
Zur Geschichte unseres Hauses 
Dieses Haus, 

nachweislich eines der ältesten Häuser auf Fehmarn 

wurde im Jahre 1644 erbaut – 4 Jahre vor Beendigung 

des 30 – jährigen Krieges und diente als Landhandelskaufhaus. 

Zu dieser Zeit gehörte Fehmarn noch zum 

Dänischen Königreich. 

Man erzählt sich, dass die alten Trägerbalken des Hauses aus der am 
Südstrand gelegenen Burgruine Glambek stammen. 

Seit dem Jahre 1844 bis 2018 befand sich das Haus im Besitz der 
Familie Kröger. Aus dem ehemaligen Landhandelshaus wurde im Laufe der 
Zeit ein Gasthaus, bei dem die Bauern und Kaufleute der Umgebung ihre 
Pferde ausspannten und nach dem Handel bei Speis und Trank gemütlich 

beisammen saßen. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 
in unserem Haus 



Monatsangebot 

Eisbein 
mit  

Sauerkraut und Salzkartoffeln 

Frisch gebratene Heringe 
Dazu  

 Gurken Salat- süß-sauer und Bratkartoffeln 

Rotbarschfilet in Eihülle 
mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbeilage 



Seniorenteller 

Putensteak mit Kräuterbutter,  
Salzkartoffeln und Gemüse mit Sauce Hollandaise a, c, g, i, 2, 4 

Dorschfilet, gebraten  
mit Senfsauce, dazu Salzkartoffeln und Salatbeilage a, g, i, j,2 

Seelachsfilet paniert und gebraten  
mit Salzkartoffeln, Remoulade and Salatbeilage a, c, d, g, j 1, 2 

Für den kleinen Hunger 

Currywurst mit Pommes a, i, j, 9 

Ofenkartoffel mit Sour Creme und Tiefsee Kaltwassergarnelen in 
Kräuterbutter geschwenkt b, g, 1, 2, 

Ofenkartoffel mit Sour Creme und Räucherlachs d, g, 1, 2 



Aus der Pfanne 

Schnitzel "Wiener Art" 
mit Pommes frites und Gemüse mit Sauce Hollandaise a, c, g, i  

Schnitzel "Jäger Art" 
 mit Champignonrahmsauce und Pommes frites a, c, g, i, j, 1, 2 

Schnitzel „Wiener Art Special" 
mit Tomaten, Knoblauch und Käse überbacken, dazu 

Bratkartoffeln a, c, g, j, 1 

Schnitzel "Holsteiner Art" 
mit Spiegelei, Gemüse mit Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln a, c, g, 

j, 1, 2

Cordon bleu vom Schwein  
mit Pommes frites und Gemüse mit Sauce Hollandaise a, c, g, i 

Fehmarnscher Bauernteller 
2 Frikadellen mit Bratkartoffeln und Champignonrahmsauce, 

Gemüse mit Sauce Hollandaise und Spiegelei a, c, g, i, j, 1, 2 



Aus der Pfanne 

Bauernfrühstück  
mit Schinkenwürfel und Gewürzgurke c, i, j, 1, 2, 

Grillteller 
3 kleine Steaks /Pute, Schwein und Rind / 

mit Pommes frites, Gemüse mit Sauce Hollandaise und 
Kräuterbutter a, c, g, i, j, 2, 4, 

Rathsherrentopf 
3 Schweinemedaillon mit Bratkartoffeln und Champignons, Gemüse 

mit Sauce Hollandaise a, c, g, i, j,  

Argentinisches Rumpsteak ca.250g 
mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salatbeilage c, g, j, 2, 4 

Argentinisches Rumpsteak ca.250g 
 mit Pfeffersauce und Kroketten a, i, j, 1, 2 

Argentinisches Rumpsteak "Hofmeister" ca.250g 
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln, dazu Kräuterbutter 

und Pommes frites g, j, 2, 4



Aus dem Netz und von der Angel 

Fehmarnscher Pannfisch, 
 verschiedene Fischfiletstücke gebraten mit Senfsauce, 

Bratkartoffeln und Salatbeilage a, c, g, i, j, 1, 2 

Seelachsfilet, paniert und gebraten 
 mit Salzkartoffeln, Remoulade und Salatbeilage a, c, d, g, j, 1, 2 

 Dorschfilet, 
/gebraten oder gedünstet/  

mit Senfsauce, Salzkartoffeln und Salatbeilage a, g, i, j, 2 

Schollenfilet in Eihülle 
mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbeilage a, c, g, i, j, 1, 2 

Fischteller " Poseidon", 
3 verschiedene Fischfilets gebraten, dazu reichen wir  
Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbeilage a, c, g, i, j, 1, 2

Fischteller "Neptun" 
2 verschiedene Fischfilets gebraten mit Rührei mit Tiefsee 

Kaltwassergarnelen 
und Sauce Hollandaise, dazu reichen wir Bratkartoffeln und 

Salatbeilage a, c, g, i, j 



Wir empfehlen 

„Fischplatte für Zwei“ 

Verschiedene Fischfilets gebraten 

mit Bratkartoffeln 

und Tiefsee Kaltwassergarnelen in Kräuterbutter 
geschwenkt, 

dazu reichen wir einen kleinen Salat und Aioli-Dip  
a, c, i, j, 2, 4 



Kinderkarte 

Chicken Dinos mit Pommes frites a, c 

Kleine Bratwürstchen 
mit Pommes frites 10

Kleines Schnitzel "Wiener Art" 
mit Pommes frites a, c  

Fischstäbchen  
mit Pommes frites a, c, d 

Ein Schollenfilet in Eihülle 
 mit Bratkartoffeln und Remoulade a, c, g, i, j, 1,2  



Nachbestellung 

Portion Ketchup 

Portion Mayo 

Portion kalte Dips 

Portion warme Saucen 

Portion Baguette a 

Portion Baguette mit Aioli a, c, g, 1 

Portion Pommes frites 

Umbestellung 
auf Bratkartoffeln 

Umbestellung 
auf Ofenkartoffel mit Sour Cream 



Eis und Desserts 

Gemischtes Eis ohne Sahne 
/Vanille, Erdbeere und Schoko/  je 1 Kugel g 

Gemischtes Eis mit Sahne 
 /Vanille, Erdbeere, Schoko/  je 1 Kugel g 

Cup Danmark 
3 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne g 

3 Kugeln Vanilleeis mit Mokkalikör und Sahne g 

3 Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikör und Sahne g 

Hausgemacht „Crème brûlée“ c, g 



Heiße Getränke 
Espresso 6 

Doppelte Espresso 6 
Espresso Macchiato 6, g 

Cappuccino 6, g 
Café au Lait 6, g 

Latte Macchiato 6, g 
Kaffee Crema 6 

Kaffee Hag koffeinfrei  

Und was ist mit Tee… 
Meßmer Schwarzer Tee6 
Meßmer Pfefferminztee 
Meßmer Grüner Tee 6 
Meßmer Früchtetee 

Meßmer Roibush Tee 
Meßmer Kamillentee 

Meßmer 6 Kräuter Mischung 

Heiße Getränke mit Schuss... 

Glühwein 2,8 
Rum Grog 

Irish Coffee mit Sahnehaube 6, g 
Kaffee mit Amaretto und Sahnehaube 6, g  



Softdrinks 

Sinalco Cola 4, 6 
Sinalco Cola Zero 4, 5, 6, 9 

Sinalco Orange 1, 2,4 
Sinalco Zitrone 

Spezi 1,2,4,6 
Schweppes Bitterlemon 7,2

Schweppes Tonic Water 7 
Schweppes Ginger Ale 4 

Apfelsaftschorle 
Rhabarbersaftschorle 

Johannisbeersaft Schorle 

Klindworth Apfelsaft 
Klindworth Orangensaft 
Klindworth Tomatensaft 

Klindworth Johannisbeersaft 
Klindworth Rhabarbersaft 

Klindworth Kirschsaft 
Klindworth Bananensaft 

Gerolsteiner Mineralwasser 
Gerolsteiner Naturell 



Biere vom Fass 

König Pilsener   a

Dithmarscher Pilsener   a 

Dithmarscher Dunkel a 

Alsterwasser a 

Cola-Bier a,4,6 

Flaschenbiere 

Erdinger Weißbier a 

Erdinger Weißbier, alkoholfrei a 
König Pilsener alkoholfrei a 

Vitamalz 



Weinkarte 

Sekt 
Glas Sekt l 

Flasche Sekt l 

Weingut Meitzler Rheinhessen – Weißweine 

Chardonnay trocken 
"Sommerliebe" l 

Grauer Burgunder trocken l 

Riesling Spätlese halbtrocken l 

Merlot Rose 
Fruchtig trocken l

Gelber Muskateller 
lieblich l 

Weißweinschorle l 

Deutscher Qualitätswein Weingut Meitzler 
Rheinhessen 



Weinkarte 

Weingut Meitzler Rheinhessen – Rotwein 

Merlot 
trocken l 

Regent Roter Sandstein 
trocken l  

FASSzination in Rot 
trocken l  

Spätburgunder  
halbtrocken l  

Süße Verführung Qualitätswein 
 lieblich l  

Deutscher Qualitätswein Weingut Meitzler 
Rheinhessen 



Spirituosen 

Asbach uralt l 
Remy Martin 

Johnnie Walker Scotch Whisky 
Tullamore D. E.W. Irish Whiskey 

Jim Beam Bourbon Whiskey 
Jack Daniels Whiskey 
Wodka Moskovskaya 
Bombay Sapphire Gin 

Hansen Blau Rum 
Bismarck Doppelkorn l 
Berentzen Apfelkorn 

Malteser Aquavit l

Jubiläums Aquavit l 
Linie Aquavit l 

Helbing Kümmel 
Küstennebel l 

Grappa 
Bommerlunder 

Fischergeist 
Tequila 

Obstler 
Williams Birne 

Kirschwasser 
Mirabelle 
Himbeere 



Liköre 

Amaretto l

Baileys on ice g, l 

Cointreau l 

Grand Marnier l 

Sambuca 

Sandornlikör 

Bittere Liköre 
Jägermeister l 

Fernet Branca l 

Underberg l 

Gammel Dansk l 

Ramazzotti l 



Cocktails 

Pepino Peach 
Sekt mit Pfirsichlikör 4, l 

Kir Royal 
Sekt mit Creme de Cassis l 

Andalö Splish  
Sekt mit Sanddornlikör4, l 

Martini Bianco dry l 

Sandemann Sherry dry l 

Gin -Fizz 

Campari – Orangensaft4

Aperol Spritz 7 ,4, l 

Tequila Sunrise 
Tequila, Orangensaft, Grenadine 2,4 



Legende der 
Zusatzstoffe 
1.Konservierungsstoffe
2.Antioxidationsmittel

3.Geschmacksverstärker
4.Farbstoff

5.Süßungsmittel
6.Koffein
7.Chinin

8.Enthält eine Phenylalaninquelle
9.Pökelsalz
10.Phosphat

Allergene und 
Lebensmittelunverträglichkeit 

a. Glutenhaltiges Getreide Weizen
b. Krebstiere

c. Eier
d. Fisch

e. Erdnüsse
f. Soja

g. Milch und Milchprodukte, einschließlich Laktose
h. Schalenfrüchte

i. Sellerie
j. Senf

k. Sesamsamen
l. Schwefeldioxid und Sulfite

m. Lupinen

Restaurant Landhaus Kröger 

Breite Str.10, 23769 Fehmarn 

Telefon für Reservierung: 043716753 

Inhaber: Mariya Grancharova-Bruhn 


