
‘ Noélien ‘ 

 
 

Cocotte poitrine porcelet confite, girolles, noisettes, lentilles Beluga, 
 lard Colonata, jus braisage genévrier, popcorn, pousses de sous-bois. 

OU 
. 

Haddock pétoncles marinée Yuzu huile aneth, granny Smith, 
 carotte carvi fermentée, céleri blanc graines fenouil fermenté, 

 agastache, œufs truite séchés, croutons encre de seiche. 

 
 

Filet veau médaillon, jus réduit, duxelles trompette des morts,  
carotte rôtie coulis fane, mousseline ACE, sablé cèpes, oseille. 

OU 
 

Filet rascasse, émulsion levure torréfiée, potimarron, coing, raisin, 
 oxalys, kasha orge millet, aigre doux figues cranberries. 

 

  
Fromages secs affinés ‘ Ferme de roche en Forez ‘ bio et autres AOP d’ici et d’ailleurs. 

 
OU 

 
Fromage blanc au lait de vache ou de chèvre ‘ Ferme de roche en Forez ‘ bio 

(selon la saison) avec crème ou miel de ‘ Olivier Gachet ‘ bio. 

 
Soufflé châtaigne en tartelette, glace cèpes, gelée Birlou,  

figues Calabacita, flocons châtaigne, coulis pomme marron. 
OU 

 
Biscuit butternut, glace topinambour vanillé, patate douce confite, potimarron 
rapé, crème brulée carotte fane, sarrasin praliné, crème végétale bois de cade. 

 


