
FORMULES 
GROUPES

A PARTIR DE 12 PERSONNES

19 COURS GILBERT SIMONDON - 91120 PALAISEAU
TÉL : 07.45.07.11.64 - MAIL : LENTREPOTES19@GMAIL.COM



MENU A 25.90 €

ENTREES

Croustillant de ricotta, mozzarella et basilic
ou

Aubergine confite à l’ail et éclats de feta

PLATS

Pièce du boucher, frites maison
ou 

Burger végétarien

DESSERTS

Crème brûlée à la fève de tonka
ou

Brioche façon pain perdu



MENU A 29.90 €

ENTREES

Houmous aux poivrons rouges grillés et focaccia à l’huile 
d’olive et romarin

ou
Fine crème de courgettes froides et pignons de pin grillés

PLATS

Suprême de poulet jaune à l’origan et écrasé de pommes de
terre

ou 
Pavé de saumon à la crème de poivrons et tagliatelles fraîches

ou
Lasagnes végétariennes aux épinards et courgettes

DESSERTS

Tiramisu à la pistache 
ou

Café gourmand 



MENU A 34.90 €

ENTREES

Croustillant de ricotta, mozzarella et basilic
ou

Tartare de thon mariné aux saveurs d’Asie et avocat

PLATS

Magret de canard, aux fruits rouges, écrasé de pommes de
terre 

ou
Steak de thon à la plancha, légumes rôtis et sauce vierge

ou
Tomates d’antan et burrata, vinaigrette à la fraise et au pesto

DESSERTS

Mi-cuit au chocolat, sorbet fraise
ou

Soupe de fruits rouges, glace au cheesecake



MENU A 49.90 €

ENTREES

Gravlax de saumon et crème citronnée
ou

Foie gras maison et ses toasts briochés

PLATS

Cabillaud rôti sauce hollandaise, écrasé de pommes de terre
aux olives et petits légumes

ou 
Filet de boeuf aux morilles et son gratin dauphinois

ou
Risotto à la truffe, petit légumes de saison

DESSERTS

Mille-feuilles à la crème mascarpone de mangue et passion 
ou

Café gourmand
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