
RISTORANTE LEONARDO DA VINCI
MENU DI CARNE O PESCE

Voraussetzung:
Wählen Sie aus unserer Speisekarte eine 
gemeinsame Vorspeise und ein gemeinsames 

Hauptgericht(ab 2 Personen)

1. Gang

Antipasto | Vorspeise

oder

Pasta | Nudeln

2. Gang

Carne o Pesce
Fleisch- oder Fischgericht

3. Gang

Dolce | Dessert

45,00 € | pro Person

Bestellung des Menüs 
mittags bis 13:15 Uhr | abends bis 20:15 Uhr

1. Gang

Antipasto | Vorspeise

oder

Pasta | Nudeln

2. Gang

Carne o Pesce
Fleisch- oder Fischgericht

3. Gang

Dolce | Dessert

45,00 € | pro Person



antiPaSti | VorSPeiSen | Starter

inSaLate | SaLat | SaLad

Antipasto misto 2, 7, 11, g, a

Gemischter Vorspeisenteller mit diverser Salami, Parmaschinken, 
Bruschetta, Tomate-Mozzarella, gegrilltem Gemüse
Mixed appetizer plate with various Salami, Parma Ham, Bruschetta, 
Tomato-Mozzarella, grilled vegetables
Vitello Tonnato 8, 14, c, d

Dünn geschnittenes Kalbfl eisch mit Thunfi schcreme und Kapern
Thinly sliced veal with tuna cream and capers
Scampetti al limone d, 4, b

Scampetti in Knoblauch-Zitronensauce 
Peeled Scampi in garlic-lemonsauce
Carpaccio di manzo 8, g

Dünn geschnittenes Rinderfi let mit Rucola und Parmesan
Thinly sliced beef with rocket and Parmesan
Burrata con prosciutto di Parma 8, g

Burrata mit Parmaschinken
Burrata with Parma ham
Crostini con crema di Tartufo 8, a, g

Crostini mit Trüff elcreme | Crostini with truffl  e cream
Melanzane alla Parmigiana 8, g

Auberginenaufl auf in Tomatensugo, cremiger Mozzarella, Parmesan
Eggplant casserole in tomato sauce, with creamy mozzarella and Parmesan
Tartare di manzo
Messergeschnittenes Rindertartar, 150 g
Hand-chopped beef tartare, 150 g
Caprese 2, 8, a, g

Kirschtomaten mit Büff el-Mozzarella 
Cherry Tomatoes with Buff alo Mozzarella
Bruschetta Calabrese a, g

Weißbrot mit Tomaten, Rucola, Parmesan
White bread with tomatoes, Rocket, Parmesan
Insalate Mista | grande 2, 1, 11, c, k

Gemischter Salat, Dressing, normal | groß 
Mixed salad, dressing, normal | big
Insalate „Leonardo da Vinci“ 2, 1, 11, c, k

Großer gemischter Salat mit Mozzarella, Thunfi sch, Schinken und Erbsen 
mit Dressing
Big mixed salad with Mozzarella, tuna, ham and peas, dressing
Insalata di Tacchino 2, 1, 11, c, k 

Großer gemischter Salat mit Putenstreifen und Dressing
Big mixed salad with turkey stripes and dressing
Insalata con Scampi 2, 4, 11, 13, d

Großer gemischter Salat mit Garnelen, Essig und Öl
Big mixed salad with prawn, vinegar and oil



PriMi Piatti | ZWiScHengang |interMediate courSe

Klassische Nudelgerichte wie Penne Arrabbiata, Spaghetti Bolognese oder Carbonara 
usw. sind auf Anfrage möglich!
Spaghetti Al Cartoccio a, d, c

Spaghetti mit Meeresfrüchte (2 Pers.: mit Pizzabrot überbacken)
Spaghetti with Seafood (2 Persons: baked with Pizza bread)
Spaghetti alle Vongole a, f                                                                                              
Spaghetti mit Venusmuscheln | Spaghetti with clams
Spaghetti Della Casa 4, d, g

Spaghetti mit Garnelen, Zucchini, frische Tomaten in Olivenöl und 
Weißweinsauce | Spaghetti with prawns, zucchini, fresh tomatoes 
in oliv oil and white wine sauce
Spaghetti Aglio, Olio e peperoncini a

Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch und Chili
Spaghetti with oliv oil, garlic and chili
Spaghetti Aglio Olio e Coda di Gamberi a, d

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl, Riesengarnelen und Rucola
Spaghetti with garlic, oliv oil, king prawns and rocket
Penne Pugliese a, g, 4

Penne mit Broccoli und Putenstreifen, Weißwein-Sahnesauce
Penne with broccoli and stripes of turkey, white-wine Creamsauce
Penne alla Siciliana a, g, 4

Penne mit Auberginen, Rindergeschnetzeltem und Tomatenwürfeln 
in Weißweinsauce | Penne with eggplant, sliced beef and tomatoes 
in white wine sauce
Penne con Burrata a, g, 4, c, d

Penne mit Burratamozzarella und Sardellenfi let
Penne with Burrata Mozzarella and anchovy fi llet
Tagliatelle Leonardo da Vinci a, 4, d, g

Tagliatelle mit Thunfi sch, Gambas Ragout, Tomaten, Sahnesauce
Tagliatelle with tuna, prawn ragout, tomatoes, and cream sauce
Tagliatelle Con Crema di Tartufo 2, 1, 11, c, k

Tagliatelle in Trüff elcremesauce | Tagliatelle in truffl  ecream sauce
Tagliatelle Gorgonzola e Spinaci a, g, 4, c                 

Tagliatelle mit Gorgonzola und Spinat in Sahnesauce
Tagliatelle with Gorgonzola and spinach in creamsauce
Tagliolini cacio e pepe a, g, 4

Schmale Bandnudeln mit Pecorino Romano, Pfeff er, gesalz. Ricotta
Thin ribbon pasta with Pecorino Romano, pepper, and salted ricotta
Tagliolini con salmone alla carbonara a, d, g, 4 

Mit Lachs Carbonara | with Salmon Carbonara
Tagliolini con pomodorini e tartare di manzo con crema di 
parmigiano a, 4

Mit süss sauren gebackenen Kirschtomaten, Rindertartar und 
Parmesancreme
With sweet-and-sour baked cherry tomatoes, beef tartare and 
Parmesan Creme



Gnocchi alla Crudaiola a, g, c

Gnocchi mit Mozzarella, Tomaten, Rucola und Parmesan
Gnocchi with Mozzarella, Tomatoes, Rocket and Parmesan
Gnocchi Gorgonzola a, g

Gnocchi mit Gorgonzola
Gnocchi with Gorgonzola
Risotto con Filetto di lucioperca
Risotto mit Zanderfi let | with Zander Fillet
Risotto con Parmigiano
Risotto mit Parmesan | with Parmesan
Risotto con porcini
Risotto mit Steinpilzen | with porcini mushrooms

PaSta aL Forno con MoZZareLLa| Mit MoZZareLLa ÜBerBacKene nudeL gericHte |
BaKed noodLeS WitH MoZZareLLa

Lasagna 2, 4, 7, 8, 11, a, c, g

Mit Fleisch | With Meat
Hausgemachte Lasagne | homemade Lasagne
Cannelloni vegettale o di carne a, g, 8, c

Hausgemachte Cannelloni mit Riccota und Spinat oder mit Fleisch
Homemade Cannelloni with Riccota and spinach or with meat
Combinazione 2, 8, a, g, c, 4 

Cannelloni, Lasagne und/and Tortellini
Tortellini al forno , 4, 7, 8, 11, a, c, g

Tortellini mit Hackfl eisch, Schinken und Champignons
Tortellini with minced meat, ham and mushrooms

Kleine Portion 1,00 € günstiger | für Kinder 3,00 € günstiger
Glutenfreie Nudeln zzgl. 2,00 €.
Small portion: € 1.00 off  | for children: € 3.00 off 
Gluten-free pasta: + € 2.00.

PriMi Piatti | ZWiScHengang |interMediate courSe



PiZZa

Jede Pizza ist mit San Marzano Tomaten und Mozzarella belegt - 100% aus Italien!
Sie können sich Ihre Pizza auch selbst zusammenstellen.

Puglia a, 2, g

Schinken, Champignons und Salami
Ham, champions and salami
Quatro formaggi a, g 

Vier Käsesorten|Variety of four cheeses
Gorgonzola a, g

Gorgonzola
Alle verdure grigliate a, g

Mit gegrilltem Gemüse|With grilled vegetables
„Leonardo da Vinci“ a, 2, d

Lachs, Thunfi sch, Artischocken und Knoblauch
Salmon, tuna, artichoke and garlic
Calzone a, g, 2

Gefüllt mit Salami, Zwiebeln, Champignons, Schinken und Knoblauch
Filled with salami, onions, champignons, ham and garlic
Capricciosa a, g, 2

Schinken, Champignons, Thunfi sch und Spargel
Ham, champignons, tuna and aspargus
Quattro stagioni a, g, 2

Salami, Schinken, Paprika, Spargel und Champignons
Salami, ham, paprika, aspargus and champignons
Tonno e cipolla a, g, d, 2 | Thunfi sch und Zwiebeln | Tuna and onions
Hawai a, g, 2  | Schinken und Ananas | Ham and pineapple
Schwarzwald a, g, 2, 6| Pfi ff erlinge, Zwiebeln, Speck | Chanterelle, onions, bacon
Frutti di Mare a, g, d | Meeresfrüchte | Seafood
Parma a, g, 2, 7, 11 

Parmaschinken, frische Tomaten, Mozzarella
Parma ham, fresh tomatoes, Mozzarella
Napolitana a, g, 2, 1, 5

Sardellen, Oliven, Knoblauch | Anchovies, olivs, garlic
Prosciutto e funghi a, g, 2

Schinken, Champignons | Ham, champignons
Mona Lisa a, g, 2

Schinken, Spinat, Gorgonzola | Ham, spinach, Gorgonzola
Primavera a, g,

Rucola, Tomaten, Parmesan | Rocket, tomatoes, Parmesan
Vesuvio a, g, 2

Scharfe Salami, Mozzarella | Hot salami, Mozzarella



 PiZZa

VerSace a, g

Rinderfi let-Carpaccio, Rucola, 
Parmesan und Olivenöl | Beef-Carpaccio, rocket, Parmesan and oliv oil 
arMani a, g , 2, 7, 11

Parmaschinken, Gorgonzola, Pesto von getrockneten Tomaten
Parma ham, Gorgonzola, Pesto of dried tomatoes
doLce & gaBBana a, g, d

Gegrillte Zucchini, geschälte und gebratene Riesengarnelen 
Grilled zucchini, peeled and baked kingprawns
Prada a, 2, g

Lauch, Oliven, scharfe kalabresische Wurst
Leek, olivs, hot calabresian sausage

PIZZA 2.0 ...........................THE NEXT GENERATION

PiZZa toto a, g

Carpaccio vom Räucherlachs, Kirschtomaten und Balsamico 
Carpaccio of smoked salmon, Cherry Tomatoes and Balsamico
PiZZa ParMigiana a, g

Auberginen, Parmesan und Büff el Mozzarella 
Eggplants, Parmesan Cheese and Buff alo Mozzarella 
PiZZa Burrata a, g

Mit Burrata, Kirschtomaten und Rucola 
With Burrata, Cherry tomatos and Rocket
PiZZa Marco & MaSSi 2, a, g

Mit Tomatensauce, Mozzarella, Kartoff eln, Salsiccia piccante und 
Kirschtomaten
With tomatoesauce, Mozzarella, Potatoes, Salsiccia piccante and Cherry 
tomatos
PiZZa con FungHi Porcini, ricotta SaLata e SaLaMe di coPPa 2, a, g

Pizza mit Steinpilzen, gesalzenem Ricotta und Coppa Salami
Pizza with porcini mushrooms, salted ricotta, and coppa salami
PiZZa con gorgonZoLa e nduJa, noci e MieLe 2, a, g

Pizza mit Gorgonzola und scharfer Salami Paste, Walnüssen und Honig
Pizza with Gorgonzola, spicy salami paste, walnuts, and honey
PiZZa con MortadeLLa e PiStaccHi 2, a, g, h

Pizza mit Mortadella, Pistazien und Büff el Mozzarella
Pizza with mortadella, pistachios, and buff alo mozzarella
PiZZa tonnata 2, a, d, g

Pizza mit dünn geschnittenem Kalbfl eisch, Thunfi schcreme, Kapern, 
Kirschtomaten
Pizza with thinly sliced veal, tuna cream, capers, and cherry tomatoes
Kleine Portion 1,00 € günstiger | für Kinder 3,00 € günstiger. Glutenfreie Nudeln 
zzgl. 2,00 €.
Small portion: € 1.00 off  | for children: € 3.00 off . Gluten-free pasta: + € 2.00.



Secondi Piatti di Carne e pesce | Hauptgerichte | Main Dishes

Bistecca alla Pizzaiola 6

Argentinisches Rumpsteak (230-250 gr), Oliven, Kapern, Knoblauch, in  
Tomatensauce
Argentinian Rumpsteak (230-250 gr), olivs, capers, garlic, in tomatosauce
Bistecca Gorgonzola g

Argentinisches Rumpsteak (230-250 gr) in einer Sauce aus Gorgonzola
Argentinian Rumpsteak (230-250 gr) with Gorgonzola Sauce
Tagliata di Manzo g 

Tranchiertes argentinisches Rumpsteak (230-250 gr), Rucola, Parmesan
Carved argentinian Rumpsteak (230-250 gr), rocket, Parmesan
Filetto al Tartufo g, 4

Argentinisches Rinderfilet (180-200 gr) mit Trüffelcremesauce
Argentinian beef (180-200 gr) filet with truffle-cremesauce
Filetto pepe Verde g, 4

Filet (180-200 gr) mit einer Sauce aus grünem Pfeffer
Fillet (180-200 gr) with green pepper Sauce
Carré D´agnello alle Erbe aromatiche 
Neuseeländisches Lammkarré mit frischen Kräutern
New Zealand lamb karré with fresh herbs
Spezzatino di tacchino con piselli e patate a

Puteneintopf mit Erbsen, Kartoffeln und geröstetem Brot
Turkey stew with peas, potatoes, and toasted bread
Ghiotta di pesce spada a, d

Schwertfisch in Oliven-Zwiebel-Paprika-Tomaten Sauce mit geröstetem Brot
Swordfish in an olive, onion, bell pepper and tomato sauce with toasted bread
Zuppa di pesce b, d

Fischsuppe mit Krustentieren, Edelfisch und Fenchelsamen
Seafood soup with shellfish, whitefish and fennel seeds
Gamberi alla Griglia b, d 

Gegrillte Riesengarnelen | grilled king prawns
Filetto di orata con vongole e gamberi b, d

Doradenfilet mit Venusmuscheln und Garnelen Ragout
Sea bream fillet with clams and shrimp ragout

Auf Wunsch können Sie unter folgenden Beilagen zum Hauptgericht wählen: 
Upon request, you can choose beside  the main course from the following side dishes:
 
Nudeln, Spinat, Broccoli, Reis, gemischter Salat, Rosmarinkartoffeln  

Noodles, spinach, broccoli, rice, mixed salat, potatoes with rosemary 
Weitere Beilagen | additional side dishes: 7,00 €



deSSert | eiS | ice creaM

"Tiramisu" 8, 9, a, g, c

Panna cotta 8, a, g

Hausgemacht | homemade
Semifreddo mit Pistazien g, 8, h, 2

Semifreddo with Pistachios
Souffl  é al Cioccolato 1, 11, 9, 2, c, h

Schokoladensouffl  é | Chocolade Souffl  e
Crème brûlée 1, 8, a

Aff ogato 8, 9, g

Sorbetto al limone & Prosecco 8, g, s

Zitronen-Prosecco Sorbet | Lemon prosecco sorbet
Hausgemachtes Oliveneis 8, g

aus eigener Produktion | from our own production
Cheesecake | Käsekuchen Dessert 1, 8, a

Tartufo nero | bianco 1, 8, 9, a, g, h

Schokoladen oder Kaff ee Tartufo
Chocolate or Coff ee Tartufo

Zusatzstoff e Allergene

1: mit Farbstoff en a: glutenhaltiges Getreide

2: mit Konservierungsstoff en b: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3: mit Antioxidationsmittel c: Eier und Eierzeugnisse

4: mit Geschmacksverstärkern d: Fisch und Fischerzeugnisse

5: mit Schwefeldioxid e: Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

6: mit Schwärzungsmitteln f: Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse

7: mit Phosphat g: Milch und Milcherzeugnisse

8: mit Milcheiweiß h: Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse (Nüsse!)

9: Koff einhaltig i: Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10: Chininhaltig k: Senf und Senferzeugnisse

11: mit Süßungsmitteln l: Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

12: enthält eine Phenylalaninquelle m: Schwefeldioxid und Sulphite

13: gewachst n: Lupinen und Lupinenerzeugnisse

14: mit Nitritpökelsalz o: Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

15: Taurin s: Alkohol

16: Tartrazin (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinfl ussen)

                
              Vegetarisch

                 
               Glutenfrei
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