Actualizado el 8 de Masrzo de 202S

MOU RACD

TAPAS
PAEAEAS A MUESEIA PAAVEIA . ... eveeiiineie et ee e e et e ettt e eaeaeienenes 10,00€
TONTEZNO A SOMLA. e e eteteeee et ettt ettt e tee e s te e e e aeta e eaeaeaanenananesanns },00€
Calamares A LA FOMARA........ccoueiiiiiiiiiiiiiiiiee e, 11,00 €
SepAAIUBA. ccuuneiieiiiiiiisiiiiiuiiieniiiiiinie et et ettt s et s 1#,00 €
Pun LGN, . . S .. (. Y. . . 14,00 €
Jamon Jerico y Queso WKMd«e(jo ......................................................... 10,00 €
SUELAO de JVEILLOS ovuveesieee sttt et te et e e ta st saasaasaaanaess 18,00 €
Surtido de croguetas caseras elaboradas en el restawante........cocovenieene... 16,00€
Queso Frito con Salsa de ArAAAROS ... ....cevneiiiiiieiiiieiiieeeeieeeeeaa, 12,00 €
ENSALADAS
Valenciana Clechuéja, tomate, cebollaty olivas).c.cveuneeiiii 10,00 €

Completa Clecluﬁa, tomate, celolla, atin, huevo duro, esPo(m\Cc)os y 2anahonda, 1y makz



S(LJ’CIZG/VCJAS OE LA CASA

Tomarte valenciano con ventresca de atun, mojama, cebolla moraday piparra 45,00 €

Tellinas (Cabemporada).......o..ovveieiiiiiciiiieieceecee e 14,00 €
Adpo traseado (Especialidad dela casa).........ocveveviiiieiiiiieiiiieiiiiee, 23,00 €
Solowmullo de Pedugm CIUGABREE ..ot 1,50 €
Cecina de Hack ANGUS 7 queso wwucla.%o ................................................. 20,00€
Flor de alcachofa braseada con salsa brufa (Uad)......ocoeeiiiiiiiiiinn . G,00€
Ensaladddla casera con ventresca de Abin........ccevnevvniiieeieiiiieiiieeieaii, 10,00€
Calamarcito de plogya con verduras fhad .........ccoeeeeeiiiiiiiniiiiiiiii 16,00€

Sepietas de playa con habritas baby 4 caviar deWaASAbA ....c..covveiveiveiieieniinn. 13,00€



ARROCES

Paclla de Polloy Congjo (Exclusivamente por enmgo] ..................... 45,00 € Racion

Paclla L altufera (Pollo congjo y pato)(Exclusivamente por enmgo) .A3,00 € Racion

Paella de pato confitado setasy aleachofas..........oooevieienininien. 16,00 € Racion
Paella de Secreto dbéricoy boletus (Especialidad de la casa)........... 17,00 € Racion
Paella de all & petre (Novedad, exclusivamente por enmgo) ............. 21,00 € Racion
Prella de costillas dbervicas vy coliflor...........ooooniininiiiiiiiiiiil 13,00 € Racion
Prella de Verdusas. .....ooevueeeiieeiiee et 46,00 € Racion
Paella de UATLSCO. . oevvveeeeaeseieeeeiee e et e e e et e e e e e eaaaanaaens 13,00 € Racion
Arros del S e TRy M .. .. ‘JF 18,00 € Racion
Paella de vieras Y 5o\m¢m ......................................................... 18,00 € Racion
AAITOS A BARAR e eevuneernneeiieeruuneeesneesuanssnnssunssnnersnsssnsssnsssnssnnesen 45,00 € Racion
Fideua de FAdeo fA0......oooiiiiiiiiiiiiii e, 46,00 € Racion
Fideua de Fideo GIUESO ottt 46,00 € Racion
Meloso de pulpo, sefas y halidbas (LeMAS.......coeeiiniiiniieieicen, 43,00 € Racion
MWeloso de gpumbarojay ellipirones.. T, W R O 18,00 € Racion
Meloso Pollo COMEOL . cutitncn ittt 45,00 € Racion
Weloso de Cb’o(jowméef Especialidad de lacasa)..........occvveennnin. 20,00 € Racion
Arroz al Hormo (Exclusivamente por encmg)o:) ............................... 46,00 € Racion
Arros amd-fesols £ naps (Exclusivamente por eacargo).................... 13,00 € Racion

All & pelre széu,iles 5&&(; de Catarroja (Exclusivamente por encc\?}oj . 48,00 € Racion

- Todos nuestros arroces seran elaborados por encargo, mindmo para dos personas -
N4




CARNES

Buey ala Pledra CSSO(‘P ......................... (minimo  personas)(,00€ por persona
CIEEAs de COrdero ... .uuuuaeeiiiaeiie et e e ee e ee e e eeeeaeestaeeaaas 18,00 €
Entrecot vaca Frisona maduwado min. 21 ddas Cssoaj ............................. 26,00 €
Cutrecok vaca vigja dmportacion (maduracion min AS ddas).......ceeeeeen. 14,00 €
T L 70 BTSSR 18,00 €
”Pedwg}m con salsadeimostasagimiel ... . Lol FRsiiiitii it B 16,00 €

Chuleton vaca \/ngxfulsom/ﬂ(ao(urm min. 24 ddas (PRECIO AL KID)...6o,00€

MARKEAS AL PAALSEFO ..ot 16,00€
Carnidlada de cerdo dlérico Al vino AAEO.........coueevneiiieeiiieiiieeieeeaee 13,00€
Solomuillo de cerdo dlérico con salsa debrifa........ooooooeeeeeiiiiiii 13,00€
PESCAOOS
Sepionet con 5wvu'c,¢'0n .................................................................... 21,00 €
Werluzaal yopor.. B LB 5. .o.......... 000 S Y 13,00 €
Flete de Dorada deseSpinada. ......c..ooovvvvevviiiiiiiii 18,00 €
Flete de Audrina desespiaada .........ccoeviiiieniiiieii 11,00 €
Suprema. de corvina salvay'e, ................................................................. 18,00 €

—  Todos los Plod:os u\clucbm aumvu'cxlo'w-



WMEMAARROCERD
Entrantes

Surtido de dlericos 7 queso mm\ch%o
Patatas a nuestra manera
Eusalada complel;m

Arror a eleicjir

W eloso de Méavmg
Paella de secreto ilerico Y boletus
Arroz a landa

“Postre casero
café
(Belida no incluida)
(M aximo 2 arroces por MESA)

"Precio 30€ por persona

Oferta!! por G € was, jara. de cerveza o botella de vino de la casa. por cada dos
personas o dos refrescosPorpe:sonA.



MENMIARROCERD PREMWIAM

Enbrandes

Flor de aleachofa braseada con salsa de trufa

Cecxlmo(ew\ckm\éu.sz, queso vmm.cheéo
Sepietas salteadas con habitas taly

Arroz a el%ir

WMeloso de 30(3&\\/&&&’_
Paella de secreto ilerico Y boletus
Arroz a landa

Postre casero

café
(Belida no includda)

(Maximo 2 arroces por MESA)
Precio € por persona.
(Menik a mesa completa)



/\Al:oa(e(xja.WO(LMCé
.0. Rilera del duero

Alvides rolle A8€
Variedades: 100% Tempmnillo -8 meses en barricas de rolle 3S& francés 25% americano afinado 4
meses en botella

Aopez cristolal rotle 22€
Variedades:1S% Tanta del pats S Merlot 3 meses en larricas de 3 anos de rolle frances

Canmelo rodero 1 meses rotle L6€
Variedades: Tem.PmM]lo 400% 1 meses en rolle frances

Carmelo rodero crianza 3S€
Variedades: 10% Tewnprmd[o A0% Ca.!remd;so\mguow AS meses en rolle frances

44(0«!9«,&5 de Cru?)os 2000 48€
Variedades: Tempromdlo 100% 16 meses en larrica wva.a(erodefmncésb AL de afinado en botella

Parcela 1 SO€
Variedades: 100% tinta del pais, recoc‘}io(o A MAND en CAJAS de frutay posterior mesa de seleccion, 16
meses de tarricas de rotle 30% fmnce'sﬁ 30% americano afinado 1t meses en botella.



/ﬂ(amiuas de uda crianza 18€
Variedades: 100% Tempm.vu'[lo Ut mindmo de 12 meses en barrdicas o(erou.ewicmob el resto en botella
hasta su comercializacion.

Ramon (Allao crianza {1€
Variedades: Vino crianza 9.0. 724’9}'& elatorado con uva 100% Tempmv@llo que cria durante 12 meses en

larricas de rolle americano.

Heras cordon L4€

Variedades: 30% Tempm.ndlo con 25-3F anos de edad. 10% Mazuelo con 24 anos de edad. 10% jmc,imw
con 24 anos de edad.

Crianza en larrica durante 13 meses. Barrica de rolle americano.

Ramon biltno Edicion limitada 2S€

Variedades: 100% Tempranillo. Seleccion de racimos 7 fermentacion artesanal en binos de madera a
temperatura controlada 23°- 18° se utilizan levaduwns autoctonas, crianza durante 4S meses en barricas
de rolle francés 7 posterionmente 10 meses en botella en trodzéja sulterrnen.

Heras cordon reserva I6€

Variedades:VINEDO 0% Tempranillo con 46 aios de edad. S% Mazuelo con 35 aios de edad. S%
Graciano con 34 anos de edad. Ax wva se recolecta a mano, seleccionando siempre wvas sanas 7 bien
maduras, que son transportadas hasta [a boa(%a en cajas de 20 % Y seleccionadas en cinta para su

recePc,(o'w.Cu'wa en (arrica durante 18 meses. Barricas de roble francés 7 Amerdcano.



0.0 Ricja

Senorio de cuzcwrrita IS€
Variedades: 100 % Tempmvu'llo. Elaborado con wvas provindentes del entorno de cuzcurrita de rio Tiron

Cerrado del castillo FS€

Variedades: Tempranillo 100%. €s wn vino de finca, elatorado exclusivamente a partir de los vigjos
vinedos del recinto amurallado del castillo. Este vino solamente se elabora en aitos excepcionales, cuando
la vendimia alcanza sumaxima expresion del l:errufwz, ademas el eqmb.brw sea perfecto.

D.0. Bherro

Dopmudndo de tares Cepas \/L'g'as crionza L8€

Variedades: Mencia 100%Vendimiado a mano racimo a racimo, fermentado con su propia levadurn
vml;um.[z, criado durante 10 meses en barricas de rolle francés con 8 meses extra de media en lotella.

0.0. Toro

zgmrm rolle {G€

Variedades:Tinta de toro 4100% Vendimia manual y seleccion de uva en bod%m, control dptimo proceso de
extraccion Moma'.umb poLL{i:no'um. Fenmentacion a temperatura controlada durante 20 dias. Crianza
durante G meses de en barricas o(eroblzmmen’cn.noz, francés.



.0. Alicante

"Pepe Mendoza L€

Variedades: Monastrell 30% , §ird 28%, Allcante Bouschet S% Una fusion de padsaje Wediterraneo de
subzonas de Alicante, con la Monastrell procedente de [a Gmiga de Alto Vinalopsy la 5&0’ 3y la Alicante
Bouschet de los losques (alsdmdicos de la Marina Alta.

Variedades: Monastrell 100% procedente de la sierma de la sima en el corazon de Alicante.

D.0. Valencia

Juan de juanes seleccion bronce A13€
Variedades: 34% j’amm:lwu 33°/-Sbmh 33% meprmdlo

Les alcusses 2A€
Variedades:S0% Monastrell, 10% jNKAC]«A tintorera, 10% Petit verdot, 107 Syrak, 107 Calernet
sauvignon, 10% Merlot. Crianza de 8 meses en barricas de rolle frances.

/ﬂ(esu%qje 4€
Variedades: 32% Bobal AF% 5MMCI«DL A1% Sk?,m. Crianza 10 meses en barrica de rolle francés

Venta del puerbo N 42 L4€

Variedades:40 % Merlot 0% Syrake 0% calernet sauvignon t0% Temprandllo. 12 meses de crianza en
(arrica de rolle americano nuevo, s%u.io(o de unt reposo en lotella de G meses



.0. Valencia

Maduresa IS€

Variedades:30% Monastrell 20% carikena. Vendimia manual, mesa de seleccion, despalillado parcial,
levaduras sal\/ajes , malolictica en barrieay maduracion en fudre de S000 A+ en larricas de de roldle vigjo
por wa total de 12 meses.

€l sexto elemento I8€
Variedades: 100% Bolal, edicion Limitada de 12000 botellas

?zx(xjo de U«uxrsbs agdcx 3S5€
Variedades:100% Merlot
Vino depogo, Crianza AL meses en barrica de rotle frances.

Quincha corral 2019 130€

Variedades:. 100% Bobal. Maceracion en frio sobre cajas de vendimia, a 8 °C dwante 10-1S horas antes
de pasar por la mesa de seleccion, donde se despalillay estruja levemente. Fermentacion en depdsitos de
rolle frances de 3S HL. con control de temperaturn, entre 1-12 dias para la fermentacion alcohdlica, a
unos 23-21 ° C. con peguenos remontados diarios, mis 10-12 dias de maceracion post fermentativa.
Fermentacion malolackica en larrica, S semanas con batonages 11 meses en lamica de 225 Lrotle
frances, 10 % nuevo, y el resto de 2° uso.



Blancos

Ramon. Bllno verdejo 18€ 0.0. RULDA

Variedad 100% verdejo: Maceracion prefermentativa en frio 5en.em.m(o asduna magor Liberacion de
aromas vardetales.

Durante todo el proceso de elaboracion se brabaja. con goses Anertes lo qu eprmite preservarlos vinos,
evitar el conkacto con el oxgeno [occ)mr unA magor low.csjevidad de este verdejo.

Mar de frades L8€ D.0 ANVARIND RIAS BANAS

n bod%m, a partir de la wva allarino recepcionada en cajas elatoramos el mosto. €l primer paso es un
proceso de seleccion de racimos, solo el 1% pasan al esbrujado, de estos, el 39% de las was pasan a los
maceradores C:jmu'meo(e.s (was sin sulfitos, inertizadas con COL, durante 14 horas a 13,5°C). Durante
este tlempo, de forma delicada se extraen los aromas mas eleamée.s e Aintensos del A.ol.lfjo de la wva paraser
transferidos al mosto. ha restante wa, sanay con fuertes aromas a fruda fresca, paso direckamente por un
prensado suave para terminar en el recipiente donde tendrk lu(tjc\r la fermentacion alcohdlica con evaduras
autdctonas. Aas fenmentaciones fueron pausadas y constantes, finalizaron en tiempo 7y forma, conun
resultado de vinos mas atlinticos, con notas salinas, fruta (Lima, pera conferencia) y matices florales

C 50\ro(eyu'c\, azahar). €l vino realiza un bzxtomuxctje con sus Lias finas durante S meses Y permanecen en
depdsito de acero inoxidatle sobre sus Lias hasta su embotellado.

Guzela AGE D.0. VAHO VERDE PORTGA

Variedades:€l jwtelm Vinho Verde es un vino emblematico de jwtdo\ con U coupage de las variedades
trajadura, pedernX, louredro y azal tranco. Es ideal parn acompanar momentos o(eAmlaos 7y ocAsiones
esPeaAles.

Enanzo chardonnagy A6 € DO MNARRA

Variedades:100% chardonnag Aa fermentacion se lleva a cabo en larricas nuevas de rolle, donde el vino
permanece sobre las Lins durante tres meses. Vino de color amarillo dorado, con Lideros tonos verdes, aroma
Antensoy complfjo.



ﬂgo\o(omola vera(gjo A6€ 00 RULDA

Variedades:Aa variedad \/erdg'o en sLmdsma, parbiendo de una gran materia primay respetando por
completo las carncterdsticas varietales durante su elaboracion, oltenemos este vino d%mi, de gran
personalidad Vendimia nocturna, maceracion en frio, seleccion del mosto yema de primenn calidad que
pasa a fermentar a una temperaturn maxima de 13°C, degjando reposar al vino durante unos meses con sus
Lias finas, dptima extraccion aromatica.

Pampano 16€ D.0. RULDA

Variedades: Verdejo semd dulee color amarillo pajéizo verdoso, brillante y Limpio.

Enfase olfativa es intensoy amplio, con notas citricas.

€ boca es untuoso y redondo con un final dulce?)éo[oso, o\c,éde%‘juséuqueledamexm equilibrio
Proloném:(o .

Vidia famadasA 1€ D.0. RIBEIRD GALICIA

Variedades: 100 % Treixaduwa, éoo(ello y allarino y loureira.

Jaeta tacoli 411€ 0.0 JETARIAKO TAKOAINMA

Variedades:100% Hondarrald 2w, variedad autoctona del Pals Vasco.

Color verde pAlido con riletes amarillos clNosb ciertos niveles o(eaécy'a, transparentey trillante Alierto,
con mucha frda. Aromas gue nos recuerdan a cibricos y fruda exdtica. Atagque punzante por sus niveles de
aguja graso. "Paso por boca redondo ,Aamdauez, persistente. Final intenso Y L«'éemmm!:e acddo.

Hatla de ti L2€ 0.0, XTREMAIURA

\/o\riealades:vaiCtjmn Blanc.100% Una de las variedades mas aromaticas del mundo. U tanco
modermo y femenino que annoniza incredlemente con muchos Lipos de comidn; fieil de entendery de
ddsfrutar en cuml.quu_r OCASLON..



Serra da estrela 22€ RIAS BAIXAS

Variedades: 100% Allarino. Vendimia manual en czyas de 20 % . Seleccion de la uva en (:odeéa previa al
olesPALLUAAo. (Desfwx(;)ow(o estatico en a(epo's&o. Fermentacion alcohdlica en a(e,oo’s&os de Anox lrcv'o control
automatizado de la temperatura. Filtracion l;mx(xjew:imlz, embotellado en atmdsfera inerte.

Cuatro raqas lovg\/erdg'o 18 0.0. RULOA

Variedades: Verdejo 100% €L Proyecto de Westﬁacio’w Aargverdg’o recupera. levaduras de nuestros
antepasados en anmonia con una vibicultura respetuosay sostendlle. Se trata de un proyecto de
LmVesl:Ldac,Lo'm cuzyo objebivo consiste en aumentar la londevio(adb la capacidad de envejecimdento
o(el.ux/wieo(m(x/ero(zjo en [a 00 Rueda..

Carlota surdia cl«aro(oma:b 22€ 0.0. VALEANCHA

Variedades: 100% clwa(oma?) Crianza: L meses en larricas de rotle frances.

Blanca del castillo de cuzcwrrita O€ O.0. 72303,4
Variedades:A100% vAwra

Vendimia: A mano en cajas de fruka a(eloh(‘) 3 posterior mesa de seleccion..
Crianza en larricas: 7 meses en barricas usadas de rolle francés o(edrmo fino.
Crianza en botella: 12 meses.

Produccion Admdtada: 2.32S botellas.

joo(fﬂo 28€ D0O.BIERZD

Variedades:100% (j’oa(e[lo. Domdndo de Tares joo(ello extrae la finuray exquisiter de la variedad Hanea
autdctona del Bierzo. Elaborado a partir de vinedos de 1S anos a S80 metros de altitud, el vino tiene un
perfil co;«uplg’o y en el que prevalece la fruta solre la madern, bras seds meses de crianzay fermentacion en
larrica.



Rosados

Tomd 16€ 0.0, CASTIMA ADN

Variedades:100% Prieto picudo. Vendimiado a mano racimo a racimo, fermentado con su propia levadura
natural y eriado durante G meses solre Lias en depdsito.

Rosado trillante color fresay reﬂgos salmon.

12 puntos Vivir el Vino (1020)

%(gor rosado de Espana. jtu’m ourmets (2019)

10 puntos Line Spectator (1046)

WMejor rosado de Espara Verema (2012)

MWedalla de oro Intermational Ldinejwlde (2011)

MWedalla de oro he Mondial du Rosé (2011)

Enanzo rosado 1§€ 0.0, MVARRA

Variedades:Enanzo Rosado, vino elatorado de la variedad (‘jowmclux por el sistema tradicional de
som(;}mdo. Se parte dnicamente del mosto oltenido por (3!’M€M”b macerado unas horas en los holl;jos.

hopez eristolal rosado (oro rosa) 20€ 0.0 RIBERA OEL OULRO

Variedades:100% Vendimia: A mano en cajas de frukay posterior mesa de seleccion.

Elaboracion: Maceracion Liéen\. Fermentado a 18 °C.

Crianza en barrica: €L S0% del vino se cria en larricas de rolle frances de S00 Litros, durante 2 meses.
Crianza en lotella: S meses.

Produccion: 4.000 botellas.



Cavas

Carlota suria Bruk nature 18€ 0.0. REQAENA

Variedades: Macateo, Perellada. Cava dedicado a Ana Carlota Suria, por sumarido, Vicente Garcda por su
l:m.l,rzv'o Y pasion durante anos.

Lo sedww(u fermentacion tiene bﬁc\r enlacavaa 14°C. €l tiraje se realiza en diciembre, ubilizando
levaduras seleccionadas durante aios por la familiay que dotan de un cardeter personal a este cava
mareado por su burbua fina, su frescura en nariz y sus nokas citricas. Permanece en rima al menos 2
meses.

Se recomdenda servirlo a 3°C., en copa tipo flawta de cristal fino.

Cava iy L\éﬂ\dt&uﬁ con menos proporcion de azdear que el Carlota Suria Brut.

7)&50 de tharsys W illesime ROSE L€ O.0. REQAUENA

Variedades:farmacha 100% Ve la seleccion de la mejor damm:lu&, se realiza este cava reserva elfgjml:eﬁ
suave color rosa salmon palido. Exgquisito en el paladar con un aroma duico de frukas rojas. Permanece al
mAs 14 meses en rima, dando %Mamcmv‘xquzdestmporsuumpidetb eleémcwu
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