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PLAT DU JOUR

\]
ﬂo\wﬁ'ok Du 2 au 8 Février 2026
'S5
e P
» (e ™ LUNDI
o\ sﬁ“‘ Euf Mimosa oy
pES . Galette au froment, jambon champignons, salade Youp %E
o\ o Crépe de la Chandeleur ()
S L %% Tre
MARDI p07.4 2
FORMULE Salade Cervelas Gruyére % GE %%
3 Sauté de porc aux olives, farfalles
DEJEUNER 3
Plat | Crumble pommes cannelle »
at seu
11.00€ MERCREDI ;%: &
. Omelette au lard
" Iree ' Bauf Bourguignon, écrasé de pommes de terre \‘K\O\ i
A Créme aux ceufs ‘kﬁo
14.50€ sP Q“S
Entrée+ oL “ S
. Quiche Lorraine ““6
at+ Blanquette de Veau, riz S“ ‘S
dessert N Mousse au fromage blanc, compotée de poire Q“‘eg
17.50€ 4D VENDREDI

\ C / Baguettine flambée (

Emincé de chapon, pommes grenailles, haricots verts
o AN

{

Mille feuilles vanille

Pensez & réserver

o
o 03.67.98.18.10

Nos plats sont également disponibles
o

a emporter
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