o0

* * %k % % %

MENU DE NOEL
MISCS C©N bOUCHC

PREMICRE ENTREES

Foie gras maison,
poire Chatelaine en douceur gourmande, toasts doreés

SECONDE ENTREE
Minute de saumon, creme basilic

PLATS

Sauté de Chapon fondant sauce au foie gras maison
riche et onctueuse

ou
Filets de Sole et butternut délicatement roulés
nappés d’une sauce safranée

DCSSCRTS

Nougat glacé au coulis de fruits rouges

ou
*Eu } Coulant au chocolat, glace vanille et chantil

CAFE
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