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SAMOSA

Beignets croustillants
LEGUMES:4.90 AGNEAU: 5.50

\/ OIGNON BADJ! 5

Lamelles d'oignons marinées dans différentes épices, frites
en beignets

CHILLI PANEER
Fromage maison indien pané aux épices et frits

7.50

VMIXED PAKORA

Beignets mélange de Iégumes aux épices maison

5.50

TIKKA

mariné aux herbes et épices maison, grillé au four Tandoor
POULET:6.80 AGNEAU: 7.90 SAUMON: 7.50
GAMBAS : 13

POULET TANDOORI

Poulet mariné aux épices maison, grillé au four
Tandoor

CHICKEN 65

poulet désossés, macérés longuement dans des
épices variées et aromates puis frits.

5.80

8.50

SHEEK AGNEAU

Brochette d’agneau haché mariné aux herbes et
épices maison, grillé au four Tandoor

8.50

CREVETTE BAD]JI
Crevette croustillant mariné aux épices maison

Dol o il

SALADE POULET TIKKA

Salade, concombre, tomate, morceaux de poulet
marinés aux épices et sauce maison

RAITHA

Yaourt aux concombres, carottes, oignons rouges,
tomates, coriandre fraiche et épices maison

SOUPE
AU CHOIX : POULET - AGNEAU - LEGUMES

57/7@@ A Ww@w

MIXED GRILL - POUR 2 PERSONNES

Poulet Tandoori, Agneau, Saumon, Gambas et Sheek
agneau mariné aux épices maison et cuit au four
Tandoor

6.90

6.90

4.50

5.50

18.50

ASSIETTE DECOUVERTE - POUR 4 PERSONNES 35

Samosa légumes, Samosa agneau, oignon badji,
poulet tikka, zinga pakora, sheek agneau et raitha
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Dosa est une crépe indienne croustillante et fine, a
base de riz et lentilles. Servis avec sambar aux
légumes et chutney coco frais.

Plat trés célébre en Inde.

PAPER DOSA 11

EGG DOSA 12

Crépe fourrée aux oeufs

ONION DOSA 12.90
Crépe aux oignons

MASALA DOSA 13.50

Crépe fourée au pomme de terre, petit pois

KEEMA DOSA 14.50

Crépe fourée au viande hachée, pomme de terre et
fromage

Lot Poriffn

Kothu Paratha est un plat populaire dans le sud
de I'inde. Ce plat savoureux est composé de pain
indien feuilleté “Paratha”, oeuf, oignons, épices
maison, et lI'ingrédient de votre choix.
Accompagné de raitha frais et sauce curry.

POULET KOTHU

AGNEAU KOTHU

CREVETTE KOTHU

MIXTE KOTHU
Poulet, agneau et crevette

SUPPLEMENT FROMAGE :

13.90

14.90

14.90

15.90

1.50
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Servi avec un bol de riz basmati “uniquement pour les curry non végétariens”

BUTTER CHICKEN 13.50 TIKKA MASALA
L'incontournable, poulet grillé aux épices, servi dans Marinés aux épices et herbes, dans une sauce masala a base
une sauce créme au beurre, aux tomates et cajous d'oignons, tomates, coriandre frais
Poulet 14.50
Agneau 15.50
Saumon 14.90
VINDALO MADRAS

Curry aux quatres épices moyennement épicé, préparé avec

Sauce au curry trés épicé
pomme de terre

Poulet 14.50
Poulet 14.50 Agneau 15.50
Agneau 15.50 Saumon 14.90
Saumon 14.90 Gambas 15.90
Gambas 15.90 Crevette 14.90
Crevette 14.90
CURRY KORMA
. . Curry crémeux cuisiné avec pistache, amandes et noix de
Sauce curry aux épices maison cajous
Poulet 14.50 Poulet 14.50
Agneau 15.50 Agneau 15.50
Saumon 14.90 Saumon 14.90
Crevette 14.90 Crevette 14.90
/s 7 ’
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V AUBERGINE CURRY 9.50

Curry d’aubergine
V PALAK CURRY 8.90

Curry d’épinard sauce crémeuse
v MIX DALL 9.90

Curry de 5 lentilles indiennes a la créeme

PALAK PANEER 10.50

Epinard et fromage indien préparé au curry

\# PANEER BUTTER MASALA 12

Fromage indien avec sauce créme au beurre, aux
tomates et cajous
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Plats aux multiples épices préparés avec du riz et
servis avec une sauce curry, raitha et chutney

mangue.

\/ BIRYANI LEGUMES 13
BIRYANI POULET 14.90
BIRYANI AGNEAU 15.90
BIRYANI CREVETTE 15.90
BIRYANI MIXTE 16.90

Poulet, agneau et crevette

Le thali est un assortiment de mets variés servis dans
des bols, composé de combinaisons végétariennes,
viande et dessert.

THALI VEGETARIEN - 22€

Plat composé, accompagnement de
variétés de curry aux légumes servi
avec riz basmati, chapati et dessert.

THALI NON VEGETARIEN - 26€

Plat composé, accompagnement de
de viande et légumes, servi avec riz
basmati, chapati et dessert.

NAN

CHEESE NAN

GARLIC NAN

GARLIC CHEESE NAN

ONION NAN

PARATHA

CHEESE PARATHA

CHAPATI

2.90

3,90

3.90

4.90

3.80

5.50

2.90
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ENTREE AU CHOIX

SAMOSA
Beignets croustillants

RAITHA
Yaourt aux concombres, carottes,
oignons rouges, tomates, coriandre
fraiche et épices maison

POULET TANDOORI
Poulet mariné aux épices maison, grillée
au four Tandoor

PLAT AU CHOIX - Servi avec riz basmati

[hera 2650

ENTREE AU CHOIX

MIXED PAKORA
Beignets mélange de Iégumes aux
épices maison

CREVETTE BAD]JI
Crevette croustillant mariné aux épices
maison

AGNEAU TIKKA
mariné aux herbes et épices maison,
grillé au four Tandoor

PLAT AU CHOIX - Servi avec riz basmati

POULET KORMA
Curry crémeux cuisiné avec pistache,
amandes et cajou

FISH VINDALO
Curry aux quatres épices moyennement
épicé, préparé avec pomme de terre

PALAK CURRY
Curry d’épinards sauce crémeuse

DESSERT AU CHOIX

KESARI
Gateau de semoule aux amandes, noix
de cajou et cardamome

GULAB JAMUN
Petits beignets parfumés a la rose
accompagnées de la glace vanille

GLACE

et nan “nature ou fromage”

BUTTER CHICKEN
L'incontournable, poulet grillé aux
épices, servi dans une sauce creme au
beurre, aux tomates et cajous

CREVETTE MADRAS
Curry tres épicé

PANNER BUTTER MASALA
Fromage indien avec sauce creme au
beurre, aux tomates et cajous

DESSERT AU CHOIX

KULFI
Glace Indienne a base de pistache,
amandes, noix
de cajou et coco, cardamome

MOUSSE A LA MANGUE
Mousse onctueuse a la mangue

GLACE

[hevse Cofard - ¢

PLAT : POULET TIKKA OU POULET KORMA
Accompagnement Riz ou Salade

DESSERT : GLACE
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GULAB JAMUN 5.50

Petits beignets parfumé a la rose accompagnées de
la glace vanille

KESARI 4.90
Gateau de semoule aux amandes, noix de cajou et
cardamome
MOUSSE A LA MANGUE 5.50
Mousse onctueuse a la mangue
FALOODA 6.90
Créme glacée au lait de rose, pistache et amande
SALADE DE FRUITS 5.50
Fruits frais

SWASTHI'S RECIPES %@9
KULFI 5.70

Glace Indienne a base de pistache, amandes, noix
de cajou et coco, cardamome

KULFI MANGUE 5.90
Glace Indienne a base de mangue, pistache, amandes,

noix de cajou et coco, cardamome “Spécialité du Chef”

COUPE DE GLACE 4.90

Vanille, chocolat, café, mangue, coco, pistache,
fraise, citron vert

NOIX DE COCO GIVREE 5.90
ORANGE GIVREE 5.90
! / /
¢

CAFE OU DECAFEINE 1.90
CAFE AU LAIT 2.25
CHAI 3
Thé noir indien, parfumé aux épices, au lait

sucré

THE CANELLE, CARDAMOME OU 2.50

GINGEMBRE
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