
Taberna 

Avante Claro

“La cocina es el arte de

transformar el amor

en comida”

Calle Portico Bajo de Guía 20, Sanlucar de
Barrameda

856-541-469
www.tabernaavanteclaro.com



Ensaladas / Salad
Ensalada de vieiras y langostinos con espuma de ajo blanco /
Scallops and prawns salad with garlic foam

12€

Ensalada de tomate / Tomato salad 10€
Ensalada mixta / Mix of salad 12€

Entremeses fríos / Cold starters
Chicharron / Pork crackling 4€ / 12€
Chicharrón de atún / Tuna crackling 4€ / 12€
Ensaladilla de gambas /  Russian salad with shrimps 4€ / 12€
Huevas cocidas (aliñadas o con mayonesa) / Fish roe (with
onion or mayonnaise)

4€ / 18€

Pulpo cocido / Octopus with onion 4€ / 18€
Atún mechado / Larded tuna 4€

Salmorejo / Thick tomato and garlic soup 4€ / 6,5€
Salpicón de marisco / Seafood salad 4€ / 18€
Tabla de quesos / Cheese table 15€ Marisco / Seafood

Ostras / Oysters 5,5€ / ud.
Langostinos de Sanlúcar / King prawns from Sanlúcar S/P

S/PGambas de la bahía / Shrimps of the Bahía

S/PCarabinero / Red prawns
S/PCigalas / Crayfish

S/PMariscada mixta / Mixed seafood

(cocido o plancha / boiled or grilled)

22€Navajas / Razor clams

Especialidades / Specialties
Morcilla de atún en salsa de queso (min. 2 ud.) / Tuna
saussage with cream cheese (min. 2 ud.)

4€

Falso maki de langostinos con tomate (min. 2 ud.) /
False prawns with tomato maki (min. 2 ud.)

3,5€

Panchi de chipirones (min. 2 ud.) / Sweet bread with
squid (min. 2 ud.)

5€

Brioche de atún (min. 2 ud.) / Tuna brioche (min. 2
ud.)

5€

Tosta de tartar de atún y tomate / Tuna tartar and tomato
toast

6,5€

Tartar de atún / Tuna tartar 20€
Croquetas de puchero / Stew croquettes 15€
Tosta de sardina ahumada / Smoked sardina toast 4€

Entremeses calientes / Hot Starters
Coquinas al ajillo / Cockles with garlic 18€
Almejas al ajillo / Clams with garlic 22€
Huevos de choco (plancha o cocidos) / Cuttlefish roe
(grilled or boiled)

18€

Navajas salteadas / Sauteed razor clams 22€
18€Langostinos al ajillo / Prawns with garlic

Papas arrieras / Fried potatoes with garlic prawns 16€



Langostinos con tomate y huevo / Prawns with tomato
sauce and fried eggs

Rape al pajarito / Monkfish in “pajarito” sauce

Atún al amontillado / Tuna with amontillado sauce 22€
Atún con tomate y huevo / Tuna with tomato sauce
and fried eggs
Huevos de choco al ajillo / Cuttlefish with garlic

Carrillada / Pork cheek

Coulant de chocolate blanco / White chocolate coulant 6€
Coulant de naranja / Orange coulant 6€
Tarta de la abuela / Grandmother’s cake 6€Arroces / Rice

Arroz marinero / Rice marinara 15€ / pax
Arroz negro / Black rice 17€ / pax
Arroz con carabineros / Rice with red prawns S/P

(min. 2 pax)

Carne con tomate / Meat with tomato sauce

Surtido de mini bombones helados / Assortement of mini
chocolate ice cream

Pescado frito / Fried fish
Salmonetes / Mullets 4€ / 18€
Boquerones / Anchovies 4€ / 18€
Acedías / Acedias 5€ / 20€
Tapaculos / Tapaculos 4€ / 18€

Choco / Cuttlefish 4€ / 18€
Cazón / Dogfish 4€ / 15€

Gambas de cristal con huevo frito / Glass shrimp with
fried egg

15€

Corvina empanada / Breaded meagre 16€
Frito variado / Mix of fried fish 15€

Fideos con langostinos / Noodles with prawns

Pudding de queso con chocolate / Cheese and chocolate
pudding

6€

Guisos / Stew
25€

25€

25€

22€

4€ / 16€

Albondigas de atún en salsa de ostras / Tuna balls with
oyster sauce

5€ / 15€

Postres / Deserts

17€

8€

14€

Carnes / Meat
Solomillo de ternera / Beef tenderloin 25€
Presa ibérica / Iberian dam 16€

Pargo / Snapper

Lubina / Sea bass

Lenguado / Sole
Borriquete / Borriquete
Baila / Spotted Sea bass

Filete de marrajo a la plancha / Grilled Mako fillet
Choco / Grilled cuttlefish
Calamar / Grilled squid

Pescados / Fish
58€ / Kg

48€ / Kg

55€ / Kg
46€ / Kg
38€ / Kg

15€
14€
S/P

(frito o plancha / fried or grilled)

"Información al consumidor: El pescado crudo/marinado ha sido previamente congelado a -20°C
durante más de 24h para garantizar la eliminación de Anisakis, según la normativa vigente."
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