duppen

Kraftbriihe mit Schnittlauch 6,9
und Frittaten oder Leberspatzle

Womm/s iGN
Hirschedelgulasiiﬁés,o

mit Blaukraut und Semmelnkndédel
Wildpflanzerl 19,5
mit Erdapfelstampf, Blaukraut, Wildjus

Bairisches Streichkonzert 12,5

Dreierlei hausgemachte Auf_strich- Gefiillte Paprikaschote 19,5

schmankerl mit Laugengeback auf TomatensoBe mit Duftreis
Knoblauchbrot 5,9 @ Putengeschnetzeltes Indonesische Art 21,5
Krauterschmand als Dip dazu 3,0 @ knackiges Gemlise, Basmatireis &

ey otrwer gibl

Bunter Salatteller 9,8 Q

mit Kerndl, Krautern und Dressing Zwiebelrostbraten 34

mit Putenbrust pikant mariniert 14,9 mit Braterdapfel und Gemdise

mit Ziegenkése und Tomatenchutney 15,5 () Gesurtes Bierkrustenbratl 17,5
mit Speck- und Erdapfelkrusteln 14,5 mit Semmelnkndédel und Sauerkraut
in Klrbiskerndressing Altbayerischer Krustenbraten 17,5
Gemischter Salat 7,8 @ vom Tolzer Jungschwein mit Erdapfel-

Krautsalat, Erdipfelsalat oder Blattsalat 4,5 knddel und Ismaninger Krautsalat

Saures Liingerl mit Semmelnknédel 14,5
Aastor Warden

Braumeisterpfandl 26,5
Bauernente, Krustenbraten und Pflanzerl,

Saibling vom Forellenhof Nadler 25,0 Knddel und Blaukraut

auf Blattspinat mit Barlauchbutter und Erdapfel ~ Bayerische Bauernente

Gebackener Winterkabeljau 21,0 mit Ismaninger Blaukraut vom Bauern Kraus
mit hausgemachtem Erdépfelsalat und und Erdapfelknddel 1/2 oder 1/4 Ente 32/25
TatarensoBe

Ak den Fianine & vor Grifl Veggie, Parta & Co. o
@

Wiener Schnitzel 29,9

aus der Kalbsoberschale mit Petersilerdapfel
und Preiselbeeren

Wirtshausschnitzel 21
Schmalzgebackenes Schnitzel mit
Erdapfel-Gurkensalat

Gemiise aus dem Wok 19,5

Basmatireis &

Kaspressknodel 17,5

auf Rahmkraut mit gebratenem Paprika
Fettuchine von Montegrappa 24

h fand HummersoBe und Garnelen ©)
Sc wgbe_np a|_1d 27,5 Rahmchampignons 17,5

Schweinefilet mit Rahmschwammerl, mit Semmelknadel -
Gemuse, halbe Maultasche und Spatzle Kasspatzn 17,5 Rbaia

Fleischpflanzerl 18,8 T

. . vom Original Baldauf Kas mit
auf RahmsofBe mit Gemise und Kroketten

Rostzwiebel und Blattsalat



Brotgeit is die schenste Zeit

Miinchner Wurstsalat 11,5

mit Zwieberl, Essiggurkerl und Hausbrot
mit Kas 12,5

Brotzeitbrettl 17,5

mit Speck, Fleischpflanzerl, Kas, Greazeig,
Kren, Essiggmias und mehr

3 %
Original Baldauf Triiffelkas 14,5 <wé* ()

mit Tessiner Feigensenf und Geback  **
Brotzeitspeck 16,9

Ein Pfund hausgeraucherter am Stlick,
Essiggmias, Kren und Brot

Extra Brot oder Brezn 1,9 PILLER

Wiesnbrezn 6,0 BREZEN.

Miinchner Weisswiirst (bis 14:00) Stk. / 3,4
mit Handimeier Senf

Currywurst 13,5

hausgemachte SoBe und Erdapfelstaberl

Find Zuckengedchenf

Apfelstrudel 9,5

mit Schlag

Kaiserschmarrn >25 Min. Zubereitung 15,5
mit hausgemachtem Apfelmus

Panna Cotta 7,5

mit Fruchtmark

Mousse au Chocolaté 9,5

von der belgischen Schokolade

Auszogne 4,5

Affogato al Caffe 4,4

Eiskaffee oder Eisschokolade 7,5
Gemischtes Eis / mit Sahne 5,4 / 6,9
Coup Danemark 8,2

3 Kugeln Vanilleeis, SchokosoBe und Sahne
Warmer Mohnkuchen 4,20

mit geschlagener Sahne

Werktagy Mondag mit Freitag bis 14:00 Uhn

je 12,9

Schinkennudeln
mit Ei oder Kas
Schnitzel Wiener Art

mit Erdapfel-Gurkensalat oder Erdapfelstaberl

Krustenbraten

mit Knddel

Gemiise aus dem Wok

Basmatireis &

Bauernpfandl

Tiroler Grostl mit Ochsnaug

Saures Liingerl

mit Semmelnknddel

Fleischpflanzerl

mit Erdapfelsalat

Kaspressknodel

auf Rahmkraut mit gebratenem Paprika
Kasspatzn

mit Réstzwiebel

Salatvariation

mit Ofenerdapfel und Krauterschmand
Rahmchampignons

mit Semmelnknddel

Treccine von Felicceti

Babytomate und Grana Padano
Currywurst

hausgemachte SoBe und Erdapfelstaberl
Cheesburger

mit Zwieberl, Gurkerl und hausgemachter
BurgersoBe, Erdapfelstaberl

zusatzlich zum Mittagsschmankerl:

Beilagen oder Blattsalat 3,5
Tagessuppe 3,5
Espresso 2,0

o

@ o e &6



el (ab 2 Powonen)

Eine Auswahl an regionalen Fleischstiicken so wie hausgeraucherten Speck wird
von ihnen selbst auf den Zacken des durch glihende Kohlen erhitzten
Tatarenhutes langsam gebraten. In der Hutkrempe sammelt sich der wurzige
Sud des Bratguts und paart sich mit frischem GemlUse zu einem aromareichen
Geschmackserlebnis. Dazu servieren wir einen gemischten Salat vorweg,
verschiedene hausgemachte Dips, Ofenerdapfel mit Krauterschmand,
Grillgemuse und Geback.

Gustostlckerl von Rind- und Jungschwein, Hendlbrust und Speckscheiben
ca. 300 Gramm pro Person 37

Tatan b Hal (jrorm 2 people)

A selection of regional pieces of meat as well as home-smoked bacon is slowly
fried by themselves on the teeth of the Tatar's hat heated by glowing coals. The
spicy decoction of the grilled food collects in the hat Brim and pairs with fresh
vegetables to a rich taste experience. We serve various homemade dips, baked
potatoes with herb cream, grilled vegetables, salad and pastries.

Beef and pork, chicken breast and bacon slices

Approx. 300 grams Per person 37



Den Sonumdagitans ten
et Wntohocsy 2

#% 15.2. Duo Funlive - Faschingstanz
#% 22.2. Moskito

#% 1.3. Jakob Jager

#% 8.3. Duo Wahnsinn
#% 15.3. Duo Herztakt

#% 22.3. Charly Greil

#% 29.3. Antonio Cacciato
#% 6.4. Mia Zwoa

#% 12.4. Charly Greil

#% 19.4. Rubinos

#% 26.4. Duo Funlive

Ostern im
MET WIRTSHAUS
. 02.4. Griindonnerstag:
Rahmspinat mit Ei und weitere griine
Gerichte
. 03.4. Karfreitag:
Steckerlfisch vom Grill
s0 wie Fischspezialitaten aus
Fluss, See und Meer.
So [ange der Vorrat reicht.
. 04.4. bis 06.4.:
Traditionelle Ostergerichte wie

Gesurtes aus eigener
Herstellung, Lammhaxerl und mehr...

\
LA ” 9
.4 y y e!' B " .‘

""L nl‘k ¥ e el /,.d
www.mei-wirtshaus.de
Hohe-Briicken-Str. 29 85748 Garching
089/20350806

#% 1.5. Los Dorados - Maibaum
ab 14:00 Uhr
#% 3.5. Antonio Cacciato
#% 10.5. Rubinos
#% 14.5. Original Bavaria Spitzbuam
#% 17.5. Mr. Noskito
#% 25.5. Mia Zwoa

HIER GIBT'S"
STECKERLFISCH

Aschermittwoch 18. Februar
Steckerlfisch im Wirtshaus oder zum
mitnehmen.

Makrelen und frische Lachsforellen.

Wiesnbrezen vom Piller,
hausgerauchertes und mehr.

Vorbestellung unter 089/20350806

Weitere Schmankerl gibts auf
unserer Aschermittwochkarte.



