
La Carte du Bistrot :  
 

Les Entrées                                                                       8.90€ 

Le Velouté de Poireaux et Pommes de terre 

La Quiche Lorraine, Salade verte 

Les Escargots……………………………..Les 6 : 8.90€…Les 12 : 15.90€. 

 

Les Plats                                                                         23.90€ 

La Végétarienne 

    Munster Pané, Pommes sautées, Crème aux herbes, Salade Verte. 

La Perche façon Meunière 

    Spätzles longs. 

Notre Bouchée à La Reine 

    Accompagnée de Spätzles. 

L’Entrecôte de Bœuf Lorrain 

    Frites fraîches, Beurre Maître d’Hôtel. 

Le Burger Lorrain 

    Steak de Porc, Fuseau Lorrain, Munster, Frites fraîches 

 

Les Desserts                                                                      8.90€ 

L’Assiette de Fromages Affinés. 

La Tartelette mangue passion. 

La Crème brulée vanille 

Le Café Gourmand 

 

Réservation au : 0387332243 / contact@lesaintmarcelbistrotradi.com 

Prix nets, Service compris 

mailto:contact@lesaintmarcelbistrotradi.com


Uniquement les MIDIS Excepté le Dimanche 

Menu Déjeuner 21.90€ 

Entrée + Plat  OU  Plat + Dessert 18.90€ 

Plat Seul 12.90€ 

 

Entrée du moment : Plats du jour :  
Velouté de topinambour Mardi : Pluma de cochon 

 Mercredi : Rôti de veau 

Dessert : Jeudi : Tempe de porc 

Café gourmand Vendredi : Brandade de poisson 

 Samedi : Emincé de hampe de boeuf 

 

Les Envies du Chef : 
(Selon arrivage) 

 

Les Entrées du moment                                                15.90€ 

Raviole de foie gras, émulsion volaille et truffe blanche 

Le Foie gras mi-cuit, gelée au sauterne, pain toasté 

 

Les Plats du moment                                                     26.90€ 

Le Turbot rôti 

     Compotée de Fenouil et Pommes de terre au safran, sauce miel, agrumes et coriandre 

Le Pavé de Cerf 

    Compressé de topinambour, chips de courges et jus réduit groseille et chocolat 



 

Les Apéritifs : 

Licorne Blonde Pression 25cL 3.90€….50cL 6.90€ 

Licorne Black Pression 25cL 4.90€….50cL 7.90€ 

La Tuile ( Brasserie La Tuilerie ) Triple Blonde en Bouteille 5.80€ 

Panaché, Monaco 25cL 3.90€….50cL 6.90€ 

Picon Bière 25cL 4.90€….50cL 7.90€ 

Kir Maison ( Cassis, Mirabelle ) 4.90€….Royal 9.90€ 

Martini, Campari, Ricard 4.90€ 

Porto, Suze 4.90€ 

Gin, Vodka, Whisky, Rhum 6.90€ 

 

 

 

 

Les Eaux et Softs : 

Vittel 50cL 4.90€….1L 6.90€ 

San. Pellegrino 50cL 4.90€….1L 6.90€ 

Perrier 33cL 4.10€ 

San Bitter 4.10€ 

Jus de Fruit ( Tomate, Orange, Abricot, Ananas, Pomme ) 4.10€ 

Coca-Cola, Zéro 4.10€ 

Orangina, Fuze Tea 4.10€ 

Limonade, Schweppe’s Tonic 4.10€ 

 

 



 

Les Boissons Chaudes : 

Expresso, Décaféiné, Allongé 3.30€ 

Noisette 3.50€ 

Double Expresso 4.30€ 

Cappuccino 4.50€ 

Thé, Infusion 4.10€ 

Irish Coffee 9.00€ 

 

 

 

 

Les Digestifs : 

Whisky : Cardhu 12ans / Caol Ila 12ans 12€ 

Rhum : Plantation XO / Zacapa 23ans 12€ 

Cognac : Delaitre XO 14€ 

Amaretto, Limoncello 8€ 

Get 27, Bailey’s 8€ 

Eau de Vie ( Mirabelle, Quetsche ), Chartreuse 8€ 

 

 

 

 

 

 



Les vins au verre 

 

Les bLancs :  

bourgogne chardonnay, vaLentin vignot 2023……………………..…………..6.90€ 

Muscat , henri weber 2023………………….…………………………………..…………….6.90€ 

gewurztraMiner, henri weber 2023………………………………..…….…………….6.90€ 

 

rosé :  

igP terres du Midi « Les haytières » 2024……………………………….……..……..6.90€ 

 

Les rouges :  

Pinot noir d’aLsace, woLFberger « signature » 2023…………………………6.90€ 

vacqueyras  « cuvée Prestige » 2023………………………...………………………..7.10€ 

 

Les Pichets 
bLanc d’aLsace :                   25cL : 12€                  50cL : 18€ 

rouge du Languedoc :         25cL : 12€                  50cL : 18€ 

 

créMant et chaMPagne 
créMant d’aLsace, doMaine Mausberg                 La FLûte :               La btLe : 

                                                                                                   7.90€                           35€ 

chaMPagne MaiLLy grand cru, extra brut               /                                95€ 

 



La carte des vins 

 
Les bLancs :  

auxerrois, côtes de touL, doMaine regina 2024……………………..……32€ 

château de vaux « Les gryPhées » doMaine MoLozay 2024….……….34€ 

riesLing, doMaine huber & bLeger 2022………………….………………..……34€ 

Muscat, henri weber 2023………………………………….…………….………………34€ 

gewurztraMiner, henri weber 2023………………….……………………………34€ 

viré-cLessé, doMaine des gandines 2023…….…………………….……………45€ 

bLanc de viognier, chaMPauvins, grand veneur, a.jauMe.2023….35€ 

bourgogne chardonnay, vaLentin vignot 2023……………………….…...32€ 

PouiLLy-FuMé, doMaine seguin 2023…………………………….…………….…….45€ 

 

Les rouges :  

Pinot noir d’aLsace, woLFberger « signature » 2023…….....……………32€ 

Pinot noir « Les hautes bassières » cht.vaux, doM.MoLozay 2023..38€ 

Pinot noir « Les cLos » château de vaux doM. MoLozay 2023…………49€ 

hautes côtes de beaune, doMaine biLLard 2023………….…………………48€ 

sy-rah FaMiLy, aLain jauMe 2022……………………………………………..……..34€ 

vacqueyras « cuvée Prestige » 2023...…………………………..…………………42€ 

Pessac-Léognan, château coquiLLas 2021……………………………………..59€ 

 

rosé :  

Pigoudet « soLeiL d’enFer » côteaux d’aix en Provence 2023…………35€ 

igP terres du Midi « Les haytières » 2024…………………………………….…..30€ 



 

 

 


