
Menu



Antipasti

Tagliere di salumi e formaggi trentini con marmellata	 € 18,50 
Speck, lardo, pancetta arrotolata, porchetta, salame di lucanica, vezzena e casolet
(Latte e derivati)

Tortino di verdure con fonduta di formaggio*	 € 15,00
(Cereali, uova, latte, sedano, frutta a guscio) 

Degustazione di speck Trentino con tortel di patate,	 € 16,50
cavolo cappuccio conciado e confettura*
(Cereali, latte, uova)

Carpaccio di carne salada con rucola e grana	 € 17,00
(Latte)

CLASSICA € 12,00
Polenta e formaggio fuso

(Cereali, latte)

TIROLESE € 13,00
Polenta e funghi*

(Cereali)

TRENTINA € 15,00
Polenta funghi porcini e formaggio

(Cereali, latte)

CACCIATORE € 13,00
Polenta e ragù di cervo

(Cereali, sedano)

LE TERRINE DI POLENTA



Primi piatti

Pappardelle fresche al cervo*	 € 17,00
(Latte, sedano, cereali, uova)

Tagliolini freschi di mirtillo con speck, 	 €18,00
crema di zucchine e gorgonzola	
(Cereali, latte, uova)

Ravioli caserecci di carne con ragù alla bolognese*	 € 16,00
(Cereali, latte, uova, sedano, frutta a guscio) 

Tagliolini freschi ai funghi porcini*	 € 18,00
(Cereali, latte, uova)

Spaghetti alla marinara	 € 15,00
con acciughe, aglio, olio, peperoncino e pomodorini secchi 
(Cereali, pesce, solfiti)

Gnocchi di patate con guanciale pomodoro e pecorino romano 	 € 15,00
(Cereali, uova, latte)

Canederli trentini in brodo*	 € 15,00
(Cereali, latte, uova, sedano) 

Canederli trentini al burro fuso*	 € 15,00
(Cereali, latte, uova, sedano)

Orzetto Trentino	 € 14,00
(Cereali, sedano)



Secondi piatti

Piatto unico	 € 25,00
Polenta, canederli, würstel, funghi e cavolo cappuccio* 
(Latte, sedano, cereali)

Stinco alla birra con polenta*	 € 18,00 
(Cereali)

Costine di maiale alla salsa barbecue cotte al forno*	 € 23,00

Spezzatino di cervo con polenta*	 € 20,00
(Sedano)

Costata di manzo alla piastra (500 / 600 gr)	 € 25,00 

Tagliata di manzo con rucola e grana	 € 22,00
(Latte)

Formaggio alla piastra con polenta e cavolo cappuccio 	 € 16,00
(Latte, cereali)

Filetto di trota alla griglia	 € 20,00
con radicchio saltato all’aceto balsamico
(Pesce)

Cotoletta con patatine fritte*	 € 15,00
(Uova, cereali)



Tortel di patate*	 € 6,00

Cavolo cappuccio conciado	 € 6,00

Radicchio saltato all aceto balsamico 	 €6,00

Patatine fritte*	 € 6,00

Insalata mista	 € 6,00

Contorni



Menù Bambini

Baby Margherita	 € 6,50
(Latte, cereali)

Baby Wurstel	 € 7,00
(Latte, cereali)

Pasta al pomodoro	 € 10,00 
(Cereali, sedano)

Pasta al ragù	 € 10,00
(Latte, cereali, sedano)

Würstel e patatine*	 € 10,00

Fino a 12 anni



Treccia mochena	 € 8,00
Con crema e marmellata ai frutti di bosco con panna
(Latte, cereali, uova, frutta a guscio, solfiti)

Strudel Trentino con panna	 € 8,00
(Latte, uova, cereali, frutta a guscio)

Tortino dal cuore caldo di cioccolato*	 € 8,00 
Senza glutine e lattosio (Latte, cereali, uova, frutta a guscio)

Crostata di pere e cioccolato con panna*	 € 8,00
(Latte, uova, cereali, frutta a guscio)

Rum Zacapa con tris di cioccolata fondente	 € 12,00

Cantucci con vin santo	 € 6,00
(Latte, uova, frutta a guscio, cereali)

Dolci



NEW ENTRY

La Fontana (1.7.12)	 € 16,50
Crudo Italia, stracciatella, porcini, datterini rossi e rucola
Raw Italy, stracciatella, porcini mushrooms, datterini tomato and rocket

La Toscana (1.7.8)	 € 16,50
Pomodoro, burrata intera, porchetta, pesto di rucola a guarnire e valeriana
Tomato, burrata, porchetta, valerian and rocket pesto garnish

L’Italiana (1.7.12)	 € 16,50
Crudo Italia, bufala campana doc, pomodori secchi in olio extra vergine, 
basilico fresco e olio al tartufo
Raw Italy, Buffalo, dried tomatoes, fresh basil and truffle oil

La Contadina (1.7.12)	 € 16,50
Pomodoro, mozzarella, melanzana fritta, nduja, olive taggiasche e burrata
Tomato, mozzarella, fried aubergine, nduja, olives and burrata

La Saporita (1.7.12)	 € 16,50 
Pomodoro, mozzarella, porcini, scamorza affumicata e porchetta
Tomato, mozzarella, mushrooms, smoked scamorza cheese and porchetta

Pizze Gourmet
Gourmet Pizza

La Colonnata (1.7)	 € 16,00
Lardo stagionato in conca di marmo, datterini gialli e rossi, mozzarella di bufala, 
olio extravergine di oliva EVO
Lard, yellow and red cherry tomatoes, buffalo mozzarella, extra Virgin olive oil

La Gennarina (1.7.12)	 € 17,00
Salsa di datterini gialli, dadi di zucca grigliata, mozzarella di bufala, pancetta 
arrotolata, cipolla di Tropea caramellata e olio extravergine di oliva EVO
Yellow cherry tomato sauce, grilled pumpink cubes, buffalo mozzarella, rolled bacon, 
caramelized Tropea onion, extra Virgin olive oil



Gentili clienti, 

il personale di sala è a disposizione per fornirvi qualsiasi informazione in merito alla natura e origine delle materie prime 
utilizzate ed alle modalità di preparazioni dei piatti presenti in menu. 
Vi invitiamo a comunicare la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordi-
nazione. 
Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, 
su richiesta, dal personale di servizio. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni ac-
cidentali, pertanto i nostri piatti possono contenere comunque le seguenti sostanze allergeniche, ai sensi del reg. Ue 
1169/11 allegato II. 

1.	 Cereali Contenenti Glutine 
2.	 Crostacei e Prodotti a Base di Crostacei 
3.	 Uova e Prodotti a Base di Uova 
4.	 Pesce e Prodotti a base di pesce 
5.	 Arachidi e Prodotti a Base di Arachidi 
6.	 Soia Prodotti a Base di Soia 
7.	 Latte e Prodotti a Base di Latte 
8.	 Sedano e Prodotti a Base di Sedano 
9.	 Frutta a Guscio 
10.	 Senape e Prodotti a Base di Senape 
11.	 Semi di Sesamo e Prodotti a Base di Semi di Sesamo 
12.	 Anidride Solforosa e Solfiti 
13.	 Lupini e Prodotti a base di Lupini 
14.	 Molluschi e Prodotti a base di Molluschi 

Gli ingredienti presenti in menu contrassegnati con (*) sono preparati con materie prime congelate o surgelate all’origine 
dal produttore. Ai fini della sicurezza alimentare, i nostri piatti sono preparati con materie prime fresche sottoposte 
ad abbattimento rapido di temperatura per garantirne la qualità, come descritto nelle procedure del piano HACCP 
ai sensi del reg. Ce 852/04. 

I prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento 
rapido di temperatura per garantirne la sicurezza, come previsto dal reg. Ce 853/04.

*A seconda della stagionalità o disponibilità 
alcuni prodotti potrebbero essere congelati.

Allergeni

PANE E COPERTO € 3,00


