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—_serveurs professuonnels e'l' competem's sur_ la base de 1 serveur pour' 25 convnves
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—-Notre vaisselle est-en- por'celame blanche, les verres som‘ en ver'r-e fm Transparents ef
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-La valsselle e‘t Ie nqppage som‘ Iwres propre ef son'r a re.ndre sqles mcus rqngees

== "_"Netfoxage -'-

Notre equtpe se char'ge du rangemenf et du neﬁ'oyage des cursmes amSI que de

_ 'I‘offlce avec Ies moyens mls a dlsposmon sar- place - == s
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~Cependant e'l' seion Ies nor'mes HKCCP |I nous eS"l' mpossnble de 1'r'anspor'1'er' les h
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2 Ver'r'mes :

= -:.--——..;_-lVeFrJne de: toma're mozzarella au- has*ihc frms. e — e — e

—=— _Verrine: #ar'fer'e de: -saumon fume a-|' ane‘rh

- —— Verrine magr'e'l' fumé foie- gr‘as—flgue = —_— =

—— Verrine de betterave au chevre frais e1' eclafs de nonx
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-f-"_Ver'r‘me guacamole et creveﬁ'es sauce cocchu[

~ = Verrine mousse-de poivrons et Pancetta grrIIee e —

= =Vferrine gaspacho de Tomafe au bas:llc fr'qts S e =
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— champlgnon cru farcu au fromage fr'als ef Bayonne :
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~— Petit moelleux aux-courgettes et chokize—— — ———

'Wm brocheﬂ‘es -

— Roulé wrap -au saumon fume e1' cr'gme a I aneth cr‘rr'onnee _ e :
-~ 'R_ ulé wrap au surlmn =25 ==
: '. ___B ocheﬂe de Sgint-Ja ac—:ques et chonzo (chaud) e e
" Brochetie paliet éurry Sranos (ohe at & —

= __--Pur'ee d' vocn'r et creve?fz cackfatl

= Tar’mre “de Beeuf et ses ccndamen‘rs =

'-S-Mmu feunilete fapeﬁade ef foma‘res conflfes-'--'-'-'-

"_'*Roule wrap ‘de Serrano eT mascar'pone a la fapenade d' o[wes noure

Mousse de saumon fume a- l‘nneth_w__-;_--:_;:_-_::":;.. :

——— t’mushl:lgnfde chewe-au mrel:ertsesame, S = ==

- Mini cannele au chomzo

M‘m bouchee aux- pmr'eauxh s — :__—-*_—— — = = =

Mlm cannele -au baeen et et meu‘l'arde a Paumenne ~-_-£ e .
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Pruneaux‘eﬁ#re}arde‘s -':_:.'j:'.'-—...-‘1_‘.-_3.'--'-"—_‘}_'.-.'----:'_-%. = ._-_3-'--'-"—‘5'.-;----':'_- ——
--Bruschetta au-pesto, Bayonne* “tomates confltes et mozzurelfa“ e
?fake salé ~au-chévre et ?oma,fesconﬁf & __ =

Cake salé aux lardons et ponvrons mar'mes =
= “Mini-feuilleté Pr'evengtﬂ-"-“ = _‘—- — : -

. Bdr'qUefT‘e Pommes fruitet boudinmoir -— = .ﬁ
— —Assortiment de pahssemes salees (qulches plzzas saucnsses feunlle'rees =i
" Br'uscheﬂ'e Itairerme """') = e e e e

Br'ochet're Ifahenne de 'romefe mozzar'ella et J ambon de Par'me 5:'__-_ ‘
Eroche‘l"re Ifaﬁenne au = ambon de Parme et arﬂchadf g

= Roulé de JamBorr blanc au fr'omage de noix et fomate cerise

Brpcl'reﬁe de tfomate mozzar'ella au. basnhc frzms ef huu!ed ollve e
—Brochette de Crevettes et ananas au papr'lka . :

Brocheﬁ'e de figue sechee -au- fo:en gras et magrei' f:Jm& ‘— H_—‘ ——
Br'ocheﬂ'e de Boeuf sauce Thal (chaud} = e s s

_Soint-Jacques et mousse depoivean————
Magr'e'l'ufume foie.gras figues. S

- Saint-Jacques et créme de poireaux - — =

Tar"rar'e de saumon et pommes Gr'cmny Smlfh = =
Fromagg—qux nmx—-e* dtsde Jamban iume— ' _ —
Tﬂr'far'e de- cr'eve'rtes marmees_ e = e e ey

= -Mous_'é._e-si.'.aspersg et dés de B.ayo.nn.e e e e







-Tourteau.......
-Bulots..........
-Crevettes......
-Bigorneaux.....
=Langouste......
Langoustines..............
-Homard...................

Nous accompagnons vos plateaux de fruits
de mer avec une mayonnaise maison.
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