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Yüksek basınç yöntemi kullanılarak 
yapılan kahve demleme metodudur. 
Yogun aromalı, içimi kolay, asiditesi düşük 
ve espressoya yakın lezzettedir.

This is high pressure brewing method. 
Intense body, mild strength, low acidity.

Japonya’dan gelen özel seramik 
ekipmanlarla yapılır. Sertlik seviyesi orta 
derecedir.

Brewed via special ceramic equipments 
imported from Japan. Mild strength.

Vakum demleme yöntemi ve ısı yardımı 
kullanılarak yapılır. Sertlik seviyesi orta 
derecededir. Yalın ve yumuşak içimlidir.

This is a vacuum brewing method with 
the help of a burner.Mild strength. Ideal 
for soft and pure preference.

Mühendislik dehası laboratuvar camı ve 
özel filtresi ile yapılır. Yumusak ve içimi 
kolaydır. Asiditesi düşük

CHEmical EXperience; Brewed in a 
special glass genuily engineered and 
with its unique filter. 

14-16 saat sonunda ortaya çıkan “soguk 
kahve” demleme metodudur. Sertlik 
seviyesi orta derecededir. Ekstra buz ile 
servis edilebilir.

Takes 14-16 hours to brew. Mild strength. 
Extra ice available, if requested.

AEROPRESS V60 SYPHON

CHEMEX COLD BREW

3. NESiL DEMLEME KAHVELER • 3RD WAVE BREWING COFFEES

BRASIL COLOMBIA COSTA RICA GUATEMALA ETHIOPHIA

DiGER ÇEKiRDEKLER • OTHER COFFEE BEANS: BANANA NUT • FRENCH VANILLA • CHOCOLATE NUT • DECAF [KAFEiNSiZ]

DEMLEME YÖNTEMLERi
•

BREWING METHODS

YÖRESEL KAHVELER • REGIONAL COFFEES 

ÖĞÜTÜLMÜŞ KAHVE
COFFEE GRIND
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