
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 22.50€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT 26.50€

ENTRÉES 7€
SALADE DE CHÈVRE CHAUD, MIEL ET NOIX

TERRINE CAMPAGNARDE MAISON
TOMATES ET BURRATA
OEUFS MAYONNAISE

PLATS 16.90€
                      TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉ, FRITES MAISON

PÊCHE DU MOMENT, SAUCE VIERGE EXOTIQUE, POÊLÉE DE LÉGUMES
ESCALOPE DE POULET PANÉ, SAUCE TOMATE, SPAGHETTI

CARPACCIO DE BŒUF, FRITES ET SALADE
ÉMINCÉ DE POULET COCO-CURRY, RIZ À L’INDIENNE

DESSERTS 7€
FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE

CRUMBLE POMMES ET POIRES
TARTE DU JOUR   

CAFÉ GOURMAND + 2€
CHEESE CAKE AU CITRON

CARTE DES VINS

FORMULE DÉJEUNER

À LA CARTE
ENTRECÔTE 350GR, SAUCE AU CHOIX, FRITES MAISON
TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ, FRITES ET SALADE
FILET DE DORADE ROYALE, SAUCE VIERGE EXOTIQUE, POÊLÉE DE
LÉGUMES
PIÈCE DE BOEUF 180GR,SAUCE AU CHOIX, FRITES MAISON 

NOS VINS ROUGES

DOMAINE GUIBERT-GASSAC
PINOT NOIR 2024
COMBE CALCAIRE

PRIX NET EN EURO/SERVICE INCLUS

50cl Btl 75cl12cl

DOMAINE SAINT EULALIE
MINERVOIS 2023
DOMAINE FRANCIS JOURDAIN
GAMAY - PÉPITE 2022
PINOT NOIR-CÔT-GAMAY - TERRAJOTS 2022
DOMAINE DE LA ROCHE SAINT MARTIN 
BROUILLY 2023
DOMAINE SAINT LAURENT
SAINT CHINIAN
DOMAINE DURBAN
BEAUMES DE VENISE 2023

DOMAINE FRANCIS JOURDAIN
SAUVIGNON 2022
DOMAINE GUIBERT-GASSAC
COMBE CALCAIRE 2023
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19 28

19 28
21 32
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NOS VINS BLANCS ET ROSÉS

DOMAINE SANNES
AOP LUBERON 2023
DOMAINE GERBER
PINOT GRIS 2022

NOS CHAMAPGNES

DOMAINE LECONTE
CHAMPAGNE BRUT

MAISON BESSERAT
CHAMPAGNE BRUT

DOMAINE SANNES
AOP LUBERON ROSÉ 2023

19 28

23 32

28

35

18 28

6

6

5

7

5

6010

6010

30
18
20

19



DIGESTIFS

LA CÉSAR

LA FRAÎCHEUR

L’ITALIENNE

17 

      18
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BOISSONS CHAUDES 
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SALADE - EMINCÉ DE POULET - PARMESAN - OEUF DUR - TOMATES CERISES  
CROÛTONS DE PAIN GRILLÉ - HERBES FRAICHES - SAUCE CÉSAR

FUSILLI - COURGETTES GRILLÉES - TOMATES CERISES - MOZZARELLA -
JAMBON CRU - OIGNONS ROUGES - SAUCE PESTO

QUINOA - BETTERAVE - TOMATES CERISES - AUBERGINES GRILLÉES
- CONCOMBRE - ŒUF DUR - HERBES FRAÎCHES

NOS SALADES

NOS BURGERS

BURGER DU CHEF, FRITES MAISON 

PAIN BURGER, POULET CROUSTILLANT, CHEDDAR, AVOCAT, TOMATE, OIGNONS
ROUGES, MAYONNAISE AU CURRY 

PAIN BURGER, STEAK HACHÉ 180GR, CHEDDAR, BACON GRILLÉ, SAUCE MAISON,
TOMATE, OIGNONS ROUGES, CORNICHONS

BURGER SIGNATURE, FRITES MAISON

BURGER SAVOYARD, FRITES MAISON
PAIN BURGER, STEAK HACHÉ 180GR, REBLOCHON, BACON GRILLÉ, SAUCE MAISON,
TOMATE, COMPOTÉE D'OIGNONS, CORNICHONS

Café - Déca 
Café Crème - Latte 
Cappuccino 
Chocolat Chaud 
Thé - Infusion 

EAUX

Vittel 1l 
Vittel 50cl 
Vittel 25cl
 San Pellegrino 1l 
San Pellegrino 50cl
Perrier 33cl

Cognac 4cl 
Armagnac 4cl 
Calvados 4cl 
Eau de vie 4cl 
Get 27 6cl 
Get 31 6cl 

BIÈRES PRESSIONS

Pelforth 25cl 
Pelforth 50cl 
Affligem 25cl 
Affligem 50cl

COCKTAILS

Spritz 
Gin Tonic 
Spritz St Germain

Coca, Coca Zéro 33cl
Orangina 33cl
Ice Tea 33cl
Schweppes 33cl
Jus de fruit Pago 25cl
Limonade Phoenix 25cl
Orange préssée

SPIRITUEUX

J&B 4cl 
Havana 3 ans 4cl 
Glenivet 4cl 
Diplomatico 4cl 
Absolut 4cl 
Bombay Saphire 4cl 
Monkey Shoulder 4cl 
Glenmorangie 4cl 
Clément 4cl 
Nikka 4cl  

BIÈRES BOUTEILLES 

1664 Blanc 25cl 
Leffe 25cl 
Corona 35.5cl  

APÉRITIFS 

Kir 15cl 
Kir Royal 12cl 
Anise 2cl 
Porto, Martini 6cl 
Americano 
Coupe de champagne 

18

18

18

10

5
10
5
6
6 
10

L’ESTIVAL
SALADE - CREVETTES PANÉS - FÉTA - COURGETTES GRILLÉES -
TOMATES CERISES - PAMPLEMOUSSE - HERBES FRAÎCHES

19


