BEIGNETS, CHAUSSONS...

VIGAN PAKORAS - Beignets d'aubergines / Eggplant fritters
OIGNONS BHAJIS - Beignets d'oignons / Onion fritters

PAKORAS - Assortiment de beignets d'aubergines, pommes de terre et poivrons doux
/ Assortment of eggplant, potato and sweet pepper fritters

SINGARAS - Chaussons farcis aux légumes épicés / Samosas stuffed with spicy vegetables
SAMOSAS - Chaussons farcis a la viande hachée épicée / Samosas stuffed with spicy minced meat

RAITA - Salade fraiche de tomates et concombres au yaourt / Fresh tomato and cucumber salad with yogurt 5,50€

ENTREE TAJ MAHAL : OIGNONS BHAJIS, PAKORAS, SINGARAS ET SAMOSAS

GRILLADES TANDOORI

POULET - 1/4 de poulet mariné aux épices tandoori, cuit au feu de bois (Tandoor)
1/4 chicken marinated in tandoori spices, cooked over a wood fire (Tandoor)

POULET TIKKA - Brochettes de poulet marinées, cuites au Tandoor
Marinated chicken skewers, cooked in the Tandoor

POISSON TIKKA - Brochettes de saumon marinées, cuites au Tandoor
Marinated salmon skewers, cooked in the Tandoor

SPECIALES TAJ MAHAL

PURI AUX GAMBAS - Gambas au curry avec pain traditionnel frit et soufflé (Puri)
Curried prawns with traditional fried and puffed bread (Puri)

PURI AUX CREVETTES - Crevettes au curry avec pain traditionnel frit et soufflé (Puri)
Curried shrimp with traditional fried and puffed bread (Puri)

GAMBAS KAMALI - Beignets de gambas / Prawn fritters
SEEKH KEBAB - Brochettes de viande hachée a I'indienne / Indian Minced Meat Skewers

SALADE TAJ MAHAL - salade, crudités, poulet tikka, gambas
/ Salad, raw vegetables, chicken tikka, prawns... =




PLATS

PLATS AU CURRY

Plats savoureux mijotés a la sauce curry / Tasty dishes simmered in curry sauce
POULET 10,90€ - AGNEAU 12,90€ - GAMBAS 14,00€ - CREVETTES - 12,90€ - SAUMON - 13,90€

PLATS ROGAN JOSH

Spécialités du Cashemire au curry, tomates, poivrons doux, citron et safran: peu relevé
/ Kashmiri specialties with curry, tomatoes, sweet peppers, lemon and saffron: not very spicy
POULET 10,00€ - AGNEAU - 12,90€ - GAMBAS 14,90€ - SAUMON - 12,90€

PLATS BHUNA

Plats mijotés dans une onctueuse sauce curry, oignons, ail et gingembre: peu relevé
/ Dishes simmered in a creamy curry sauce, onions, garlic and ginger: not very spicy
POULET 10,00€ - AGNEAU 12,90€ - GAMBAS 14,90€ - CREVETTES - 12,00€ - SAUMON - 13,90€

PLATS DHANSAK

Plats légérement sucrés, cuisinés avec des lentilles, du citron et des poivrons
/ Slightly sweet dishes, cooked with lentils, lemon and peppers
POULET 10,90€ - AGNEAU - 12,00€ - GAMBAS 14,90€ - CREVETTES - 12,00€

PLATS KARAHI

Plats cuisinés avec des tomates, du citron, du curcuma, de |'ail et autres aromates
/ Dishes cooked with tomatoes, lemon, turmeric, garlic and other herbs
POULET 10,00€ - AGNEAU 13,00€ - GAMBAS 15,90€

< PLATS ZALPAZE

Plats épicés (piquant) avec des tomates, du citron, des aromates et du piment
/ Spicy dishes (hot) with tomatoes, lemon, herbs and chili pepper
POULET 10,90€ - AGNEAU - 13,00€ - GAMBAS 15,90€

4 2 PLATS MADRAS

Spécialités de Madras et de Pondichéry mijotées dans une sauce piquante
/ Madras and Pondicherry specialties simmered in a spicy sauce
POULET 10,90€ - AGNEAU 12,90€ - GAMBAS 14,90€ - CREVETTES - 12,90€ - SAUMON - 13,90€

PLATS BAINGAN

Plats authentiques cuisinés avec des aubergines, tomates, oignons, ail, gingembre et piment
/ Authentic dishes cooked with eggplant, tomatoes, onions, garlic, ginger and chilli
POULET 10,90€ - AGNEAU - 13,90€ - GAMBAS 15,90€

PLATS PALAK
Plats cuisinés au curry, épinards, yaourt grec, oignons, ail, gingembre, piment doux
/ Cooked dishes with curry, spinach, Greek yogurt, onions, garlic, ginger, sweet pepper
POULET 10,90€ - AGNEAU - 13,906 - GAMBAS 15,90€

PLATS SPECIAUX

Plats de pates cuisinés dans une sauce tikka Masala
/ Pasta dishes cooked in a tikka masala sauce
POULET 10,90€ - AGNEAU - 13,90€ - GAMBAS 15,90€

Tous les plats sont servis avec du riz Basmati




PLATS

444 PLATS VINDALOO

Spécialité de Bangalore: viande marinée cuisinée dans une sauce pimentée (plat trés relevé)
/ Bangalore specialty: marinated meat cooked in a spicy sauce (very spicy dish)
POULET 11,90€ - AGNEAU 13,90€ - CREVETTES - 12,00€ - GAMBAS 14,90€

(légerement sucré) PLATS KORMA (Slightly sweet)

Spécialité du Bengale: sauce aux oignons, pistaches, amandes, yaourt, creme fraiche
/ Bengali specialty: onion sauce, pistachios, almonds, yogurt, créme fraiche
POULET 11,90€ - AGNEAU 13,90€ - CREVETTES - 12,900€ - GAMBAS 14,90€

PLATS TIKKA MASSALA

Brochettes de viande grillée facon Tandoori cuisinées dans une sauce parfumée aux amendes et aux pistaches
/ Tandoori-style grilled meat skewers cooked in a fragrant sauce with almonds and pistachios
POULET 12,90€ - AGNEAU - 13,00€ - AGNEAU SUCRE 14,90€

PLATS AU BEURRE

Plats traditionnels originaires de New Delhi, avec une sauce au beurre
/ Traditional dishes from New Delhi, with butter sauce
POULET AU BEURRE 13,90€ - AGNEAU AU BEURRE - 14,90€

PLATS TANDOORI

Spécialité de grillades au Tandoor et plats marinés dans du yaourt, des herbes et des épices
/ Specialty of Tandoor grilled food and dishes marinated in yogurt, herbs and spices
POULET 10,90€ - POULET TIKKA BROCHETTES 11,90€ - POULET TIKKA SALIKE 13,00€
AGNEAU TIKKA BROCHETTES 14,00€ - GAMBAS 17,90€ - PAVE DE SAUMON 12,90€

SOURIS D’AGNEAU 18,90€ - CAILLES GRILLEES 16,90€

Assortiment spécial de grillades au Tandoor (four en terre cuite)
/ Special assortment of grilled meats in the Tandoor (clay oven)
POULET, POULET TIKKA, AGNEAU TIKKA, GAMBAS TANDOORI, PAVE DE SAUMON 21,50€

PLATS BIRYANI

Plats traditionnels cuisinés avec du riz, des légumes, ail, oignon, pistaches, amandes et safran
/ Traditional dishes cooked with rice, vegetables, garlic, onion, pistachios, almonds and saffron
POULET 11,90€ - POULET TIKKA 13,90€ - AGNEAU 14,90€ - GAMBAS - 15,90€
LEGUMES 10,90€ - MIX (poulet, agneau et gambas) 17,90€

SPECIAL TAJ MAHAL

Plat cuisiné avec du poulet, de I'agneau et des gambas, avec sa sauce spéciale Taj Mahal
/ Dish cooked with chicken, lamb and prawns, with its special Taj Mahal sauce




ACCOMPAGNEMENTS

RIZ / RICE

RIZ NATURE |égérement safrané / plain rice with a hint of saffron

RIZ PULAO Riz Basmati au beurre clarifié et aux épices colorées
/ Basmati rice with clarified butter and colorful spices

RIZ A L'OEUF / Rice with egg
RIZ A L'AIL / Garlic rice
RIZ A L'OIGNON / Onion rice

RIZ KIMA a la viande et aux épices / Rice with minced meat and spices

PAINS INDIENS / INDIAN BREADS

NAAN NATURE / Plain Naan
NAAN AU FROMAGE / Cheese Naan

NAAN PESHAWARI avec pistaches, amandes, noix de coco et raisons secs
/ Peshawari naan with pistachios, almonds, coconut and raisins

NAAN AUX LEGUMES / Vegetable Naan
NAAN A L'AIL / Garlic Naan

PARATHA AU BEURRE Pain indien feuilleté / Indian flaky bread

LEGUMES / VEGETABLES

SAGE ALOO Epinards et pommes de terre au curry / Spinach and Potato Curry

SAGE Epinards et légumes au curry / Spinach and vegetable Curry

BOMBAY ALOO Pommes de terre au curry / Curried potatoes

ALOO GOBI Pommes de terre et chou-fleur braisés au curry / Braised potatoes and cauliflower with curry
CHANA CURRY Pois chiches au curry / Curried chickpeas

BAINGAN Aubergines au cUrry / CUIHEG EQQPRIANT . ... useirssssssrssertssasssossesssssasssnpiosssssocassessstsssbissssns ensssissnsssssssssssissassssassssossssinsss 7/
DAAL TADKA Lentilles aux 6pices. / Lentils With SPICES. ... i isiciiimmasissassasssissasisssssmsssisssssssssssisssssasssusss ssassssusasasisussses

GOBI Choufletzauicunny /. Curtied CAMITOWET. = it s eariamimisisior s i i et iosss i sses iosssissdasssssssssssisoniosages




