
Nos entrées 

 

 

 

Salade de chèvre                                          14,90 € 

 

Salade verte, tomates fraîches, toasts de picodon , thym, graines de courges, 

germes de poireaux, fromage de chèvre. 

 

 

Velouté chaud / froid :                     9,90 € 

 

Velouté de potiron et marrons, burrata assaisonnée, éclats de ventricina 

grillée et de pistaches concassées. 

  

 

 

Petit bol de salade verte pour accompagner vos plats       4, 00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Picodon , fromage de chèvre local 

 

 

 



 

Nos pizzas * : 

 

 

- 1/2 pizza, salade :         16,50€ 

La moitié d'une pizza de votre choix (sauf la calzone) accompagnée d'une 

salade verte, graine de poireaux germées 

 

- 4 saisons :          14,50 € 

Base tomate, mozzarella, champignons, artichauts, poivrons, courgettes, 

oignons, olives 

 

- Margherita :          11 € 

Base tomate, mozzarella, olives 

 

- Reine :           13,50 € 

Base tomate, mozzarella, champignons, olives (à la sortie du four jambon 

blanc) 

 

- Bambino :          9,50 € 

(Enfants 11 ans maximum) base tomate, mozzarella, olives (à la sortie du 

four jambon blanc) 

 

- 4 Fromages :                 15 € 

Base tomate, mozzarella, gorgonzola, chèvre, bleu, olives 

 

- Bolognaise :                       14,50 € 

Base tomate, mozzarella, viande hachée, origan cuisinée dans le four à 

bois, œuf, olives 

 

- Calzone :                                15,50 € 

Base tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, œuf 

 

- Orientale :                    14,50 € 

Base tomate, mozzarella, poulet, merguez, olives 

 

- Saumon ravioles :               15 € 

Base crème, mozzarella, saumon , ravioles, olives 

 

 

 



- Savoyarde :            15€ 

Base crème, mozzarella, pommes de terre, lardons, oignons, reblochon , 

olives 

 

 

Tout supplément 2€ 

Pour les pizzas «moitié/moitié »(hors formule 1/2 pizza, salade) un supplément 

de 3 € 

 

- Fruits de mer :                 14 € 

Base tomate, mozzarella, cocktail de fruits de mer, olives 

 

- Romaine :                           13,50 € 

Base tomate, mozzarella, anchois, olives 

 

- Roquefort :                  14€ 

Base tomate, mozzarella, Roquefort, olives 

 

- Chef :              15,50 € 

Base tomate, mozzarella, champignons, lardons, merguez, crème(filet), 

olives 

 

- Chèvre miel :             14,50 € 

Base crème, mozzarella, chèvre, olives (à la sortie du four miel et noix) 

 

 

- Pizza escargots :         18 € 

Base crème, mozzarella, beurre d'escargots, escargots, olives (à la 

sortie du four : roquette , copeaux de parmesan , un filet d'huile 

d'olive) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



- Traditionnelle :                16 € 

Base tomate, mozzarella, gorgonzola, olives (à la sortie du four jambon 

cru, roquette, copeaux de parmesan)  

 

 

* A la demande, le chef peut vous rajouter: des câpres, de l'origan , du thym 

(gratuit). 

*On request the chef can add, capers, oregano, thyme free 

 

Tout autre supplément 2€                                               Suite des pizzas 

any supplement 2€ 

 

 
Pour les pizzas « moitié/moitié"  (hors formule 1/2 pizza, salade) un supplément 

de 3 € 

- Pizza Yoyo :             15,50 €       

Base crème, mozzarella, pommes de terre, caillettes, gorgonzola, œuf, olives 

(à la sortie du four roquette) 

 

 
 

 

La caillette est une spécialité à base de viande de porc: 

Pizza traditionnelle 

 



spécialité de l’Ardèche ou spécialité de la Drôme. La caillette est un petit 

pâté de viande de porc aux herbes de Provences (persil , thym, sarriette) et 

aux légumes (vert de blettes, épinards, choux), 

 

_____________________________________________________________________________________ 

 

The caillette is a specialty made from pork meat: 

specialty of the ardèche or specialty of the drôme the caillette is a small 

pâté of pork meat with herbs of provence( parsley, thyme, savory) and 

vegetables ( chad greens, spinach , cabbage). 

 

 

 

 

 

* A la demande, le chef peut vous rajouter: des câpres, de l'origan , du thym 

(gratuit), 

*On request the chef can add, capers, oregano, thyme free 

 

Tout autre supplément 2€ 

any supplement 2€ 

 

 

 

 

                                                                                                                  Suite des pizzas 

 

 
Pour les pizzas  "moitié/moitié"  (hors formule 1/2 pizza, salade) un supplément 

de 3 € 

 

 

 

 

-Ventricina :          15,50 € 

Base tomate, mozzarella, olives (en milieu de cuisson ajout de la 

ventricina) 

 



 La ventricina est une charcuterie de viande de porc 

relevée avec du piment moulu. La ventricina est typique de la culture des 

Abruzzes. 

 

_____________________________________________________________________________________ 

 

Ventricinais a pork meat charcuterie spiced up with ground chili . The 

ventricinais typical of the Abbruzzo culture 

 

 

 

 

 

 

 

Pour les pizzas «moitié/moitié" (hors formule 1/2 pizza, salade) un supplément 

de 3 € 

 

 

 

- Pizza dessert à partager (voir carte des desserts).     

     

 

- Pizza dessert individuelle (voir carte des desserts). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nos plats 

 
 

 

 

Gratin de ravioles (de la Mère Maury), Parmigiano, Basilic                          15,50 € 

(Accompagnée de salade verte) 

 

 

 

 

 

Burger traditionnel            16,00 € 

Pain burger, sauce burger, salade iceberg, steak haché (150g), fromage cheddar, tomate 

tranche ; accompagné de frites 

 

 

Burger 4 saisons             17,00 € 

Pain burger, sauce burger, salade iceberg, galette de pommes de terre, légumes grillés 

(courgettes, aubergines, poivrons) oignons frits ; accompagné de frites 

 

 

Burger chèvre             17,50 € 

Pain burger, sauce blanche, salade iceberg, steak haché (150g), Picodon fondu, un filet de 

miel , oignons confits ; accompagné de frites 

 

 

 

 

 

 

Entrecôte (250g) +/- (frites)                                                       20,50€ 

(Viande Française maturée 14 jours) 

Sauce poivre vert ou sauce échalotte 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


