
LA CATILLONNAISE
Charcuterie & traiteur

TRANSFORMATION
GIBIER

Dépeçage sanglier, chevreuil  15€ Découpe, désosse      1€/kg 
(carcasse sans peau)

Dépeçage cervidé                        25€

2 FORMULES

1. Découpe bouchère 2. Charcuterie, saucisson, chipo,
merguez  au détail ou caissette

Charcuterie 1€/kg de mêlée 

Epices 15€/kg

viande parée, triée après découpe
Boyaux saucissons 1€/pièce

Gras de porc 3€/kg 

Facultatif rajout de porc
4€/kg

Mise sous-vide entre 10 à
50cts/pièce



CAISSETTES
Bœuf haché / steak haché
200g/pièce

Agneaux fermiers :
Poids carcasse entre 18 et 23
kg environs 12.50€/kg100g / 150g / 180g possible 

Au détail    15€/kg
Possibilité de mise sous vide entre 10
et 80 cts/pièce selon taille des sacs 

Par 5kg   12.50€/kg 

10kg       10.50€/kg
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