


Uber Mich:

Als Koch, der sein Handwerk von der Pike
auf gelernt hat, ist Kochen kein Beruf,
sondern eine Berufung.

Qualitat steht fiir mich an erster Stelle,
deshalb lege ich Wert auf regionale

Erzeugnisse.

Die nachstehenden Vorschlage
sind als Anregung gedacht.

Du hast aber auch die
Moglichkeit dein Menu
individuell zu gestalten.

Nach Absprache stelle
ich dir dein personliches Menu zusammen.

Ich nehme mir gerne die
Zeit um dich zu beraten!
Nachstehende
Preise gelten Pro Person und sind
ab 20 Personen buchbar
Ab 10 Personen moglich ( Aufpreis 10€ )



Y2 Knusprige Ente

mit Apfelrotkohl und Omas Kartoffelknodel

Holsteiner Grunkohl

mit Kasseler, Schweinebacke, Salzbrenner Kohlwurst
dazu Rostkartoffeln und Senf

o (X4

Curryputenbraten/Burgunderschinkenbraten
mit Kartoffelgratin und Speckbohnen
dazu gibt es eine Bratensauce

Kalbsbackchen

mit getruffelten Kartoffelpturee und Bohnenbindchen dazu Braten-
jus mit Kakaonote

Schweinebraten/Rinderbraten

mit Rosmarinkartoffeln
Gemuseplatte/Apfelrotkohl dazu Bratensauce

Cog au Vine
dazu im sud geschmortes Gemuse, Kartoffelknodel

Rahmgyros mit
Krautsalat und Fladenbrot

Spanferkel ( Spanferkelrollbraten mit Kopf )

mit Krautsalat oder Sauerkraut & Sauce

Fngerfood

Bruschetta mit Strauchtomaten, Frahlingslauch, schwarzen
Oliven, Meersalz und mediterranen Krautern

Gefullte Paprika mit Frischkase

Pinsa , Tomate Ruccola“

19,50€

16,50€

20,90€

24,90€

21,40€

21,60€

16,70€

14,30€

5,90€



die ganze Nacht gegarter Rinderbraten

Schwein aus gutem Hause
(zarter Schweinebraten)

1/2 Ente

Putenbraten mal anders
Snirtje-Braten

6 Chicken Drum Sticks

Schweinefilet trifft auf Speck
Dicke Rippe in BBQ-Sauce
1 Schweineschnitzel vom Seeluftschwein

Schwein gehabt! (Spanferkelrollbraten)

Dreierlei von der Wiese (Steaks von Rind, Schwein,

Pute)

Saucen

Sauce Bernaise, Sauce Hollandaise,
Whisky Sauce, Pfeffersauce,
Entenjus, Bratenjus

15,20€
10,60€
15,20€
10,60€

10,90€
8,90€

11,60€

8,80€
11,50€
11,60€

18,90€

Zu allen Gerichten ist eine
Sauce inklusive.

Alle weiteren Saucen kosten

8,90€/I



Bunte Gemuseplatte
(Brokkoli, Blumenkohl, Pariser Mohren, Brechbohnen)

Apfelrotkonhl

Champignons/ Zwiebeln ,gebraten®
Sauerkraut 0. Rahmsauerkraut
Rosenkohl o. Speckrosenkohl

1 Gewickeltes Bohnenbundchen
Ofengemuse

Maiskolben mit Creme Fraiché

S Loil

Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Rosmarinkartoffeln

2 Stk. Kartoffelknodel
1 Stk Facherkartoffel

Cremiges Kartoffelpuree
( auf Wunsch mit geschmorten Zwiebeln )

Kartoffeln

3,90€
2,80€
3,20€
2,50€

2,30€/2,90€

2,50€
3,90€
2,70€

4,00€
4,00€
2,70€
2,90€
2,40€

2,90€
2,40€



Dessent ion Weckglas

Zartbitterschokoladenmousse
Mit Erdbeerfruchtmark & Balsamico

Sachertorte im Weckglas

Sachertortenboden mit pochierten Marillen& Schokola-
denglasur

Himbeer-Triffle mit Sherry

Fruchtige Himbeeren geschichtet mit Biskotten und

Goud

Erdnuss-Nudel-Bowl

Vollkorn-Spaghetti, knackige Gemusestreifen, Kichererbsen
Pesto-Sojabohnen, Haloumi abgerundet mit einem Erdnuss-
dressing.

Ponzu-Chicken-Bowl
feinster Duftreis, mit angemachten Rotkraut, Algensalat, Soja-
bohnen abgerundet mit fruchtiger Mango.

Asiatische Lemon-Hahnchen-Bowl
feinster Duftreis, geriebener Weiltkohl, cremiger Avocado, kna-
ckigen Karotten abgerundet mit Koriander & Limetten

5,60€

5,60€

5,60€

11,50€



Bandnudeln mit gebratenem Haloumi 12,40€
Waldpilzen, Beeren abgerundet mit Blutenhonig

Kartoffelauflauf

mit jungem Spinat, fruchtigen Tomaten & 13,20€
Grana Padano, dazu einen thailandisch inspirierten

Mohrensalat
Ales auf Die Hand

Ideal zum Geburtstag oder Junggesellenabschied

Burgunderbraten im Roggenbrotchen 5 90€

mit geschmorten Zwiebeln

Pulled Pork/Chicken im Sauerteigbrotchen 6.50€

mit Rotkrautsalat

Grillkase auf Rostbrot 6,50€

Garniert mit Tomaten, Oliven, Granatapfelkernen & Zwiebeln

Teigtasche mal anders
feinstes Rinderhack in Cocktailsauce, Pepperoni & rote Zwie- 7,20€
beln im Fladenbrot

Conpiveloior

Teller & Besteck 1,60€Stuck
Glaser 0,50€/Stuck
Servicepersonal 42,00€/Stunde

Bei Schwund oder Bruch sind die Teile zu ersetzen






