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AN TI PAS TI  |  Z U PPE   

ROTE BEETE APFELSALAT 17,5   ANTIPASTO VERONA FÜR 2 PER 24,9  
Mit Karamel. Ziegenkäse , Wildkräuter & Mango  eingelegtes , Vitello , Pulpo , Gemüse 

GEFÜLLTE AVOCADO 14,5   FISCHSUPPE 19,9 
Mit Flusskrebsen & Senf Dill Vinaigrette   Fischsuppe nach Art des Hauses 

VITELLO TONNATO 18,5    INSALATA MISTA 7,9 
Kapernäpfel , Mayo-Thunfischcreme   Balsamico Dressing , Tomate -Gurke- Fenchel 

RINDERCARPACCIO 18,9    THUNFISCHCARPACCIO 19,9 
Auf Rucola & Parmesan     cremige Buratta , Wasabi , Zitronenöl 

GRATINIERTER WEISSER SPARGEL 27,5 CAPPUCCINO VON SPARGEL 8,9 
Parmesan | gereifter San Daniele Schinken   Einlage vom weissem Spargel 

JAKOBSMUSCHELN 22,9    ERDBEER-SPARGELSALAT 23,9 
Auf Spargelcreme     mit gebratenen Gambas  
  

PR I M I  

Unsere Klassiker wie z.b.  : Carbonara , Lasagne bieten wir ebenfalls an , solange Verfügbar ! 

TAGLIOLINI AL TARTUFO 🍄 23,9  TORTELLONI GORGONZOLA 🧀18,0 
Mit frischem Trüffel in Trüffelcreme   Ricotta Spinatfüllung, Gorgonzolacreme 

PASTA SALSICCIA & NDJUAA 🌶️ 18,5  TAGLIATELLE BOLOGNESE 🥩17,9 
Olive , Pikantwürziger sugo ,Fenchelbratwurst  Klassische Bolognese vom Kalb , Wurzelgemse 

TAGLIATELLE VERONA 🐟  22,5   PASTA BURATTA  🌱17,5 
Edelfische , Riesen Garnele , Fischfond , Safran   Tomatensugo , Basilikum , cremige Buratta  

LINGUINI VONGOLE 22,9    TAGLIATELLE SPARGEL 22,9 
Venusmuscheln nach Art des Hauses   und Rinderfiletspitzen 
 
     

S EC ON DI   

ROSA GEGARTES RINDERFILET 🥩35,5  KANINCHENKEULE🐇  32,9 

auf Pürre & Gemüse | Demi-Glace   Mit Taggiasca Oliven  

GEBRATENER PULPO 🐙36,5   LAMMKARRE 🦙36,5 
Beilagensalat & Pürre      auf Pürre & Gemüse 

DORADENFILET🐠 32,5    THUNFISCH STEAK SASHIMI🍣 35,9 
Auf Tagesbeilagen     bedeckt mit Wildkräutersalat & Drillingen 

GANZE SEEZUNGE CA 700 GR🐠 49,5  MAISHÄHNCHENBRUSTFILET 🐔 
29,9 
Beilagensalat & Drillinge     auf Spargel Risotto 

KALBSRÜCKEN GORGONZOLA 35,5  WILDFANG STEINBUTT FILET 39,9 
Püree & frisches Gemüse     Drillinge & frisches Gemüse 
 

DOL C I  

TIRAMISU  9,5 
WEISSES SCHOKOSOUFFLE MIT PISATZIENKERN AN VANILLE EIS 11,5 

PANNA COTTA IN BROMBEERENSAUCE 9,5 
HAUSGEMACHTE CASSATA SICILIANA EIS 9,5 

AFFOGATO VANILLE- EIS GETAUCHT IM ESPRESSO 4,9 
ITAL.KÄSEAUSWAHL MIT FEIGEN-SENF 14,0 
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KLEINE DESSERT GLÄSSCHEN EINZELN 4,9 

 Panna Cotta  Creme Brülle  Tiramisu Mouse Chocola 
 

F Ü R  T A K E  A W A Y  B O XE N  B E R E C H N E N  W I R  0 , 7 0 €  ,  D I E S  I S T  K E I N  Z U S Ä T L I C H E R  

U M S A T Z  ,  S O N D E R N  D E C K T  U N S E R E  E N S TE H E N D E  K O S TE N  !  

V I N O   

PINOT BIANCO SCHRECKBICHL 10, 50  MONTEPULCIANO 10,9 
Vollmundig eleganz frische Säure,    Würzig ,weich & kräftig Beerig  

GRILLO AUS SIZILIEN 9,5    NERO DÁVOLA 9,5  
Harmonisch frisch Säurearm fruchtig exotisch  Kräftiger Beerig würzig 

BIANCO CUSTOZA 8,5  ´  KURTATSCH `SÜDTIROL`9,5 
Weich fruchtig Säurearm    Cuvee aus Carbenet & Merlot   

LANGHE ARNEIS 10,9    PRIMITIVO 9,5 
Frisch & unaufdringlich  kräftig rund   leicht fruchtiger rotwein 

ROERO ARNEIS FRATELLI VERONA 15,0  BARBERA VERONA 15,0 
Intensive Frucht , Säurearm , cremiges Mundgefühl Kräftig Vollmundiger Rotwein , Weiche Tannin 

CURTE FRANCA CA DEL BOSCO 12,0  SYRAH `TOSKANA`12,0 
Frisch & unaufdringlich  kräftig rund   Kraftvoller fruchtig-würziger14monBarrique 
  

 

APERET I V O  

PORNSTAR MARTINI 9,9   NEGRONI 8,9    ESPRESSO MARTINI 10,5 
LAMBRUSCO FRIZZANTE SECCO 0,1 6,5 

APEROL SPRITZ / HUGO / LILLET 8,0 HUGO ALKOHOLFREI 9,5 
PROSECCO 5,5 MARTINI 5,5  SAN BITTERINO 4,5 

KIR ROYAL 6,9 BELLINI-COCKTAIL 7,9 

AL KOHOL F REI ER  C OC KTAI L  6 ,9  

AL KOHOL F REI E  GETRÄN KE  

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,25 - 3,8 
SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA 0,75 – 7,5 

APFELSCHORLE 0,2 -3,5 
FANTA / COLA / COLA Z / SPRITE 0,2  3,5 

ORANGENSAFT /APFELSAFT 0,2-  4,0 
TONIC / WILDBEERY / BITTER LEMON 0,2  4,0 

B I ERE  V OM  F ASS  &  F L AS C HE   

0,33 ALKOHOLFREIES BITBURGER 0,0% 3,6 
0,33 BOLTEN ALT BIER 3,6 

0,33 PILS ALKOHOLFREI 0,0% 3,6 
0,33 PERONI NASTRA AZZURO 3,6 

0,5 BENEDIKTINER WEIZEN-WEISSBIER 5,2 
0,5 ALKOHOLFREIES WEIZEN 5,2 

0,2 BITBURGER VOM FASS 2,9 
0,4 BITBURGER VOM FASS 5,5  

D I GES T IV E  &  C AF É  

AMARO NONNINO 6,5   
AVERNA RAMAZOTTI CYNAR FERNETT,AMARO DEL CAPO 5,5 

LIMONCELLO / MELONCELLO 5,5 
GRAPPA ( AM TISCH ) AB 6,5  
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VECCHIA ROMANGA 5,5 
ESPRESSO 2,6 | ESPRESSO MACCHIATO 2,8 | CAFE & MILCH 2,8  

CAPPUCCINO 3,2 | ESP MIT SCHUSS 4,9  


	Antipasti | Zuppe
	Rote beete apfelsalat 17,5   Antipasto verona für 2 per 24,9
	Mit Karamel. Ziegenkäse , Wildkräuter & Mango  eingelegtes , Vitello , Pulpo , Gemüse
	Gefüllte Avocado 14,5   fISCHSUPPE 19,9
	Mit Flusskrebsen & Senf Dill Vinaigrette   Fischsuppe nach Art des Hauses
	Vitello Tonnato 18,5    Insalata mista 7,9
	Kapernäpfel , Mayo-Thunfischcreme   Balsamico Dressing , Tomate -Gurke- Fenchel
	Rindercarpaccio 18,9    Thunfischcarpaccio 19,9
	Auf Rucola & Parmesan     cremige Buratta , Wasabi , Zitronenöl
	Gratinierter Weisser spargel 27,5 Cappuccino von Spargel 8,9
	Parmesan | gereifter San Daniele Schinken   Einlage vom weissem Spargel
	Jakobsmuscheln 22,9    erdbeer-spargelsalat 23,9
	Auf Spargelcreme     mit gebratenen Gambas

	Primi
	Unsere Klassiker wie z.b.  : Carbonara , Lasagne bieten wir ebenfalls an , solange Verfügbar !
	Tagliolini al tartufo 🍄 23,9  tORTELLONI gorgonzola 🧀18,0
	Mit frischem Trüffel in Trüffelcreme   Ricotta Spinatfüllung, Gorgonzolacreme
	PASTA SALSICCIA & ndjuaa 🌶️ 18,5  Tagliatelle Bolognese 🥩17,9
	Olive , Pikantwürziger sugo ,Fenchelbratwurst  Klassische Bolognese vom Kalb , Wurzelgemse
	Tagliatelle verona 🐟  22,5   pASTA bURATTA  🌱17,5
	Edelfische , Riesen Garnele , Fischfond , Safran   Tomatensugo , Basilikum , cremige Buratta
	Linguini vongole 22,9    Tagliatelle spargel 22,9
	Venusmuscheln nach Art des Hauses   und Rinderfiletspitzen

	sECONDI
	Rosa gegartes Rinderfilet 🥩35,5  Kaninchenkeule🐇  32,9
	auf Pürre & Gemüse | Demi-Glace   Mit Taggiasca Oliven
	gEBRATENER pULPO 🐙36,5   Lammkarre 🦙36,5
	Beilagensalat & Pürre      auf Pürre & Gemüse
	Doradenfilet🐠 32,5    Thunfisch steak sashimi🍣 35,9
	Auf Tagesbeilagen     bedeckt mit Wildkräutersalat & Drillingen
	Ganze Seezunge ca 700 gr🐠 49,5  Maishähnchenbrustfilet 🐔 29,9
	Beilagensalat & Drillinge     auf Spargel Risotto
	Kalbsrücken gorgonzola 35,5  wildfang steinbutt filet 39,9
	Püree & frisches Gemüse     Drillinge & frisches Gemüse

	DOLCI
	Tiramisu  9,5
	Weisses SCHOKOSOUFFLE mit Pisatzienkern AN Vanille eis 11,5
	Panna Cotta in brombeerensauce 9,5
	hausgemachte cassata siciliana eis 9,5
	Affogato Vanille- EIS GETAUCHT im espresso 4,9
	ital.käseauswahl mit feigen-senf 14,0
	kleine dessert glässchen einzeln 4,9

	Für Take away boxen BERECHNEN WIR 0,70€ , dies ist kein zusätlicher umsatz , sondern deckt unsere enstehende kosten !
	ViNO
	Pinot bianco Schreckbichl 10, 50  MONTEPUlciano 10,9
	Grillo aus sizilien 9,5    Nero dávola 9,5

	Aperetivo
	pornstar martini 9,9   NEGRONI 8,9    ESPRESSO martini 10,5
	LAMBRUSCO FRIZZANTE SECCO 0,1 6,5
	Aperol Spritz / Hugo / Lillet 8,0 Hugo Alkoholfrei 9,5
	prosecco 5,5 martini 5,5  SAN BITTERINO 4,5
	kir royal 6,9 Bellini-Cocktail 7,9

	aLKOHOLFREIER COCKTAIL 6,9
	alkoholfreie getränke
	San Pellegrino / aqua panna 0,25 - 3,8
	San Pellegrino / Aqua Panna 0,75 – 7,5
	aPFELSCHORLE 0,2 -3,5
	fANTA / COLA / COLA Z / SPRITE 0,2  3,5
	oRANGENSAFT /apfelsaft 0,2-  4,0
	tonic / wildbeery / bitter lemon 0,2  4,0

	biere vom fass & flasche
	0,33 aLKOHOLFREIES BITBURGER 0,0% 3,6
	0,33 bOLTEN aLT bIER 3,6
	0,33 Pils alkoholfrei 0,0% 3,6
	0,33 Peroni nastra azzuro 3,6
	0,5 bENEDIKTINER WEIZEN-WEISSBIER 5,2
	0,5 ALKOHOLFREIES WEIZEN 5,2
	0,2 Bitburger vom fass 2,9
	0,4 Bitburger vom fass 5,5

	DIGESTIVE & café
	amaro nonnino 6,5
	averna ramazotti cynar fernett,Amaro del capo 5,5
	limoncello / meloncello 5,5
	Grappa ( am tisch ) ab 6,5
	vecchia romanga 5,5
	eSPRESSO 2,6 | ESPRESSO MACCHIATO 2,8 | CAFE & MILCH 2,8
	CAPPUCCINO 3,2 | ESP MIT SCHUSS 4,9


