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Worzlich willkommen

D OPystino

RISTORANTE & BAR

J
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T ittagstisch

DT ontag bis Freitag
pon 7730 bis 74:30

PBwei Génge Pl enii ab 890

N taglich wechselnd -,

Kaffee & Fuchen

téglich von 74:30 - 77:30

%s&e %e + 9@ uchen 5,90

Fasse g@affee + Ruchen 590
@appucciﬂo + Ruchen 690
LRatte Pl acchiato + Kuchen 6,90
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@ﬂizj’vasﬁ / @orspez&eﬂ

7 Bruschetta Pomodoro ¢ Parmigiano ©

Gerostetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Parmesan

@ﬂfipd&ﬁ gﬁl’dﬁ fir 1 Person

Gemischte Vorspeisen aus der Vitrine flr 2 Personen

Carpaccio di PTanzo

Hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch nach Art des Hauses

Ditello Tonnato®

Kalbsfleisch mit Thunfischsauce

Garmnelen alla Srbe

mit frische Kréautern in Buttersauce, dazu Brot

il inestre / @S uppen

6 @rema di Pomodoro ¢ Pasilico

Tomatensuppe mit Basilikum

7 Qﬁ inestrone °©

Italienische Gemiisesuppe mit Parmesan

8 DBuppa di Pglio ¢ Uova

Knoblauchsuppe mit Ei

Buppa di Pesce **"

Fischsuppe
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Dnsalate / @?a/aie
Snsalata Tl ista

Gemischter Salat

Drsalata DTista Piccoln

Kleiner gemischter Salat

Dnsalata Caprese Y

Salat mit Tomaten, Mozzarella

Snsalata Tonno ¢ Formaggio *°

Salat mit Thunfisch und Kéase

Snsalata di Pollo ¢ Funghi

Gemischter Salat mit Hdhnchenstreifen und Champignons

Dnsalata con Scampi °

Gemischter Salat mit Garnelen

Drsalata Rucola e @arngz’ano

Rucolasalat mit Parmesan und Cherrytomaten

Bambini / @erz’cbfe fir Rinder

DPasta Bambino

Nudeln far Kinder

Pizza Bambino

Kinderpizza

Patatine fritte

portion Pommes frites




Pasta / %ua’e/gerz’c/)ie a

@ipagbeﬁz’ Molio e Qo @eperoncino

Spaghetti mit Knoblauch, Olivendél und scharfe Peperoni

@30 aghetti Carbonara © %"

Spaghetti mit Speck und Ei in Sahnesauce

@S paghetli B olognese

Spaghetti mit Hackfleischsauce

@Pﬁgbeﬁz %Ufﬁ d1 %ﬁrg B,D, N

Spaghetti mit Meeresfriichten

Ponne @W@%i@i@ e Olive

Penne mit scharfter Tomatensauce und Oliven

Tortellini alle Panna ©°"

Geflllte Nudeln mit Fleisch, Champignons,
in Vorderschinken-Sahnesauce

FTagliatelle @orgonzo/a e 5,01’77061’ ©

Bandnudeln mit Spinat in Gorgonzolasauce

FTagliatelle al @Samone e @sz’nacz’ ’

Bandnudeln mit Lachs und Spinat

Tagliatelle con Tl anzo ©

Bandnudeln mit Rindsteakstreifen , Rucola und Parmesan

@nocc/yz’ Pomodoro e g/jarmz’gz’aﬂo ©

Gnocchi in Tomatensauce und Parmesan

@ nocchi al @orgonzo/a con Sl anzo ©"

Gnocchi mit Rumpsteakstreifen und Walnusskernen
in Gorgonzolasauce
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I Forno / Qberbackenes

30 LRasagna Classica '

Schichtnudeln in Hackfleischsauce, mit Kédse Uberbacken

37 QCannelloni Ricotta e Spinaci

Nudelrolle gefillt mit Spinat und Ricotta, in Tomatensauce, Giberbacken

Derdura al Forno

Mit frischem Gemuise, Tomaten-Sahnesauce, Uberbacken

Peosce / Fischgerichte

Salmone alle Grigha®

Gegrilltes Lachsfilet mit frischem Gemise und Rosmarinkartoffeln

C,G6,7,X

Gamberoni alla Grigha

Gegrillte Gambas auf Spaghetti Aglio Olio peperoncino

Calomari alla Grigha *

Gegrillter Tintenfisch mit frischem Gemise und Kartoffeln

Fangfrischer Fisch, direkt aus dem Toleer

n unserer @l’in’ne_
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Carne / Fleischgerichte ™

ﬁca/oppz’na di facchino impanafa

Panierte Putenschnitzel mit Pommes frites

Scaloppine al Limone **

Schweineriicken in Zitronensauce
mit frischem Gemise und Rosmarinkartoffeln

@?@/ﬁmﬁocm alla Pomana -

Kalbsmedaillons in Salbei und Parmaschinken,
in WeilRweinsauce dazu Spaghetti in Buttersauce

@Sca/oppz’ne al @Ofgonzo [y e

Schweinefilets in Gorgonzola-Sahnesauce dazu Kartoffelrésti

40 ﬁca/oppz’ne al Funghi

Schweinefilets in Champignons-Rahmsauce dazu Kartoffelrosti

47 Bistecca alla Grigha

Argentinisches Rumpsteak, gegrillt, dazu Pommes frites

49  Bistecca con %ng/yz’ e @zpo//a

Argentinisches Rumpsteak mit Champignons und Zwiebeln
dazu Kroketten

43 Bistecca @afé de Paris

Argentinisches Rumpsteak in Café de Paris Sauce
mit frischem Gemise und Rosmarinkartoffeln
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% %eziscbaﬂgeﬁoie aus/ “der Ditrine
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57 Przza di ToTare &0 7450

Pizza T argherita

NP ) I\
mit Tomatensauce und Mozarella =€ _>—=) — W &

2o/
OPrzza @?a/ame o7

mit Tomatensauce, Mozarella und Salami

Przza WProsciutio e %ngbz’ o

mit Tomatensauce, Mozarella, Vorderschinken und Champignons

Przza Tonno e @zj'vo//a 0

mit Tomatensauce, Mozarella, Thunfisch und Zwiebeln

OPrzza @a/zone 67X

mit Tomatensauce, Mozarella, Vorderschinken, Champignons und Artischocken

?7/51’2’20 awaii © "% 7050

mit Tomatensauce, Mozarella, Vorderschinken und Ananas

Pizza Quatiro %rmaggi 7250

mit Tomatensauce und vier verschiedenen Késesorten

mit Tomatensauce, Mozarella und Meeresfriichten

Przza Parma ¢ Rucoln®’ 74.50

mit Tomatensauce, Mozarella, Rucola, Parmaschinken und Parmesan

Pizza Quattro @?fagz’om’ orx 72,90

mit Tomatensauce, Mozarella, Vorderschinken, Salami,
Artischocken und Champignons

Pizza Degetale 7350

mit Tomatensauce, Mozarella und frischem Gemt se aus der Vitrine

Przza il Postino &7 74.50

mit Tomatensauce, Mozarella, Lachs und Spinat

Weitere %’Zzen auf %ﬂﬁage, auch glutenfrei @




@e&seri

Tramisu ™ °
gjannacoifa ©
@reme Brulee ©

Dofelstrudel **°

mit Vanille-Eis
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Zusatzstoffe:

1 koffeinhaltig

2 mit Farbstoff

3 geschwarzt

4 enthéalt eine Phenylalaninquelle

5 mit Chinin

6 mit Antioxydationsmittel

7 mit Konservierungsstoff

8 mit (einer) Zuckerart(en) und SuBungsmittel(n)
10 Fruchtsaftgetrank

11 mit Geschmacksverstarker

12 mit Milcheiweil}

13 mit Phosphat

14 geschwefelt

15 gewachst

20 erhdhter Koffeingehalt (32 mg/100ml)
X Formfleischvorderschinken

Allergene:

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Aa Weizen

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
| Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfite < 10 mg/kg (SO2)

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

P Kokosnuss und daraus gewonnene Erzeugnisse




Weife Getrénke

@spre&so
@Jpre&so @Oppz’o

@appuccz’no °
o[%aiie % acchiato ©

Fasse Raffee
%&SQ %Q Frichte-, Schwarz-, Pfefferminz-, oder Griiner Tee

@periﬁvi / @perz’ﬁw

@pero/ @§pﬂ’fz :

FHigo mit Tl inze?

I artini Bianco / Rosso / @ryz
Prosecco*

@dﬂlpdl’l’ ? mit Orangensaft oder Soda

@pen’ﬁvi / @perz’ﬁw

Bacards @o/a "2

%0&77720 @/ué @o/a "2
odka L3emon

Wpisky Cola **
@fﬂ ?/70721’6
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Weifburgunder osken 300 550
%Odé Feinherb 300 550
Spéthurgunder rot  wosken 300 550

o@)amﬁruxo lieblich, spritzig 300 500
gjﬁmz’fmo trocken, fruchtig 3, 00 5,50
% QI’/Of 70! trocken 3 OO 550

Rose delle Denezie wentig, mi 550 77,50

%ﬂOf @rz’gz’o trocken, fruchtig, mild 3,00 5,50 77,50
@bﬁl’dOﬂﬂdy trocken,fru%elegant 300 550 7750

@Ql’ﬂJCbOI’/Q rot oder weild T

k

Weine aus der Bodenseeregion'

0,11 0,21

@z’m’ gé 0551 / 545 ofweine  naien

0,11 0,21

% osato / ng 0S8N “taiien

0,51

@z’m’ @z’aﬂc/yz’ / @ezﬂweiﬂe " Jtalien

0,11 0,21 0,51
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Deltins vom %&s | , 051
Bayreuther vom Fass a0 3 051
DT aisel vom Fass a3 051
Radler s e o 3 051
QDleltins DPlkobolfrei Flasche 0,33
% aisel @//cobo/frez’ ) N Flasche 051
Dl aisel Fristall Flasche 051
DT aisel Dunkel Flasche 051
@o/&- Qoizen . Flasche 051

Dlkobolfrei

@oca @0/@ s 320 051
@oca @o/a D@zg/yi s 320 051
Fanta s 320 051

320 051

s 320 051
@zﬁsiee s 320 051
D felschorle s 320 051
Bitter L3emon s 320 051
@z’nger @/@ s 320 051
FTonic Water ) 2 320 051
%fe/wasser it odler ohne Kohlensaure s 250 051
(5&77 Pellegrino Flasche 051

@CQU& @dﬂﬂa Flasche 051




ﬁéﬁe
@mng{na rot / gelb 031 390
@mngeﬂsa Y a1 350
@pfé/&dff 031 350

DDnanasnekiar 051 350

Bananenncktar a1 350
Rirschneoktar s 350

il aracujanektar s 350
Fraubennekiar s 350
Dobannisbeerncktar 0s1 390
@§a ftschorle 0z 3,20

(5 pirifuosen

ﬁaméum v 20 300 Ramazzotti 38 Vol.%
LRimocello v 20 300 Qoerna 3 Vol%
Dagermeister  swunse 20 3,00 @az’/eys 21 Vol %
SFornet Branca wwos 20 300 Docchia géomagﬂ@mol_%
Fernet Plenta s 22300 Grappa della Casa s

@ ocktails
%go @//(ObO/ﬁ’Ql’ Ginger Ale, Mineralwasser, Limette und Minze

@alpll’lﬂﬁd Cachaga, Limette, Rohrzucker (braun) und Crushed Ice
5/‘ ma @O/OCZ]@ Havana Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

2
%Ojlfo Havana Club, Rohrzucker (braun), Soda, , Limette, Minze
Cuba L3ib
uoa 107€ Havana Club, Coca Cola, Limette

s,




iy haben taglich
Frische DPngebote
an Fisch
?]‘7@119(:/9
und selbstoemachter Pasta

Fragen @? fe uns!

LRassen @§ fe sich persénlich berafen und genieffen (§ fe
zU 9/37’@/72 @&seﬂ einen regz’ona/eﬂ @eiﬂ

aus unserem @? ortiment

e




