
 

Veillez à nous prévenir en cas d’intolérances ou d’allergies. 

 
 

Nos entrées 
 

Chaudes 
 

Feuilleté de chèvre chaud entrelardé, 
miel de fleurs 

 
Méli-mélo de calamars et de poulpes à la sicilienne 

 
Duo de croquettes parmesan, gorgonzola  

et crevettes grises  
 

Fritto misto 
calamars, moules, scampis et gambas  

 

Froides 
 

Carpaccio de bœuf Black Angus,  
Copeaux de parmesan, huile de truffe, roquette  

 
Assiette campagnarde  

 
Foie gras au torchon maison,  

confit de chicons et oignons rouges 
 

Palette de saumon fumé,  
aigrelette au yuzu et perle de citrons 
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Veillez à nous prévenir en cas d’intolérances ou d’allergies. 

 
Nos viandes  

 
 

Entrecôte Irlandaise (+/- 350g) 
 

Pavé de bœuf  
 

Côte à l ’Os Irlandaise (+/- 500 gr) 
 

Tomahawk (+/- 1,2kg) 
 

Couronne d’Agneau en croute d’herbes fraiches  
 

Mi-cuit de bœuf,  
roquette, truffe d’Abruzzes, huile d’olive vierge 

 
Escalope de veau Milanaise,  

nid de tagliatelles, salade de roquette 
 

Saltimbocca de veau,  
mozzarella et parmesan, jus corsé  

 
Médaillon de veau façon « Le Coin Doré », 

légumes à l’ Italienne 
 
 
 
 

Sauces  
 

§ Béarnaise 
§ Roquefort 
§ Champignons crème 
§ Poivre vert flambée au vieux 

cognac 

Accompagnements  
 

§ Frites maison 
§ Pâtes  
§ Gratin dauphinois (+3) 
§ Salade ou légumes chauds 
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Veillez à nous prévenir en cas d’intolérances ou d’allergies. 

 
Nos pâtes 

 
 

Spaghetti alle vongole,  
tomates cerise, ail et basilic 

 
Rigatoni poulet 

chicons caramélisés 
 

Rigatoni all'amatriciana,  
tomates cerise, ail et lardons 

 
Tagliatelles homard façon armoricaine  

 
Risotto aux asperges et prosciutto di San Daniel 

 
 
 

 
 

Nos Volailles  
 
 
 
Filet de canette, liqueur Marco 
Bonfante et fruit de la passion 
 
 
Ballotine de volaille, pesto de  
roquette et tomates confites  

Nos poissons  
 
 
Médaillon de sole au saumon, 
sauce safranée et petits légumes  
 
Dos de cabillaud en croute de 
noisettes, embeurré de choux   
 
Pavé de saumon à l’ unilatéral, 
sauce choron 
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Veillez à nous prévenir en cas d’intolérances ou d’allergies. 

 
 
 

Nos desserts faits maison 

 
Moelleux au chocolat  

 
Cheesecake aux pommes,  

crumble de poires  
 

Brownie au rhum brun,  
noix de pécan, stracciatela  

et noisettes Gold 
 

Panna cotta mandarine 
Tuile aux amandes  

 
Crémeux café, Orange amer,  

crumble de noisettes & glace espresso 
 

Assortiment de fromages,  
fruits et pain brioché 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                    Le Coin Doré vous souhaite un excellent repas. 
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