Ch’ti Boucanier

ESTAMINET

PLANCHE A PARTAGER

Fromages et Charcuteries

La MINI - 2 personnes 6,90€
La MOYENNE - 3 a 4 personnes 12,90€
La GRANDE - 4 a 5 personnes 16,90€

+LES PLATS.

+LES ENTREES «

(Eufs Pochés Meurette 6,90€
(Eufs pochés sur toast grillé, sauce au vin rouge, échalotes et lardons

Assiette Périgourdine 12,90€
Foie gras maison, magret de canard, gésiers de volaille

Foie Gras Maison 12,90€
Foie gras maison de 90 g

Quiche au Maroilles 7,50€ / 14,90€*

Pate levée, creme et Maroilles fermier

Croquettes de Camembert 6,90€ / 14,50€*

Noix et pignons de pin

Croquettes de Crevettes 10,90€ / 19,90€*

2 croquettes de 70 g en entrée, 3 croquettes en plat

* Grande portion servie en plat, avec frites et salade

servis avec frites et salade

Potjevleesch Maison en Tranches 15,90€
Poulet, porc, veau et lapin désossés en gelée, avec carotte et oignons

Carbonade Flamande 16,90€

Viande de beeuf mijotée a la biere et pain d’épices

Bavette d’Aloyau Angus 19,90€

Sauce au choix : Maroilles, échalotes, poivre ou creme dail et
champignons

Poulet au Maroilles 15,90€

Escalope de Poulet servi avec une sauce au Maroilles

Tartare de Boeuf 16,90€
A préparer soi-méme

Welsh Complet 16,90€
Pain, jambon, moutarde et cheddar fondu a la biére, ceuf

Andouillette d’Arras au Maroilles 17,50€

Andouillette poélée accompagnée d’une sauce Maroilles

Tripes Maison 16,90€

Tripes de beeuf mijotées au vin blanc, tomates, célerti, carottes et
oignons

+GRANDES SALADES.

+LES PLANCHES.

Salade de Chévre Chaud 15,50€
Toasts de chévre biiche, pignons de pin, lardons et tomate

Salade Ch’ti Maroilles 15,50€
Toasts de Maroilles grillés, oignons poélés, lardons, tomate

Salade (Fufs Pochés & Lardons 15,50€
(Eufs pochés, lardons, croiitons, tomate

Salade (Fufs Pochés & Saumon 17,50€

Eufs pochés, saumon fumé, tomate

Salade de Poulet et Parmesan 15,90€

Blancs de poulet, copeaux de parmesan, tomate cerise, pignons de
pin, vinaigrette balsamique

MENU ENFANT
11,90€
1 boisson, 1 plat et 1 dessert

Boisson Sirop, Fuzetea, Oasis, jus de fruit ou limonade
(+ 1,00€ pour toute autre boisson)

Plat Steak haché, carbonade flamande ou nuggets

Dessert 1boule de glace au choix et chantilly

pommes de terre au four & salade

La Fromagere 15,90€
Maroilles, chévre et Mont des Cats grillés sur pain de campagne

La Ch’ti Gourmande 15,90€

Mont des Cats et Maroilles grillés, paté de campagne

La Nordique 17,90€

Saumon fumé sur pain de campagne grillé

+ACCOMPAGNEMENTS .

en supplément de vos plats

Sauce chaude 1,90€
Maroilles, poivre, échalotes ou créme d’ail et champignons

Grande frite 3,90€
Petite frite 2,900€
Pomme de terre au four 2,90€
Pommes de terre Poélées aux herbes 2,90€
Salade 2,50€
Légumes du moment 2,50€

Pour toute information sur les allergenes présents dans nos plats, veuillez vous rapprocher de la direction

Prix nets, service compris



Ch’ti Boucanier

ESTAMINET

+LES DESSERTS.

+BOISSONS CHAUDES»

Café Gourmand 8,50€
Expresso & 4 mini desserts — Thé gourmand + 0,50€ - Irish coffee
gourmand + 5,00€

Gaufre Gourmande 7,90€
Glace vanille, chantilly et chocolat chaud ou caramel crémé
Profiteroles Glacées 7,90€
Glace vanille, chocolat chaud et chantilly

Créme Brilée Vanille 6,90€

Terrine Chocolat Noir & Spéculoos 7,50€

Servie avec creme anglaise et coulis Carambar

Pudding a ’Ancienne 6,00€

Raisins macérés au rhum et zestes d’'orange confits

Expresso 2,20€
Double expresso 3,60€
Décaféiné 2,40€
Double décaféiné 3,80€
Thé & infusion 2,80€
Chocolat chaud maison 4,90€
Chocolat chaud chantilly 5,90€
Irish Coffee 8,50€
Coffees Aromatisés 9,90€

Caribbean, French, Ch'ti ou Italian Coffee

Supplément créme + 0,20€ - supplément chantilly + 1,20€

+LES COUPES GLACEES. +WHISKY «

Dame Blanche 7,00€ cl

Vanille (2b), chocolat chaud, chantilly Lagavulin 8 ans 11,90€
Dame Noire 7,00€ Ardbeg Islay 10 ans 9,90€
Vanille (1b), chocolat (1b), chocolat chaud, chantilly Toguchi Pur Malt 8,90€
Café Liégeois 7,00€ .

Vanille (1b), café (1b), coulis café, chantilly Nikka Days 6,90€
Coupe Créole 7,00€

Vanille (1b), rhum raisin (1b), caramel crémé, chantilly * R H U M *
Coupe Caramel 7,00€ qcl

Vanille (1b), caramel (1b), caramel crémé, chantilly Bumbu ~,50€
Coupe Nougat 7,00€

Nougat miel (2b), coulis framboise, chantilly Don Papa Baroko 6,90€

Saint James Ambré 5,80€

Coupe Irlandaise 9,50€
Vanille (2b), café, Baileys, chantilly

Sorbet 2 Boules et son Alcool 9,50€
Citron jaune & vodka - pomme & calvados - poire & poire Williams

+DIGESTIFS »

+A COMPOSER .

sorbets & glaces

2 boules 5,60€
3 boules 6,80€
Supplément chantilly 1,20€

Vanille, chocolat, café, caramel, pistache, rhum raisin, citron,
framboise, fraise, poire, passion, pomme verte.

liqueurs & eaux-de-vie - 4 cl

Geniévre de Houlle (Carte Noire) 7,50€
Geniévre de Wambrechies 5,90€
Eau de vie de biére de Wambrechies 5,90€
Cognac Martin VSOP 9,50€
Amaretto Disaronno - Limoncello 5,90€
Calvados Pays d’Auge 5,90€
Eau de vie Poire William Massenez 5,90€
Eau de vie Vieille Prune Massenez 5,90€
Get27(6cl) 5,90€
Get31(6cl) 6,30€

Pour toute information sur les allergenes présents dans nos plats, veuillez vous rapprocher de la direction

Prix nets, service compris




