
CARTE du momEnT 

LEs EnTRéEs  

 

PâTé En CRoûTE du momEnT 12€   sAinT-JACquEs, 18€                                 
Chutney de choux rouge                                                Velouté de potimarron, poêlée de shiitakés                                                                                                                           

Accord vin rouge« Côte du Rhône » 7€                                           Accord vin « Pouilly fumé » 9€                                                                                                                                                            

                                                               

LAnguE dE Bœuf 12€                             CRomEsquis à LA TomE dE CAmBRAi 9€                                                      
Chimichurri                                                 Crème d’épinards                                                                                  

Accord vin rouge « Roussillon Munt » 7€   Accord vin rouge Pic Saint-Loup 8€ 

PoêLéE dE LEnTiLLEs ET EsCARgoTs 12€                                                                                                                                                             

Chantilly à la graine de moutarde                                                                                                                                                                             

Accord vin rouge Pic Saint-Loup 8€                                           
 

LEs PLATs 
 

JouE dE Bœuf 18€                   ongLET dE Bœuf Angus 26€                                                  
Confite à la bière, lissé de céleri au café                                   Maroilles, Poivres ou Echalotes                                                                                                                                                                          

Accord bière Bonsecours Traditionnel»  5€                            Accord vin rouge« Puisseguin Fleur la chapelle » 7€ 

 

suPRêmE dE PinTAdE 16€             LongE dE vEAu, Cuisson BAssE T°26€                        

Crème de pleurotes                                                                   Sauce blanquette                                                                                                                            

Accord vin rouge« Puisseguin Fleur la chapelle » 7€            Accord vin rouge « Beaujolais » 7€                                                            

 

BLAnquETTE dE Poisson ET CoquiLLAgE 18€                                                                                                                            
Julienne de légumes                                                                                                                                                                                                         
Accord vin « Pouilly fumé » 9€ 

Certaine de nos sauces sont à base de fond déshydraté pour respecter les règles d’hygiène 

 

LEs dEssERTs 
 

CRumBLE PoiREs ET noix 9€    moELLEux CLémEnTinEs 9€                                                                                                                                                                    
                                                                                   Glace clémentine 

CommE un TiRAmisu 9€                          viEnnois BAiLEys  9€                                                                                                          
Boule de tiramisu spéculos, glace et crumble                                Mousse chocolat, chantilly                                                                                                                

 

 



                                                                                                                                                       

nos dEssERTs  

 

CAfé ou Thé gouRmAnd mAison 10€  

iRish gouRmAnd 18€                               

CRumBLE PoiREs ET noix 9€                                                                                        

moELLEux CLémEnTinEs 9€                                                                                                                                                                               
Glace clémentine                                                                      

CommE un TiRAmisu 9€                                                                                                                                  
Boule de tiramisu spéculos, glace et crumble                 

viEnnois BAiLEys  9€                                                                                                                                                             
Mousse chocolat, chantilly                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

Nos glaces Artisanales 

La Dame blanche ou Noir (Glace vanille, chocolat chaud et chantilly au siphon) 8€ 

Les liégeois (Café ou chocolat et vanille, chantilly au siphon) 8€ 

La Régionale (Glace spéculos, chicorée et caramel beurre salé) 8€ 

Les sorbets 2 boules (Fraise ou Citron ou pommes ou poires) 5€ / avec Alcool 9€ 

Les glaces : vanille, chocolat, café, chicorée, praliné, caramel beurre salé, spéculos,                             

framboise, citron, pomme et poire 

 

Menu Enfant 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

Burger ou Nuggets maison, Frites                                                                                                                                                

******                                                                                                                                                                                                 

Moelleux chocolat ou Glace Smarties 

12€ 

 

Nos Fournisseurs 

Le Moulin de Sebourg pour la farine blanche, céréales, campagne et complète                                                                                      

Le Biotope a Le Quesnoy pour les légumes de saison certifiés Bio                                                                                                              

La ferme des traditions à Quérénaing pour notre bière bouteille « La Rombies R de Fred                                                                       

La maison Lesage à Lille pour les viandes de Bœuf, Porc Ibérique et Maturé                                                                                                 

La ferme Dupont à Sebourg pour les Œufs                                                                                                                                                  

La Ferme des Preutins à Preux au bois pour les fromages de Chèvre frais                                                                                            

La ferme Cerfmont à Maroilles pour les Maroilles fermier                                                                                                                              

La ferme Desmedt à Curgies pour les frites fraîches                                                                                                                                         

La ferme Le Louvion à Bavay pour la glace artisanale                                                                                                                                           

Les Champignons de la Rhonelle pour les pleurotes et shiitakes                                                                                                    

La Maisonnette à Flines les Mortagne pour les Escargots 


