
MENÙ

Acqua Nepi 3,00 €
Ferrarelle Natia 3,00 €
Caffè 1,50 €

SPAGHE T TO AI LUPINI VERACI 15,00 €

PACCHERO, TONNE T TO LOCALE ALLA
CACCIATORA E PECORINO 18,00 €

LINGUINE ALL’ASTICE 20,00 €

BUCATINI ALL’AMATRICIANA DI MARE 17,00 €

FUSILLONE CON RAGÙ DI PESCATO E
DAT TERINO GIALLO 18,00 €

RISOT TO ALLA CREMA DI SCAMPI E L IME 20,00 €

FRIT TO MISTO
CALAMARI LOCALI E PARANZA 18,00 €

TRANCIO DI PESCATO
CON CONTORNO 20,00 €

PESCATO DEL GIORNO
AL FORNO / AL SALE (l ’etto) 6,00 €

PATATE AL FORNO 5,00 €

VERDURE DI STAGIONE RIPASSATE 5,00 €

INSALATA MISTA 5,00 €

TIRAMISÙ 5,00 €

SORBE T TO AL LIMONE 4,00 €

SEMIFREDDI 5,00 €

FRUT TA DI STAGIONE 5,00 €

OSTRICHE FINE DE CLAIRE 5,00 €

CRUDO IMPERIALE 25,00 €

TACOS DI TONNO CON AVOCADO E
MAYO GIAPPONESE 15,00 €

BRUSCHE T TE CON MOSCARDINI
BACCALÀ MANTECATO 12,00 €

INSALATA DI MARE TIEPIDA 14,00 €

SUPPLÌ AL NERO DI SEPPIA 3,00 €

SAUTÈ DI COZZE 12,00 €

TARTARE DI PESCATO 14,00 €

Secondi

Contorni

Dolci

Bevande

Primi

Antipasti

Soft Drinks 2,00 €
Vini alla Mescita 5,00 €
Amaro 5,00 €

LA DISPONIBILITÀ PUÒ VARIARE IN BASE
ALLA REPERIBILITÀ DELLE MATERIE PRIME

SER VIZIO 2,00€ A PERSONA

PER CONSULTARE LA LISTA DELLE SOSTANZE CHE POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE,
SI  PREGA DI CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

FREDDY’S
BISTROT GOURMET


