Benvenuti al

Ristorante - Pizzeria

T ioma

Vi auguriamo buon appetito!

Rimani aggiornato e seguici sulle nostre pagine

l@l ristorantearoma.avio

n Ristorante Pizzeria L'Aroma



CUCINA ITALIANA

ANTIPASTI DI TERRA

Carpaccio di bresaola, €10,00
Bresaola IGP accompagnata da rucola e scaglie di grana.

Tagliere di affettati trentini ,, €11,00

Tagliere di salumi con tortel di patate e grana, accompagnato
da olive taggiasche e cetriolini sott'aceto.

Crudo e burrata , €9,00
Burrata su letto di prosciutto crudo.

Caprese a modo mio, €8,00
Mozzarella di bufala accompagnata da pomodoro, origano e @
olio EVO.

ANTIPASTI DI MARE

Insalata ai frutti di mare , .., €10,00
Frutti di mare su letto di insalata condita con aglio e prezzemolo.

Insalata di polpo .. €11,00

Tentacolo di polpo tagliato, condito con patate, olive taggiasche,
pomodorini, capperi su letto di insalata.

Cocktail di gamberetti . €10,00
Gamberetti serviti con salsa rosa.

5:3 COPERTO @ @ All'occorrenza possono essere

. . . ti dotti lati all'origi
€1,50 Senza Glutine Senza Lattosio Vegetariano usatl prodotii surgelati attorigine




PRIMI PIATTI DI TERRA

Tagliatelle con speck e zafferano 5,
Pasta fresca all'uovo allo zafferano con strisce di speck.

Risotto ai sapori di bosco

Risotto carnaroli con porcini, finferli, champignon e pasta di
lucanica.

Gnocchi al gorgonzola , ;

Gnocchi di patate in fonduta di gorgonzola DOP, con strisce di
speck e granella di noci.

Risotto al Teroldego
Risotto carnaroli mantecato al Teroldego con radicchio.

Paccheri alla trentina ,,

Paccheri con crema di pomodoro e panna con speck e funghi
champignon.

Strangolapreti nostrani ,,

Cnocchi a base di pane raffermo e spinaci conditi con burro
fuso e scaglie di grana.

Fiocchi alla pera e gorgonzola 5,

Pasta fresca fatta in casa ripiena con pera e robiola con crema al
gorgonzola.

PRIMI PIATTI DI MARE

Linguine allo scoglio ;, . .

Linguine con cozze, vongole, calamari, code di gambero e
gamberone in salsa di pomodoro.

Tagliatelle al gambero .

Pasta fresca all'uovo con code di gambero e julienne di carote e
zucchine.

Linguine con polpo;, .
Linguine con tentacolo di polpo tagliato e code di gambero.

Penne al salmone
Penne con ritagli di salmone e crema di philadelphia.

Paccheri "Vi" ..,
Paccheri con pomodorini datterini, burrata e tartare di gamberi.

€10,00

€10,00

@)

€10,50

€9,00

€10,50




SECONDI PIATTI DI TERRA

Pollo con julienne di verdure

Tagliata di petto di pollo alla piastra, saltata con julienne di
carote e zucchine.

Bistecca di manzo
Roast beef di manzo scottato alla griglia.

Costolette di agnello
Costolette di agnello scottadito alla griglia.

La tomahawk

600 grammi di costata di manzo con 0sso lungo ricavata dalla parte
anteriore della lombata, frollata 30 giorni e scottata alla griglia.

Tagliata di manzo
Tagliata di entrecote di manzo su letto di rucola e scaglie di grana.

Carne salada con fasoi

Carne salada scottata alla griglia con accompagnamento di
fagioli in umido

GCrigliata di carne

Petto di pollo, roast beef di manzo, wurstel di tacchino, salsiccia
nostrana, bistecca di maiale.

SECONDI PIATTI DI MARE

Frittura mista di pesce ;, .,

Frittura di pesce con calamari, gamberetti, polipetti, seppioline, triglia e
gamberone.

Trota salmonata ai ferri ,
Filetto di trota salmonata deliscata alla griglia.

Orata ai ferri .,
Filetto di orata deliscata alla griglia.

Anelli di totano ,, ..
Frittura di totani in pastella.

Gamberoni alla griglia .
Gamberoni (6 pezzi) gratinati e grigliati.

Crigliata di pesce ;..
Filetti di orata, branzino, trota salmonata e gamberone.

TUTTI I SECONDI PIATTI HANNO INCLUSO UN CONTORNO A SCELTA



CONTORNI

Patatine fritte
Patate saltate
Verdure grigliate
Verdure al vapore

Insalata mista piccola

INSALATONE

Insalata Veg ,

Insalata verde con pomodori, radicchio, carote, patate lesse,
granella di noci, fagioli e rucola.

Insalata Aroma .,

Insalata verde con radicchio, carote, mozzarella, tonno e
pomodorini.

Insalata Trentina ,

Insalata verde con radicchio, carote, rucola, speck, uvetta,
granella di noci e scaglie di grana.

Cesar salad ,

Insalata verde con petto di pollo alla piastra, scaglie di grana e
yogurt.

MENU BAMBINO

Penne al pomodoro/pesto ;¢

Gnocchi al ragu ;o

Tortellini con panna e prosciutto , ,
Cotoletta alla milanese con patatine fritte ;5
Wurstel alla griglia con patatine fritte

Petto di pollo alla griglia con patatine fritte

€4,00
€4,00
€5,00
€4,50
€4,50

€8,5
5O,

€8,50
€8,50

€11,00

€7,50
€7,50
€8,00
€9,00
€9,00

€9,00



>

CUCINA INDIANA

ANTIPASTI

Vegetable Pakora €7,00
Misto di verdure fritte in pastella di farina di ceci. @
Chicken Pakora €7,50

Straccetti di pollo fritto in pastella di farina di ceci.

Jhenga Pakora, €9,00
Code di gambero fritte in pastella di farina di ceci.

Misto Pakora | €10,00

Assaggio misto di antipasti.

SPECIALITA A BASE DI POLLO

Chicken Curry €10,00

Spezzatino di pollo in salsa curry con riso Basmati.

Chicken Tikka Masala , €11,00

Spezzatino di pollo marinato nello yogurt e preparato in salsa orientale con
spezie Methi (foglie di fieno greco) e riso Basmati.

Chicken Vindalu €10,50
Spezzatino di pollo in salsa agrodolce con peperoni, cipolle e riso Basmati.

Mughlai Chicken ,, €12,50

Spezzatino di pollo preparato all'antica ricetta Maharaja in salsa curry
cremosa alle mandorle con riso Basmati.

Chicken Chilli €12,50

Spezzatino di pollo in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

)

Non Piccante Poco Piccante Piccante




SPECIALITA VEGETARIANE

Mix Vegetable

Verdure miste cotte in salsa curry con riso Basmati.

! Alu Chana Masala
Ceci e patate al curry con pomodorini freschi, zenzero e riso Basmati.

Malai Kofta ,,

} Polpettine di verdure in salsa curry cremosa alle mandorle con riso
Basmati.

SPECIALITA A BASE DI GAMBERO

) Jhenga Curry ,

Code di gambero in salsa curry con riso Basmati.

Jhenga Vindalu ,

Code di gambero preparate in salsa agrodolce con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

Jhenga Chilli ,

) Code di gambero in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

SPECIALITA A BASE DI MANZO

Beef Vindalu

Spezzatino di manzo in salsa agrodolce con cipolle, peperoni e riso
Basmati.

) Beef Bhunna

Spezzatino di manzo rosolati con cipolle, spezie del Kashmir e riso
Basmati.

} Beef Karahi

Spezzatino di manzo alle verdure cotte in salsa curry con riso Basmati.

CONTORNI

Naan . focaccia semplice con farina bianca. €2,50
Garlic Naan , focaccia con farina bianca ed aglio. €3,00
Riso Basmati riso bianco. €300



PlZZE CLASSICHE

Marinara, €5,00
Pomodoro, aglio, origano

Margherita ., €6,00
Pomodoro, mozzarella

Bufala,, €8,00
Pomodoro, mozzarella di bufala
Pioggia,, €6,50
Pomodoro, doppia mozzarella
Prosciutto,, €750

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Prosciutto e Funghi,, €8,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi

Calzone ., €8,50

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi

Salamino ., €750
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Zola 178 €9,00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
speck, granella di noci

Diavola ,,

Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, olive, peperoni

€8,50

Bomba |,

Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, cipolla, peperoncino, olive

€8,50

Romantica ., €8,50

Pomodoro, mozzarella, tonno, mais, rucola

Bimbo ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, wurstel,

patatine fritte

Francese ,, €8,50

Pomodoro, mozzarella, brie, speck

)

BASE SENZA GLUTINE
€3,00

®

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
€1,50

Romana .- €8,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

Delicata,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, bresaola,

rucola, scaglie di grana
Gorgonzola,, €7,50

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Napoli; .- €750
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Crudo ., €7,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Porcini ,, €7,50
Pomodoro, mozzarella, porcini

Fucine ., €8,50
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, gorgonzola

Capricciosa ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, funghi,

carciofi, prosciutto cotto

Quattro Stagioni,, €9,00
Pomodoro, mozzarella, funghi,

carciofi, prosciutto cotto, olive

Tonno e cipolle €8,50

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Viennese ., €7,50
Pomodoro, mozzarella, wurstel
Ai Formaggi ,, €9,00

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
ricotta, philadelphia, grana

Italia ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, zucchine

Misto Bosco €9,00

Pomodoro, mozzarella, finferli,
porcini, champignon

NOVITA
IMPASTO INTEGRALE




PlZZE SPECIALI

Dolomiti ,, €9,00
Pomodoro, mozzarella, funghi, wurstel,
speck

Leggera ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, pomodorini
freschi, mais, rucola, scaglie di grana

Sfiziosa ., ,
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, acciughe, olive, origano

€9,00

Frutti di Mare ., .. €9,50
Pomodoro, mozzarella, aglio, frutti di mare

La Stella ,, €9,50
A scelta del pizzaiolo
Tirolese ,, €9,00

Pomodoro, mozzarella, finferli, lucanica,
grana, speck

Bismark .5, €8,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
uovo

Trevisana,, €8,00
Pomodoro, mozzarella, radicchio,
pancetta

Gamberetti ,,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, aglio,
gamberetti, zucchine

Raman ., €9,50

Pomodoro, mozzarella, burrata,
zucchine, prosciutto cotto, rucola

Pizza di Patate ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, pancetta, patate

Calisio , ., €8,50

Pomodoro, mozzarella, tonno, zucchine

Roger ,, €9,00

Pomodoro, mozzarella, pomodorini
freschi, ricotta, bresaola, scaglie di grana

)

BASE SENZA GLUTINE
€3,00

®

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
€1,50

Mari e Monti ., €9,00

Pomodoro, mozzarella, gamberetti,
prosciutto cotto, rucola

Principessa ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
prosciutto crudo

Spaccalegna s,
Pomodoro, mozzarella, pancetta,
asparagi, uovo

€8,50

Bavarese ., €9,00

Pomodoro, mozzarella, porcini,
gorgonzola, speck

Rustica , 5,

Pomodoro, mozzarella, finferli,
pancetta, uovo, grana

€9,00

Della Casa ,,

Pomodoro, mozzarella, porcini,
gorgonzola, olive, speck

€9,00

Sandy ., €9,50

Pomodoro, mozzarella, olive taggiasche,
pomodorini secchi, mortadella e
granella di pistacchi

L'’Aroma,, €9,00

Pomodoro, mozzarella, pomodorini
freschi, burrata, rucola

Taj Mahal .,

Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, pancetta, lucanica, wurstel

€9,50

Michela ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
salamino piccante, cipolla, capperi

Siciliana ., €9,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe, cipolle,
olive, tonno

NOVITA
IMPASTO INTEGRALE




PlZZE VEGETARIANE

Vegetariana ,, €9,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane,
zucchine, peperoni, spinaci, radicchio,
grana

Bellissima ;, €8,50
Pomodoro, mozzarella, carciofi,
peperoni, scaglie di grana
Melanzane , €7,50

Pomodoro, mozzarella, melanzane,
grana

Campagnola ;- €8,50

Pomodoro, mozzarella, funghi,
zucchine, asparagi

Ortolana ;- €8,50

Pomodoro, mozzarella, asparadgi,
zucchine, cipolla, olive

Spinaci e ricotta ., €8,00
Pomodoro, mozzarella, spinaci, ricotta,
grana

Saporita,, €9,50
Pomodoro, olive taggiasche, melanzane,
pomodorini secchi, burrata

Primavera ,,

Pomodoro, mozzarella, zucchine,
mais, grana

€8,00

Contadina

Pomodoro, mozzarella, funghi,
peperoni, olive

€8,50

Mediterranea ,,

Pomodoro, mozzarella di bufala,
pomodorini freschi, aglio, origano

€8,50

Buongustaia ,, €8,50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
spinaci, grana

Mumbai ., €9,50
Pomodoro, mozzarella, burrata,
peperoni, zucchine

Calzone Vegetariano,, €9,00

Pomodoro, mozzarella, philadelphia,
melanzane, spinaci, radicchio,
grana

PlZZE BIANCHE

Blue Moon ,, €8,00
Mozzarella, melanzane, grana,

salamino piccante, origano

Estate ., €8,50

Mozzarella, asparagi, olive, pomodorini
freschi, philadelphia

Casabianca ,, €8,50
Mozzarella, brie, prosciutto crudo, rucola

)

BASE SENZA GLUTINE
€3,00

Vip 15 €9,50
Mozzarella, burrata, porcini,

prosciutto cotto

Carbonaras- €9,00

Mozzarella, uovo, pancetta, pepe nero

Calabrese ,,
Mozzarella, aglio, peperoncino

€6,50

AGGIUNTE ALLE PIZZE
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

€1,50

DA €1,00 A €2,50




BEVANDE

BIRRE ALLA SPINA

Forst Kronen PICCOLA 0,20L €2,50
Forst Kronen MEDIA 0,40L €4,50
Franziskaner Kellerbier non filtrata MEDIA 0,50L €5,00
Radler PICCOLA 0,20L €2,50
Radler MEDIA 0,40L €4,50
BIRRE IN BOTTIGLIA
Beck's 0,33L €3,00
Forst 0,0% analcolica 0,33L €3,00
Forst Sixtus rossa 0,33L €3,00
Birra Theresianer senza glutine 0,33L €3,50
Weissbier Franziskaner 0,50L €4,50
Forst Premium 0,66L €5,00
Birra Indiana 0,33L €3,00
Birra Indiana 0,66L €5,50
BIBITE

Bibite alla spina Coca cola PICCOLA 0,30L €2,50
Bibite alla spina Coca cola MEDIA 0,50L €4,00
Acqua minerale Naturale o gasata 0,50L €1,50
Acqua minerale Naturale o gasata 1L €3,00
Bibite in lattina 0,30L €2,50
Coca cola, Fanta, Oransoda, Lemonsoda, Te freddo, Sprite

Succo di frutta 0,30L €2,50

BAR

Caffe €1,20 Caffe d'orzo €1,50
Caffe decaffeinato €1,50 Ginseng €1,50
Caffe corretto €1,70 Te caldo €2,00
Cappuccino €1,70 Amari/Limoncello/Grappa €3,00



CARTA DEI VINI

VINO DELLA CASA

Vino bianco o rosso Cantina di Avio
Vino bianco o rosso Cantina di Avio
Vino bianco o rosso Cantina di Avio
Prosecco
Prosecco

VINO IN BOTTIGLIA

VINO BIANCO

Muller Thurgau Cavit
Chardonnay Cantina di Avio
Nosiola Cavit

Pinot grigio Cantina di Avio
Gewdrztraminer Mezzocorona
VINO ROSSO

Marzemino Cantina di Avio
Lagrein Cavit

Pinot Nero Cavit
Teroldego Rotaliano Mezzocorona

VINO ROSATO

Lagrein Rosato Mezzocorona

BOLLICINE

Valdobbiadene DOCG  Villa Sandi

Sarnis Brut Trento DOC
Altemasi Millesimato Trento DOC
Ferrari Perle Trento DOC

Bellavista Alma Brut Franciacorta

0,25L
0,50L
1,00L
0,25L
0,50L

0,75L
0, 75L
0,75L
0,75L
0,75L

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

0,75L

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

€3,00
€5,50
€10,00
€4,50
€9,50

€18,00
€18,00
€18,00
€18,00
€20,00

€18,00
€18,00
€20,00
€20,00

€18,00

€20,00
€22,00
€26,00
€38,00
€55,00



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

Cereali, grano, segale, orzo, avena, . y ]
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

lova e prodotti che le contengono come: 3
maianese, emulsionanti, pasta all'uave

ARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti
incui visia anche in piccole dosi
LATTE E DERIVATI
[ Ogni prodotta in cui viene usatoil latte: i 7
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie MiLx

SEDAND
Siain pezzi che all'interno di preparati 9
per zuppe, salse e concentrati vegetali
SESAMD
Semiinteri usati per il pane. farine anche
s lo contengone in minima percentuale 11

Presenti in cibi vegan sottoforma di: 13
arrosti, salamini, farine e similari /

CROSTACEI

2 Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste. granchi, e simili

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tafu, spaghetti di soia e simili

>

FRUTTA A GUSCID

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagil, noci pecan, anacardi e pistacchi

O

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei ]

condimenti, specie nella mostarda

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, ]

marmellate. funghi secchi. conserve ecc

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio. capasanta,
cozza, ostrica, patella, vangola, tellina ecc

b
‘




