
桃园面馆 TaoYuan Noodle House 

Vorspeisen 

 

3.茶叶蛋 Tea-Eier (2 Stück) ……….………………………………3,90€ 

 Eier mit fünf-Gewürze-Marinade und Teeblättern gekocht. 

11.麻辣肚丝 K,4 (kalt serviert)…………………..…………6,90€ 

 Gekochte Kutteln mit, Gurken, Karotten, Sesam und Koriander. 

12.五香牛肉 (kalt serviert) …………………………………………6,90€ 

 Rindfleisch mit fünf Gewürzen, Gurken, und Essig-Knoblauch Soße  

17.五香牛肉  (kalt serviert) …………………………………6,90€ 

 Rindfleisch mit fünf Gewürzen, Gurken, und Chili-Öl. 

21.凉拌黄瓜 k …………………………………………………5,90€ 

 Gurkensalat mit Knoblauch-Essigsauce und Koriander. (Vegan) 

24.凉拌木耳 k……………………………………………………4,90€ 

 Morchelnsalat mit Knoblauch-Essigsauce und Koriander (Vegan) 

25.盐水毛豆 F EDAMAME………………………………………….5,90€ 

 Grüne Sojaschoten mit Meersalz (Vegan) 

26．皮蛋豆腐 k。C, F,L………………….………………………………8,90€ 

 Tofu Salat mit 100 Jährig Eier, Schalotte, Koriander und Soja-Soße  

27.辣白菜  12…………………………………………..…3,90€ 

 Kim-Chi eingelegter Chinakohl mit Knoblauch scharf (Vegan) 

 



桃园面馆 TaoYuan Noodle House 

Dim Sum-Tapas auf chinesisches Kreation 

15.红油水饺 A, K(3.Stüke)Lauwarm Serviert…..………………4,90€ 

 Jiao-zi (chinesische Ravioli) im Chili-Knoblauch–Soße. 

16.红油抄手 A,K(4.Stüke) Lauwarm Serviert……………….…4,90€ 

 Wan-Tan gedünstet im Chili-Knoblauch-Soße. 

31.肉夹馍(1Stück) A,F…………………………………………...6,50€ 

 Rou jia Mo ist Chinesischer  

traditioneller Fladenbrotburger gefüllt 

 mit Rindfleisch oder Schweinfleisch  

33.烧卖 A (5 Stücke)………………………….………………………5,90€ 

 Siu-Mai Pastete mit Schweinefleisch  

34.照烧鸡串(3 Stücke)………………………………………………5.90€ 

 Grill Hühnchen-Spieße mit Gurken und Unagi-Sauce. 

35.虾蛟 A,B(4 Stücke)  ………………….………………..…………5,90€ 

 Xiao Jiao Teigtaschen gefüllt mit Garnelen  

36.包子 A,K,4(3 Stücke)  ………………………………….…………5,90€ 

 Gedämpfte Brötchen mit Fleisch und Gemüse Gefüllt 

38.点心拼盘 A,B,K,4Dips dazu(6 Stücke)……………...………………8,90€ 

 Gedämpfte Dim-Sum-platte (2 stücke Xiao Jiao, 2 stücke Siu-Mai , 

2 stücke Gedämpfte Brötchen mit Fleisch) 



桃园面馆 TaoYuan Noodle House 

Nudeln Spezalitäten 

 

51.油泼面 A,C,k  You.po.Mian Vegetarisch…………….…10,90€ 

 Handgemachte-Nudeln mit Sojasprossen, Chili-Öl, Spiegel-Ei, 

Knoblauch und Lauchzwiebeln (ohne Brühe). 

52.葱油面 A,C.kCong You Mian Vegetarisch…………………..…....10,90€ 

 Handgemachte-Nudeln mit heißem Schalotten-Öl, Spiegel-Ei, 

Knoblauch, Sojasprossen und Lauchzwiebeln (ohne Brühe) 

55.重庆小面 A.E.K 素 ChongQing XiaoMian Vegan …….9,90€ 

 Nudel-Suppe mit Tufu Sojasprossen Chili-Öl Knoblauch Erdnuss und 

Lauchzwiebeln. 

56.蒜蓉拌面 A,F,K,4素SuanRongBanMian Vegan ……………….…...8,90€ 

 Nudel mit, Karotten Sojasprossen, eingelegtes-chinesisches-Gemüse, 

Knoblauch, Koriander und Schalotten. (ohne Brühe) 

72.麻辣鸡丝米线 K Ji si Mi Xian ……………..…..………10,90€ 

 Reis-Nudel-Suppe mit Hühnerfleisch, eingelegtes chinesisches Gemüse 

Koriander, Lauchzwiebeln und Wildpfeffer (chinesischer Blütenpfeffer)  

77.桃园米线 E,K4 TaoYuan Mi.Xian ………...…………12,90€ 

 Reis-Nudel-Suppe mit gekochte Kutteln, Enoki-pilz, Geschmortes-Ei, 

Erdnuss, Sojasprossen, Chili-Öl und Lauchzwiebeln  

 



桃園面館 TaoYuan Noodle House 

Nudel Gerichte 

 

61.重庆小面 A.E.K ChongQing XiaoMian ………...………9,90€ 

 Nudel-Suppe mit Schweinehackfleisch, Erdnuss, Sojasprossen Chili-Öl 

Knoblauch und Lauchzwiebeln. 

62.五香牛肉面 A.kNiu Rou Mian………………………………...…10,90€ 

 Nudel-Suppe mit Rindfleisch, Chinakohl Koriander und Lauchzwiebeln. 

63.麻酱面 A,E.K Sesampaste-Nudeln …………………...…………9,90€ 

 Nudeln mit Schweinehackfleisch, Sesampaste, Erdnüssen, Soja-

sprossen; Knoblauch und Chilli (ohne Brühe)  

64.炸酱面 A Zha Jiang Mian(lauwarm Serviert)……………………9,90€ 

 Nudeln mit Würzige Schweinehackfleisch, Bohnenpasten, Gurken, 

Karotten und Sojasprossen (ohne Brühe) 

65.辣白菜牛腩面 A,12  Niu Nan Mian…………......…………12,90€ 

 Nudel-Suppe mit KIM-CHI, Rindfleisch, Koriander und lauchzwiebeln  

66.酸汤肥牛面 A,F,K FeiNiu Mian……………………...…………10,90€ 

 Nudel-Suppe mit Rindhfleisch, eingelegtes chinesisches-Senf, 

Koriander, und lauchzwiebeln. 

67.兰州牛肉面 A Lan Zhou Niu Rou Mian……………………...…10,90€ 

 Lan Zhou-Nudel-Suppe mit Rindfleisch, Rettich Koriander und 

Lauchzwiebeln (Nudel Gerichte Art nach LanZhou) 



桃園面館 TaoYuan Noodle House 

Nudel Gerichte 

 

68.兰州牛肉面(辣)ALan Zhou Niu Rou Mian …..…...…10,90€ 

 Lan Zhou-Nudel-Suppe mit Rindfleisch, Rettich Koriander 

Lauchzwiebeln und Chili-Öl. (Nudel Gerichte Art nach LanZhou) 

69.奤奤面 A,C,k BiangBiang.Mian ……………...…………12,90€ 

 Handgemachte-Nudeln mit Rindfleisch, Sojasprossen, Chili-Öl, 

Koriander Knoblauch und Lauchzwiebeln (ohne Brühe). 

 

 

Extra: 

301.一个煎蛋 Spiegel Ei…………………………………………….1,90€ 

302.一个茶叶蛋 Geschmortes Ei…………………………………...2,00€ 

303.一份米饭 Eine Portion Reis……….…………………………….3,00€ 

305.一份手工面 Eine Portion Nudeln……...……………………….3,00€ 

306.一份自制辣椒油 Eine portion Hausgemachen Chilisoße…...…1,50€ 

307.一份腊八蒜 Eine Portion Knoblauch-Essig……….…....………0,90€ 

315.一份卤牛肉 Gekochtes Rindfleisch…………………...……….5,90€ 

321.一份酸菜    eingelegtes Chinesisches Gemüse………………1,50€ 

322.一份香菜    Koriander…………………….………...….…….1,00€ 



桃園面館 TaoYuan Noodle House 

Vollständig handgemachte Gyoza 全手工煎饺 

81.猪肉白菜饺 A,k4, (10 Stücke)……………………………………9,90€ 

   Jiao Zi mit Schweinehackfleisch; Chinakohl und Lauchzwiebeln 

83.牛肉香菜饺 A,K,4(10 Stücke)…………………………...………11,90€ 

   Jiao Zi gefüllt mit Rindhackfleisch, Koriander und Lauchzwiebeln 

85.虾仁三鲜饺 A,B,k,4(10 Stücke)…………………………...………11,90€ 

   Jiao Zi gefüllt mit Garnele, Geflügelhackfleisch, und lauchzwiebeln 

86.素三鲜饺 A,K,F,L,4(10 Stücke) (Vegan)……………………….……9,90€ 

   Jiao Zi gefüllt mit Pilz, Bambussprosse, Tofu, Lauchzwiebeln. 

88.饺子拼盘 A,B,F,I,L,4Jiao Zi platte ………………………...………..14,90€ 

   Nr.81 bis 86 Von jeden Jiao zi 4 Stück (16 Stücke)  

 

Business Menu mit Reis 

41.东坡红烧肉 Dong Po Rou………………………...……………11,90€ 

   Schweinebauch nach DongPo-Art mit Verschiedenes Gemüse 

43.宫爆鸡丁 E Gong-Bao Je ding …………………….……12,90€ 

 Gong-Bao Hähnchenfilet mit Gemüse, Erdnuss und Knoblauch  

45.沙茶牛肉 Sha-Cha Niu Rou…………………………...……… 12,90€ 

   Sha-Cha Würziges Rindfleisch Gebraten mit Verschiedenes Gemüse. 

46.麻婆豆腐 FMa Po To Fu …………...…………………12,90€ 

   ToFu mit Schweine-Hackfleisch und chinesischer Blütenpfeffer. 


