MENU UND BUFFET

Sie mdchten feiern ?

“laufe — Konfirmation -
Geburtstag — Hochgeit ...

Luhause oder tier i Restawrant?

Spmcftmswumsmumdw stellen

mit Jhunen ein Menii, im Restaurant
oder cin Buffet fiir Zuhause

0o 20 @)US 100 (PCVS@J/IEVLSWSWML

Wir stefren. Junen mit Rat und (at
persénlich ur Seite -
damit Jture Feier ein voller Erfoly wird.
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MITTAGSKARTE

Dlensfag - Frel’fag 11.30 - 15.00 Uhr

Zu jedem Mittagsgericht reichen wir einen Beilagensalat

1. Gyros mit Metaxasauce 12,90€
dazu Tomatenreis

2. Gyros mit Champignon-Sahnesauce 12,90€
dazu Pommes frites

3. Rotbarschfilet mit Knoblauch 13,90€
in Dijon-Senfsauce, dazu Salzkartoffeln

4. Putensteak 14,90€
mit Barbecue-Sauce, dazu Pommes frites

5. Hackballchen mit Feta 13,90€
in Tomaten-Sahnesauce, dazu Kroketten

6. Leberpfanne 13,90€
mit Gemuse in Tomatensauce, dazu Reis

7. Bandnudeln mit Lachsfiletspitzen 14,90€
in Knoblauch-Sahnecremesauce

8. Hahnchen-Pfanne mit frischem Gemuse 14,90€
in Currysauce, dazu Butterreis

9. Gemuse-Pfanne mit frischem Gemuse 14,90€
dazu Ofenkartoffel mit Tzatziki

10. Schweineschnitzel 13,90€
mit Jdgersauce, dazu Pommes frites

11. Nudeln mit frischem Gemuse und Feta 12,90€
in Tomaten-Sahnesauce

12. Auberginen mit Hackfleisch gefullt 13,90€
mit Gouda-Kase lUberbacken

zum DESSERT empfehlen wir: Tartufo 6,90

Oder schauen Sie in unserer Dessertkarte nach.
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EMPFEHLUNGEN

Gemusepfanne 17,90

Frisches Gemuse aus der Pfanne,
dazu Ofenkartoffel mit Tzatziki,
Knoblauchbrot und Salat

Bandnudeln mit Lachsfiletspitzen und Broccoli 19,90

in. Knoblauch-Sahnecremesauce

Dorade Rovyale 23,90

gegrillt mit frischem Gemuse aus der Pfanne,
dazu Rostkartoffeln und Salat

Gegrilltes Holzfallersteak 18,90

mit frischen Champignons und Zwiebeln gebraten,
dazu Krauterbutter, Steaksauce,
Pommes frites und Salat

Steakteller 20,90

Lammsteak, Hacksteak und Putensteak
mit Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln),
dazu Krduterbutter, Steaksauce, und Beilagensalat

Filetteller 21,90

1 Schweinefilet, 1 Hahnchenbrustfilet und 1 Lammfilet,
dazu Ofenkartoffel mit Tzatziki, Knoblauchbrot,
Steaksauce und Beilagensalat

Lammfteller 27,90

1 Lammfilet, 1 Lammmedaillon und 2 Lammkoteletts,
dazu Rostkartoffeln, Knoblauchbrot und Beilagensalat



Kalte Vorspeisen

4 Tzaziki griechischer Joghurtdipp ¢ mit Knoblauch und Gurken 590
5 Tarama Fischrogen*- Kartoffel-Creme 6,10
6 Skordalia Knoblauch-Kartoffel-Creme ¢ mit Mandelstiickchen 6,10
7 Melizana Auberginencreme mit Knoblauch und Mandelstiickchen 6,10
8 Peperoni eingelegte Peperoni 6,10
9  Oliven schwarze Oliven Kalamon” 6,10
10  Feta original griechischer Feta aus Schafsmilch ¢ 8,50
mit Zwiebeln, Tomaten und Olivenol
11 Kafteri Schafskasecreme ¢ scharf 6,10
12 Pikilia gemischte Vorspeisen /6 (Nr. 4-11) 10,90
13 Pikilia fiir zwei Personen gemischte Vorspeisen -6 (Nr. 4-11) 16,90
L~ 8
@ )
Warme Vorspeisen
20  Feta gegrillt 9,50
Schafskase ¢ gegrillt mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni und Oregano
21  Feta Saganaki 9,50
Schafskése 6 paniert ' und gebraten, mit Tomaten, Zwiebeln und Oregano
22 Dolmadakia 8,50
mit Reis gefiillte Weinblatter und Tzaziki ¢
23 Garnelen-SpieB 15,50
4 Riesengarnelen mit Schinken und Tzaziki ¢
24 Garnelen Saganaki 15,50
4 Garnelen mit Tomaten, Peperoni (pikant), Zwiebeln und Knoblauchbrot
25 Gigantes Riesenbohnen ¢in Tomatensauce und mit Schafskase ¢ iiberbacken 8,50
26 Zucchini paniert " und gebraten, mit Tzaziki® 8,50
27  Frische Peperoni gebraten, mit Knoblauch 7,90
28  Calamarakia gegrillte Calamari mit Skordalia é 9,90
29 Bruschetta Feta, Tomaten, Zwiebeln und Krauter 8,90
30 Sardinen paniert ' und gebraten, dazu Skordalia ¢ 8,90



Nudeln

860
861
862
863

Nudeln mit Tomatensauce

Nudeln mit Garnelen und frischem Genmiise in Sahnesauce
Nudeln in Hackfleischsauce

Nudeln-Gyros-Auflauf mit Champignonsauce und Kase iiberbacken

Vegetarisch

40

4
4
44
45

46
47

Broccoli mit Rostkartoffeln
Broccoli in Knoblauch-Sahne 6-Sauce, dazu Rostkartoffeln und Salat ¢

Gemiiseteller frisches Gemiise, panierte ! Zucchini, Reis, Tzaziki ¢ und Salat
Tiropitakia Blatterteig gefiillt mit Schafskdse  und Salat®
Champignon-Nudeln in Knoblauch-Sahne 6-Sauce und Salat

Uberbackenes Gemiise
mit frischem Gemiise, in Sahne-Sauce, iiberbacken mit Gouda 2, dazu Reis und Salat ®

Gefiillte Kartoffel mit Blattspinat gefiillt, iberbacken mit Gouda 62 und Salat
Spinat-Bratkartoffeln Blattspinat mit Bratkartoffeln, dazu Salat®

Salate

49

50

51
52

59

54

55
57

Bauernsalat mit Kraut- und Eishergsalat, Gurken, Tomaten, Schafskase®,
Peperoni, Oliven und Essig-Olivenol-Dressing

Bauernsalat griechischer Art
Gurken, Tomaten, Schafskase 6, Peperoni, Oliven und Essig-Olivendl-Dressing

Tomatensalat mit Zwiebeln, Schafskdse © und Essig-Olivendl-Dressing

Petinos-Salat
Frischer gemischter Salat mit gegrillten Truthahnfiletstreifen und Joghurt-Dressing ©

Chefsalat
Frischer gemischter Salat mit gegrillten Calamari,
drei Riesengarnelen und Essig-Olivendl-Dressing

Krautsalat mit Karotten, in Essig und Ol eingelegt
Beilagen-Salat mit Joghurt-Dressing ¢

Gyros-Salat
gemischter Salat mit Gyros, dazu Tzaziki ¢ und Joghurt-Dressing ©

Unser Dressing ist hausgemacht und enthalt keine Farb- oder Konservierungsstoffe

13,90
19,90
14,90
16,90

13,90

13,90
13,50
14,50
14,90

14,90
12,90

12,00

12,50

8,50
14,90

16,50

5,50

5,00
13,90



Suppen

58  Bohnensuppe nach griechischer Art, vegan 550
59  Vrasto klare Rindfleisch-Gemiisesuppe 6,00
559 Zwiebelsuppe iiberbacken mit Brot und Gouda®2 5,90
Fisch
60  Calamari paniert’ und gebraten mit Gemiise, Tzaziki ® und Salat ® 18,90
61  Calamari gegrillt mit Gemiise, Tzaziki ¢ und Salat ® 20,50
62  Sardinen paniert ! und gebraten, mit Gemiise, Tzaziki ¢ und Salat © 17,90
63  Fischfilet paniert!und gebraten, mit Bratkartoffeln, Blattspinat und Salat © 21,90
64 Lachsfilet mit Broccoli in Knoblauch- Sahne 6-Sauce, dazu Pommes frites und Salat é 24,50
65 Riesengarnelen 6 Garnelen Saganaki (Tomaten, Zwiebel, Peperoni pikant) 24,90
dazu Knoblauchbrot, Pommes frites und Salat 6
66  Poseidon-Teller ab 1 Person 26,50
3 Riesengarnelen, Lachsfilet, Calamari gegrillt, Fischfilet
mit Gemiise, Pommes frites, Tzaziki  und Salat ¢
67 Calamari Aglio mit Knoblauch, Gemiise, Knoblauchbrot, Pommes frites 21,90
Gerichte aus der Pfanne ot
70  Riesengarnelen-Pfanne 24,90
mit frischen Champignons in Sahnesauce ¢, verfeinert mit Metaxa
und Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat ©
71  Lamm-Pfanne 23,90 20,90
mit frischen Champignons in Sahnesauce 6, verfeinert mit Metaxa,
Estragon und Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat ¢
72  Schweinefilet-Pfanne 19,00 17,00
mit frischen Champignons in Sahnesauce 6, verfeinert mit Metaxa,
Estragon und Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat é
73  Putenfilet-Pfanne 19,00 17,00
mit frischen Champignons in Curry-Sahnesauce 6, verfeinert mit Metaxa
und Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat ©
74  Hahnchen-Pfanne 19,00 17,00

mit frischen Champignons in Curry-Sahnesauce, verfeinert mit Metaxa
und Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat 6



Aus dem Backofen

76  Stifado Rinderschmortopf mit Schalotten in pikanter Sauce®, 18,50
dazu Pommes frites und Salat ®
78  Kokkinisto Rindfleisch in Tomatensauce mit griinen Bohnen, Reis und Salat 18,50
Gyros o
80  Gyros mit Tzaziki, Reis und Salat® 15,90 14,90
81  Gyros-Gigantes 18,50 16,50
Gyros mit dicken Bohnen in Tomatensauce mit Schafskdse ¢ iberbacken und Salat 6
82  Gyros Spezial mit Champignons in Sahnesauce® und Gouda 62 18,50 16,50
iiberbacken, dazu Pommes frites und Salat
83  Gyros scharf 18,50 16,50
Gyros in Tomatensauce, mit Gouda é 2 iiberbacken,
dazu Pommes frites und Salat ©
84  Gyros in Metaxasauce mit viel Knoblauch und Gouda 2 iiberbacken, 19,00 17,00
dazu Pommes frites und Salat ¢
Spezialitaten Fon
85 Lammfilet mit Broccoli in Knoblauch-Sahne®-Sauce, 25:50. 32350
dazu Pommes frites und Salat
851 Lammfilet mit Blattspinat mit Pommes frites, Tzaziki ¢ und Salat © 25,50 23,50
88  Schweinefilet mit Broccoli in Knoblauch-Sahne 5-Sauce, 19,50
dazu Pommes frites und Salat ©
89 Lammteller 27,90
1 Lammfilet, 1 Lammmedaillon und 2 Lammkoteletts,
dazu Rostkartoffeln, Knoblauchbrot, Tzaziki und Salat ¢
90  Gyros—Calamari (paniert! und gebraten), 19,50

mit Reis, Tzaziki ¢ und Salat 6



Grill e

92  Souvlaki 18,00 16,00
Schweinefleisch am Spiel$ mit Reis, Tzaziki  und Salat 6

93  Mixteller 19,50
Souvlaki und Gyros mit Reis, Tzaziki  und Salat ©

94  Bifteki 18,50 16,90
Hackfleisch3. 6 gefiillt mit Schafskése 6 mit Reis, Tzaziki ® und Salat ®

95 Bifteki Metaxa 19,50 18,50

Hackfleisch 3 © gefiillt mit Schafskase 6, {iberbacken mit
Gouda 6 2-Metaxa-Sauce, dazu Pommes frites und Salat 6

96  Grillteller 22,90
Gyros, zwei Riesengarnelen, Bifteki3-, mit Reis, Tzaziki  und Salat ®

97  Rinderleber 16,90 15,90
gegrillt mit gerosteten Zwiebeln, Apfelmus, Reis, Tzaziki ¢ und Salat®

98 Lammbkoteletts 2190 18,90
mit Reis, Tzaziki ¢ und Salat

99 LammspieR 22,90 20,90

mageres, zartes Lammfleisch aus der Hiifte, 200 g,
dazu Reis, Tzaziki ¢ und Salat®

100 Gyros—Lammbkoteletts 22,90
Gyros, 3 Lammkoteletts mit Reis, Tzaziki ¢ und Salat 6

101 PutenspieB mit Reis, Tzaziki ® und Salat 17,50 15,90

102  Bifteki® >—Gyros mit Reis, Tzaziki ¢ und Salat 6 20,50

103  Gyros mit Leber dazu Reis, Tzaziki © und Salat © 18,90

104 Olympos-Teller 22,50
Gyros, Leber, Souvlaki, Hacksteak 3, mit Reis, Tzaziki ® und Salat ©

105 Mykonos-Teller 21,50
2 Garnelen, Hahnchenfilet, Putensteak, mit Reis, Tzaziki ¢ und Salat ©

106 Gyros—Ornyth 19,50
Gyros, Putensteak, Hahnchenfilet, mit Reis, Tzaziki  und Salat

107 Agiis-Teller 23,90
Gyros, Hacksteak 3, Lammkotelett, Souvlaki, mit Reis, Tzaziki  und Salat ©

108 Herkules-Teller ab 1 Person 24,50

Gyros, Putensteak, Hahnchenfilet, Hacksteak 3, Souvlaki,
mit Reis, Pommes frites, Tzaziki ¢ und Salat ¢



Kinderteller bis13 Jahre

121

122
123
124
125
126
127
128
1129

Hacksteaks

2 Hacksteaks 3 mit Pommes frites und Tzaziki ©

Gyros mit Pommes frites und Tzaziki ¢

PutenspieB mit Pommes frites und Tzaziki ©

Nudel-Teller Spaghetti mit Tomatensauce

Suvlaki mit Pommes frites und Tzaziki©

Calamari paniert mit Pommes frites und Tzaziki ¢
Shivaniya’s Teller Schnitzel mit Pommes frites und Tzaziki®
Amalia’s Hahnchenspie mit Pommes frites und Tzaziki ©
Avyan’s Teller Fischstabchen mit Pommes frites und Tzaziki ©

Beilagen

130
131
133
134
135
136
137
138
139
140

Tomaten-Reis

Pommes frites

Broccoli ¢ iiberbacken mit Gouda 6.2
Gemiise

Ofenkartoffel mit Tzaziki ¢
Bratkartoffeln

Spinat

Knoblauchbrot '

Metaxa-Sauce

Mayonnaise / Ketchup

9,90
9,90
9,90
9,90
9,90
9,90
9,90
9,90
9,90

3,90
3,90
8,50
550
5,50
5,50
590
3,30
3,90
0,60



Dessert

141 Halva'® Sesam'%-Honig-Kuchen 5,90
142 Honig-Joghurt® mit gerosteten Mandelstiickchen 5,90
143 Halva ' mit Eis @b.h.6) 7,50
144  Loukoumades 4 Zimt-Honig-Ballchen (1.3.6) 6,50 (\\*"k"":/
145 Loukoumades mit Eis 7,50
4 Zimt-Honig-Ballchen mit Eis (@b, h. 6)
146 Eis 3 Kugeln gemischtes Eis (@ b.h,6) 5,90
147 Tartufo 6,90
880 Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne 6,90
881 Eisschokolade mit Vanilleeis und Sahne 6,90
882 (Cassata 6,90
883 Tartufo-Limoncello (Zitroneneis) 7,90

Kaffee- und Teespezialitaten

147 Kaffee Crema’ 3,50
148 Espresso’ 3,00
882 [Espresso Macchiato ' ¢ 3,50
149 Doppelter Espresso ' 4,90
883 Doppelter Espresso Macchiato ' © 5,50
150 Cappuccino 6 3,80

Cappuccino mit Sahne 6 4,50
151 Glas Tee

schwarz | griin | Pfefferminz | Kamille | Rooibos 3,50
152 Milchkaffee i ¢ 3,90
153 Latte Macchiato ' 4,20
155 Mocca’ 3,50
156 Doppelter Mocca' 5,50
157 HeiBe Schokolade 6 5,00
158 Glithwein 2 3,90

159  Gliihwein 2 mit Rum 5,90



Softdrinks / Sifte

0,21 0,41
Softdrinks
Coca Cola’| Cola Zero 2" | Fanta a< | 3,50 4,90
Sprite | Spezi ¢
Ginger Ale < | Tonic Water 2 | 3,90
Bitter Lemon )
Safte
Apfel | Orange | Traube | Kirsche | 4,00 5,50
Banane | Kiba | Rhabarber
Saftschorle 4,00 5,50
Eistee 3,50 5,00
Mineralwasser 0251 0,41
3,50 490
0,71 Flasche 6,90
Dier vom FBSS 031 051
Duckstein, dunkles Bier 450 5,50
Carlsberg 4,00 5,50
Alsterwasser 4,00 5,50
Erdinger Hefeweizen 5,50
Flaschenbier
Erdinger Hefeweizen, alkoholfrei 0,51 5,50
Erdinger Helles, alkoholfrei 0,51 5,50
Carlsberg, alkoholfrei 0331 3,90
Mythos, griech. Bier, 4,9 % vol. 0,331 4,00
Malzbier 0,331 3,90
Apéritif
Sherry Dry Secco / Medium Dry 4d 5,00
Martini Bianco 4c 5,00
Sekt | Prosecco 200ml 6,50
Sekt 750 ml 26,50
Prosecco Glas 100ml 4,50
Champagner Monopole Red Top  Flasche 120,00
épifitﬂ@@@ﬂ Flasche
Ouzo 25,00

Spirituosen 2cl 4
Metaxa 5* 5,50
Metaxa 7 * 6,50
Metaxa 12 * 11,90
Malteser Aquavit 5,00
Masticha 3,008 5,50
Ouzo 3,00 6,00
Ouzo Pilavas 3,50 7,00
Jagermeister 3,50 5,00
Ramazotti 3,50 5,50
Helbing Kiimmel 3,50 5,00
Sambuca 5,00
Baileys ¢ 4,50
Korn 3,00

Linie Aquavit 3,00
Jubilaums Aquavit 3,00
Vecchia Romagna (Brandy) 3,90 7,50
Campari 450
Wodka Absolut 5,00
Chivas Regal 6,50
Jack Daniels 6,50
Ballantines 5,50
Longdrinks 4l
Ballantines Scotch Whisky/ Cola 7,50
Bacardi/Cola 7,50
Cordons Dry / Gin-Tonic 7,50
Havanna/Cola 7,50
Ouzo/Cola 7,50
Wodka Absolut/Lemon 7,50
Chivas/Cola 8,90
Jack Daniels/Cola 8,90
Campari/0-Saft 7,50
Cocktails

Aperol 7,50
Hugo 7,50
Holunderschorle 5,50
Lillet Wildberry 7,50
Mango Summer 7,50

White Peach, Lime Juce Mize, Mango Sirup
Mango Summer mit Havana Rum 9,90



Weilwein 021 050 W0l
Trocken: Amethystos '2 11,50

Xiros 12 6,003 50" %24 00
Halbtrocken: Imixiros 2 6,90 14,50 26,00
Halbsiif3: Imiglikos 2 6,90 14,50 26,00
Retzina (geharzt) Retzina Malamatina 2 6,90 14,50 26,00
Muskatwein: Samos oder Limnios '2 (afr 15750
Schorlen: Samos-Schorle 2 5,90

WeiBwein-Schorle 2 490 990 19,90
Roscéwein 02 OB 10|
Trocken: Rosé 12 6,00 12,50 24,00
Rotwein 0210 051 TR0
Trocken: Amethystos '2 11,50

Xiros 12 6,00 13,50 24,00
Halbtrocken: Imixiros '2 6,90 14,50 26,00
Halbsiif3: Imiglikos ' 6,90 14,50 26,00
Likorwein: Mavrodaphne "2 7,5008815, 58
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Weibwein

Genesis: Sauvignon Blanc 2 (trocken) 051 14,90
Retzina Kechribari 12 (geharzt) 051 14,90
Retzina Malamatina 2 (geharzt) 0,51 14,90
Amethystos 2 071 37,50

Sauvignon Blanc, Semillon und die Assyrtikotraube aus der Agais verleihen
dem Wein fruchtige Aromen von Pfirsich und exotischen Friichten.

Rotwein
Genesis: Merlot 12 (trocken) 051 14,50
Amethystos '2 0,71 37,50

Die Rebsorten Cabernet Sauvignon, Agiorgitiko und Merlot
verleihen dem Rotwein den eleganten Geschmack von Waldfriichten.
Erlagert 12 Monate in kleinen Eichenfassern.




Zeichenerklarung
Lusatzstoffe

a = mit Farbstoff, b = mit Konservierungsstoff,

¢ = mit Antioxidationsmittel, d = geschwefelt,

e = mit Geschmacksverstarker, f= geschwarzt,

g = mit Phosphat, h = mit SiBungsmittel,

i = Koffeinhaltig, j = Chininhaltig

Allergene

1=Weizen, 2 = Krebstiere, 3 = Eier, 4 = Fische,
5 =Erdniisse, 6 = Milch/Laktose,

7 = Pistazien, 8 = Haselniisse,

9 =Senf, 10 = Sesamsamen, 11 = Weichtiere,
12 =Sulfite



