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@~ Quiche lorraine ... S el 2,80 € / part |
S DA OBIAMN ... .. oo o lbres oot esstsst mnsssessamistbbis e 3,00 € / part
<> Tourte bressanne ... 3,40 € / part
2= (Cassolette de moules, fondue de poireaux ............ccoveveueuunnc.. 3,50 €/ part
<> Assortiment de crudités / salades 4 sortes ... 4,50 € / part
2 Assortiment de charcuterie 4 sortes ..o 4,80 € / part
&~ Salade périgourdine
(magret fumé, gésiers, foie gras) ... 7,50 €/ part |
&2~ Assiette Terre-Mer |
(saumon fumé, créme briilée de foie gras, ballotin de poulet farci) ................... 11,50 € / part |
= Croustade de ris de veau champétre,
saladegougmande .8 12560 € part |
[
&= Cassolette de st jacques au lard et |
fondue de 1EZUmMES ....onovoceeecoererres s 14,00 € / part |
\ — NG g /4
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VOLAILLE
+ Cuisse de poulet forestiére ....................... 9,00 € o Echine de porc braisée ............ooooo........ * Goulash  la hongroise ... 11,50 €
 Blanquette de volaille grand mére ........... 9,50 € | | o Sauté de porc a P'estragon ...........co.......... ‘ o Estouffade de boeuf provencale .................. 11,50 €
* Jambonnette de poulet farcie .............. 9,90 € s Jambon braisé 4 la chablisienne | | ® Noix de joue de boeuf bourguignonne ...... 12,00 €
| » Supréme de volaille 8t ..........cccn 10,50 € (minimum 40 pers) ... 390 € 11§ pileron de boeuf braisé de 7h
i ‘Mini 15 BE— A )
» Cuisse de canard confite 4 I'ancienne * Joue de pdrc confifg ao'miel __...10,30 € (linEnler 1E0) 4
Ol paivTelverth- e e i 0o o Filet mignon réti aux champignons ... 11,50 € | ® Faux-filet au four ’
.- minimum 20 pers) ... 14,90 €
» Mijoté de canard & 101‘3]158 Senresssremeais 1| D OLE, ® Mignon en croiite fagon orloff .. 11,90 € ( Pe )
: y = Fondant de boeuf
» Magret de canard champignon ¢ Jaret de porc au miel ......................... 12,50 € (Minimum 15 pers) ........oooooeooo. 21,50 €

0L POV T T - el 2, D (1

POISSONS

.. 12,50 € e Dos de cabillaud 4 la provengale ... 11,50 €
13,50 € o Saumon feuilleté aux légumes ... 11,50 €

¢ Blanquette de veau & I'ancienne .............. 11,50 € | » Navarrin d’agneau _..............

o Sauté de veau marengo ....... AL50€ | e Gigot roti a Vail et thym ...

o Roti de veau braisé ... * Souris d"agneau confite ................. 19,90 € e Saumon rdti au beurre blanc ... 10,50 €
o Paleron de veau braisé aux morilles ... 18,50 € o Carré d'agneau en croite d'herbes ... 22,50 € o Gambas flambées homardine ... 12,50 €
¢ Ris de veau croustillant  la forestiere ....... 22,50 € e Cassolette de st jacques ... 21,50€

o Médaillon de veau aux girolles ... 2250 €

A LES ACCOMPAGNEMENTS SONT INCLUS DANS LES TARIFS )
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¢ Farandole de légumes saisonniers » [Fcrasé de patate douce

e Timbale de légume du moment e Purée de pomme de terre |

# Tomate provengale o Grenailles roties aux herbes I

e Gratiné de chou-fleur et brocolis e Gratin dauphinois

* Tatin de courgettes e Tagliatelles fraiches

# Fagots de haricots vert au lard o Timbale de riz tricolore

® Duo de navet glacés au miel | © Semoule aux raisins |
E -\'k. = G

! 06 44 25 51 44
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Des plats complets, généreux et savoureux,
préparés avec des produits frais et de qualité.

«>= Lasagnes bolognaise, salade verte ..., 8,90 €

«= Parmentier de canard, salade verte .............ccooooevvceceeeeveeceavercaen. 9,50 €

«> Tartiflette savoyarde, salade verte ................cooocccooooviiiiiiiiiie, 9,50 €
«> Lasagne saumon et petits légumes, salade verte ... 9,90 €
«> Choucroute garnie 4 viandes (échine, lard fumé, montbeliard, Strasbourg) ...... 10,50 €
«® Tofaye VOSGIENNE ................coorvveerrreennsnnsssessessssssssssssssssssssesssssssssssssns 10,50 €
«> Tajine de poulet et ses 1égumes, semoule aux raisins ...................... 10,50 €
«>> Rougail et son riz cantonnais ... 10,50 €
<2 Petit salé 4 viandes aux lentilles, pdt vapeur ............................ 10,50 €
€= PoteTOrBAIIE ........occooictece s sieitsscssasisssisssnsesssibtacsonmsasssmsceensess. NORYHE

«>> Couscous (poulet, merguez, boule boeuf), supplément agneau 1.50€ .............. 11,00 €

«== (Cassoulet toulousain ( confit de canard, saucisson a l'ail,

ol sepBdt aeud ).t . e R SR BN 11,50 €
<> Choucroute de la mer (cabillaud, crevettes, moules) ..o 12,50 €
«>> Paella (poulet, fruits de mer, moules, crevettes, chorizo) ................cccccococenuccncne. 12,50 €
= oyt ey £ B e BT S R T A e e 12,50 €

=2 fcz c,imf[ifé, e gﬂsit et la g@’né?&dr’é& auw caws de Cﬁag{.{e /J{af. S
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GATEAUX ENTREMETS ||

4 € / PART : 3,40 €
Bavarois aux fruits (parfum a définir) o Eclair parfumée
Bavarois rubané (vanille/ café/chocolat) e Mille feuilles
Charlotte au fruits e Tarte aux fruits
Charlotte poire-chocolat i * Tarte au citron meringuée
Fraisier / framboisier ® Tarte tatin pomme canelle
Poirier ® Ile flottante au caramel
Cerisier * Salade de fruits frais
Forét noire / blanche o Eren T hillee

Paris brest géant

Croustillant pistache-framboise
Croustillant aux 2 chocolats
Sublime praliné chocolat noir
Craquant choco-framboise
Edelweiss

Succes / idéal chaumontais /
neocastrien / saint epvre
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