
TAVERNA NoerxlVt"x

TAVERN A NoerodVtnr
OdenwaldstraBe 7

rzr6r Berlin
Telefon : o3o I 47o 50 333

Offi-runsszeiten:
Dienstag bis Freitag von 16:oo - z3:oo Uhr

Samstag und Sonntag von 15:oo - z3:oo Uhr
Montag - Geschlossen



Kalte VorspeLen

1.  0‖ ven 2′20C

2′20C

3′80C

2. Peperoni

3,  Feta― Schafskase G.

4. Gigantes - gr. Bohnen in
TomatensoBe kalt o. warm 3′60C

5 1)Olmadakia― vveinblatter
gefu‖ t mit Reis 2′70C

Tzatziki - gr. Joghurt, Gurke,
Oliven6l u. Knoblauch c. 3′20C

Melizanosalata - Auberginen
prjriert m. Olivendl u. Knoblauch 3r4O €

Skordalia - Kartoffeln ptiriert m.
Olivenol u. Knoblauch 2′ 90C

Tirokafteri - Schafsk6se ptiriert,
Olivenol u. schaffe Peperoni c. 3′90C

10. Rote Beete - in Olivenol eingelegt
u. Knoblauch 2,9O €

11. Taramosalata - Fischrogen prjriert
m. Zitronensaft u. Olivenol r. 3r9O €

12.()ktapodi Salata―
‐
「 intenfisch in

Essig′ (Dlivenё l「n. Paprika u.

ZWiebeln eingelegt I′ N. 4′60C
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13. Meze - gemischte Vorspeisen
Platte kalt und warm a,c,r,ru.

1. Person
2. Person

14. Tomatensalat

15. Gurkensalat

8′ 50C
17′00C

2′20C

2′20C

Salate



16. WeiSkoh:sa!at N 4′ 20C

L7. Marouli / - verschiedene Blatt-
salatsorten nach Saison 4′ 20C

4′90C18. Chofta - Ldwenzahnsalat

19. Choriatiki - gem. Bauernsalat m
Feta, Tomaten, Gurke, Oliven,
Peperoni u. Zwiebeln c. 6′20C

20. Gemischter Salat - mit
Hdhnchenbruststreifen c. 5′60C

Warme Vo墜彗コョ旦eュ

27. Knoblauchbrot n. ■′20C

22. Tiropitakia― Blatterteig gef山 ‖t

rnit SChafSkaSe A′ G. 3′40C

23, Spanokopitakia― Blatterteig
gefO‖ t iTlit Spinat A. 3′50C

24. Saganaki - Feta Schafskiise
panieft u. frittiert a,c,n. 4′30C

25. Feta Fournou - Schafskiise gesch-
molzen m. Tomate, Peperoni,
Zwiebel, Oliven6l u. Oregano aus
dem Ofen c. 4,9O €

26. Kafteri - scharfe Paprika gebraten 2,2O €

27. Gebratene Aubergine a. 4′ 20C

28. Gebratene Zucchini a. 4′ 20C

29. Ko!okithokeftedes― drei gebratene
ZuCChinipuffer mit TZatZiki A′ H.  4′30C

30. drei Champignons geftillt - mit
Spinat u. Kdse in Sahnesauce c. 4r9O e

31. drei Champignons paniert
- mit Kdse a.c.

32. Tigania Manitaria - Champignon-
pfanne m. Zwiebeln u. Paprika c.

4′90C

4′40C



33. Patates Tiganites - Hausgemachte
Pommes frites 3t2O C

34. Patates Fournou - Kaftoffeln aus
dem Ofen

35, Reis

36. Kritharaki― NudelreiS A.

3′20C

3′20C

3′ 20C

F:皇Lch堅
=i⊆
興建 vom Gr‖ l

37. Souvlaki Chirino - FleischspieB
vom Schwein pro Sti,ick 1r8O €

38. Souvlaki Kotopoulo - FleischspieB
vom Hdhnchen pro Stiick 1,8O €

39. Pita Souvlaki - FleischspieB im
Pitabrot vom Schwein o. Hiihnchen, mit
Tzatziki, Pommes, Zwiebeln u. Tomate n,c.

pro Portion 4,2O C

40. Keftedakia me Salza - drei Hack-
fleisch Buletten a. Rind u. Schwein
in TomatensoBe n. pro Poltion 5r5O €

4t. Keftedakia vom Grill - Hackfleisch
Buletten a. Rind u. Schwein n.

pro Stiick 1,8O €

42. Bi負 :eki genlisto― Hackfleisch Bu!ette

aus Rind u.Schwein′ gef(1‖ tm.
schafskase′ TOrnaten u.Peperoni c′ H.

pro Port:on 7′ 00C

43. Paldakia vom Gril!
―Larnmkotelett     prO StilCk 2′ 90C

44. Mprizola Chirini - Schweine-
nackensteak pro Stiick 4,2O e

P量ュ里nengerl⊆Lte

45. Tigania Chirini― (3ericht a.d.Pfanne
vorn Schwein      pro Portlon 6′ 004C



46. Tigania Kotopoulo - Gericht a. d.
Pfanne vom Hdhnchen

pro Portion 5,4O €

47. Sikotaki - Leber v. Rind m.
Zwiebeln u. Rotwein abgeschmeckt
a. d. Pfanne rrr. pro Poftion 6,20€

48. Choriatiko Loukaniko - Bauernwurst
m. Zwiebeln a. Schweinefleisch
o. Rindfleisch pro Portion 6180 €

49. Tigania Lahanika - gemischte
Gemusepfanne pro Poftion 5r2O €

Th二」assana― Meeresfril⊆堕te

50. Garides Souvlaki - 5 Garnelen
am SpieB a. pro Pottion 4,OO €

51. Garides Saganaki - 5 Garnelen
in TomatensoBe a. d. Pfanne e.

pro Poftion 6,90 €

52. Midia Saganaki - Muscheln in
TomatensoBe a. d. Pfannen c.

pro Portion 5160 €

53. Gavros - Sardellen paniert
a. d. Pfanne n,c. pro Portion 4,4O C

54. Calamari - Baby Calamari
a. d. Pfanne /Tintenfisch n,c,r.

pro Portion 5r4O €

55, PI()karni― (Dktopus

vom Gr‖ !1. pro Portion 7,8O C,

Brot

56. Pita A.

57. Brot A.

pro Stuck O′ 70C

pro Port'on O′ 50(C



Dessert

58. Griechischer Joghurt - mit Honig
u. Ntissen n,c. pro Portion

59. Griechischer Halvas -
mit Zimt e,e. pro Portion

60. Loukoumades - Teigbtillchen
mit Honig n. pro Portion

61. Cr6pa - mit Feigen u.
VanillesauceA,H,c,N,r proPortion

3′ 20C

3′50C

3′90C

5′00C

Lanlnlgerichte

62. louw6tsi Arni - mit Reisnudeln
und Edamer riberbacken,
serviert mit Salat pro Portion 12r5O €

63. Exochik6 - mit Feta und
verschiedenem GemrJse,
serviert mit Salat pro Portion 13r5O €

64. KotsanSki Arni - Lammhaxe in
Tomatensauce, serviert mit zwei
Beilagen und Salat pro Portion 14r5O €
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