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MENU

ORYGINALNA KUCHNIA GRUZINSKA

SZEF VAZHA POLECA

CHAQAPULI 43,00

jagniecina gotowana w biatym winie
oraz duzej ilosci ziot: kolendra,
estragon, lubczyk, pietruszka,
szczypiorek

CZALAGADZI 35,00
pieczony schab w marynacie, podany z
zapiekanymi ziemniakami oraz satatkg i

ODZACHURI

35,00
kawatki miesa wieprzowego z
ziemniakami, zapiekane w sosie
pomidorowym, przyp“rawy gruzinskie

CHARCZO WOLOWE 42,00
gulasz z wotowiny w sosie z orzechow
wtoskich, podawany z paluchem

LULA KABAB 36,00
pieczone na roznie mieso mielone,

podane z zapiekanymi ziemniakami

ABHAZURA 37,00
zapiekane w ketsi mielone mieso wotowe
z dodatkiem owocow suszonej zurawiny,
W winnym sosie z owocow granatu |
wisni, podane z gruzinskim chlebkiem
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MENU

ORYGINALNA KUCHNIA GRUZINSKA

LUPY

CHARCZO 19,00
tradycyjna zupa gruzinska z kawatkami

wotowiny, ryzem i pomidorami
’?-

ZUPA FASOLOWA 18,00
zupa z czerwonej fasoli z czosnkiem,

cebulg i przyprawami gruzinskimi
& & : o

CZICHIRITMA 19,00
tradycyjna zupa gruzinska z kawatkami

kurczaka i ryzem
-

ZUPA RYBNA 19,00

zupa rybna z kawatkami tososia, papryka i
przyprawami gruzinskimi
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PRZYSTAWKI NA CIEPLO

SOKO KECZE 19,00
pieczarki wypetnione serem, mastem i
przyprawami, zapiekane w catosci w
tradycyjnej gruzinskiej miseczce

ADZAPSANDALI 21,00
smazone baktazany, pomidory, papryka,
cebula, przyprawy gruzinskie




PRZYSTAWKI NA ZIMNO

PCHALI 15,00
saftatka z burakow, orzechy wtoskie,
przyprawy gruzinskie

ISPANACHI
mielone orzechy wtoskie ze szpinakiem,
kapustg wtoska, podsmazong cebulg i
przyprawami

15,00

PCHALI Z FASOLI 15,00
mielone orzechy wtoskie z fasolka
szparagowa, podsmazong cebulg,
czosnkiem i przyprawami

MIX PCHALI 18,00
pchali w 3 wersjach — pchali z burakow,
ispanachi, pchali z fasoli

GEBZALIA 18,00
krazki serowe przyprawiane adzikg
podane w sosie jogurtowo-migtowym
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BADRIZIANI 18,00
roladki z baktazanow nadziewane pastg

z orzechow wtoskich, z owocami
granatu, przyprawy gruzinskie

i
£
L g /By
3 X
L 4 T
ah i r‘_
ol W
' L -
1
. .. ' T &
i i
P L - B o ‘ti
L] d ¥
g .
r
.




MENU

ORYGINALNA KUCHNIA GRUZINSKA

CHACZAPURI

IMERULI 22,00 IMERULI XXL 29,00
okragty placek z ciasta drozdzowego
nadziewany mieszanka serow

MEGRULI 25,00 MEGRULI XXL 31,00
okragty placek z ciasta drozdzowego

nadziewany mieszanka serow z dodatkowa
pastg serowg na wierzchu

KUBDARI 27,00 KUBDARI XXL 33,00

okragty placek z ciasta serowego
nadziewany siekanym miesem i cebula

ADZARULI 28,00
tédeczka z ciasta drozdzowego nadziewana
mieszanka serow z jajkiem sadzonym na wierzchu




GURULI 25,00
chaczapuri w ksztatcie calzone z mieszankg serow
| jajkiem na twardo w srodku

E}:j)‘

IBERIA 29,00
todeczka z ciasta drozdzowego nadziewana miesem,

smazonymi pieczarkami, serem i sosem pomidorowym

PIEROGI
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CHINKALI 25,00
tradycyjne gruzinskie pierozki w ksztatcie sakiewek

z miesem i rosotkiem w srodku

DANIA WEGETARIANSKIE

LOBIO 21,00
tradycyjne, geste danie z czerwonej fasoli
podawane z warzywami, oraz paluchem chlebowym

LOBIO NIGWZIT 24,00

tradycyjne geste danie z czerwonej fasoli

z orzechami wiloskimi, podane z czerwong kapusta
| paluchem chlebowym




MENU

ORYGINALNA KUCHNIA GRUZINSKA

DANIA GLOWNE

CZALAGADZI 35,00
pieczony schab w marynacie, podany z
zapiekanymi ziemniakami oraz satatkg i

LULA KABAB 36,00
pieczone na roznie mieso mielone,
podane z zapiekanymi ziemniakami oraz

MTSVADI 36,00
szasztyk z marynowanego miesa
wieprzowego, podany z zapiekanymi
ziemniakami oraz satatkg i sosem

QATMIS MTSVADI 36,00
szasztyk z marynowanego miesa
drobiowego, podany z zapiekanymi
ziemniakami oraz satatka i sosem

CHAQAPULI 43,00
jagniecina gotowana w biatym winie
oraz duzej ilosci ziot: kolendra,
estragon, lubczyk, pietruszka,
szgﬂpiorek

N AT

SZKMERULI 32,00
pieczone udka kurczaka w sosie
mleczno-czosnkowym, podawane z
chlebkiem

CHARCZO WOLOWE 42,00
gulasz z wotowiny w sosie z orzechow
wtoskich, podawany z paluchem

OSTRI 38,00
gulasz z miesa wotowego w sosie
wtasnym z przyprawami gruzifnskimi,
podawany z paluchem chlebowym




ODZACHURI 35,00
kawatki miesa wieprzowego z

ziemniakami, zapiekane w sosie
pomidorowym, przyprawy gruzinskie
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ABHAZURA 37,00
zapiekane w ketsi mielone mieso wotowe
z dodatkiem owocow suszonej zurawiny,
W winnym sosie z owocow granatu i

wisni, podane z gruzinskim chlebkiem
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PSTRAG PIECZONY
Pstrgg pieczony w foli, podawany na
desce z zapiekanymi ziemniakami

| sosem czosnkowym.

38,00

LOBIO RACZULI 24,00

geste danie z czerwonej fasoli z
przyprawami gruzinskimi z dodatkiem
palucha chlebowego

£OSOS BAZE
pieczony 10sos w sosie z orzechow
wtoskich , podawany z paluchem
chlebowym.

36,00




el B L
(1 SmakiGruzii

¢ : -
&5 H‘F?h

MENU

ORYGINALNA KUCHNIA GRUZINSKA

DODATKI
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PALUCH CHLEBOWY
SOS POMIDOROWY
SOS CZOSNKOWY

SOS MIETOWY
ZIEMNIAKI ZAPIEKANE
SAtATKA TIBILISKA

SAtATKA WARZYWNA

NAPOIJE

PIWO KSIAZECE GRZANE 0,5|
z sokiem malinowym i gozdzikami

PIWO KSIAZECE GRZANE 0,33l
z sokiem malinowym

WINO GRZANE 0,2|
gozdzikiem i przyprawami korzennymi

HERBATA Z IMBIREM | SOKIEM MALINOWYM

HERBATA Z IMBIREM | MIODEM

HERBATA Z RUMEM

2,50

2,50

2,50

3,00

9,00

14,00

11,00

13,00

11,00

11,00

16,00



LOBIO RACZULI 24,00

tradycyjne geste danie z czerwonej fasoli

z wedzonym boczkiem , podane z czerwong kapusta
i paluchem chlebowym



