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NOTRE CARTE

Notre Carte évolue au Rythme des Saisons et des Produits qui s’y épanouissent.

Nos Salades, Tapas, Plats, Desserts et Patisseries peuvent étre commandés 2 Emporter.

La liste des Allergénes est consultable a la réception.
Prix nets en euros, taxes et services compris. L’établissement n’accepte pas les paiements par cheque.
Nos Formules et Menus sont servis sans boissons.



NOTRE FORMULE GOURMANDE

ENTREE, PLAT ou PIAT, DESSERT 23,90€
ENTREE, PIAT, DESSERT 26,90€

LES ENTREES

(Euf Dur Mayonnaise
Assiette de Saucisson Sec, Beurre et Cornichons
Deux Bouchées de Camembert Panées et Roties et leur Salade de Mesclun

Soupe a I’Oignon Maison Gratinée aux Quatre Fromages Savoyards
Emmental de Savoie IGP, Abondance AOP, Beaufort AOP, Ceeur de Savoie

LES PIATS

Bavette d’Aloyau Grillée, Sauce au Poivre, Frites Fraiches Maison et Légumes du Potager

Carpaccio de Beeuf Charolais et ses Frites Fraiches Maison
Salade Mesclun, Tomates Cerises, Caprons, Pignons de Pins, Parmesan AOP, Sauce Pesto aux Feuilles de Basilic Frais

Saucisse de Toulouse Artisanale de la Charcuterie Antoine, Frites Maison et Poélée de Légumes

Pites Linguines a la Carbonara
Accompagnées de Parmesan Parmigiano Reggiano AOP

Pates Linguines Végétariennes aux Légumes Marinés et Pesto aux Feuilles de Basilic Frais
Accompagnées de Parmesan Parmigiano Reggiano AOP

Fish & Chips de Cabillaud et sa Sauce Aioli

Filet de Saumon Grillé, Polenta Crémeuse, Poélée de Légumes et Sauce Douceur Végétale

Beignets de Calamars a la Romaine Sauce Aioli, Frites Fraiches Maison et Salade Mesclun

LES DESSERTS

Creme Briilée Maison a la Vanille
Carpaccio d’Ananas Caramélisé Sauce Passion et Chantilly
Moelleux au Chocolat Ceeur Coulant et sa Chantilly Tiramisu Maison au Café Bio Premium

Mangue Melba Chantilly Dame Blanche Chantilly

Café Bio Prémium ou Thé ou Infusion et sa Mignardise




La Brasserie de "Hotel Bristol

LA SOUPE DU MOMENT

Soupe a I’Oignon Maison Gratinée aux Quatre Fromages Savoyards 10,90€
LES ENTREES ET TAPAS

(Euf Dur Mayonnaise 6,90€
Assiette de Saucisson Sec, Beurre et Cornichons 6,90€
Deux Bouchées de Camembert Panées et Roties 7,90€
Mesclun, Tomates Cerises, Carottes Rdpées

Six Chicken Wings Marinés Facon Barbecue 7,90€
Assiette de Frites Fraiches Maison 4,50€
Bol de Salade Mesclun aux Graines du Potager 4,50€

LES PLIATS

Le Burger Montagnard o 18,90€
Pain Bun Brioché, Beeuf Haché Black Angus, Fondue de Quatre Fromages Savoyards, Oignons Glacés,
Poitrine de Porc Fumée, Pickles de Concombre, Tomate, Salade, Sauce Barbecue

Saumon Grillé, Polenta, Légumes Poélés et sa Sauce Douceur Végétale 19,90€
Bavette d’Aloyau Grillée, Sauce au Poivre, Frites Fraiches Maison et Légumes du Potager 19,90€
Pates Linguines Végétariennes aux Légumes Marinés, Pesto et Parmesan AOP 18,90€
Pates Linguines a la Carbonara et Parmesan Parmigiano Reggiano AOP 18,90€
Plat au choix de la Formule Gourmande (sauf Saumon Grillé et Bavette d'Aloyau) 18,90€

LES SPECIALITES OCCITANES

Cassoulet a la Saucisse de Toulouse et Manchons de Canard 18,90€
Confit de Canard Gras, Frites Fraiches Maison et Légumes Poélés 18,90€
Demi-Magret de Canard Gras a la Plancha, Frites Fraiches Maison et Légumes Poélés 18,90€
Saucisse de Toulouse de la Charcuterie Antoine Grillée, Frites Maison et Légumes Poélés 18,90€

228> [ES INONTOURNABLES DE LA BRASSERIE

Salade Composée et sa garniture au choix 16,90€
Poulet Moelleux et Croustillant ou Trio de Bouchées de Camemberts Fondantes

Sauce Vinaigrette a I’Huile d’Olive

Croque-Monsieur Maison et sa Salade Verte 13,90€
Jambon Blanc, Emmental Rapé, Sauce Béchamel
Croque-Madame Maison et sa Salade Verte 14,90€

(Euf au plat, Jambon Blanc, Emmental Rapé, Sauce Béchamel.

Focaccia aux Légumes Grillés Marinés, Mozzarella et sa Salade Verte 14,90€
Pain Focaccia au Basilic et Romarin, Légumes Grillés Marinés, Mozzarella, Sauce Pesto aux Feuilles de Basilic Frais

Le Toulousain Accompagné de sa Salade Verte 14,90€
Pain Bretzel Moelleux, Magret de Canard Fumé, Comté, Chutney de Figues, Salade

Le Poulet Crispy Accompagné de sa Salade Verte 14,90€
Bagel Brioché, Filet de Poulet Corn Flakes, Cheddar, Jambon de Dinde, Fromage Frais, Oignons Frits



NOS SANDWICHES

Sur p/ace ou 4 emporter a toute heure

Le Toulousain 9,90€
Pain Bretzel Moelleux, Magret de Canard Fumé, Comté, Chutney de Figues, Salade

Poulet Crispy 9,90€
Pain Bagel Brioché gratiné aux Quatre Fromages Savoyards

Fromage Abondance AOP, Emmental de Savoie IGP, Beaufort AOP, Ceeur de Savoie

Aiguillettes de Poulet Corn Flakes, Jambon de Volaille, Cheddar, Fromage Frais, Oignons Frits

L’Italien 9,90€

Délicieux Pain Focaccia, Légumes Grillées et Marinés, Mozzarella,
Sauce Pesto aux Feuilles de Basilic Frais

(jusqu'a 10 ans)

2k % X%

Plat au choix accompagne de Frites Fraiches Maison

Petite Piece de Beeuf Hachée Bien Cuite
Ou
Aiguillettes de Cabillaud Facon Fish & Chips
Ou
Aiguillettes de Filet de Poulet Croustillantes et Moelleuses

Sauce au Choix Ketchup ou Ajioli

* % %

DESSERT

Boule de Glace Vanille et ses Fraises Tagada ou Mignardise au choix et ses Fraises Tagada




Venez decouvrir ésalement

Nos Patisseries Maison et Desserts Gourmands

Nos Coupes Glacées T

4200

Nos Crépes Maison

Nos Gauires



