SPECIALITES SAVOYARDES
20 MN DE CUISSON sauf fondue

Fondue savoyarde servie avec salade verte
Supplément charcuterie

Supplément cépes

Tartiflette servie avec salade verte

Reblochon, pomme de terre, oignons, lardons,
créme fraiche

Croziflette servie avec salade verte

Reblochon, crozets, oignons, lardons, créme fraiche

Escalope montagnarde
Escalope de dinde, poitrine fumée, fromage a raclette,
Sauce forestiére, frites, salade verte

Escalope au bleu
Escalope de dinde, poitrine fumée, fromage a raclette,
sauce au bleu, frites, salade verte

La matouille
Tomme de Savoie fondue au four, pommes de terre,

charcuterie, salade verte

Plateau savoyard

Mini tartiflette, mini croziflette, mini escalope, salade verte

Reblochon pané

Charcuterie, pommes de terre, salade verte

RESTAURANT SAVOYARDE

ALLEVARD :}

NOS BURGERS

Le Périgord servi avec frites
Salade, oignons confit ,magret canard
Foie gras maison, tomates confites

Le Royal servi avec frites
Salade, tomates, oignons rouges,
steak |150gr, galette de pdt, bacon,
fromage a raclette

Le Chicken servi avec frites 18,90€
Salade, tomates, aiguillettes de poulet panées,

parmesan, Oignons crispy, sauce caesar

Le Roma servi avec frites 19,50€
créme de pesto de roquette, tomates confites,

salade roquette , burratina 50gr, steak 150gr

ou steak de soja, créme de balsamique

Le Végétarien servi avec frites 18,90€
Salade, tomates, oignons rouges,
steak de soja, galette de pdt, fromage a raclette

NOS PLATS

Magret de canard au miel corse AOP
Cote de boeuf env 500 gr
Entrecote env 280 gr

Entrecote Sauce au choix
(Forestiére ou Bleu d'auvergne ou Poivre vert)

Pavé saumon

NOS ENTREES

Salade du chef (chévre chaud)

Terrine Corse myrte ou figatelli ou corsica

Terrine de foie gras maison

Planche apéro (charcuterie, terrine,

fromage, salade)

*Mix tapas

*Escargots de Bourgogne

Assiette de frites (fraiche)

Assiette de salade verte

8 pieces

16 piéces

6 piéces
12 piéces

NOS SALADES

L'Andria
Salade, tomates confites, lamelles de parmesan,
salade roquettes, jambon cru burrata pain grillé

La Caesar
Salade aiguillettes de poulet, panées,

tomates confites , parmesan, pain grillé

La collet d'Allevard
Salade, croustillant de chévre,

tomates confites, charcuterie du pays, noix

La Gourmet

Salade , Tomates confites, terrine

de foie gras maison

Confit d'oignons rouges, pignons de pin,
magret de canard fumé

PLAT ENFANT  9,00€
Aiguillettes de poulet pané, frites
ou Steak haché frites

avec soft ou jus de fruits au choix

Profiteroles

3 choux, créme glacée Vanille,

NOS DESSERTS FAIT MAISON

10,90€

amandes grillées, sauce chocolat, chantilly

Profiteroles des péres chartreux

2 choux, glace Chartreuse, sauce chocolat,

chantilly, 2¢cl de Chartreuse verte®

Profiteroles des alpes

2 choux, glace Génépi, sauce chocolat,

chantilly, 2cl de Génépi*

Soufflé glacé chartreuse®
Sauce chocolat, chantilly

Le goit
tout compris

Nougat Glacé
Coulis de fruits rouges, chantilly

Champignon Savoyard

Creme glacée Vanille, meringue maison,
chocolat chaud, chantilly

Créme brilée

Coupe pommes caramélisées

Créme glacée Vanille, amandes grillées,
sauce caramel, pommes caramélisées

Panna cotta
Coulis Fruits rouges, caramel ou chocolat

Mousse chocolat
Tiramisu
Café ou Thé Gourmand




