151 rue de Paris 95150 Taverny : 01.39.60.77.67
Du lundi au samedi 12h00 & 15h00 G +: saveursetpassions95@gmail.com

\

Vendredi et samedi 19h00 a 21h30 (6‘_‘_' : 06.60.97.15.81

Nous acceptons les réglements en CB, espéces ou chéques déjeuner.

https://www.facebook.com/Saveursetpassions/



FORMULE DU MIDI

Du lundi au vendredi midi seulement

Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour + Café

22,00€
Plat du Jour seul : 13,50€

NOS ENTREES

CEuf mayonnaise maison 5€

Hareng, P. de terre a I’huile, échalotes  6€

Assiette de charcuteries 5€
Tomate mozzarella di buffala 6€
Salade de Chevre chaud 6€
Pastéis 4pcs 6€

Beignets de viande ou morue ou crevette

Demi-chorizo flambé a la Portugaise  6€
Salade de Gésiers de Canard 7€
Mix Pastéis 6pCS 2viande, 2 morue, 2 crevettes 8€

Fines Tranches de Saumon fumé 9€

pain grillé, creme citronnée
Escargots de Bourgogne Label Rouge |10€

Gambas poélées sauce persillée 12,50€

NOS SALADES

La Sud-Ouest 16,50 €

Salade, tomate, ceuf poché, gésiers, haricots verts, magret de canard,

huile d’olive et vinaigre balsamique.

La Parisienne 15,50 €
Salade, tomate, ceuf, jambon blanc, gruyere, vinaigrette
La Chevre chaud 15,50 €

Salade, tomate, toast de chévre, miel, jambon de pays, noix, vinaigrette

La César 16,00 €

Salade, tomate, ceuf poché, filet de poulet; crolitons, parmesan,

sauce césar

Ltalienne 15,50 €

Salade, tomate, mozzarella, jambon de pays, copeaux de parmesan,
huile d’olive, basilic

La Saumon 16,50 €

Mesclum de salade, saumon fumé, oignons rouges, toasts grillés.

NOS PATES

Tagliatelles Saumon 15,50 €

Tagliatelles Gorgonzola 13,50 €

Tagliatelles Carbonara 14,00 €
Penne a la Sauce Forestiere 12,50 €
Tagliatelles Basilic 12,50-€

Menu Enfant 12,00 € jusqu’a 12 ans
Pates carbonara ou Poulet ou Steak Haché Frites Maison

Boule de glace + Chantilly

Boisson : une eau avec sirop parfum au choix



Burger
pain bio, steak haché Charolais 180 g, cheddar

Tartare de boeuf
charolais 180 g

Steak haché 180 g ceuf a cheval
Bavette 220 g sauce échalote

Pavé de rumsteck 250 g

sauce poivre

Entrecote 250 g

sauce gorgonzola

NOS VIANDES

16,00 €

15,00 €

16,00 €
15,50 €
16,90 €

20,00 €

Escalope de filet de Poulet
a la normande

Demi-poulet a la portugaise

Bitoque
(bavette 150 g, riz, frites, ceuf plat, salade)

Souris d’agneau maison
écrasé de pomme de terre

Brochette terre et mer

NOS POISSONS & CRUSTACES

Pavé de saumon caramélisé

soja, sésame

Dos de cabillaud

riz, sauce au beurre blanc

Dorade Royale selon arrivage

18,00 €

18,00 €

22,00 €

Gambas grillées a I’ail

Poulpe grillé

Uniquement mardi et mercredi

Pavé de morue du Chef 300 gr

Filet de Bar selon arrivage

15,00 €

16,00 €

17,00.€

24,00 €

20,00 €

24,00 €

22,00 €

18,00 €

18,00 €

Un accompagnement au choix : Frites maison, Haricots verts, Riz, Tagliatelles, Pommes de terre
grenaille. Supplément sauce au choix : 2 € - Accompagnement : 5 €

Viande de boeuf UE.
Race a viande : Simmental, Galice, Angus.

Provenance de nos aliments :

et darnés par le Chef

NOS DESSERTS & FROMAGES

Tarte Poire amandine

Tiramisu caramel beurre salé
ou fruits rouges

Mousse au chocolat
Créme briilée
lle flottante

Assiette de fromages
Camembert, brie et chévre

6,00 €

Tarte du jour
6,00 €

Fondant au chocolat
6,00 € Glace | boule + chantilly
5,00 € Glace 2 boules + chantilly
6,00 € Glace 3 boules + chantilly
7,00€ Café ou thé gourmand

Saumons et Cabillaud achetés a la criée

6,00 €
5,00 €
3,00 €
5,50€
7,50 €

8,00 €



Softs

Jus de fruit 4,00 €

(orange, pomme, abricot, poire, ananas, fraise)

Coca Cola/ Coca Cola Zéro (33 cl) 3,90 €
Schweppes (25 cl) 3,90 €
Orangina (25 cl) 3,90 €
Ice Tea (25cl) 3,50 €
Limonade (25 cl) 3,00 €
Diabolo (25 ql) 3,50 €
Apéritifs
Kir Aveleda (vin pétillant) 5,00 €
Kir vin blanc (cassis, mare, framboise, peche) 4,00 €
Porto (Blanc ou Rouge - 5 ¢l) 5,00 €
Martini (Rouge ou Blanc - 5 ¢l) 5,50 €
Ricard (2 cl) 4,00 €
Pastis (2 cl) 4,00 €
JB ou Clan Campbell (4 cl) 6,50 €
Whisky soda4 cl) 7,00 €
Malibu (Ananas, Orange) 7,00 €
RhumHavana Club (4 cl) 7,00 €
Vodka(4 cl) 7,00.€
Gin Tonic (4 cl) 7,00 €
Manzana (5 cl) 6,00 €
Alcool
de prestige
Jack Daniel’s (4 cl) 8,00 €
Cardhu (12 ans d’age - (4 cl) 10,00 €
Rhum Diplomatico (4 cl) 10,00 €
Rhum Don Papa (4 cl) 10,00 €
Rhum Clément (4 cl) 10,00 €
Cocktails
Avec alcool 9,00'€

- Mojito classique / Fraise / Fruit de la passion

- Pifia Colada - Spritz - Cuba Libre

- Autres possibles suivant l'instant ; demandez
a notre serveuse, merci.

Sans alcool 7,00 €
- Virgin Morito - Sunrise
- Virgin Colada - La Violette
- Virgin Exotique

Café - Thé
Expresso 1,70 €
Décaféiné 1,70 €
Café créme 3,20 €
Café capuccino 3,50 €
Thé 3,00 €

Eau
Evian (50 cl)
Evian (100 cl)
Perrier (33 cl)
San Pellegrino (50 cl)
San Pellegrino (100 cl)

Vin
Rouge
Pichet (Merlot)
Cote-du-Rhone

Brouilly
Chateau Haut Mont Saint Fort

Fort du Mirail, Saint-Estéphe

25¢15,50 €

3,80 €
5,80 €
3,70 €
4,00 €
6,30 €

50¢ 10,00 €
75¢1 22,00 €
75 127,90 €
75'cl 22,00 €
75¢1 34,90 €

Vin au verre sur demande

Blanc
Pichet

(Sauvignon Chardonnay)

Chardonnay
Bourgogne Aligoté
Chablis

25¢l5;50 €

Rosé
Pichet 25¢l5,50 €

Mateus (rosé vin pétillant)
Brise Marine

50 cl 10,00 €

75c1 24,90 €
75'c129,90 €
75¢1'34,90 €

50 c10,00 €

75¢119,90 €
75¢l122,00 €

Perle de rosé (Cétes de Provence) - 75 ¢129,90 €

Bieres
Bouteille
Heineken (25 cl)
Super Bock(25 cl)
Leffe (25 cl)
Desperados (33 cl)

Grimbergen rouge (33 cl)
Biere brune (33 ¢cl)

Pression

1664 25¢13,50 €
Grimbergen blonde 25 cl4,20 €
Pietra 25'cl4,50 €
Panaché 25c¢13,50 € - Monaco

Digestifs
Get X/ Get 27 / Get 31(4 cl)
Cognac (4 cl)
Calvados (4 cl)
Eau de vie (Poire, Prune - 4 ¢l)
Baileys (4 cl)

3,20 €
3,20 €
3,80 €
4,00.€
4,00 €
3,80 €

50 cl6,50 €
50¢l18,00 €
50 ¢cl8,50 €
25¢l3,70 €

6,50 €
7,00 €
5,50 €
8,00 €
6,50 €

Champagne

Bouteille Veuve Pelletier (75 cl)
Coupe (12 cl)

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

48,00 €
8,50 €



