MENU FAIM DE LION

TARTINE D'ELVEN, SAUMON GRAVLAX

— et caviar d'aubergine

E—

CHEVRE ROTI EN SALADE

et tranche de lard paysan au poivre

FILET DE CANETTE, MIEL ET ANANAS
— grenailles aux pleurotes et tomate confite
=

DOS DE CABILLAUD, BISQUE DE CRUSTACES

poélée de légumes du moment

SABLE MAISON, POMME CUITE ET SORBET POMME
o— et caramel beurre salé

CREME BRULEE A LA VANILLE

MOELLEUX CHOCOLAT, COEUR CHOCOLAT BLANC

TIRAMISU AUX PALETS BRETON

CAFE GOURMAND (2 € en supplément)

MENU LIONCEAU Menu enfant - |2 ans

STEACK HACHE FRAIS FRANGAIS

PENNE CARBONARA

@— 2 BOULES DE GLACE AU CHOIX

A TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON ET ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS
BRUTS SAUF LES FRITES MAIS ELLES SONT DELICIEUSES ! ET TOUTES NOS VIANDES

_D SONT D'ORIGINE FRANCAISE !

Carte bancaire acceptée a partir de | € - Prix indiqués toutes taxes comprises



MENU RUGIR DE PLAISIR

FOIE GRAS DE CANARD, COMPOTE D'ARTICHAUT DE BRETAGNE

5= et confiture d'oignons

NOIX DE ST-JACQUES ET EMBEURREE DE FENOUIL

au noilly prat

FILET DE BOEUF AU POIVRE DE SECHUAN

grenailles aux pleurotes et tomate confite

=
SAUMON D'ECOSSE LABEL ROUGE 7
risotto aux champi &
ux champignons S
SABLE MAISON, POMME CUITE ET SORBET POMME
et caramel beurre salé
Co—

CREME BRULEE A LA VANILLE

MOELLEUX CHOCOLAT, COEUR CHOCOLAT BLANC
TIRAMISU AUX PALETS BRETON

CAFE GOURMAND (2 € en supplément)

M E N U D'O R Du lundi au vendredi, le midi uniquement (sauf jours fériés)

ENTREE DU JOUR

_— Inspiration de la Savane

PLAT DU JOUR
~—— Retour de la chasse
=
DESSERT DU JOUR
o Selon I'instinct du chef cuisinier

CAFE GOURMAND (2 € en supplément)
Accompagné selon l'instinct du chef cuisinier

A TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON ET ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS
BRUTS SAUF LES FRITES MAIS ELLES SONT DELICIEUSES ! ET TOUTES NOS VIANDES

_D SONT D'ORIGINE FRANGAISE !

Carte bancaire acceptée a partir de |€ - Prix indiqués toutes taxes comprises



