
Menu faim de lion

Entrée / plat / dessert à 22 € 
Entrée / plat  ou  plat / dessert à 17 € 

tartine d'elven, saumon gravlax 
et caviar d'aubergine

 
chèvre rôti en salade
et tranche de lard paysan au poivre

 
filet de canette, miel et ananas 
grenailles aux pleurotes et tomate confite
 

dos de cabillaud, bisque de crustacés
poêlée de légumes du moment  
 
 

sablé maison, pomme cuite et sorbet pomme
et caramel beurre salé

crème brûlée à la vanille

moelleux chocolat, coeur chocolat blanc

tiramisu aux palets breton

Café gourmand (2 € en supplément)

Entrées

Plats

Desserts

Menu lionceau

Plat ~ dessert  à 9 € 

steack haché frais français 

ou

penné carbonara

 
 
2 boules de glace au choix 

Plats

Desserts

Carte bancaire acceptée à partir de 1€ - Prix indiqués toutes taxes comprises 

Menu enfant - 12 ans

Tous nos plats sont faits maison et élaborés sur place à partir de produits 
bruts sauf les frites mais elles sont délicieuses ! et toutes nos viandes 
sont d'origine française ! 



Menu rugir de plaisir

Entrée / plat / dessert à 30 € 
Entrée / plat  ou  plat / dessert à 25 € 

foie gras de canard, compoté d'artichaut de bretagne
et confiture d'oignons

noix de st-jacques et embeurrée de fenouil 
au noilly prat

 
filet de boeuf au poivre de sechuan
grenailles aux pleurotes et tomate confite

saumon d'écosse label rouge 
risotto aux champignons

 
sablé maison, pomme cuite et sorbet pomme
et caramel beurre salé
crème brûlée à la vanille

moelleux chocolat, coeur chocolat blanc

tiramisu aux palets breton

Café gourmand (2 € en supplément)

Entrées

Plats

Desserts

Menu lionceau

Menu d'Or

Entrée / plat / dessert à 16 €  
Entrée / plat  ou  plat / dessert à 14 €

Entrée du jour
Inspiration de la Savane

Plat du jour
Retour de la chasse

Dessert du jour  
Selon l'instinct du chef cuisinier

Café gourmand (2 € en supplément)
Accompagné selon l'instinct du chef cuisinier

Entrée

Plat

Du lundi au vendredi, le midi uniquement (sauf jours fériés)

Desserts

Carte bancaire acceptée à partir de 1€ - Prix indiqués toutes taxes comprises 

Tous nos plats sont faits maison et élaborés sur place à partir de produits 
bruts sauf les frites mais elles sont délicieuses ! et toutes nos viandes 
sont d'origine française !


