
APERITIVOS

Gilda de anchoa 2,50€

Pintxo de cecina guindillas y
aceituna (Unidad)

2,50€

2,50€Gildas de cecina y
queso

Gildas de boquerón 

Reservas: 611005771                          
Carrer de L’Eliana 16, 46920,
Mislata, Valencia

TABERNA BOHEMIA

Pintxo de guindillas, boquerón
y aceituna (Unidad)

4,00€Montadito de Sardina
ahumada
Montadito de Anchoa
cantabrico “ 00” 

3,80€

CARTA TabernaBohemiaMislata

TAPAS

Bravas

Fingers de pollo
caseros

Torreznos de Soria

Tequeños

Calamar a la
andaluza

Morro frito 7,80€

Tacos con pollo
Barbarcoa
2 Tacos de pollo al horno en
salsa barbacoa casera con
cebollita roja encurtida y
guacamole

5 Deditos rellenos de queso
servidos con salsa de ajó-
perejil

Suflado y jugoso 

100% Caseros con salsa BBQ

con alioli y salsa brava

Calamares patagonicos
marinados 24h 

Jugoso y crocante frito al
momento.

12,80€

6,90€

10,20€

8,20 €

8,00€

8,20€

8,80€

13,50€

Servidos sobre crema de frijoles,
queso fundido con salsas verde,
tomate y agría

(4 Unidades por ración)

Rabo de toro
Sepia bruta
Jamón ibérico de Bellota
Gambas al Ajillo

Croquetas Artesanas

Nachos de Chili
con carne y queso
fundido

Huevos rotos con
jamòn

10,80€

Arepitas rellenas
con reina pepiada

8,90€

3 unidades mezcla de
aguacate, pollo,cebolla roja y
mayonesa

Buñuelos de bacalao
4 Buñuelos de bacalao,
patata, ajò, perejil y alioli

8,00€

Sweet Potato
Bastones de Boniato 

7,60€

Patatas pajas caseras huevos
fritos y jamon serrano 

Ajoarriero con
alioli

8,90€

Servido con pan, AOVE
y perejil

Hummus de
garbanzo 

6,90€

Hummus de garbanzos casero
servido con pan, AOVE,
paprika y garbanzos crocantes  

Vegan

Jamón ibérico cebo
de campo y quesos
variados 

Lomo, Chorizo y
Salchichón Premium
Lomo embuchado, Chorizo,
Salchichón y picos

Variaciòn de quesos
nacionales e importados

Jamón de cerdos ibéricos criados en
libertad durante toda su vida, curación
artesanal en bodega entre 36 a 48 meses,
acompañado de 3 quesos variados y picos

20,60€

16,20€

14,60€

16,40€

Jamón serrano reserva DOP
Teruel acompañado de 3 quesos
variados y picos

Jamón Serrano y
quesos variados

5 Quesos variados

Cecina de León 13,60€
Cecina de León madurada
con AVOE

Secreto ibérico
a la naranja

14,80€

Secreto Ibérico cocinado a baja
temperatura entre 6 y 7 horas servido
con reducción de naranja y patatas

Albóndigas de ternera
en salsa 
Divinas albóndigas caseras con salsa 

13,20€

Carrillada ibérica al
Pedro Ximènez
Exquisitas carrilladas cocinadas en salas
de vino Pedro Ximènez y servidas con
papatas

14,50€

ESPECIALIDADES

TABLAS

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN I.V.A.

Lechuga, pollo crispy casero,
bacon crocante, pan tostado,
tomates cherrys, parmesano
rallado y salsa cesar  

Ensalada Cesár con
Pollo Crispy 12,50€

  
Plato de Croquetas de garbanzo y
especies, servido sobre hummus casero,
salsa tahani, cebolla roja encurtida y pico
de gallo 

Falafel sobre
hummus casero 12,20€ Flor de alcachofa 

Confitada a baja temperatura y
braseada en plancha con jamón
crijiente (Unidad)

6,80€

Tabla Salchichón y
Chorizo de premium

12,80€

Chorizo, Salchichón y picos

Pintxo de guindillas, anchoa y
aceituna (Unidad)

Pollo en salsa de queso
azul frances 
Filete de pollo a la plancha con salsa
de queso azul frances casera  

13,50€



POSTRES
Torrija con helado de
leche merengada 

6,80€

exquisita torrija caramelizada
servida con helado de leche
merengada

6,80€

CÓCTELES

Tarta de Brownie
y Nueces con
helado y sirope de
chocolate 

7,20€

6,90€
Aperol, cava, agua con gas,
naranja 

Ron Blanco, Hierbabuena,
llima, zumo de lima

7,20€

7,20€
Blue Curaçao, Vodka, Zumo
de lima

Whisky, vermut rojo,
cereza, cascara de naranja 

7,20€

7,20€

7,00€
Vodak, Café expreso,
Coffee Liqueur, Sirope de
azúcar, Granos de café

Mojito

Aperol Spriltz 

Blue Lagoon

Manhattan 

Caipirinha

Expresso Martini

Whisky Sour
whisky bourbon, angostura,
zumo de limón, jarabe de
azucar, clara de huevo, 

Cachaça, lima, zumo de
lima, azucar 

5,20€
Hierbabuena, limòn
Mojito Virgen

7,20€
Campari, ginebra,vermut
rojo, Piel de naranja

Negroni

6,90€
Campari, cava, agua con
gas, naranja 

Campari Spriltz 

5,20€Caipirinha Virgen
Cachaça, zumo de lima,
azucar 

7,20€
Tequila, triple seco y zumo
de lima

Margarita

CUBATAS 
Seagram 7,20€
Puerto de Indias 7,20€
Tanqueray 7,50€

Ginebras

Barcelò 7,20€
Negrita 7,00€
Brugal 7,00€

Ron 

Cutty Shark 7,00€
Jack Daniel´s 7,50€
J&B 7,00€
Jonnie Walker Red lebel 7,00€

Whiskey 

Absolut 7,20€
Eristoff 7,00€

Vodka

CERVEZAS

Estrella Gacilia
Caña 1,80€
Doble 2,50€
Jarra 3,80€

1906
Doble 3,20€
Jarra 4,50€

Tirador 

Estrella Gacilia
Tercio      2,50€
1906
Tercio     3,00€
Alhambra Verde 1925
Tercio     3,20€
00 Estrella Galicia 
250ml      2,00€
00 Tostada Estrella Galicia
250ml       2,00€
Sin Gluten Estrella Galicia
250ml       2,00€

Botellin

VINOS (COPA)
Ribera del Duero
3,50€
Rioja 3,50€

Copa Tintos

Verdejo Rueda 3,50€
Semi Dulce 3,50€

Copa Blanco

VERMUT
Martini 4,20€

Ostras Pedrini 4,20€
Vermut Artesano

Rojo

Martini 4,20€
Blanco

Coca-Cola original/Coca-Cola
Zero / Coca-Cola zero zero
Fanta / Sprite / Aquarius
Nestea
Agua 0,50l 1,80€ 
Agua con gas 1,80€
Zumo de piña/Melocoton 2,20€
Tonica 2,00€
Bitter Kas 2,40€

Refrescos 2,20€

Jarra Sangria 1,5 lt 12,50€

CAFÉS
Expresso (Solo) 1,40€
Cortado 1,60€
Americano 1,70€
Cafe con leche 2,00€
Bombòn 2,00€
Carajillo 2,20€
Tasa de leche 2,00€
+ del Tiempo 0,20€
+Tocado 0,60€
+ Descafeinado 0,10€

Reservas: 611005771                          
Carrer de L’Eliana 16, 46920,
Mislata, Valencia

TABERNA BOHEMIA

CARTA TabernaBohemiaMislata

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN I.V.A.

1,60€Cesta pan de huertaCesta pan de huerta
con tomate y alioli 2,80€

Extra de salsa 1,60€

 Tarta Red Velvet
Divino pastel de capas de
color rojo con glaseado de
queso crema

6,80€

EXTRAS

Ración de pan SIN GLUTEN 3,20€

https://www.bonviveur.es/recetas/jarabe-de-azucar-o-de-goma

