


IRASSHAIMASE

En IKA SUSHI queremos transportarte
a Japon con cada bocado desde
nuestra cocina, en la que ponemos
todo nuestro mimo y dedicacion
para que disfrutes de la calidad y
la frescura de nuestros productos,
con un toque muy personal.
Hacemos que tu EXPERIENCIA sea un
placer para los SENTIDOS.

Teletransportandote en 3,21 ...
I TADAKIMASUI!




Entrantes

Ensalada Wakame 550 € ®
Ensalada Sunomono: pepino y wakame 560 € ® G

Edamame normal/spicy 650 € ® G

Palitos de salmén en tempura: Salmén, Philadelphia,

aguacate rebozado en panko y salsa teriyaki 990 ¢ =@ @
Tempura de verduras 10.00€ @ &

Tempura de langostinos 80 cO®@®

Tempura Tiger 280cOBEEO®

Langostinos en panko (6 unid.): Langostinos rebozados

en panko con tiger 850 cO+&0®
Gyozas de pollo, verduras o langostinos 650 c @+ @

Yakitori: Brocheta de pollo 780 c®®

Takoyaki: Bolitas de pulpo 650 c @+ 08 @
Tory: Pollo rebozado (Spiezas) 590 cPOP s @

Carpaccio de gamba RSOE@B =@
Oyaki de termera (4 unid.) 590 E@ &

Oyaki vegetal (4 unid.) 590 e@ &




Sopas

Sopa Miso (segin temporada)

Sopa Ramen (seqin temporada)

Baos

Bao de pollo: salsa, pollo y ricula

7.00 E@=&
It50c @ ®@ O

L75cPD2O0HS

Bao de langostinos: langostinos, salsa tiger y ricula - 525 @@ =& O @

Woks
Yakishoba pollo

Yakimeshi gambas o verduras

Solomillo de ternera al sake

Udon eby

Yakisoba heura

Yakimeshi de salmdn

Pokes

Salmdn: Salmdn marinado, aguacate, wakame,

mango, edamame

Atdn Balfeqd: Atdn marinado, wakame, mango

aguacate y edamame

Veggie: Aguacate, mango, edamame, shitake y pepino _

50 e ®®
250 @& @
IH50€ & @
350 @&
1250 DS
1390 € = @&

I4.00c =« @& @

I5.00€ =« @&
1350 @& §




Tartar

Salmén: Salmdn marinado, aguacate y arroe — 13.90 € *
Atin Balfegd: Atin marinado, wakame y arroz I5.90 € *
Atin Toro Balfegd: Atin Toro marinado y arroz 1B.00€ *
Atin Spicy: Atdn Balfegd marinado picante,

wakame \ arroz 16.50€

Tatakis

Salmdn (5 piezas): Salmén marcado con sésamo \ salsa especial
y perlas de tofu 400 B=«& S

Atin (Spiezas): Atdn marcado con pimienta japonesa,

salsa mayo y perlas de yuzu I5.00€ =&

Sashimis (4 plezas)

Atdn Balfeqd 1I3.50€ @<
Salmédn 11.00 € @

Atin toro Balfegqd I5.00€ @<
Sashimi  hamachi 13.00€ =
Sashimi variado: atin/salmdn (6 piezas) 19.50€ @

Sashimi mixto: atin/salmén/hamachi/toro (8 piezas) 20.50€ =




Nigulris (2 piezas)

Salmdn

Atin Balfegd
Anguila

Eby

Aguacate

Atin Toro Balfeqd

Foie con salsa de anguila
Queso brie con cebolla caramelizada \ salsa teriyaki—

Salmdén flambeado

Atdn toro Balfegd flambeado

Hotateagui (vieira) con foie

Tka

Pez mantequilla con trufa y sal maldon

Pulpo con mayonesa, ajo negro y lima

Tamago

Hamachi




Temakls

Salmdn: Salmén, Philadelphia y aguacate

Atin Balfeqd: Atdn, aguacate \y pepino
9 9 pep

Anguila: Anguila, Philadelphia, wakame \ ealsa teriyaki

Ebg: Langostino tempurizado, Philadelphia, aguacate y tanuki

Veggie: Wakame, aguacate tempurizado y 2anahoria

Tempwizaolos

Salmdn brie: Salmén, queso brie y salsa teriyaki

Foie roll: Manzana caramelizada y salsa dulce especial

Hosomaki Salmdn: Aguacate, salmén picante y salsa de anguila_

680 € *
B.OO € *

——790€ «*®%2%

780 c @O® W
680€ B ®

1390 =& @
490 @&
13.006 =@




Wramakis (£ piezas)

*Tradiclonales

Salmdn roll: Salmdn, Philadelphia, aguacate y sésamo — |2.00 € @ & @
California roll: WKanikama, pepino, aguacate y masago — 11.90 € @+<DR
Tuna roll: Atin Balfegd, aguacate, mayo japo y cebollino I250€E = 1@ & @

Ebg roll: Eby en tempura, Philadelphia, kakiague sésamo
y salsa terikaki 13.80 € ‘ “‘ > ‘

*Especiales

Spicy tuna roll: Atin picante, pepino con masago

wasabi y filamentos de guindilla 1390 € =@ &
Craft roll: Sholf shel craft tempurizado, kakiague

con topping de salmén flambeado \ salsa tiger 14.90 € ““‘“

Unagi roll: Unagi en panko, aguacate con topping
salmon ahumado \ salsa anguila 14.90 € 4'"‘ g

Veggie roll: Aguacate tempurizado, shitake, zanahoria y cebollino. 12.80 € ‘ W

N\an{equilla roll: Pez mantequilla tempurizado, aguacate
topping salmdn y mayonesa trufada 13.80 € "'“ ﬁ:‘

Pink roll: Hoja de soja, salmdn, masago, Philadelphia,
aguacate y tanuki con salsa teriyaki I4.00 € & & “‘




Black N\asago: Salmédn, cebollino, aguacate \y topping masage — |3.00 € o

Ika roll: Calamar tempurizado, pepino, topping de

nooc OOS @

mayonesa, ajo negro Con soja \uzu

Black and White roll: atin, wakame, tanuki, pez
490 € «* D&

mantequilla flambeado, tobiko negro y salsa syuzu

Okdsan roll: Salmén crujiente, brie flambeado y
cebolla caramelizada 13.90 € = ‘ &' ' 3

Tamago Salmdn roll: Salmén, tamago, topping aguacate

y huevas ikura 13.90 € ““

Anguila roll: Philadelphia, aguacate y kathobushi 450 € = @

Maki Crunch Atin roll: Aguacate, tanuki y salsa kimchi— 400 € «* @@ &

Alcachofa: alcachofa en panko, 2anahoria y

tooping de furikake M50 € «PHE BT
Salmdn green: Salmén, tooping de aguacate, wakamen,

kimchi y cebolla frita 13.90 € = ‘ u&'&'
Furi Tuna: Atdn, cebollino, aguacate y tooping

de furikake 14.00 € o ‘ ;‘!“ L X

Toro sisho: Atin toro, aguacate con tooping de

hoja de sisho y salsa yuxu con cebolla frita ISS50 € & &




Black N\asago: Salmén, cebollino, aguacate y topping masago — |3.00 € @&

Ika roll: Calamar tempurizado, pepino, topping de

to0c @O8®

mayonesa, ajo negro con soja \Juzu

Black and White roll: atin, wakame, tanuki, pez
490 € «* @ H

mantequilla flambeado, tobiko negro y salsa syuzu

Okisan roll: Salmén crujiente, brie flambeado y
cebolla caramelizada 13.90 € & ‘ ﬁ ' Y

Tamago Salmdn roll: Salmén, tamago, topping aguacate

y huevas ikura 13.90 € ““
Anguila roll: Philadelphia, aguacate y kathobushi 450 € & @
Maki Crunch Atin roll: Aguacate, tanuki y salsa kimchi — 14,00 € "‘“ &

Alcachofa: alcachofa en panko, 2anahoria y

tooping de furikake 450 € “"“ ﬁ ‘ L )

Salmdn green: Salmdn, tooping de aguacate, wakamen,
kimchi y cebolla frita 13.90 € == ‘ &

Furi Tuna: Atdn, cebollino, aguacate y tooping
de furikake EXeOEX T X1 X3

Toro sisho: Atdn toro, aguacate con tooping de

hoja de sisho y salsa yuxu con cebolla frita IS50 € * @&




Mochis

Mochi de fruta de la pasidn

Mochi de judia roja

Mochi de yuzu

Mochi de choco \ banana

Mochi de chocolate

Mochi de té macha

* Tenemos mds sabores, consultar!

Postres
Helado de violeta

Helado de vainilla

Sorbete de coco y yuzu

Tiramisud de té verde

Tarta de lotus

Feonsultar alergenos




CADA BOCADO
ES UNA RAZON

PARA

REPETIR!




	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12

