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LES ENTREES
L’Oeuf Parfait facon Meurette 14,00€
Oecuf cuit 1 heure basse température, préparé au lard et au vin rouge.
Le Ceviche de Gambas 15,00€
Gambas préparées en ceviche, lait de tigre et fruits de la passion.
Les Escargots en Aumoniére 16,00€
Aumonicre d’escargots foresticre et sa réduction de Banyuls.
Le Foie Gras poélé et Poire 17,00€

Foie gras po¢lé, poire confite au voatsiperifery (poivre) et bouillon boisé.

LESPLATS

Le 1/23 Homard et Risotto 29,00€
Demi homard servi avec un risotto au chorizo et émulsion a I’anis.
Le Saint-Pierre au dashi 27,00€
Saint-pierre poélé, nouilles Chukamen, 1égumes sautés et bouillon dashi.
La Souris d’Agneau 28,00€
Souris d’agneau confite aux épices, pomme de terre éventail et 1égumes.
Le Tartare de Boeuf 25,00€
Boeuf haché, condiments marinés a I’huile de sésame, frites et salade.

LES DESSERTS
Le Bounty 10,00€
Duo de chocolats, glace noix de coco, éclats de noisettes et socle croustillant.
La Pavlova d’Automne 10,00€
Meringue, glace a la cannelle, compotée de pommes et de poires.
L’Entremets de ’Amuse Bouche 10,00€
Parfait et coque Chocolat blanc, socle au praliné.
Le Café ou Thé gourmand 10,00¢€
Assortiment de mignardises du moment.
Les Fromages 11,00€

Notre sélection de la Ferme du RIALET.




