
Solare, imitazione del sole,
sole fatto piatto per le tue illuminazioni notturne: la pizza!

(Luigi Veronelli)



Aggiunte a pizze, piatti, insalatone e dolci:
da +1,50 a +3 €

Pizza doppia pasta:
+2 €

Pizza panara:
+100 % sul prezzo della pizza scelta

Pizza 1/2 metro:
+150 % sul prezzo della pizza scelta

Pizza mini:
-30 % sul prezzo della pizza scelta

Puoi gustare le nostre pizze
scegliendo tra impasto normale e integrale

Su richiesta è disponibile il nostro menu
con le specifiche degli allergeni alimentari

presenti nelle nostre pietanze

Coperto: 2 €
Asporto: 0,40 €



Pom. mozz. = Pomodoro, mozzarella fior di latte

Marinara € 5,90
Pomodoro, origano ed aglio

Margherita € 7,00
Pom. mozz.
 
Prosciutto € 7,30 
Pom. mozz. prosciutto cotto

Diavola € 7,50
Pom. mozz. salamino piccante

Wurstel € 7,50
Pom. mozz. wurstel di puro suino 

Funghi € 7,50
Pom. mozz. funghi

Patate € 7,50
Pom. mozz. patate al forno

Romana € 7,30 
Pom. mozz. acciughe ed origano

4 stagioni € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto, funghi, carciofi 
e salamino piccante

Parmigiana € 8,40
Pom. mozz. melanzane al forno e grana 
padano D.O.P.

Prosciutto e funghi € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto e funghi

Tonno e cipolla € 8,40 
Pom. mozz. tonno e cipolla

Prosciutto e wurstel € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto, wurstel di 
puro suino

Prosciutto e salamino € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto e salamino 
piccante

Salamino e wurstel € 8,60
Pom. mozz. salamino piccante e wurstel di 
puro suino

Salamino e funghi € 8,40
Pom. mozz. salamino piccante e funghi

Patate e wurstel € 8,40
Pom. mozz. patate al forno e wurstel di puro 
suino

Bufala € 8,60
Pom. mozz. e mozzarella di bufala D.O.P.

Wurstel e philadelphia € 8,40
Pom. mozz. wurstel di puro suino e 
philadelphia

Crudo € 9,10 
Pom. mozz. crudo di Parma D.O.P.

Speck € 8,60 
Pom. mozz. e speck

Gamberetti € 8,60
Pom. mozz. e gamberetti al naturale

Prosciutto e stracchino € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto e stracchino

Radicchio e grana € 7,90
Pom. mozz. radicchio e grana padano D.O.P. 
grattugiato

Porcini e gorgonzola € 9,50
Pom. mozz. funghi porcini e gorgonzola 
dolce  D.O.P.

Crudo e gorgonzola € 9,70 
Pom. mozz. gorgonzola dolce  D.O.P. e 
crudo di Parma  D.O.P.

4 formaggi € 8,60
Pom. mozz. fontina valdostana, gorgonzola 
dolce D.O.P. e grana padano D.O.P.

Capricciosa € 8,40
Pom. mozz. prosciutto cotto, funghi, carciofi
ed olive greche

Calzone € 8,60
Pom. mozz. prosciutto cotto, funghi e ricotta

Carbonara € 9,00
Pom. mozz. pancetta affumicata, uova, 
grana padano D.O.P. grattugiato e salamino 
piccante (pepe su richiesta)

Vegetariana € 9,10
Pom. mozz. zucchine, peperoni, melanzane 
al forno e pomodorini freschi

Napoletana € 8,10
Pom. mozz. acciughe, capperi, olive greche 
nere ed origano

le  C lassiche



Aromi € 9,70
Pom. mozz. pancetta affumicata, salamino 
piccante, salvia e rosmarino

Colonnata € 9,10
Pom. mozz. olive greche nere, salamino 
piccante e lardo di Colonnata I.G.P.

Pirata € 9,10 
Pom. mozz. prosciutto cotto, peperoni al 
forno, olive greche nere e salamino piccante

Sally € 9,10 
Pom. mozz. salsiccia, peperoni al forno e 
pancetta arrotolata

Strana € 9,70
Pom. mozz. tonno, cipolla, gorgonzola 
dolce D.O.P. e salamino piccante

Appennina € 9,70
Pom. mozz. funghi, salamino piccante  e 
grana padano D.O.P.

Cheru € 9,70
Pom. mozz. stracchino, rucola e crudo di 
Parma  D.O.P.

Sonia € 9,70
Pom. mozz. speck e mascarpone

Briosa € 9,70 
Pom. mozz. briè, noci e speck

Tricolore € 9,80 
Pom. mozz. rucola, bresaola punta d’anca e 
scaglie di grana padano D.O.P.

Tirolese € 9,70
Pom. mozz. funghi, fontina valdostana e 
speck

Trentina € 9,70 
Pom. mozz. patate al forno, speck in cottura 
e rosmarino

Ledro € 10,40
Pom. Mozz. porcini, porro, monte veronese, 
carne salà

Autunno € 9,70
Pom. mozz. funghi champignon freschi, 
crudo di Parma D.O.P. e grana padano 
D.O.P. (grattuggiato fuori cottura)

Trevigiana € 9,70
Pom. mozz. radicchio, salsiccia dolce e 
gorgonzola dolce  D.O.P.

Flo € 9,70
Pom. moz., fontina valdostana, gorgonzola 
dolce D.O.P., speck in cottura e grana 
padano D.O.P. grattugiato

Tastasal € 9,70
Pom. mozz. salsiccia, cipolla, pancetta 
affumicata e salamino piccante

Padana € 9,70
Pom. mozz. funghi misto bosco, gorgonzola 
dolce D.O.P. e sopressa

Tavernetta € 9,70
Pom. mozz. prosciutto cotto, funghi, 
carciofi, salamino piccante, wurstel di puro 
suino, peperoni al forno e capperi

Carnivora € 9,70
Pom. mozz. prosciutto cotto, salsiccia, 
salamino piccante e wurstel di puro suino

Rovereto € 9,90
Pom. mozz. salsa di tartufo nero, funghi 
champignon freschi e roast beef

Adriatico € 9,70
Pom. mozz. melanzane al forno, pomodorini 
freschi, crudo di Parma D.O.P. e basilico 
fresco

Angelo € 9,80 
Pom. mozz. melanzane al forno, ricotta e 
prosciutto cotto affumicato di Praga

Baita € 10,20 
Pom. Mozz. funghi freschi, salsiccia, porro 
al forno, grana grattugiato

Inverno € 9,60 
Pom. mozz. salamino piccante, gorgonzola 
dolce D.O.P. e lardo di Colonnata I.G.P.

Veneta € 9,70 
Pom. mozz. fontina valdostana, salsiccia dolce, 
funghi misto bosco e grana padano D.O.P. 
grattugiato

Edith € 9,70 
Pom. mozz. pancetta affumicata, melanzane 
al forno e salamino piccante

le  nostre P izz e

Pom. mozz. = Pomodoro, mozzarella fior di latte



Leggera € 10,00
Pom. mozz. ricotta, rosmarino e roast beef

Gioiosa € 9,60
Pom. mozz. lattughino, pomodorini freschi, 
prosciutto cotto affumicato di Praga e 
scaglie di grana padano D.O.P.

Burrata e crudo € 11,00
Pom. mozz. burrata e crudo di Parma D.O.P.

Sempre buona € 9,70
Pom. mozz. salsiccia dolce, fontina 
valdostana, zucchine al forno e lardo di 
Colonnata I.G.P.

Magno e non penso € 9,70
Pom. mozz. funghi champignon freschi, 
gorgonzola dolce D.O.P., salamino piccante 
e lardo di Colonnata I.G.P.

Magna e tasi € 9,10
Pom. mozz. gorgonzola dolce D.O.P., 
cipolla, salamino piccante e peperoncino

Anna € 10,40 
Pom. mozz. mozzarella di bufala D.O.P., 
zucchine al forno e crudo di Parma D.O.P.

Ionio € 9,10
pom. mozz. tonno, pomodorini freschi, 
olive greche, feta greca, origano.

Siciliana € 9,10
Pom. mozz. tonno, pomodorini freschi, 
basilico fresco.

le  nostre P izz e

Pom. mozz. = Pomodoro, mozzarella fior di latte

Tirreno € 9,10
Pom. mozz. ricotta, pomodorini freschi, 
basilico fresco e rucola

Bellavista € 9,70
Pom. mozz. porro, pomodorini, monte 
veronese, stracchino, lattughino

Creta € 9,10
Pom. mozz. philadelphia, erba cipollina, 
funghi champignon freschi
e scaglie di grana padano D.O.P.

Corfù € 9,10
Pom. mozz. mascarpone, feta greca, noci e 
rucola

Campana € 9,70
Pom. mozz., mozzarella di bufala D.O.P., 
pomodorini freschi e rucola

Gnanca vista € 9,70
Pom.mozz., lattughino, bufala e pomodorini 
a fine cottura

Emiliana € 9,10
Pom. mozz. zucchine al forno, stracchino e 
scaglie di grana padano D.O.P.

Elisa € 9,70
Pom. mozz. mozzarella di bufala D.O.P., 
pomodori secchi, scaglie di Grana Padano 
D.O.P. e basilico fresco

le  Vegetariane



pizza tubo

Ortolana € 10,50
mozzarella fior di latte e mozzarella di 
bufala D.O.P., melanzane e zucchine al 
forno, doratura di formaggio grana padano 
D.O.P.

Delicata € 10,50
mozzarella fior di latte e mozzarella di 
bufala D.O.P., radicchio e gamberetti, 
profumata al Curry

Classica € 10,20
mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, 
funghi, salamino piccante, wurstel di puro 
suino ed origano

Cremosa € 10,50
mozzarella fior di latte, speck, stracchino e 
rucola, profumata al rosmarino

Saporita € 10,70
mozzarella fior di latte, crudo di Parma 
D.O.P., philadelphia, funghi porcini ed erba 
cipollina

Suprema € 10,70 
mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, 
salsa di tartufo nero, funghi champignon 
freschi, philadelphia e doratura di formaggio 
grana padano D.O.P.

Carciofina € 10,50 
mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, 
gorgonzola dolce D.O.P., carciofi, cipolla, 
salamino piccante ed origano

Senti Che Profumo € 10,50
mozzarella fior di latte, fontina valdostana, 
gorgonzola dolce  D.O.P., lattughino, 
avvolta nel crudo di Parma  D.O.P.

Affumicata € 10,50 
mozzarella fior di latte, scamorza, salamino 
piccante, radicchio e pancetta affumicata 
con doratura di formaggi affumicati

Gustosa € 13,00
mozzarella fior di latte, prosciutto cotto 
affumicato di Praga, funghi champignon 
freschi, stracciatella abruzzese con doratura di 
formaggio monte veronese mezzanello D.O.P.

P izz a  P ip e

Pom. mozz. = Pomodoro, mozzarella fior di latte

Topolino € 6,00
pizza margherita mini
+ bibita a scelta

Pippo € 7,00
mini pizza ai wurstel
+ bibita a scelta

Paperino € 7,00
wurstel di suino avvolto nel pan pizza
stile hot dog + bibita a scelta

Pluto € 7,00
mini pizza margherita con patate al forno
+ bibita a scelta

MenùBimbi



Bufalona € 9,50
Lattughino, rucola, pomodorini freschi, 
radicchio e mozzarella di bufala D.O.P.

Gamberi € 9,50
Lattughino, radicchio, pomodorini freschi, 
gamberetti al naturale e scaglie di grana

Verano € 9,50
Lattughino, rucola, pomodorini freschi, 
mozzarella, funghi champignon freschi e 
scaglie di grana Padano D.O.P.

Tuna € 8,90 
Lattughino, rucola, olive greche, capperi e 
tonno

Scamo € 9,10
Lattughino, rucola, radicchio, pomodori 
secchi,funghi champignon freschi, scamorza 
affumicata.

Valdostana € 9,10
Lattughino, rucola, fontina valdostana, 
carciofi, pomodorini freschi e speck a 
striscioline

Mare € 10,40
Lattughino, rucola, pomodorini freschi, 
tonno e gamberetti

Montagna € 10,20
Lattughino, rucola, radicchio, speck a 
striscioline, monte veronese e noci.
e funghi champignon freschi

Mandorla € 10,70
Lattughino, rucola, pomodori secchi, scaglie 
di monte veronese, mandorle e bresaola a 
striscioline.

Belfiore € 10,70
Lattughino, radicchio, rucola, scaglie di 
grana Padano D.O.P., noci e mela.

Insalatone
accompagnate da panpizza

Valtellina € 11,00
Bresaola punta d’anca, rucola e scaglie di 
grana padano D.O.P.

Tagliere € 11,00
Prosciutto crudo di Parma  D.O.P., speck, 
sopressa, pancetta arrotolata, olive greche e 
pomodorini semi dry

Gustoso € 11,00
Prosciutto crudo di Parma D.O.P. ,mozzarella 
di bufala D.O.P. e pomodorini

Caprese € 11,00
Caprese di mozzarella di bufala D.O.P. con 
pomodorini freschi e basilico

Salà € 13,00
Carne salà,rucola, scaglie di grana e glassa 
di aceto balsamico

Veggy € 12,00
Verdure miste (zucchine, peperoni e patate 
al forno con pomodorini freschi), scamorza 
affumicata, Monte Veronese D.O.P. e scaglie 
di grana padano D.O.P.

Molveno € 11,00
Speck, carne salà, Monte Veronese D.O.P., 
pomodorini semi dry

P iatti Freddi
accompagnati da panpizza



  Bicchiere  Bottiglia

Garganega  2,50  14,00
Vino Bianco I.G.T.
13 % vol. Cantina Valpantena (Verona)

Soave Coffele  3,00  17,00
Soave Vino Bianco D.O.C.
vol. 12,5 % vol. Cantina Coffele - Soave (Verona)

Vino prosecco di Valdobbiadene  3,00  18,00
Prosecco D.O.C.G.
11,5 % vol Cantina Gemin - Valdobbiadene (Treviso)

Durello Millesimato  3,00  15,00
Lessini Durello D.O.C.
12 % vol. Cantina Corte Moschina - Roncà (Verona)

Incanto  3,50  25,00
Recioto di Soave D.O.C.G.
12,5 % vol. Cantina Corte Moschina - Roncà (Verona)

Valpolicella Superiore  3,00  18,00
Vino Rosso D.O.C.
13 % vol. Cantina Villa Mattielli - Soave (Verona)

Colle Alto  3,00  18,00
Vino Rosso Cabernet I.G.T.
14 % vol. Cantina Corte Moschina - Roncà (Verona)

Amè Rosè  3,00  18,00
Vino chiaretto D.O.C.
11,5% vol. cantina Roeno- Belluno (VR)

La Cantinetta



S. Bernardo, sorgente Rocca Viva 75 cl  3,00
Acqua Minerale Naturale o Frizzante

Bibite analcoliche in lattina 33 cl  3,00
Coca Cola, Coca Cola Zero, Lemon Soda, Sprite, Acqua Tonica, Acqua Brillante, 
Fanta, Aranciata Amara, Chinotto, The al Limone o Pesca

Pepsi Cola alla spina Piccola Media
 3,00 5,20

Succo alla frutta  2,50 

DOLCI E DESSERT
Sorbetto al limone  2,70
Sorbetto al limone alcolico  3,00
Dolci fatti in casa  5,00/6,00

CAFFETTERIA (Torrefazione Pascucci)
Caffé, Caffé decaffeinato  1,20
Caffé d'orzo, Ginseng, Macchiatone  1,80
Cappuccino  2,50
The caldo e tisane  2,00

AMARI E DISTILLATI
Amaro, Liquore, Brandy, Grappa, Acquavite  3,00/6,00
Prime Uve Bianca, Prime Uve Nera, 903 Barrique 5,00
Whiskey e distillati pregiati  5,50

il  Bar



BIRRA ALLA SPINA

 20 cl 40 cl 50 cl
Fischer € 3,00 € 5,00 € 6,00
Tipologia: Lager
Gradazione alcolica: 5,2% vol.
Ingredienti: Acqua, malto d'orzo e luppolo
Produttore: Brasserie Fischer, Schittigem, Alsazia

New Castle € 3,00 € 5,00 € 6,00
Tipologia: Brown Ale 20lt
Aroma: bouquet articolato con in evidenza note di caramello, frutta secca (nocciola) 
e fieno. Gusto: molto aromatico, caramellato e fruttato. Amaro: percettibile.
Produttore: Heineken Italia

LE TEDESCHE

Andechser Hell 50 cl. € 6,50
Tipologia: Helles.
Gradazione alcolica: 4,8% vol.
Ingredienti: Acqua, malto dorzo,luppolo.
Produttore : Monastero di Andechs,(Monaco di Baviera) Germania.

Kapuziner Weiss bier 50 cl. € 6,50
Tipologia: Hefe Weizen.
Gradazione alcolica:5,4% vol. Ingredienti: Acqua, malto d'orzo, frumento, lievito, 
luppolo.
Produttore: Kulmbacher, (Franconia Superiore) Germania.

Rothaus 33 cl. € 5,00
Tipologia : Pilsner
Gradazione alcolica : 5,1% vol
Ingredienti: acqua, malto d'orzo, luppolo
Produttore : Badische Staatsbrauerei Rothaus Grafenhauseb (Baden- Württemberg) 
Germania

Keller bier 33 cl. € 5,90
Tipologia: Keller bier - non filtrata
Gradazione alcolica: 5,4% vol.
Ingredienti: Acqua, malto d’orzo, malto di frumento, luppolo e lievito.
Produttore: Kulmbacher (Franconia Superiore) Germania.

le  Birre



LE BELGHE

Blanche De Bruxelles 33 cl. € 5,00
Tipologia :Blanche, Birra bianca.
Gradazione alcolica: 4,5% vol.
Ingredienti : Acqua , malto d'orzo , luppolo , spezie.
Produttore : Brasserie Lefebvre (Belgio).

Corsendonk Rousse 33 cl. € 5,50
Tipologia: Belgian Pale Ale - ambrata
Gradazione alcolica: 8 % vol.
Ingredienti: Acqua, malto d’orzo, frumento, luppolo, lievito.
Produttore: Brouwerij Corsendonk, Belgio

LE ITALIANE

Ichnusa non filtrata 33 cl. € 3,30
Tipologia: 100% puro malto non filtrata.
Gradazione alcolica: 5,0% vol.
Ingredienti: Acqua, malto d'orzo, luppolo
Produttore Ichnusa - Assemini (Cagliari), Italia

Ichnusa 33 cl. € 3,30
Tipologia : Lager .Gradazione alcolica: 4,7 % vol.
Ingredienti: Acqua, malto d’orzo, granturco e luppolo.
Produttore: Ichnusa - Assemini (Cagliari), Italia

Ioi Senza Glutine 33 cl. € 5,50
Tipologia : Birra senza glutine Pale ale.
 Gradazione alcolica :4.7% vol.
 Ingredienti :Acqua , malto d'orzo , luppolo , lievito.
Produttore: Azienda agricola Altùris , Birrificio Gjulia, Friuli Venezia Giulia.

      
L'ANALCOLICA

Heineken zero 33cl. € 3,30  
Tipologia : Birra analcolica
Ingredienti : Acqua , malto d'orzo , zucchero , luppolo.
Produttore : Gruppo Heineken.

le  Birre


