
ENTRANTES

CEVICHE DE LANGOSTINOS.....................17,25

GYOZAS DE LANGOSTINO, 
CERDO O VEGETALES. ..............................13,50

TACO DE LANGOSTINOS.......................... 4,90

TACO DE ATÚN ........................................ 4,90

PIZZA JAPONESA ...................................... 17,50

TEMPURA DE SALMÓN.............................. 18,50

TEMPURA DE VERDURAS ......................... 16,50

PESCADO BLANCO ..................................... 18,75

SALMÓN ...................................................... 18,75

ATÚN ........................................................... 18,90

VIEIRA ......................................................... 19, 00

Macerado en maracuyá y lima, acompañado con
 puré de batata, cebolleta y cilantro.

6 unidades. Con salsa base de soja, sésamo y trufa.

Base de tortilla de maíz frita, langostino en tempura 
con salsa de kimchee, togarashi y cilantro.

Base de tortilla de maíz frita, atún rojo macerado en
taberu layu, sésamo y cilantro.

Base de arroz frita, aguacate, salmón ahumado, 
mayo kimchee y surimi.

Salmón, queso crema y aguacate con salsa unagi.

Verduras de temporada, acompañado de una salsa 
base con soja y jengibre.

Corte fino de pescado del día, trufa, cebollino y soja.

Corte fino de salmón, ponzu, tempura y cebollino.

Corte fino de atún, con aceite de kimchee y cebollino.

Corte fino de vieira, sopleteado con lima.
 

TEMPURA

UZUSUKIRI

NIGIRI

NIGIRI WIKI ...................................................9,50

NIGIRI PESCADO BLANCO. ..........................9,00

NIGIRI ATÚN ................................................. 9,00

NIGIRI DE SALMÓN SOPLETEADO............... 9,25

NIGIRI DE VIEIRA .. ...................................... ..9,50

PAN BAO CON LANGOSTINOS...................... 6,80

PAN BAO COCHINITA  PIBIL.......................... 6,80

PAD THAI NINTAI.......................................... 18,50

POLLO KARAGGE ......................................... 14,50

Atún rojo macerado en aceite de kimchee, huevo
de codorniz, trufa y cebollino.

Pescado blanco del día con salsa acevichada y 
cilantro.

Atún rojo con aceite de kimchee.

Salmón sopleteado con mayo kimchee y ralladura
de lima.

Vieira sopleteada con mantequilla de lima.

Langostinos salteados, con guacamole y cilantro.

Cerdo cocinado con zumo de naranja, y achiote con
guacamole, cebolla encurtida y cilanto.

Pasta de arroz salteada con pollo, verduras, maní y 
salsa de curry y pollo.

Pollo empanado con un toque leve de picante
acompañado de mayo kimchee.

PAN BAO

PRINCIPALES



POSTRES

MAKI NINTAI................................................ 20,50

MAKI ACEVICHADO .................................... 21,50

MAKI ELVIE ....................................................22,50

MAKI CÍTRICO ............................................. 20,50

MAKI MACHO .............................................. 20,50

MAKI MAGURO............................................. 20,50

MAKI VEGETAL............................................. 17,50

MAKI NINTAI ESPECIAL .............................. 23,50

Relleno de salmón, atún, queso crema, crocante 
de tempura y cubierto de atún, salmón, pescado
blanco, mayo kimchee, salsa unagi y peta crispy.

Relleno de pescado blanco del día, aguacate, queso
y cubierto de finas láminas de pescado blanco con
nuestra salsa acevichada y millo.

Relleno de calamar y langostino en tempura, 
aguacate, queso crema y cubierto de vieira 
sopleteada y salsa unagi.

Relleno de salmón, aguacate, queso crema, crocante
de tempura y cubierto con salmón sopleteado con
mayo kimchee, ralladura de lima y salsa unagi.

Relleno de salmón ahumado, langostino en tempura
queso crema y aguacate, cubierto de plátano macho
frito y salsa dinamita.

Relleno de atún, aguacate, queso crema y crocante
de tempura, cubierto de atún caramelizado y
katsuobushi.

Relleno de verduras en tempura, queso crema y
aguacate, sal en escamas y salsa unagi.

Relleno de langostinos en tempura, queso crema,
aguacate, empanado en panko y con topping de 
langostinos y salmón con salsa Fuji.

MAKI ROLL

TARTAR ATÚN ...............................................25,70

TARTAR MIXTO ............................................. 27,70

MOCHI..............................................................6,00

BIZCOCHO DE COCO AL VAPOR....................6,50

TARTA DE QUESO........................................... 6,50

FLAN DE CHOCOLATE BLANCO.....................6,20

Atún rojo, aguacate, puerro, con una salsa
 preparada en mesa con base de miso.

Atún rojo, salmón, aguacate, puerro, con una salsa 
preparada en mesa con base de miso

Maracuyá o cheesecake (2u)

Bizcocho hidratado con leche de coco y acompañado
de helado de coco.

Hecha con anko y caramelo de soja.

Con topping de pistachos.

TARTAR


