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ENTREE - PLAT OU PLAT - DESSERT 25€

ENTREE - PLAT - DESSERT 29€

PETIT PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT OU PLAT
DESSERT 12€
GRAND PEQUELET (ENFANT) : ENTREE / PLAT / DESSERT 15€

ENTREES

Cigarillos du sud : creme de choux fleur et chevre roules
dans une feuille de choux (VG)
Rillette de saumon et salade de fenouil au citron

Salade de lentilles, gésiers confits et pickles maison

PLAT PRINCIPAL

Pluma de cochon iberique laquée a la sauce thai et gratin de
pommes de terre & I'ail des ours
Poisson du jour & la sauce moutarde, tartelette de [égumes a
la bretonne
Paupiette végétarienne : une farce élégante au tofu et aux

|égumes gourmands dans une feuille de riz confite dans son jus

DESSERT

. Brownie vegan cru (attention trés gourmand)
e Bee Happy : choux craquelins aux saveurs de miel et de
citron
. La douceur du sud : un subtil dessert autour de
I'amande, de la mangue et de la noix de coco

Ici vous savourez une cuisine maison et inspirée

09.81.45.57.00
OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI 12H 14H
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