Jscriviti al nostro Gruppo Broadeast mandando un whatsapp
al numerp 3715733718, Verval informato in anteprivna su
iniziative e Menu

ANTIPASTI
Codle di qambero alla Catalana € 15,00

2-9-

qratin di Mare €15,00

( Gamberi, Calamari, Capasanta, Seppia, Cozze

1- 4-14-

Sarde n Saor € 13,00
z- 4-

Mosaico di Crudité € 3200

(Tonno Rosso del Mediterraneo, Salmone Rosso Sockeye
Gamberi Rossi di Mazzara del vallo e Mazzawncolle dell Adviatico)

2- 4~

Culaccia di Zibello con Nostra Giardiniera € 15,00

j-

Awntipasto Misto della Tradizione Cremasea € 15,00
(Frittata alle Evbette, Salva in Crosta di Patate e Salame Nostrano
con nostra Glardiniera)

=- 7_ j-
Battuta di Fassona, Parmigiano Sedano ¢ Scorza di Limone €14,00
ﬂ-

Strudel di verdure con Fonduta di Parmigiano € 14,00

I-3- j—
Pane e coperto € 3,00



PRIMI PLATTI

Linguine Cacio Pepe e qamberi marinati
al Lime e Pepe Rosa € 16,00
1- 2- *

Spaghettoni con Pomodorini Arcobaleno
¢ Tonnp Marinate € L=00
1- F £ 14-

Fregula Sarda at Frutti di Mare € 14,00
1- 2- 4- 14-

Risotto con Asparagi mantecato all'uovo
¢ quanciale Croccante
( almeno per 2 persone) € 16,00 Cad.

3- 7

Tortelli Cremaschi al Burvo ¢ Salvia € 14,00
1- 3-

Pasta di qragnano con Caponata di Verdure
¢ Ragusano p.o,p. € 15,00

1- > £ 9-

Trippa alla Parmigiana € 13,00

j..



SECOND! PLATTI
DI MARE

Pagello Fragolino farctto di Scampi

€ Fondp di cottura alla Buzarda € 24,00
(Preparazione tipica della zona JL Tviste ¢ dell'lstria e Dalmazia)

1- 2- 4-

Polpo Verace AL Oristano arrostits,
su passating At Fagioli all'Uccelletto ¢ Cialda croccante € 20,00

9- 14-

calamari Ripieni alla Mediterranea
su Crema di Piselli Profumata al Limone € 20,00
=2- 14-

Baccala alla Vicemting con Polenta Abbrustolita € 18,00
4- 7



SECONDI PIATT! Dl TERRA

Rosa di Parma con Verdure al Burrp € 22,00

( Filetto di Manzo farcito di Crudo di Parma ¢ Parmigians
con sup fondp di cottura al Lambrusco)

Z- 7

Piccione da widp in Cottura differenziata
alle Pesche ¢ Mandprie Amare € 23,00
1-

Sealoppa di Foie gras alle Ciliegie di vignola
¢ Millefoglie di Patate € 23,00
Z-

Coscia di Faraona Confit alle Evbe Fini ¢ Limone
con Spinaci saltati € 19,00

Tagliata di Manzo Bavarese ¢ Riduzione al Pinot Nero € 22,00
I~

costata o Florewtina di Pezzata Rossa Ael Flovdi

con Patate al Forne € 6,00 all'etty

Tomahawke di Scottona del Galles Black Welsh
con Patate al Forno € 6,00 all'etto

Orologio di Formaggi Stagionati con Mostarde € 15,00
F 10--



boLct

Mousse alla Meringa, Scaglie di Cioccolato,
Fichi Fresehi e caramello salato € §00

Stogliatinag con Crema al Limone, Panna ¢ Ciliegie € %00
1- 7

Tarte Tatin di Mele € oo
1...

Tiramisu € 6,00
1- 3- F &-

Torta ripiena di Pesche e Amaretti € =00
1- 3-

Semifreddo al gianduia con Biscotto alla Noceliola € 8,00
1-3-

Ravioli fritt ripient AL Ricotta ¢ Scaglie AL Cloccolato
profumati agli agrumi e Miele Al Rodpdendro € 700
- 3- 7

Panna Cotta con salsa ai Frutti di Bosco € F#00
1- 3- F

Tavolozza del VR10 € 15,00
( Degustazione dei nostri dolei a mano libera)

1-3- 7 -

PASSITI E LIRUORI

Passito di Ramandolo Zuliani € Z00
Passito At Note Planeta € 800
Oottavo Glorno Passito di Bonarda Torve Forneélle € &,00
Malvasia delle Lipari Terve di Zagara € &,00



