MENU COCKTAIL

WHISKEY SOUR 6,00

Fece la sua comparsa nell'$oo ed ebbe da
subito un notevole successo per il suo gusto
rinfrescante e la sua bassa gradazione
aleolica, Perfetto per un antipaste o un
aperitivo.

bowrbon whiskey - succo di limone - sciroppo
di zucchero - albume d'uove pastorizzaio

VODKA SOUR 6.00

vodka - succo di limene - sciroppd di zucchero -
albume d'uovo pailorizeate

GIN FIZZ 6,00

gin - succo di limone - sciroppoe di zucchero -

soda

AMARETTO SOUR 6,00

liquore all'amaretto - succo di lime - sciroppo
dl zucchera - angostuid - albume d"uove
pastorizzato




MENU COCKTAIL

OLD FASHIONED 6,00

La storia ha origini & Néw York dove un habitud
di un hotel, il colonnello James Popper,
assagglé um drink creato per lul, che amava
particolarmente il whiskey vecchio stile.

whiskey « zucchero - angostura - soda

AMERICANO 6,00

vermouth roiso - bittér - soda

CARDINALE 6,00

Yenne creato intorne al 1950 all’ Excelsior
Hotel, dove era solito passare il cardinale
tedesce Shumann, || barman Gievanni
Raimondo prepard, su sua richiesta, un
1peritive rivisitate {una versione pil secca del
ani).

NEGRONI 6,00



U COCKTAIL

- . SMOPOLITAN 6,00
popolare & che sia slato
gnto da Cheryl Cook negli anni ‘S0

- rendére una bevaada (il
*“%amikaze)pik dolce e farla apparive pil
devole ed atwraente per il gusto

vodka al limone - cointreau - succo di
lime - succe di cranberry

#SEX ON THE BEACH 6,00
asc 'lﬂnl "70 quando chiamare
. "sesso sulla spiaggia” non era
ranzia di successo. |l primo
infatti "Peach on the beach®.
_ | man mise insieme |
' -] LN correntl degll student!
che fr avano il suo locale...

vodka alla pesca - succo di cranberry -
u succo darancia-succe di lime



MENU COCKTAIL

ZOMBIE 9.00

gradazione alcolica pemsata non certo per
I, lo ZOMBIE masce subite dopo |l
Iblzlonisme, quande [l rum era considevate
nice distillate che poteva essere trovato pid
aclimente. Createre dello Zombie fu  Ernéit
Beaumont che ided questa dolce bomba alcolica per
un suo cliente che avrebbe dowvuto affrentare um
lunge wiaggio im aereo. L'uomo, si  racconta,
y terrorizzate dal wolo., aweva Dbisogno di una
L inebriante “spintarella®.

um scuro = rum chiaro = succo di lime - falernam -
iroppo di granatina - angostura - anice pernod -
onn's mix syrup

‘MAI TAI 9,00
ATO - FUI SCUTO - OFARO CUTALAO -
- sugeo di lime



MENU COCKTAIL

SPRITZ 5,00

Il nome arriva dal verbo tedesco "spritzen®che
significa "spruzzare”. Nato agli inizi dell’
Ottocento quande i soldati iniziarono ad
aggiungere acqua frizzante ai troppo forti vini
venetl.

aperol « prosecco - soda

HUGO 5.00

scirappo di sambuco - prosecco - menta

MOSCOW MULE 6.00

L'origine dl questa nome ha un” ipotesl. Deriva
dal suo sapore pungente che “scalcia come un
muloe®.

vodka - succo di lime - ginger beer

MOJITO 6.00

L'origine ci porta mel Mar dei Caraibi, & il 300,
Francis Drake, primo inglese a circumnavigare
il monda, serseggid in una taverna una bevanda
locale: aguardiente. Rum mescolato con lime,
zucchero di canna e menta.

. rum chiare - succo di lime - zucchere - menta -
soda

& 4



MENU COCKTAIL

CAIPIRINHA 6,00

La storia narra che un rimedio naturale
contrg I'influenza era un tonico
preparato com cachaca, lime, zucchero
¢ miele, L'amenats dells caipirinha,

cachaca - rucchero - lime pestato

DAIQUIRI 6,00

Il daiquiri ha una storia pisttosto
chidra. Nel 1897 sulle colline che
guardane Daiquiri, un piccolo porte di
pescatari a Cuba, sul tavele di riuniond
di una societh si fanno esperimenti

con |l rum locale.

rum blance - sueco di lime - sciroppe
di tucchero

DAIQUIRI SPECIAL 7,00
(HEMINGWAY)

rum biance - marasching - pompelmo -
succo di lime



MENU COCKTAIL

LONG ISLAND 7:,00

Leggenda vuole che sia stato ideato durante
I'epoca del Proibizionismo, cosa impossibile
visto che la vodka non éra ancora stata

introdotta negli Stati Uniti. In realta & stato

Inventate negli anni “7o nell’iseola di Long
|sland.

vodka - rum - gin - cointreau - succe di limone -
sciroppe di zucchero - coca cola

WHITE LADY 6.00

Si sestiene ¢he sia nate nel 1929 a Parigi dove
un barman cred il cocktail per una donna

vestita di bianca che ebbe un malore. entrata
nel locale.

gin « cointreau « succo di limone

MARTINI COCKTAIL 6.00

gin « vermouth dry bianco

MI-TO MILANO TORINO 6.00

Il nome prende origine dalle due citth di
= provenienza degli ingredienti del cockiail,
presenti in cgual misura.

vermouth rosio - bitter



MENU COCKTAIL

MARGARITA 6,00

Sembra avere forti legami con il Messico,
Leggenda narra ché Don Carlod Oroxco ided il
drink nel 19g1 per omaggiare la figlia di un
ambasciatore, Margarita Henkel.

tequila - cointrean - succo di lime-crosta di sale

TOMMY'S MARGARITA 6,00
tequila - succo di lime - sciroppo d"agave

MANHATTAN 6,00

Uno del cocklail plis conosciuti in tutto il
mendo.Nacque nel lontano 1874 per mano di
wh barman che risulta essere aaanima, ||
quile lo elaberd in occasione di un
ricevimento presso il Manhattan Club in
onore di Samuel | Tilden, candidato alla
presidemza,

bourbon whiskey - vermouth - angostura



