
 
 

 

A PARTAGER 
 

 

Frites maison      4.80 € 

Saucisson Fuet                                                7.00 € 

Rillettes du moment selon arrivage   9.00 € 

Accras fait maison                          10.00€ 

Eperlans frits sauce tartare    9.00 € 

Planche de charcuterie italienne, et Maison Lefebvre                              18.50 € 

Planche de fromages Fermes Ker Lannouë, Et  2 Bergères sur Rance     17.50 € 

Planche charcuterie et fromages mixte                                              23.50 € 

Planche Gourmande charcuterie, fromages, crevettes roses et fritures   31.50 € 

 
 
L’ARDOISE 

                              
Crevettes roses mayonnaise           12.50 € 

Tataki de thon, sésame wasabi sauce thaî         16.50 € 

Salade céasar, poulet crispy           19.50 € 

Pomme de terre Pont Neuf, tartare de bœuf, mayo spicy        14.50 € 

 

  

 

Viandes d’origines France, Irlande, Espagne, Italie. Allergènes présents dans nos plats.  

Nous n’acceptons pas les règlements par chèque, tickets restaurant, chèques vacances 

Nous n’acceptons pas les animaux dans notre salle de restaurant.. 

 
 



 
 

Nos Plats 
Burger de la Cale, pain burger maison à l’encre de seiche, steak haché bœuf 

charolais, cheddar pimenté, mayonnaise fumée, bacon grillé, tomates confites 

frites maison                                                               19.50 € 

Andouillette ficelle Maison Lefebvre, sauce moutarde et miel, 

 frites maison                  22.50 € 

Pièce de bœuf 250 gr environ sauce du Chef, potatoes             32.50 €                                          

Filet de bar poêlé, purée de patates douces au vinaigre calamansi,  

fenouil croquant                   26.50 € 

Poulpe grillé, pequillos, émulsion de jalapenos, échalotes frits,  

jus réduit                         29.50 € 

Tartare de bœuf coupé au couteau, préparé par nos soins frites maison 22.50 €                                                   

Cœur de ris de veau croustillant, jus réduit, purée de pomme de terre  

truffé d’été                               39.50 €  

         Nos desserts 
Ma Profiterole chou craquelin, glace vanille, crème chantilly mascarpone, 

chocolat chaud *                                          11.00 € 

Paris / La Cale de Mordreuc Paris/Brest revisité façon du Chef *                     11.00 €  

Sablé breton, gariguette, sorbet fraise crème vanille, pesto,  

pistache basilic                  11.00 € 

Macaron crémeux chocolat blanc yuzu, combava, sorbet mandarine       11.00 €  

Colonel sorbet citron vert, vodka              10.00€ 

L’orange sanguine sorbet, liqueur mandarine                                10.00 € 

Assiette de fromages : Ferme de Ker Lannouë, El Bergères sur Rance     11.00 € 

*Dessert à commander en début de repas 

Menu enfant -10 ans  
Steak haché ou poisson selon arrivage frites maison + dessert                           14.00 € 

Composition d’un plat végétarien sur demande 

Viandes d’origines France, Irlande, Espagne, Italie. Allergènes présents dans nos plats.  


