
Mammamia Ristorante_Rueil

mammamia_rueil_malmaison

35 rue du colonel de rochebrune
Rueil-Malmaison 92500

01 47 32 14 49



Kir                    5.20€
Kir Royal                                 7.80€
Campari                6.20€
Martini,Marsala         6.20€
Porto,Muscat             6.20€
Ricard / Pastis                        6.90€
Whisky(Ballantines, JB)           8.50€
lAGAVULIN,oBAN,CARDU          10.90€

eVIAN        50CL  4.20€           1L      5.70€
s.PELLEGRINO   50CL  4.20€     1L  5.70€
pERIER                  4.30€
cOCA, COCA ZERO                   4.70€
oRANGINA, ICE TEA                4.30€
sIROP A L‘EAU                        2.90€
lIMONADE               4.50€
jUS DE FRUITS                   4.50€

peroni moretti                33CL        5.90€
hEINEKEN                      25CL        6.20€
Leffe                                  25cl           5.90€
Pression Moretti    25Cl   4.70€   33 cl   6.50€   50Cl  7.90€
MONACO ,PANACHÉ    25Cl   5.50€   33 cl   6.90€   50Cl  8.90€

eSPRESSO, DECA           2.90€
CAPUCCINO                      4.90€
VIENNOIS               5.10€
tHÉ / Infusion Kusmi tea          4.60€
iRISH cOFEE           9.80€

lIMONCELLO,gRAPPA, aMARETTO                        6.90€
SAMBUCA,FERNET BRANCA, AMARO DEL CAPO        7.20€
aRMAGNAC,pOIRE,GET27/31                                           7.20€

Apéros Softs

Biéres Boissons
Chaudes

Digestifs

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euro - Service compris



aPEROL,CAMPARI SPRITZ                9.80€

ST.GERMAIN SPRITZ                         11.90€

lIMONCELLO SPRITZ                         11.90€

Les spritz

(st germain, proseco, s.pellegrino)

(lIMONCELLO, proseco, s.pellegrino)

mOJITO                    9.80€

aNGELO aZZURO                                   8.90€

aMERICANO mAISON                9.80€

tEQUILA SUNRISE                9.80€

gIN tONIC                8.90€

lADY ROSE               8.90€

sEX ON THE BEACH               9.80€

vODKA LEMON/ORANGE               8.90€

Cocktails
(rHUM, CITRON VERT, MENTHE, SIROP DE CANNE, EAU GAZEUSE)

(gIN, cONTREAU, BLUE CURACÃO)

(martini rouge, campari, eau gazeuse)

(Tequila, jus d’Orange, sirop de grenadine)

(Gin, Tonic, Citron)

(mARTINI BLANC, CITRON VERT, SIROP DE ROSE, PROSECO )

(vODKA, JUS D’ORANGE, PÉCHE, GRENADINE)

Mocktails
vIRGIN mOJITO                    7.90€

VIRGIN SPRITZ                                   6.90€

SAN BITTER COCKTAIL               6.90€

COCKTAIL DE FRUITS                6.90€

(mENTHE, SUCRE BRUN, CITRON VERT, LIMONADE)

(sPRITZ SANS ALCOOL)

(bITTER SANS ALCOOL)

(jUS D’ORANGE, JUS D’aNANAS, sIROP DE FRAISE)

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euro - Service compris



Nos entrées et antipasti
Antipasti DE LEGUMES A L’ITALIENNE                                                  15.90€

bURRATA TOMATES CERISE ROQUETTE ET BALSAMIQUE                                  14.50€

sELECTION DE CHARCUTRIE ITALIENNE                                       19.80€

BRUSCHETTA A LA Mozzarella avec concasse de tomate, parma et  bufala                     15.90€

La planche “Mammamia” (CHARCUTRIE ITALIENNE, legumes marinÉe et burrata)                  25.00€

SAUTÈES DE MOULES                                                         15.90€

fRITURE DE CALAMARE                                                16.90€

GRANDE FRITURE DE POISSON                                            21.90€

Les salades
SALADE mAMMAMIA                                                                                                                                           15.90€

SALADE CESAR                                                                  17.20€

SALADE DU CHEF                                                  17.50€

SALADE AU SAUMON FUMÉ                                                  18.20€

(sALADE VERT, TOMATE , ARTICHAUT à LA ROMANA E BURRATA)

(sALADE VERT, CROUTON DE PAIN, TOMATE,COPAUX DE PARMESAN, FILET DE POULET A LA MILANAISE ET SAUCE CESAR)

(sALADE VERT,  TOMATE, Bresaola GRILLÉ, GORGONZOLA, NOIX)

(sALADE VERT,  TOMATE, SAUMON FUMÉ. COURGETTE MARINÉE, MOZZARELLA, CITRON)



Nos pates et risotto
sPAGHETTI,TOMATE CERISE, BURRATA ET BASILIC                                       15.30€

tAGLIATELLE, CREME DE TRUFE ET CHAMPIGNONS                               17.20€

Carbonara all’italienne                                            16.90€

Gnocchi au gorgonzola fondu, safran et parme                                          21,20€

Spaghetti al’ amatriciana                                                         16.50€

Linguine alle vongole                                                21.90€

Linguine allo scoglio                                            23.90€

Risotto ai funghi                                                16.90€

risotto a la pescatora                                            22.90€

Tagliatelle paglia e fieno flambees dans la meule de parmesan                                           22.50€

Les viandes et 
escalopes de veau

(GUANCIALE, OIGNONS, SAUCE,TOMATE)

(MOULES, PALOURDES, CALAMARE, GAMBAS)

(cHAMPIGNONS FRaIS ET FOND DE VEAU)

eSCALOPE ALLA MILANESE                                                                                                                                           19.80€

eSCALOPE DE VEAUX AU MARSALA AVEC CHAMPIGNONS FRAIS                                                                18.90€

eSCALOPE A LA ROMANA AVEC JAMBON BLANC, MOZZARELLA GRATINÉ  AU FOUR                                     19.80€

eSCALOPE mAMMAMIA                                                      21.80€

entrecote                                                      21.90€gRILLÉ
POIVRE
gORGONZOLA

22.90€
23.90€

(aUBERGINES, SCAMORZA, bRESAOLA GRATINÉE AU FOUR)

NOS POISSONS SELON L’ARRIVAGE, VOIR 
SUGGESTION DU CHEF 

(Au palourde)



Nos pizzas au feu de bois

Margarita

Napolitaine

Regina

Calzone

Quatre Saisons

QuatreFromage

CHEVRE MIELE

Végétarienne

NormaNde

Pizza Del Sol

Pizza Mortadella

Pizza du Chef

Pizza Doni

Palermo

Thon 

Orientale

(Tomate, mOZZARELLA ,Olives)

(Tomate, mOZZARELLA ,Câpres, Anchois,olives)

(Tomate, mOZZARELLA Jambon,Champignons)

(Tomate, mOZZARELLA ,Jambon,Oeuf)

(Tomate, mOZZARELLA , Jambon,Champignons,Câpres, Anchois, Olives, Artichauts)

(Tomate, mOZZARELLA , Gorgonzola, Chévre, Brie)

( mOZZARELLA, CHEVRE, MIELE, NOIX

 (Tomate, mOZZARELLA , Aubergine, Poivrons, Oignons, Artichaut, Olives)

 ( mOZZARELLA , Créme Fraîche Champignons, Jambon de Parme)

 (Tomate, mOZZARELLA , Viande Hachée, Oeuf,Oignons, Persillade)

(Base Créme Fraiche,  mOZZARELLA  - Aprés Cuisson: Mortadella,Burrata, Tomate Cerise - Basilic)

(Base Créme Fraiche, MozZarelLa Fumée, Oignons, Bacon - Aprés Cuissons: Burrata, Roquette)

(Tomate, mOZZARELLA, Burrata, Jambon de Parme, Roquette, TOMATE CERISE)

(Tomate, mOZZARELLA , Merguez, Aubergines, Oeuf, Olives)

(Tomate, mOZZARELLA , Thon, Oignons, Olives)

(Tomate, mOZZARELLA , Merguez, Poivrons, Oeuf, Olives)

10.90€

13.50€

15.50€

14.90€

15.90€

15.50€

14.90€

15.50€

15.90€

17.90€

18.50€

18.90€

19.20€

15.30

15.50€ 

15.50€



(Bresaola, Jambon de parme, gorgonzola,chÉvre, Mozzarella, saumon fumÉe)  

Tartufata

Inferno

Tonino

Pescatore

Saumon

Parma

(Base Créme de Truffe, Champions,  mozzarella , aprés cuisson:Roquette, Tomate,
pamresan)

(Tomate,  mozzarella , Salamino Piccante, Ail, Anchois, Capres, Oigon, Piment)

(Tomate,  mozzarella , Salamino Piccante, Oignons, Oeuf, Olives)

(Tomate,  mozzarella  Coktail de Fruits de Mer, Persillade)

(Tomate,  mozzarella , Saumon Fumé, Créme Fraîche)

(Tomate,  mozzarella , Goorgonzola, Jambon de Parme)  

18.90€

15.50€

15.90€

15.90€

16.20€

15.90€

vALTELINA
(Tomate, mozzarella - aprÉs cuisson: bresaola roquette, copeaux de permesan)  

18.20€

Pizza pain 6.00€

SUPPLÉMENT GARNITURE 3.90€

SUPPLÉMENT GARNITURE
(Bufala,Burrata)  

5.00€

Menu enfant

mENU eNFANT
(pLAT, BOISSON, GLACE)

petite milanaise avec frite      – spaghetti  au jambon blanc

11.90€



Nos dessert maison

tIRAMISU AL iTALIENNE

PANNA COTTA AU CHOCOLAT BLANC ET SON COULIS DE PISTACHE

CrÉme brulÉe à la Vanille et zeste d’orange et canelle

FondaNT AU chocolat avec coEUr blanc servie avec bOULE DE  GLACE VANILLE

anANAS fRAIS AVEC BOULE DE GLACE

7.90€

8.50€

6.90€

   8.50€

6.20€

Nos glaces
BABà  AU RHUM, BOULE DE GLACE, AMARENE

Profiterolles

bANANA SPLIT

cOLONELLO

cOUPE TONINO

cafÉ liegois ou chocolat liegois

parfum du jour

8.50€

7.90€

7.50€

9.20€

7.20€

6.90€

6.50€
(3 parfums au choix: Vanille, chocolat, citron,fraise, pistache, coco, café, Framboise,

 menthe chocolate. )  

(Glace pistache coco fraise et ananas frais)



Vin rouge
valpolicella classico doc bolla

bardolino classico doc bolla

chianti san lorenzo 

Montepulciano d’abruzzo doc cantina tollo

coribante igt castello monaci

Negromaro Salento igt castello monaci

Nero d’avola Rapitalia

Lambrusco Amabile ou secco

barolo rocche dei manzoni 

37cl    16.50€75cl    29.50€

37cl    16.50€75cl    28.50€

37cl    15.50€75cl    29.20€

37cl    13.50€75cl    26.90€

75cl    40.50€

75cl    29.50€

75cl    29.50€

37cl    14.50€75cl    27.50€

75cl    98.00€

Vin rosé
pINOT gRIGIO bLUSH igt vaja

Bardolino chiaretto doc bolla

Minuty

75cl    29.50€

37cl    16.50€75cl    25.90€

75cl    39.50€

Ce vin est parfait pour déguster avec steack, l'agneau, les pâtes en sauces riches ainsi que les fromages matures.

Cépage: Corvina, Rondinella, Corvinone

Cépage: Corvina, Rondinella, Corvinone
Ce vin est parfait pour déguster avec steack, l'agneau, les pâtes en sauces riches ainsi que les fromages matures.

Cépage: Sangiovese Grosso
Ce Chianti présente une robe rubis brillante et des arômes typiques de framboise, cassis et de violette, avec une finale en bouche de fruit des bois.

Cépage: Malvasia nera, Salice Salentino
Couleur rouge rubis intense avec des notes de confiture de cerise, de chocolat et vanille Idéale pour viandes rougem agneau, fromages murs

Cépage: 100% Montepulciano
Vin rouge présentant une robe rubis pronfonde avec des reflets violacés

Cépage: Negroamaro
Couleur rouge grenat, a l'odeur il est plus intense, avec des notes de maquis méditerranéem et d'eucalyptusVin plein, sapide, mineral et agréablement bin structuré

Cépage: Nero d'Avola
Ce vin présente une robe rubis, et ses arômes sont intenses de fruit rouge et des touches légèrement épicées

Cépage: Lambrusco Grasparossa
Mousse vive et persistante, couleur rouge rubis brillante. Doux ou sec avec une agréable fraicheur

Cépage: 100% Glera
Belle couleur jaune paille, avec une mousse fine et persistante. Bouquet bien prononcé de fruits confits avec un fond clair et aromatique.

Cépage: Pinot Grigio
Le Pinto Grigio conserve une surprenante densité. Nez aux notes intenses et délicates depèche et poire. En bouche, arômes élégants de fruits.

Cépage: Corvina, Rondinellam Molinara
Le Bardolino, issu des rives du lac de Garde, présente une robe rubis clair auc arômes decerise mure. En bouche il est très léger et fruité



Vin blanc
sIMERA iGT CASTELLO MONACI 75cl    29.50€

fRASCATI IGT FONTANA CANDINA 75cl    25.90€

mANFREDI bianco igt re mandredi 75cl    32.90€

Proseco bolla 75cl    29.50€

Vin italiens aux pichets

Vin au verre
cORIBANTE (ROUGE)   7.20€

valpolicella (rouge)    6.90€

Pinot griggio  6.20€

Frascati

coupe proseco

5.90€

7.80€

Cépage: Lambrusco Grasparossa
Mousse vive et persistante, couleur rouge rubis brillante. Doux ou sec avec une agréable fraicheur

Cépage: Lambrusco Grasparossa
Mousse vive et persistante, couleur rouge rubis brillante. Doux ou sec avec une agréable fraicheur

Cépage: Muller Thurgau
D'une couleur vert paille. Parfum complexe avec des notes fruitées de pomme et de peche; en bouche, le vin exprime 
toute son évolution d'essences aromatiques, qui joue avec le leger résidu de sucre

Cépage: 100% Glera
Belle couleur jaune paille, avec une mousse fine et persistante. Bouquet bien prononcé de fruits confits avec un fond clair et aromatique.

Pinot grigio veneto             25cl 8,20€                50cl  15,90€ 

Rosé della casa                  25cl 8,20€                50cl  15,90€

Montepulciano doc 13%   25 cl 8,20€                50 cl  15,90€


