


Sehr verehrte Gäste,
seien Sie herzlich willkommen,

und genießen Sie unsere Speisen
in gemütlicher Atmosphäre.

Hinweisen möchten wir auch auf unsere Desserts,
die Sie zum Kaffee oder Tee genießen können.

Einen angenehmen
Aufenthalt wünschen wir Ihnen!



Aperitifs
	 1	 Glas Prosecco .................  0,1 l .....  3,60

	 2	 Ouzo .................................... 2 cl .....  3,00

	 3	 Aperol ..............................  0,2 l .....  7,50

	 4	 Martini, Weiß 1 ................ 5 cl .....  4,90

	 6	 Campari* 1,15 ..................... 4 cl .....  5,50

	 7	 Ouzo Plomariou ............  0,2 l .... 10,50

Kaltevorspeisen
	 8	 Tzatziki 2,G..........................................5,50

	 9	 Melitzanosalata 2,G..........................7,50
		  Auberginen
		  mit Knoblauch und Schafskäse

	 10	 Taramas 1,2,G......................................7,50
		  Fischrogencreme

	 11	 Kopanisti 2,G......................................8,20
		  geriebener Schafskäse, Peperoni
		  und Paprika

	 13	 Feta 2,G................................................8,50
		  Schafskäse

	 14	 Peperoni und Oliven1,2,6.................7,00 

Warmevorspeisen

	 15	 Auberginen mit Tzatziki 2,A,G......  8,50
		  gebratene Auberginen mit Tzatziki

	 16	 Zucchini mit Tzatziki 2,A,W,G.........  8,50
		  gebratene Zucchini und Tzatziki

	 17	 Peperoni gegrillt 1,2.......................  8,50
		  mit Knoblauch und Olivenöl

	 18	 Tiropitakia 2,G.................................  9,50
		  Blätterteig gefüllt mit Schafskäse

	 19	 Gefüllte Paprika 2,G......................  10,50
		  mit Schafskäse
	 20	 Gigantes G........................................  7,80

	 21	 Knoblauchbrot..............................  5,50

	 23	 Octapus..........................................  16,50

	 24	 Bourjondi 2,G....................................  9,50 
		  Tomaten, Schafskäse, Peperoni
		  und Olivenöl

	 25	 Saganaki 2,G.....................................  9,50
		  Schafskäse gebacken

	 26	 Schafskäse vom Backofen 2,G.... 11,00

	 32 	Kalte und Warme Vorspeisen 2,G..... 15,50
		  für 1 Person
		  Kopanisti, Taramas, Auberginensalat, 	
		  Tzatziki, Zucchini, Auberginen

	 33	 Kalte und Warme Vorspeisen 2,G..... 30,00
		  für 2 Personen
		  Tirosalata, Auberginensalat, Tzatziki,
		  Zucchini, Auberginen und Gyros

	 34	 Ortef 4...........................................    17,50
		  Gemischter Vorspeisenteller mit Gyros



Salate
	 35	 Beilagensalat..................................  5,50

	 36	 Griechischer Bauernsalat.........  10,50

	 38	 Fitnesssalat..................................  14,50
		  Salate der Saison mit
		  lecker gebratenen Putenstreifen

	 39	 Thunfischsalat............................  12,00
		  Salate der Saison mit
		  Oliven und Zwiebel

	 40 	Gyrossalat.....................................  14,50
		  Salate der Saison mit
		  Gyros und Tzatziki

	 41 	Souvlakisalat...............................  13,50
		  Salate der Saison mit
		  einem Spieß Souvlaki und Tzatziki

	 42 	Salat Leber....................................  13,50
		  Salate der Saison mit
		  gegrillter Rinderleber

	 43 	Salat mit Frittiert Kalamaris....  15,90
		  Salate der Saison mit
		  gebratenen Kalamaris

	 44 	Salat der Saison...........................  17,50
		  mit gebratenen Frittiert Scampi

Beilagen
	 45 	Tomatenreis...................................  4,20
	 47	 Pommes.............................................3,90
	 48 	Pita....................................................  2,40

Fischspezialitäten
	 50	 Kalamaris N,G.................................  19,80
		  Frittiert mit Pommes, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 51 	Sardellen D,G...................................  14,50
		  Frittiert mit Pommes, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 54 	Scampis B,G.....................................  23,50
		  Frittiert mit Pommes, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 59 	Zakynthos-Teller A,D,G,N...............  21,50
		  Frittiert Kalamaris, Sardellen,
		  Scampis mit Pommes, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 60	 Fischplatte A,D,G,N..........................  42,00
		  für 2 Personen
		  Kalamaris, Sardellen, Scampis
		  Frittiert mit Pommes, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

 



Grillspezialitäten
	 62 	Gyros 2,G..........................................  16,50
		  mit Tomatenreis, Tzatziki, Zwiebeln
		  und gemischtem Salat
	 63	 Gyros Pita 2,G.................................  16,00
		  mit Zwiebeln, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 64 	Souvlaki - 2 Fleischspieße 2,G...  16,50
		  mit Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 65 	Souzouki - Hacksteak 2,C,G.........  16,50
		  mit Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 66 	Bifteki - Hacksteak 2,4,C,G............  17,00
		  Hacksteak gefüllt mit Schafskäse,
		  Tomaten und Peperoni mit
		  Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 78 	Artemis-Teller 2,G.........................  16,50
		  Gyros und Hühnerfilet mit Tomatenreis,
		  Tzatziki und gemischtem Salat
	 79 	Delphi-Platte 2,G...........................  45,00
		  ab 2 Personen
		  Gyros, Souvlaki, Souzouki,
		  Tzatziki und gemischtem Salat
	 80 	Hähnchen-Spieß 2,G....................  17,50
		  2 Fleischspieße mit Pommes,
		  Tzatziki und gemischtem Salat

Nur für unsere Kleinen Gäste
Bis 14 Jahren alt
	123	 Kindergyros...................................  12,00
		  mit Pommes und gemischtem Salat

	125	 Kindersouvlaki.............................  12,00
		  mit Pommes und gemischtem Salat

	126 	Kindersouzouki............................  12,00
		  mit Pommes und gemischtem Salat
	
127 	 Kinderkalamaris-Ringe.............  12,00
		  mit Pommes und gemischtem Salat

Grillspezialitäten
	 69	 Lammkotelett 2,G.........................  19,50
		  mit Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 70	 Rinderleber 2,G..............................  15,50
		  mit Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 71 	Grillteller 2,G..................................  18,50
		  Souvlaki, Lammkotelett, Souzouki
		  und Gyros mit Tomatenreis, Tzatziki 
		  und gemischtem Salat
	 72	 Chronos-Teller 2,G........................  20,50
		  Souvlaki, Lammkotelett, Schweinefilet,
	 	 Rinderleber, und Gyros mit Tomatenreis,
		  Tzatziki und gemischtem Salat
	 73	 Athen-Teller 2,G............................  17,50
		  Souvlaki, Steak, Gyros und Sikoti
		  mit Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 74 	Piräus-Teller 2,G............................  17,00
		  Souvlaki, Souzouki und Gyros mit
		  Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	 75 	Larisa-Teller 2,G.............................  18,50
		  Souvlaki, Lammkotelett, Steak und 
		  Gyros mit Tomatenreis, Tzatziki und 
		  gemischtem Salat
	 76 	Aphrodite-Teller 2,G.....................  16,50
		  Souvlaki und Gyros mit Tomatenreis,
		  Tzatziki und gemischtem Salat
	 77 	Kavala-Teller 2,G...........................  17,00
		  Souvlaki, Gyros und Steak mit 
		  Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat
	



Spezialitäten
	 95	 Gyros in Metaxasoße 1,2,4,G........  17,00
		  Champignons, Zwiebeln und
		  Paprika mit Pommes und
		  gemischtem Salat

	 96	 Hühnerstreifen in
		  Metaxasoße 1,2,4,G.........................  16,80
		  Champignons, Zwiebeln und
		  Paprika mit Pommes und
		  gemischtem Salat

Fillet Teller
	 84	 Schweinelende 1,5,G......................  17,80
		  mit Pommes, Kräuterbutter und 
		  gemischtem Salat

	 85	 Hühnerfilet 1,5,G............................  17,50
		  mit Pommes, Kräuterbutter und 
		  gemischtem Salat

Fisch/Fleisch Gerichte
	 89	 Paros-Teller 2,N,G...........................  17,00
		  Gyros, Kalamaris mit Tomatenreis, ..	
		  Tzatziki und gemischtem Salat

	 90	 Naxos-Teller 2,N,G..........................  17,50
		  .Gyros, Souvlaki und Kalamaris mit 
		  Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 91	 Insel-Teller 2,B,N,G..........................  18,50
		  Gyros, Kalamaris und Scampis mit 
		  Tomatenreis, Tzatziki und
		  gemischtem Salat

	 93	 Preveza-Teller 2,D,N,G.....................  18,00
		  Souvlaki, Steak, Kalamaris und 
		  Sardellen mit Tomatenreis, Tzatziki 
		  und gemischtem Salat

	 94	 Rhodos-Platte 2,C,N,B ....................  45,00
		  ab 2 Personen
		  Gyros, Souvlaki, Souzouki,
		  Kalamaris, Scampis und Sardellen
		  mit Tomatenreis oder Pommes 
		  und gemischtem Salat



Backofenspezialitäten
	100	 Gyros überbacken 2,4,C................  17,50
		  Champignons, Zwiebeln, Paprika,
		  Spezialsoße, Pommes, Käse und
		  gemischtem Salat

	101	 Musaka A,W,G...................................  15,50
		  Auberginen, Kartoffelscheiben,
	 	 Hackfleisch und Bechamelsoße mit 
		  gemischtem Salat

	104	 Lammhaxe mit grünen Bohnen
		  und Schafskäse...........................  17,50
		  überbacken mit gemischtem
		  Salat 2,4,G

	105	 Lammhaxe mit
		  dicken weißen Bohnen ............  17,50
		  mit gemischtem Salat 2,4

	106	 Lammhaxe mit Auberginen 2,4....  17,50
		  mit gemischtem Salat

	107	 Lammhaxe nach Stifado Art 2,4...  17,50
		  mit gemischtem Salat

	108	 Lammhaxe Briam 2,G..................  17,50
		  mit Gemüse, Kartoffeln, Schafskäse 
		  überbacken mit gemischtem Salat

	109	 Briam 2,G.........................................  15,50
		  mit Gemüse, Kartoffeln, Schafskäse 	
		  überbacken mit gemischtem Salat



Nachspeisen
	284	 Vanilleis 1,2,3,C,G................................  5,90
		  mit heißen Himbeeren oder
		  heißer Schokolade

	285	 Joghurt mit Honig und
		  Nüssen G,H,X......................................  5,80

	286	 Galaktoburiko A,C,F,G.......................  8,50
		  Blätterteig mit Grießbrei gefüllt
		  dazu Vanilleis

	290	 Schoko Souffle 1,2,3,C,G....................  8,50
		  Dazu Vanilleeis und

Alkoholfreie Getränke
			   0,2 L	 0,4 L
	300	 Mineralwasser................  2,50 .....  3,50

	301	 Coca Cola 1,3.....................  3,00 .....  4,00

	302 	Fanta 1,3.............................  3,00 .....  4,00

	303	 Sprite 1,3.............................  3,00 .....  4,00

	304	 Spezi 1,2,3,9..........................  3,00 .....  4,00

	305	 Apfelschorle....................  3,00 .....  4,00

	306	 Orangensaft.....................  3,00 .....  4,00

	307	 Apfelsaft...........................  3,00 .....  4,00

	310 	Johannisbeerschorle....  3,00 .....  4,00

	311	 Bitter Lemon 1,4...............  3,00 .....  4,00

Warme Getränke
	359	 Griechischer Mokka 9..................  2,50

	360	 Tasse Kaffe 9...................................  2,80

	361	 Cappuccino 9,G................................  3,50

	362	 Espresso 9........................................  2,60
	
363		 Latte Macchiato 9,G........................  3,20

	365	 Glas Tee ..........................................  2,50

Spirituosen
	367	 Metaxa 5 Sterne............... 2 cl .....  6,50

	370	 Ramazzotti 1,15................... 2 cl .....  4,50



Biere
	320	 Baisinger Pils A,G..............  0,3L  ....  3,50
	322	 Baisinger Export A,G.......  0,3 L .....  3,50
		  vom Fass..........................  0,5L .....  4,00
	323 	Hefe Weißbier Hell A,G..  0,3 L .....  3,50
		  Hefeweizen vom Fass.. 0,5 L .....  4,50
	324	 Kristallweizen A,C............  0,5L .....  4,50
	325	 Weizen Dunkel A,W.........  0,5 L .....  4,50
	326	 Radler A,G..........................  0,3 L .....  3,00
		  ............................................0,5 L......  4,00 
	327	 Clausthaler A,G................  0,5 L .....  4,50
		  Alkoholfrei
	328	 Baisinger A,G..................  0,33 L .....  3,50

Griechische Weine
Weiss Offen
 329 Weinschorle ...................  0,2 L .....  5,20
 330 Retsina L..........................  0,2 L .....  6,00
  		  trocken, geharzter Wein
 331 Savatiano L.......................  0,2 L .....  6,60
  		  trocken
 332 Halbtrocken L .................  0,2 L .....  6,60
 333 Moschofilero L ...............  0,2 L .....  6,60
  		  trocken
 334 Imiglykos L ......................  0,2 L .....  6,60
  		  Lieblich
335 Chardonnay L...................  0,2 L .....  6,60
  trocken

Griechische Weine
Rot Offen
 336 Weinschorle L..................  0,2 L .....  5,20
 337 Cabernet Sauvignion L  . 0,2 L ....  6,60
  		  Herb
 338 Halbtrocken L .................  0,2 L .....  6,60
 339 Merlot - Syrah L .............  0,2 L .....  6,60
 		   trocken
 340 Imiglykos L ......................  0,2 L .....  6,60
  		  Lieblich
 341 Mavrodaphne L ..............  0,2 L .....  6,60
 		   süß
 342 Naousa L ..........................  0,2 L .....  6,60
  		  trocken, Qualitätswein

Griechische Weine
Rose Offen
 343 Weinschorle L .................  0,2 L .....  5,20
 344 Muskat - Syrah L ............  0,2 L .....  6,60
  		  trocken
 345 Halbtrocken L .................  0,2 L .....  6,60
 346 Imiglykos L ......................  0,2 L .....  6,60
  		  Lieblich



	Zusatzstoffe:

	 1 = Farbstoff(en)
	 2 = Konservierungsstoffen
	 3 = mit Antioxidationsmittel (n)
	 4 = mit Geschmacksverstärker(n)
	 5 = mit Schwefeldioxid
	 6 = mit Säuerungsmittel
	 7 = mit Phosphat
	 8 = mit Milch-eiweiß
	 9 = Koffeinhaltig
	10 = chininhaltig
	11 = Süßungsmittel
	12 = enthält eine
          Phenylalaninquelle
	13 = gewachst
	14 = mit Taurin
	15 = mit Aromen
	16 = mit Nitritpökelsalz

Allergene:

	 A = enthält glutenhaltiges Getreide
          (W = Weizen, R = Roggen,
	 G = Gerste, H = Hafer),
	 B = enthält Krebstiere und
          -erzeugnisse
	 C = enthält Eier und -erzeugnisse
	 D = enthält Fisch und -erzeugnisse
	 F = enthält Soja und -erzeugnisse
	 G = enthält Milch und -erzeugnisse
	 H = enthält Schalenfrüchte
          und -erzeugnisse (M = Mandeln
	 E = Erdnüsse
	 W = Waldnüsse)
	 I = enthält Sellerie und -erzeugnisse
	 J = enthält Senf und -erzeugnisse
	 K = enthält Sesam und -erzeugnisse
	 L = enthält Schwefeldioxid
          und Sulfite(>10 mg/kg)
	 M = enthält Lupine und
          -erzeugnisse
	 N = enthält Weichtiere und
          -erzeugnisse

Unsere Öffnungszeiten:

Montag Ruhetag

Dienstag bis Samstag
Und 17:00 bis 22:00 Uhr

Sonntag und Feiertage
11:30 bis 14:30 Uhr

Und 17:00 bis 20:00 Uhr

Bitte informieren Sie das Personal
im Falle von Allergien.

Griechische Flaschen Weine
355 Retsina Kechribari L .........................................................................  0,50 L ......  11,50

Der Kechribari hat eine strohblonde Farbe und besitzt ein ausgewogenes Gleichgewicht von 
frischem Harz und Früchten in Geschmack und Aroma auf einem Hintergrund von
erfrischender Kühle.

356 BLANC Savatiano Weiß trocken L  ................................................  0,75 L ......  24,00
Die historische weiße Weinsorte “Savatiano„ gehört zu den meist angebauten Weinsorten der 
griechischen Weinberge, vor allem in Zentralgriechenland. Frühe Ernte, mit Anwendung
vorzeitiger Extraktion der Gärung bei niedriger Temperatur, lassen die zarten Aromen von 
hellem Obstfleisch und Zitrusfrüchte langsam mit ausgewogener Säure hervorkommen. Sein 
einzigartiger Charakter paßt harmonisch zur griechischen Küche

357 AMBELON Moschofilero Weiß trocken L  ...................................  0,75 L ......  24,00
Moschofilero wird im Weinanbaugebiet von Mantineia in den Bergen von Arkadia auf 
Peloponnes kultiviert. Hellgelbe Farbe mit grüner Note. Bukett mäßiger Intensität mit Düften 
von Rose, Zitrone und Zitrusfrüchten. Auf der Zunge starke Noten von Zitrusfrüchten. Mäßige 
Säure, die den Körper voll mit Frische begünstigt. Angenehme Getränkestärke mit 
erkennbarem Nachgeschmack.

358 FIVE HILLS Malagousia Weiß trocken L ......................................  0,75 L ......  25,00
Malagousia wird als die Quintessenz der Wiedergeburt der griechischen Weinberge 
bezeichnet, wird in fast allen Weinanbaugebieten kultiviert und gilt als Traube mit 
weltweiter Verbreitung. Farbe Hellgelb-Grün, expressives Bukett mit Noten von 
Zitrusfrüchten, Pfirsich, Aprikose, Zitrone und Jasmin. Dieser frische, betont säurehaltige 
Wein, der sich im Mund rund und voll anfühlt, bietet auch «Geschmack» für die Nase

359 FIVE HILLS Syrah Rosé trocken L .................................................  0,75 L ......  25,00 
Syrah ist eine weltweit vertretene Rotweinsorte mit beeindruckender Anpassungsfähigkeit 
an unterschiedliche Böden und Klimata. Bei kurzer Extraktion erzeugt die Rebe 
ausgezeichnete Rot und Rosé Weine mit an Granatäpfeln erinnernden rosigen Nuancen und 
entwickelt reiche Aromen nach Kirschen, Blüten sowie Gewürznoten. Der volle Geschmack 
ist charakterisiert durch diskrete Tannine und knusprige Säure.

360 IMIGLYKOS Muskat - Syrah Rosé lieblich L ...............................  0,75 L ......  23,00
Von den Sorten Muskat und Syrah mit Kaltextraktion und kontrollierter Gärung, ein Wein 
mit komplexem Fruchtaroma und einem langen süßen Nachgeschmack können Sie diesen 
Wein wählen um süße Saucen, Obst und Desserts zu begleiten.

361 AMBELON Agiorgitiko Rot trocken L ............................................  0,75 L ......  25,00
Agiorgitiko (St. George) ist die Sorte des größten griechischen Rotweinanbaugebiets in Nemea 
auf Peloponnes und gleichzeitig eine «mehrwertige» Sorte von Spitzenqualität und 
Weltklasse. Der Wein ist im Fass gereift und hat dabei eine dunkle Farbe sowie ein Bukett, das 
konzentrierte und komplexe Aromen von roten Früchten offenbart, erworben. Auf der Zunge 
reich mit reifen Tanninen von hoher Qualität.

362 FIVE HILLS Cabernet Sauvignon - Merlot Rot trocken L  ......  0,75 L ......  26,00
Gelungene Mischung aus robustem Cabernet Sauvignion mit samtenem Merlot in einem 
50:50-Verhältnis mit Merkmalen, die im griechischen Klima gestaltet wurden. 6 Monate lang 
in französischen Eichenfässern gereift. Dunkle Purpurfarbe mit Düften von schwarzen 
Wildfrüchten und Gewürzen, reicher und robuster Körper mit lebhaften Tanninen und 
langem Nachgeschmack. Kann sich jahrelang in der Flasche weiterentwickeln

363 IMIGLYKOS Cabernet Sauvignon - Agiorgitiko lieblich L ......  0,75 L ......  23,00
Von den Sorten Agiorgitiko und Cabernet Sauvignion mit Kaltextraktion, geschmackvoll mit 
Aromen von roten Früchten, mit einem süßen Nachgeschmack können Sie diesen 
rubinroten Wein wählen um Gerichte mit süßer Sauce, Obst und Desserts zu begleiten.




