SPECIALITES MAISON / % &, %
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Tous nos plats ne sont pas servis avec un accompagnement.

Langouste a la sauce piquante sur plaque chauffante J 28,00€
SR F AL

Langouste au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 28,00€
LL P A

Marmite de langouste 28,00€
AR

Marmite aux fruits de mer 15,00€
SR

Marmite aux délices variés 15,00€
AR

Fruits de mer au saté sur plaque chauffante J 15,00€
RETEH N

Fruits de mer au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 15,00€
BRELEHN

Crevettes a lail et a la vapeur 15,00€
#gr

Brochettes de gambas grillées (3pcs) 15,00€
SRR

Gambas a la sauce piquante sur plaque chauffante J 15,00€
A AT

Grosses crevettes au sel et au poivre 15,00€
gy

Grosses crevettes au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 15,00€
R L

Cuisses de grenouille au gingembre et a la ciboulette s/pc 15,00€
LS PSS L LY

Cuisses de grenouille au sel et au poivre 15,00€
oy

Cuisses de grenouille au saté sur plaque chauffante J 15,00€
|ty

Brochettes de poulet grillées (3pcs) 950€
$as

Brochettes de boeuf grillées (3pcs) 950€
$ith

Barbecue de boeuf + 2 accompagnements* a partir de 2 personnes 45,00€
+han
Barbecue de fruits de mer + 2 accompagnements* a partirde 2 personnes  50,00€
BRan
Fondue chinoise (2 pers) 48,00€
vE AN

*nowlles aux IBgumes ou nx cantonnars ou natue

5.



HORS D’CEUVRE / 3- & %

HL Hors d'ceuvre varié froid et chaud (10pcs + salade) 15,00€
BRI E

H2. Néms au porc [4pcs) 580€
LLTN o

H3. Néms aux crevettes (4pcs) 6,80€
LN S

Ha4. ge;?nets de crevettes (Spcs) 7,00€

HS. Beignets de calamars (Spcs) 7.00€
HHEES

H6. Crevettes a la tempura (Spcs) 7,00€
q & 259

H7. Raviolis frits aux crevettes (Spcs) 7,00€
HAENFR

H8. Raviolis grillés au porc (Spcs) 7,00€
tHian

HS. “Roul*eo‘? 1'c\ie printemps froid aux crevettes et ou pouet (@ lunite) 380€

F

H10. Bo-bun - Vermicelles de riz ou boeuf avec néms ou porc 1,00€
Afthan

HN. Omelette aux légumes 6,00€
Le¥

H12. Omelette aux crevettes 7,00€
LR 3

H13. Samoussa au boeuf (2pcs) 6,00€
Hrzid

A &

CUISINE A LA VAPEUR / % %

VL. Raviolis aux crevettes « Ha-kao = (4pcs) 500€
T4k

va. Bouchées au porc « Siu-mai » (4pcs) 500€
ahad

V3. ieiitg brioche au porc « Xioo Long Bao = (Spcs) 6,50€

Va. Bouchées aux crevettes « Ha-mai » (4pcs) 500€
T

VS, Assortiment a la vapeur (Spcs) 6,50€
E R A

SOUPES/ B %

Pl.  Potage pékinois i v 6,00€
AR

P2. Soupe de vermicelles au poulet 6,00€
L ¥ N

P3. Soupe de raviolis gux crevettes 7.00€
MITE 03

P4. Soupe thai aux crevettes et a la citronnelle J J 7.00€
AXRIFD

SALADES / W45 %

oL Salade au poulet 6,00€
B8

03. Salade aqux crevettes 6,50€
Hirrdi

04. Salade thai aux crevettes et a l‘anonosv‘ J 7,00€
Ao

05. Salade thai au beeuf et @ lananas ~i 7.00€
AXtADH wass ovre

Tous nos }‘];’.KS ne sont Pas servis avecun JCC('IIIZ}\]SI]CZ]IC!I[.
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FRUITS DE MER / i 3% %

10. Crevettes a la sauce piquante J 12,00€
F &
n Crevettes au curry 12,00€
o % IF
2. Crevettes sautées aux champignons noirs 12,00€
e P X
13. Crevettes sautées au basilic sur plague chauffante J J J 13,00€
LR S N
14. Crevettes sautées au saté sur plaque chauffante \‘ 13,00€
8 faF
15. Noix de Saint-Jacques a la sauce piquante 17,00€
&+
16. T’: ;le Saint-Jacques sautées au gingembre et a lo ciboulette w‘ 17,00¢€
L
17. Noix de Saint-Jacgques sautées au sateé sur ploque chauffante 18,00€
LT3
18. Noix de Saint-Jacques sautées au basilic s/pc i I 18,00€
fELafR
19. Noix de Saint-Jacques sautées aux légumes 17,00€
Favdi
20. Calamars sautés au basilic sur plagque chauffante J J J N,00€
LS E N ¥ N
2. io‘lo.rtn:rs sautés au gingembre et a la ciboulette 10,00€
22. Calomars sautés au sel et au poivre 10,00€
L 3'S 4
23. Filet de poisson a la sauce piquante - 10,00€
fash
24. Filet de poisson a la sauce aigre-douce 10,00€
L1 ES
25. Filet de poisson au gingembre et a la ciboulette 10,00€
AL xi
26. iletge‘go;sson @ la thai sur ploque chauffante JJJ N00€
L
27. Daurade entiére a la sauce piquante s/p chauffante v 17,00€
HETaELES
28. Daurade entiére au gingembre et a la ciboulette s/p chauffante 17,00€
HRELLLSR
VOLAILLES / 2, 98 %
3. Poulet aux champignons noirs 9,00€
. £1 A9
Poulet croustillant du chef sur plaque chauffante J 10,00€
6 b 2
33. Poulet sauté aux poivrons 9,00€
34. SR L
Poulet au curry 9.00€
38 > %4
b Poulet :: saté sur plaque chauffante 10,00€
@
36. :o:l:t a limpérial i & 9,00€
37. Poulet souté au basilic sur plogque chauffante b 10,00€
Hiptag
38. So:ad loqué Nn.50€
39. Canard sauté au basilic sur plaque chauffante I 12,00€
diptan

Tous nos pl.‘:[s ne sont passervis avec un JCCUII‘.PJHHCH)L‘I‘.I ° ~atig
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BEUF/ % i £

50. Boeuf aux oignons 10,00€
AL+A

5. Boeuf aux champignons noirs 10,00€
AL A

52. Boeuf a lao sauce piquontev‘\‘ 10,00€
fa+ah

53. Boeuf a la sauce poivré et pimenté sur plaque chauffante J N,00€
BELERYTAR

54. Boeuf au gingembre et a la ciboulette sur plaque chauffante 1n,00€
BELLtA

55. Boeuf au saté sur plaque chauffante 7 1N,00€
SERFET A

56. Boeuf au basilic sur plague chauffante I 1,00€
BELLRLA

PORC/ A £

60. Porc a la sauce aigre-douce 9,00€
Witeld &

6l Porc au caramel 9,00€
§ita

62. Travers de porc au sel et au poivre 10,50€
st

63. Travers de porc au caramel 10,50€
fitat

ACCOMPAGNEMENTS / # % O 4 £

70. « Mapo » TofuJ & 7,00€
AEER

7. Pommes de terres sautées 6,00€
HEE

72. Chou chinois sauté 7,00€
(LR

73.  Germes de soja sautés 6,00€
PR

4. Nouilles sautées aux crevettes 750€
Yo

75. Nouilles sautées au poulet 750€
L4

76. Nouilles sautées au boeuf 750€
+aym

7. Nouilles sautées aux légumes 6,00€
AiyE

78. Riz cantonnais 5,00€
i £.2

79.  Riz nature 2,00€
W&

80. Riz sauté au curry 6,00€
o f &

81 Riz sauté a la thailandaise 7,00€
LEHK

82.  Riz sauté aux fruits de mer . 100€
i L=l

Tous nos p...lt.ﬂ ne sont Pas servis avec un .’.CC\‘!HP.’!'(."Z]CH'.CHI.



NOS MENUS DU MIDI

(Aucune modification dans les menus)
(Servis du lundi midi au vendredi midi sauf jours fériés)

Menu Midi a 13€°°

Entrée au choix:
- Néms au porc (3pcs)
- Salade au poulet

Plat au choix :
- Porc & la sauce aigre-douce
- Boeuf aux oignons
-Poulet & limpérial & &

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
-1 Boule de glace
(voir liste)

Menu midi a 16€°°
Entrée au choix :
- Néms au porc (3pcs)
- Salade aux crevettes

- Potage pékinois & &

Plat au choix :
- Boeuf & la sauce piquante ¥ &
- Poulet au saté
- Filet de poisson & la sauce piquante
- Poulet aux champignons noirs

Accompagnement au choix:
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
- 1Boule de glace
(voir liste)

Menu midi Vapeur a 13€°°
Assortiment de vapeur constitué de:
- 2 Bouchées au porc
- 2 Bouchées aux crevettes
- 2 Raviolis aux crevettes
- 2 Brioches au porc

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
- 1 Boule de glace (voir liste)

Nos parfums :

vanille, chocolat, café, caramel, coco, menthe, fraise, aitron, rhum-raisins, péche, pistache,

mangue, vanitle-framboise mennguée.

= Fy
| App



NOS MENUS MIDI ET SOIR

(Rucune modification dans les menus)

Menu a 17€°°
Entrée au choix :
- Néms au porc
- Salade au poulet
- Potage pékinoisv‘ v

Plat au choix :
- Beeuf aux champignons noirs

- Poulet & limpérial ~# &

- Crevettes & la sauce piquante & §

- Calarmars au gingembre
el & la ciboulette

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
- Beignet de pomme
fananas/banane nature
-2 Boule de glace (voir liste)

Nos parfums:

Menu a 20€°°
Entrée au choix :
- Néms au porc
- Salade aux crevettes

- Soupe de raviolis aux crevettes
- Raviolis frits

Plat au choix :

- Poulet croustillant du chef sur plaque _

chauffante
- Fruits de mer au gingembre et
4 la ciboulette sur plaque chauffante :
- Boeuf au saté sur plaque chauffante <&
- Canard laqué

Accompagnement au choix :
- Riz cantonnais
- Riz nature
- Nouilles sautées nature

Dessert au choix :
- Litchi au sirop
- Nougat chinois
- Salade de fruit
-Beignet de pomme/
ananas/banane flambé au saké
- 2 boules de glace (voir liste)

vanilie, chocolat, calfd caramel coco, menthe, fraise, citron, rhum-rasins, péche, pistache,

mangue, vanilie-framboise mennguee

= Fay




