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[ 1 Offnungszeiten:
" A U S Dienstags-Frewtags 17:00 Uhr - 2400 Uhr
Birkenweg 1

> Fur Gruppen ab 10 Personen

= L. Rird ok offnen wir unser Restaurant
48653 Coesfeld A

TF.'].I 02541 - 39‘ 70 durchgehend von 11:00 Uhr - 24:00 Uhr

rum Mittagstisch auch um 11:00 Uhr
Samstags und Sonntags sowie an Feiertagen
Montag Ruhetag!

i Wert von i Worten Datum u. Unterschn®t/ Stempel Lavtends Ny

Der Wert dieses Guischens kann nichit gegen Bargesd abgelos! werden
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25

26

35

12

13

14

15

16

17

18

20

i
- T i

MARTINI 3,60 6 CAMPARI" Soda oder Orange
PERNOD nach Wunsch 3,80 7 TEQUILA mit Zitrone
SHERRY Creme, Medium oder Dry 3,00 8 GIN Tonic"” oder Orange
ASBACH COLA 3,20 9  BACARDI Tonic"® oder Orange

JULISCH KA Spezialitit des Hauses 3,00 10 WHISKY

HUHNERSUPPE ¢ 3,50 27  GULASCHSUPPE @

TOMATENCREMESUPPE 3,50 29 ZWIEBELSUPPE

GEBACKENER CAMEMBERT

mit Preiselbeeren, Petersilie, Toast und Butter

SCHAFSKASE ,MEDITERRAN"

Schafskise auf Toast tiberbacken, mit Kriauterbutter

ACHATSCHNECKEN {6 STUCK)

in Krauterbutter, mit Sauce Hollandaise tiberbacken

KALTE - VORSPEISEN UND SALATE

L Pt

SALATTELLER ,OSLO"

mit gerducherten Lachsstreifen, Shrimps und Cocktailsauce

GERAUCHERTER LACHS AUF TOAST

garniert mit Oliven, Zwiebeln, Zitrone, Meerrettich und Ei

BAUERNSALAT

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Essig und Ol, geriebenem Schafskiise

SCHAFSKASE
mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Oliven und Gurken, dazu Brot

PUTEN-SALAT

gemischter Salat mit Putenstreifen, Joghurtdressing, gerosteten C hampignons und Paprika,
dazu Brot

SALATTELLER ,NIZZA"

gem. Salat mit Cocktaildressing, Thunfisch, Zwiebelringen, Oliven, gekochtem Ei und Brot

SALATTELLER ,CARCARANA’

gem. Salat mit Cocktaildressing, gerdsteten Rinderhletstreifen, Paprika,
Champignons und Rosmarin dazu Brot

SALATTELLER VOM BUFFET

3,80

2,50
3,50
3,50
4,00

3,50

4,00

9,50

9,50

9,50

12,50

12,50
12,50
12,50

12,50

12,50

15,50

4,00



GETARISCH ®

40  GEMUSEAUFLAUF 11,50 41 TELLER ,GARTNERIN ART" 11,50
verschiedene Sorten Gemiise gerostete Paprika, Champignons,
mit Champignonrahmsauce, Zwiebeln, Mais, Bohnen und
uberbacken mit Kise ' und Sauce Hollandaise Broccoli, garniert auf Butterreis

- TOAST-GERICHTE ¥

i

45 BALKAN TOAST 9,50
zwei kleine Hacksteaks auf Toast mit gerosteten Zwiebeln und Ajvar

46 DAMEN-TOAST 13,50
2 Schweinemedaillons mit Schinkenstreifen ', gerosteten Champignons, Tomate,
tiberbacken mit Kiise'' und Sauce Bearnaise

47 HERREN-TOAST 17,50
Rumpsteak ca. r140g, mit geschmorten Zwiebeln und tiberbacken mit Kise

48 CASANOVA-TOAST 13,50
Schweinemedaillons mit Phirsich und Ananas, uberbacken mit Sauce Hollandaise und Kise

49 HAWAII-TOAST 9,50

mit Schinken'' "', Ananas, tiberbacken mit Sauce Hollandaise und Kise'

89 HUFTSTEAK ca. 140g 15,50
tiberzogen mit Champignonsauce, dazu Kroketten

90 RUMPSTEAK ca. 140g 17,50
mit Pfeffersauce tiberzogen, dazu Kroketten

91 FILETSTEAK ca. 140g 19,50
mit Phfferlingsauce tiberzogen, dazu Kroketten

150 MEDAILLONS ca. l40g 13,50
2 Schweinemedaillons mit Sauce Bearnaise, Gemuse und Kroketten

151 PUTENSTEAK ca. 140g 13,50
mit Rahmsauce, Gemiise und Kroketten

154 SCHWEINEFILET ,KALKSBECK" 13,50
2 Schweinemedaillons tiberzogen mit einer Phfferlingsauce, dazu Gemiise und Kroketten

157 LADY-TELLER 13,50
2 Schweinemedaillons in Champignonsauce, dazu Kroketten und feines Gemiise

158 HERREN-TELLER 13,50
2 Schweinemedaillons in Pfeffersauce, dazu Kroketten und feines Gemiise

159 GEFLUGELTELLER 13,50

2 Putenmedaillons in feiner Pfeffersauce,
dazu Kroketten und Gemiise

@ Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuftet




38

56

Jn
~J

58

65

73

/6

/7

/8

98

105

129

131

132

4 GARNELEN ,DUBROVNIK"

mit gerosteten Paprika, Zwiebeln, Champignons und Knoblauch serviert auf Butterreis

LACHSFILET""

mit Krabbensauce, Salzkartoffeln und Broccoli

ZANDERFILET"

mit Knoblauchsauce, Salzkartoffeln und Broccoli

SCHOLLENFILET"

mit Remouladensauce, Salzkartoffeln und Broccoli

9 GAMBAS VOM GRILL

Butterreis, Broccoli und frischem Knoblauch mit Petersilie in Olivenol

PUTENBRUST ,INDISCHE ART”

geschnetzelte Putenbrust in Curryobstsauce mit Butterreis

JAGERPFANNE

drei verschiedene Medaillons mit frischer Pilzsauce dazu Spitzle

MEXICO-PFANNE

Schweinemedaillons mit Mexikanischer Feuersauce dazu Spitzle

MUCKALICA

geschnetzeltes Schweinefilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln dazu Butterreis

STROGANOFF

Rinderhletspitzen in feiner Sauce, dazu Butterreis

" "\A' -ERICHTE o,

LAMMHUFTE

fein gewiirzt, dazu Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

LAMMEFILET

fein gewiirzt, dazu Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

SCHWEINEFILET ,HOLSTEIN"
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

FLORIDATELLER

drei Schweine-Medaillons mit Ananas, Pfirsich in Rotweinsauce, dazu Rosti

PFEFFERLENDCHEN

Schweinemedaillons mit Pfeffersauce, Butterreis und Kroketten

14,90

18,00

20,00

18,00

24,50

16,50

17,50

16,50

16,50

18,50

19:50

21,90

16,50

16,50

16,50



93

94

95

96

97

99

100

101

102

103

104

126
127

128

155

156

e

BALKANLEBER

mit Rostzwiebeln und Djuwetschreis

GRILL-TELLER

| Fleischspief, 1 Kotelett, 1 Hacksteak, 2 Cevapcici, 1 Speckstreifen'”,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

CEVAPCICI

mit Djuwetschreis und Pommes frites

RAZNICI

2 Fleischspiefe {Schweinenacken}), dazu Djuwetschreis und Pommes frites

HALB UND HALB
I Fleischspief {Schweinenacken) und 4 Cevapcici,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

HACKSTEAK

Hacksteak mit zerlassenem Schafskise, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

LUSTIGER BOSNIAK

Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Kise''’, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

RUSTIKA SPIESS

Schweinekotelett, Rindermedaillon, Hacksteak, gebackener Camembert,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

BALKAN SPIESS

Schweinemedaillons am Spiefl mit gerosteten Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln

VJESCHALICA

ganzes Schweinehlet, gegrillt, mit Djuwetschreis und Pommes frites

VJESCHALICA SPEZIAL

gefulltes Schweinefilet mit Schinken und Kise' ', dazu Djuwetschreis und Pommes frites

SCHNITZEL ,WIENER ART"

mit Pommes frites und Gemiise
JAGERSCHNITZEL mit Pommes frites
ZIGEUNERSCHNITZEL

mit Pommes frites

CORDON BLEU {SCHWEINEFLEISCH)

mit Pommes frites und Gemuse

PFEFFERSCHNITZEL

paniert, in Pfeffersauce, dazu Pommes frites

ZWIEBELSCHNITZEL

paniert, mit gerosteten Zwiebeln - sehr herzhaft -, dazu Pommes frites

1 If (::"1“]3 . ;E.h " o \ - e
\-OSPEZIALITATEN &

@ Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet

10,90

13,50

11,90
10,90

10,90

12,90
21,90

16,50

17,50
17,50

18,50

11,50

12,50
12,50

13,50
12,50

12,50
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English: blutig gebraten - Medium: Rosa gebraten - Well done: ganz durchgebraten

108
109
110

111
112
113

119

120

121

161
162
163
164
165
166
167

1,

<D
Z Leckere Steaks aus Argentinien vom Grill
NI

Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak grillen diirfen:

Wenn Sie keinen Wunsch duflern, wird Thr Steak medium/rosa gebraten.

ARGENTINISCHES HUFTSTEAK
BIFE DE CUADRIL

HUFTSTEAK ca. 150¢g 15,50
HUFTSTEAK ca. 200g 16,50
HUFTSTEAK CaFO 00 SR/ 155()

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
BIFE DE CHORIZO

RUMPSTEAK ca. 150g 17,50
RUMPSTEAK ca. 200 g 213550
RUMPSTEAK ca. 300g 25,50
T-BONESTEAK  ca. 650g

115
116
117

ARGENTINISCHES FILETSTEAK

BIFE DE LOMO

FILETSTEAK ca. 150g 21,50
FILETSTEAK ca.200g 25,50
FILETSTEAK ca.300g 29,50

]

Diese Steaks servieren wir
mit Krauterbutter
und einer Folienkartoffel.

29,50

gut durchwachsenes Vorderrippenstiick {Filet- und Rumpsteak am Knochen)

MIXED STEAK

3 versch. Steaks mit Folienkartoffel, Piifferling-Sauce und gem. Salat

ca. 240¢g

RIESEN RUMPSTEAK

mit Folienkartoffel

ca. 350¢g

POMMES FRITES 2,50
KROKETTEN 2,50
ROSTI 2,50
BRATKARTOFFELN 2,50
SALZKARTOFFELN 2,50
FOLIENKARTOFFEL 3,50
BUTTERREIS 2,50

168
169
170
171
172
173

25,50

28,50

DJUWETSCHREIS 2,50
SPATZLE 2,50
KAISERGEMUSE 2,50
PRINZESSBOHNEN 2,50
BROCCOLI 3,00
CHAMPIGNONS 4,00



81

82

83

84

85

133

134

155

86

87

88

180
181
182
183

SCHE-STEAK-GERICHTE

HUFTSTEAK ,COLORADO” 18,90

mit kross gebratenem Speck'”, Bratkartoffeln und Kriuterbutter

HUFTSTEAK ,PFIFFERLING” 18,90

mit Phifferlingsauce iiberzogen, dazu Bratkartoffeln
mit Speck” und Zwiebeln

HUFTSTEAK ,PFEFFER” 18,90

uberzogen mit Pfeffersauce, dazu Bratkartoffeln
mit Speck"’ und Zwiebeln

RUMPSTEAK ,PFEFFER” 22.90

mit Pfeffersauce und Kroketten

RUMPSTEAK ,CHAMPIGNONS” 22,90

mit gerosteten Champignons und Kroketten

RANGER-STEAK 22,90

Rumpsteak mit gerosteten Champignons und Sauce Bearnaise,
dazu eine Folienkartoffel

RUMPSTEAK ,TIROLER ART” 22,90

mit gerosteten Zwiebeln und Bratkartoffeln

FILETSTEAK ,CHEFKOCH" 25,90
Rinderfilet mi Rosti und zwei geschalten Garnele,
dazu Prinzessbohnen im Speckmantel” und Rotweinsauce

FILETSTEAK ,LADY” 25,90
mit Camembert und Preiselbeeren uberbacken,

dazu Rosti

FILETSTEAK ,]AGER" 25,90

mit Waldpilzsauce und Rosti

FILETSTEAK ,PFEFFER” 25,90

tiberzogen mit Pfeffersauce, dazu Rosti

@ Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet

CHAMPIGNONRAHMSAUCE 3,00 184 PFEFFERSAUCE 3,00
JAGERSAUCE 3,00 85 PFIFFERLINGSAUCE 3,50
ZIGEUNERSAUCE 3,00 186 SAUCE HOLLANDAISE 3,00
ROTWEINSAUCE 3,00 187 SAUCE BEARNAISE 3,00
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140 BALKANPLATTE

2 Spiefichen, 2 Koteletts, 2 Hacksteaks, 2 Rindermedaillons,

141

200
201
202

203

204

206

370
371
372
373
374
.4
376
377

4 Cevapcici, 2 Speckstreifen'”,

dazu Pommes frites, Djuwetschreis, Gemiise

STEAKPLATTE

2 Rumpsteaks, 2 Rindermedaillons, 2 Hiiftsteaks,
dazu Gemiise, Butterreis, Kroketten,

gerostete Champignons und Pfeffersauce

fiir 2 Personen

fur 2 Personen

g
8 ./ Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet
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GEMISCHTES EIS
Coupr ,DANMARK”

COuP ,BLACK & WHITE"

2 Kugeln Vanilleeis

Vanilleeis

iberzogen mit Schokosauce,
2 Kugeln Schokoeis tiberzogen mit Eierlikor, garniert mit Sahne

COuP ,MARASCA”

PFIRSICH MELBA

Vanilleeis''' mit Pfirsich''', Melbasauce und Sahne

1 PFANNEKUCHEN
gefiillt mit Vanilleeis'', Schoko und Erdbeersauce mit Sahne

TASSE KAFFEE @

KANNCHEN KAFFEE ©
HEISSE ZITRONE {natur}

GLUHWEIN
[RISH COFFEE ©

TASSE SCHOKOLADE

GLAS TEE

KANNCHEN TEE

Liebe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

mit heiffen Kirschen

und Sahne

2,00 378 GROG VOM RUM

3,60 379 MOKKA ©

3,00 380 ESPRESSO ®

3,00 381 HEISS. SLIVOVITZ mit Honig
3,00 382 CAPPUCCINO @

2,00 383 LATTE MACCHIATO ©

2,00 384 MILCHKAFFEE ®

3,60

Unsere Gerichte enthalten folgende Zusatzstoffe

(1) mit Farbstoll

(2) mit Konservierungsstofien

(3) mit Antioxidationsmittel

(4) mit Geschmacksverstirker

(5) kofleinhaltig
L6) mit SUBungsmittel
(7) unsere Kriluterbutter enthilt etwas Margarine

(9) Nitritptkelsalz

Alle Gerichte sind mit den entsprechenden Kennziffern gekennzeichnet!

34,00

50,00

3,00
3,50
4,50

3,50
3,50

3,90

3,50
2,50
2,00
4,00
2,30
2,60
2,60

(11) Steinobst konnte Reststeine enthalten

(13) In Fischhlets konnten Reste von Griten

enthalten sein
(20) Pfanne ist heil



390
391

387
392
393
388
394
395
389
396
397

320
321
328
322
329
323
324
325
336

COCA COLA"**
COCA COLA"*#
COCA COLA"*#

FANTA®
FANTA™
FAN'[:A{H
SPEZ](35)
SPEZ]*33
SPEZ]¢45

BITTER LEMON""

TONIC WATER""

L1 14 i LL LS ]

Herforder

ALSTER™
ALSTER™

RADLER®
Mm

Der feine Un terchie

WEIZEN KONIG LUDWIG 0,5
WEIZENBIER VOM FASS

-+

2

@)
WARSTEINER

341
343
347
348
349
350
351
353
355
356
357

AVERNA
DOPPELWACHOLDER

MARIACRON

ASBACH
AQUAVIT

JUB. AQUAVIT
KIRSCHWASSER
LINIE

OUZO

WODKA
BACARDI

0,21
0,3l
0,5l
0,2
0,3
0,5
0,2
0,3l
0,51
0,21
0,21

0,3
0,21
0,5l
0,31
0,5l
0,31
0,31

0,31

2,40
1,80
3,70
2,40
3,70
2,40
2,40
3,80
2,90

r

1,60
2,00
2,00
2,00
2,10
2,40
2,60
2,00
2,60
2,00
2,00
2,60

358
359
420
361
363
366
367
368
369
421
422

o N

ORANGENSAFT
TRAUBENSAFT
JOHANNISBEERSAFT
TOMATENSAFT
APFELSAFT

SPRITE®

COCA-COLA LIGHT!#59
GINGER ALE
MINERALWASSER
MINERALWASSER
APFELSCHORLE

KREFELDER"**
KREFELDER"**
KREFELDER"**
PILS MIT SCHUSS
PILS MIT SCHUSS

- mt
MALZ
WARSTEINER Alkoholfrei

"UOSEN

UNDERBERG
BARACK
KRUSKOVAC
JULISCHKA
SLIVOVITZ
SAMBUCA
GENEVER
RAMAZZOTTI
PELINKOVAC
FERNET BRANCA
JAGERMEISTER

0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2
0,3
0,3
0,2

0,25l
0,75l

0,41

0,5
0,2
0,3
0,3
0,2
0,21

0;331

2,50
2,50
2,50
2,50
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
4,50
3,20

3,70
1,80
2,40
2,40
1,80
1,80
2,40
2,50

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00




410
411
412

259
260

261

265

267

268

276

279

280

310

BALLANTINES
JOHNNIE WALKER
DIMPLE CHIVAS

GRAUBURGUNDER
GRAUBURGUNDER

LASKI RIESLING

lieblich

VITAC

mild, vollmundig

KADARKA

siif, gehaltvoll

PLAVAC

trocken

ZILAVKA

trocken

VITAC

halbtrocken

KADARKA

stifd, gehaltvoll

GLAS SEKT

2 cl
2 C

- 3,00 413 HENNESSY
3,00 414 MARTELL V.S.O.P.
4,00 415 REMY MARTIN V.5.0.P.

2:¢l
2¢C
2cC

4,00
4,00
4,2()

OFFENE - WEINE

WEISSWEIN
Glas 4,50 262 HOFFMANN SIMON 0,251 4,80
0.25] 5.50 lieblich, deutsch
263 ZILAVKA 0,251 4,80
0,25] 4,8() trocken
264 HOFFMANN SIMON 0,25l 4,80
trocken, deutsch
ROTWEIN
0,251 4,80 269 PROSEK 0,251 5,00
Dessertweln
0,251 4,80 270 ROSE 0,251 4,80
251 4,80
D23 )71 GLAS WEIN 3,80
272 WEINSCHORLE 3,80
FLASCHENWEINE
WEISSWEIN
11 18,00 277 LASKI RIESLING 11 18,00
lieblich, schone Blume
ROTWEIN
11 18,00 281 PLAVAC 11 18,00
trocken
11 18,00 282 PROSEK 11 19,00
Dessertwein
SEKT
3,60 311 MM SEKT 0,751 17,00



