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Warme & Kalte Vorspeisen

Mittelmeer Köstlichkeiten

220.  Kalamaris vom Grill in Honig- und Balsamico- Sauce g

221.  Ziegenkäse gebraten mit Sesam und Honig g,k

222.  Oktopus- Salat mit Paprika und Oliven öl mit Ouzo verfeinert b

223.  Gefüllte Kalbsbällchen mit Schafskäse g

224.  Muschel- Saganaki mit Feta in Tomatensauce 3,4,5,6,7,g,n

225.  Oktopus in Rotweinsauce gebraten mit frischen Kräutern b

226.  Griechische Wurst gebraten, mit frischen Kräutern d

227.  Kalamaretti gegrillt in Olivenöl- Balsamico- Sauce  b

228.  Kalamaretti gebraten in pikanter Tomatensauce  b

g

230.  Garnelen gebraten in Olivenöl und Knoblauch mit Zitone d

231.  Aubergine gefüllt mit Hackfleisch, miit Käse verfeinert g

232.  Ziegenkäse – Serranoschinken in Feigensauce g

233.  Zucchini- Frikadellen mit Zwiebeln und frischen Kräutern g

234.  Knoblauchbrot  a

235.  Fava- Schälerbsen-Püree mit gebratenen Kalamaretti  b

                               9,80€

                                                 9,50€

             12,50€

                                                       8,50€

                                   12,90€

                    13,90€

                                7,60€

                              10,50€

                                    11,50€

229.  Haloumi (kuh- scharf und Ziegenmilch)                                                        8,50€
  Käse aus Kreta in Feigen Sauce gegrillt  

                  11,90€

                           9,50€

                                           10,90€

                    8,50€

                                                                                                5,10€

                               9,50€



Suppen
1.  Tomatensuppe mit frischen Kräutern mit Olivenöl und  5,50 €

2.  Zwiebelsuppe mit würzigem Käse verfeinert  g 5,50 €

3.  Bohnensuppe mit frischen Kräutern kräftig und  5,50 €
 würzig abgerundet g

Kalte Vorspeisen
4. Bauernsalat mit bunten Salat, und frischen Tomaten und  11,50 €
 Gurken und würzigem Käse 

5.  Feta – original griechischer Schafskäse g   6,90 €

6.  Chtipiti – Schafskäsepüree, pikant gewürzt mit  6,90 €

 frischen Kräutern g 

7.  Oliven und Peperoni  5,50 €

8.  Tsatsiki – hausgemacht aus original griechischem Joghurt g  5,20 €

9.  Tarama – griechische Kaviarcreme g  5,90 €

10. Tintenfisch-Salat mit Oliven, Zitrone und frischen Kräutern n

11.  Dolmadakia – Weinblätter gefüllt  6,80 €
 mit Reis und Knoblauch-Joghurt-Sauce 

12.  Auberginen-Püree mit Tomaten, Zwiebeln und Feta  7,90 €
 pikant abgeschmeckt g

13.  Vorspeisenplatte - eine Auswahl verschiedener kalter Dips  g,d

 Sahne verfeinert G 

 8,50 €

               13,70 €



Warme Vorspeisen

 frischer Knoblauchkräutermarinade  b

15.  Feta – gebacken mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni und Oliven g  8,90€

16.  Champignons in würziger Knoblauchcreme 4, g 8,50€

17.  Frischer Broccoli oder Spinat in Sahne-Sauce 8,70€
 mit Käse überbacken 4, G

4, a, g 8,90€

 in Gorgonzola-Sauce 4, g

20.  Zucchini und Auberginen leicht Paniert gebraten,  7,50€
 dazu hausgemachter Tsatsiki a, c, g

21.  Kalamaris gebraten, dazu Tsatsiki 4, a, c, g

22.  Sardinen gebraten in Olivenöl, leicht Paniert a, D  7,90€

23.  Garnelen gebraten im Speckmantel in Estragon-Sauce 4,B,G 12,90€

24.  Leber gebraten in Salbei-Weinsauce 4

b,g

26. Gigantes – dicke Bohnen in Tomatensauce mit schafskäse 4,g 7,90€

27.  Geröstetes Brot mit frischen Tomaten, Zwiebeln 5,50€
 In Olivenöl mit Knoblauch abgeschmeckt

28. Frischer bunter Salat mit Putenstreifen und Kretaöl (Olivenöl) 14,50€

30.  Schweinefleisch geschnetzelt aus der Pfanne, 7,90€
 In Olivenöl-Zitronen-Weißwein-Sauce 4

31.  Peperoni vom Grill mit Olivenöl-Balsamico-Dressing 6,50€
 Und mit Knoblauch verfeinert

32. Feta-Käse aus dem Backofen mit frischen Champignons und  9,60€
 würzigem Speck, überzocken von einer leckeren Sahne-Sauce 4,g

14.  Oktopus vom Grill in Balsamico-Olivenöl und                                           14,60€

18.  Saganaki – Schafskäse gebraten und leicht paniert 

 9,80€

 9,50€

25.  Garneleni in Tomatensauce und schafskäse                                            13,90€

29.  Hackröllchen pikant, in Tomatensauce und frischen Kräutern              8,90€

19.  Champignon gefüllt mit Spinat im Speckmantel und 8,50€



Lava Grill Spezialitäten
Zu unseren Lava-Grill Spezialitäten erhalten Sie eine Beilage nach Wahl: 

Pommes-Frites, Röstkartoffeln, Tomatenreis nach griechischer Art, 
grüne Bohnen, Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatsiki , 

 Tomaten, Oliven, Zwiebeln, und Schafskäse,
 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

36.  Gyros mit Hausgemachtem Tsatsiki,   14,90€
 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 Schafskäse, dazu Salat und Beilage und Tsatsiki g

 dazu Salat und Beilage g

g

 dazu hausgemachte Kräuterbutter, Salat und Beilage g

33.  Hähnchenbrust in Folie gegart mit Peperoni,                                              18,50€

GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen.

34.  Putensteak mit hausgemachter Kräuterbutter, Tsatsiki 17,50€

35.  Mix-Souvlaki - 1 Lammspieß und 1 Schweinespieß, Tsatsiki                        19,90€

37.  Souvlaki – 2 zarte Schweinefilet- Spieße, Tsatsiki                                      18,50€

38.  Bifteki – pikant gewürztes Hacksteak, gefüllt mit                                     18,90€

39. Lammkotelette mit Tsatsiki 26,00€

40.  Bauernspieß – Rumpsteak und Schweinefilet                                              25,90€
          Dazu Salat und Beilage 

41.  Lamm-Souvlaki – 2 Lammspieße mit Tsatsiki,                                                22,50€



Platten vom Lava-Grill
Zu unseren Lava-Grill Spezialitäten erhalten Sie eine Beilage nach Wahl: 

Pommes-Frites, Röstkartoffeln, Tomatenreis nach griechischer Art, 
grüne Bohnen, Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatsiki , 

Platten für eine Person

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

g

Platten ab zwei Personen

 Kalbsleber, dazu 1 portion Hausgemachtem Tsatsiki, 
 Salat und Beilage g

g 

GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen.

42.  Grill-Plate mit Gyros und Rinderfilet, mit Tsatsiki   23,50€

43.  Souvlaki-Platte mit Gyros, Schweinefilet-Spieß, mit Tsatsiki                  18,90€

44.  Grill-Platte mit Gyros, Rumpsteak, mit Tsatsiki  21,90€

45.  Grill-Platte mit Gyros, Putensteak, LammHÜFTE, mit Tsatsiki    21,50€

46.  Grill-Platte mit Gyros, Schweinefilet, Lammfilet, mit Tsatsiki               21,60€

47.  Grill-Platte mit Gyros, 2 Lammkotlett, mit Tsatsiki                                 22,70€

48.  Grill-Platte mit Gyros, Hacksteak, Schweinefilet, mit Tsatsiki  21,50€

49.  Grill-Platte mit Gyros, Kalbsleber, mit Tsatsiki                                         21,60€

50.  Grill-Platte mit Gyros, Lammfilet, Rumpsteak, SCHWEINEFILET 
mit Tsatsiki                                                                                                                   23,70€  dazu Salat und Beilage 

51.  Grill-Platte mit Gyros, 2 schweine-Spießen, 2 Bifteki,   für 2  46,50 €

52.  Grill-Platte 2 – mit 2 Putensteak, 2 Lammfilets,    für 2  49,30€ 
           2 Schweinefilets - mit 2 Rumpsteaks, dazu eine Portion   
 Hausgemachtem Tsatsiki, Salat und Beilage 



Steaks & Filets von Lavagrill
Zu unseren Lava-Grill Spezialitäten erhalten Sie eine Beilage nach Wahl: 

Pommes-Frites, Röstkartoffeln, Tomatenreis nach griechischer Art, 
grüne Bohnen, Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatsiki , 

 dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,9,g

 mit frischem Rosmarin dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

55. Hänchenbrust gefüllt mit Spinat und   19,80€
 würzigem Feta-Käse auf Sahne- Sauce  dazu Salat 3,4,5,6,7,g

 mit Tsatsiki dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

 mit Rosmarin, dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

 mit hausgemachter Tsatsiki und Kräuterbutter 
 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

61.  Gyros auf Spinat- Sahne- Sauce,  19,60€
 dazu Salat und Beilage g

62.  Rinderfilet aus Argentinien gegrillt,   28,90€
 mit Tsatsiki und hausgemachter Kräuterbutter 
 dazu Salat und Beilage g

 dazu Salat und Beilage g

 Paprika- Knoblauch- Weinsauce, dazu Salat und Beilage g,d

GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen.

53.  Lammfilet auf Kräuter- Senf- Sauce   26,50€

54. Lammfilet auf Feta- Rotwein- Sauce, verfeinert  26,50€

56.  Lammteller - 3 Lammkotelett und 2 Lammfilet                                            27,50€

57.  Lammfilet auf pikanter Sauce a la Crème de Cassis                                      27,50€

58.  Rumpsteak aus Argentinien, ca. 230g   26,50€

59.  Rumpsteak aus Argentinien, ca. 230g mit Pfeffersauce,  26,50€

60.  Kalbsleber gegrillt mit Kräuterbutter und geröstete Zwiebel                21,60€

63. Lammfilet mit hausgemachter Kräuterbutter und Tsatsiki                      24,90€

64.  Rinderfilet a la Diavolo, gegrillt mit Scampis in pikanter  32,50€



Überbackene Spezialitäten 
und Pfannengerichte

65.  Gyros überbacken mit Käse in metaxa- Sauce,  18,90€
 dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

66.  Schweinefilet in Metaxa- Sauce   20,50€
 dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

67.  Schweinefilet aus der Pfanne in Sahne- Weißwein- Sauce mit    22,50€
 frischen Kräutern, Champignons, Zwiebel, 
 dazu Salat und Beilage g

68.  Schweinefilet in einer Zitronen- Weißwein- Sauce Konblauch  22,00€
 mit frischem Rosmarin verfeinert, 
 dazu Salat und Beilage g

Spezialitäten aus dem Backofen
Zu unseren Backofengerichten erhalten Sie eine Beilage nach Wahl:

Tomatenreis nach griechischer Art, grüne Bohnen, 
griechische Kartoffeln aus dem Backofen.

 mit frischen Kräutern, dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

 mit Rosmarin verfeinert,  dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

 dazu Salat und Beilage 3,4,5,6,7,g

Zu unseren Pfannengerichte erhalten Sie eine Beilage nach Wahl: 
Pommes-Frites, Röstkartoffeln, Tomatenreis nach griechischer Art, 

grüne Bohnen, Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatsiki , 
GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen..

69.  Lammhüfte aus dem Backofen in Tomaten- Rotwein- Sauce,                       21,70€

70.  Rindfleisch aus dem Backofen, zart gegart in TOMATENSauce                20,90€

71.  Lammhaxe aus dem Backofen  in Tomatensauce                                            23,50€



Meeres - Spezialitäten

 dazu Salat und Beilage a,d,g

 Knoblauch- Kräutermarinade, dazu Salat und Beilage d

74.  Sardinen, leicht paniert, dazu Salat und Beilage g,d 17,70€

75.  Garnelen aus der Pfanne in Weißwein- Knoblauch- Sauce,  24,50€
 dazu Salat und Beilage b

76. Garnelen vom Grill in Knoblauch- Olivenöl- Sauce,  24,50€
 dazu Salat und Beilage b

Zu unseren nachfolgenden Fischgerichten servieren wir Ihnen:
Salat und als Beilage griechische Kartoffeln und Broccoli

77.  Zanderfilet, mediterran gebraten und leicht paniert b 23,90€

78. Dorade (ca. 600g) aus dem Backofen d 24,90€

79.  Loup de Mer (ca. 600g) aus dem Backofen d 25,90€

80.  Lachsfilet aus dem Backofen d 24,50€

81.  Kalamaretti in Olivenöl- Balsamico vom Grill b

82.  Kalamaertti in pikanter Tomaten- Sauce gebrate b

 dazu Beilage und Salat b

Zu unseren Meeres Spezialitäten erhalten Sie eine Beilage nach Wahl: 
Pommes-Frites, Röstkartoffeln, Tomatenreis nach griechischer Art, 

grüne Bohnen, Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatsiki , 
GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen..

72.  Kalamaris gebraten und leicht paniert mit Tsatsiki                                   21,70€

73.  Kalamaris vom Grill in Balsamico- Olivenöl mit frischer                        21,90€

 21,60€

 21,90€

83.  Oktopus vom Grill in Balsamico-Olivenöl,                                                  26,70€



Für die kleinen Gäste
84.  Gyros mit Pommes- Frites  9,50€

85.  Souvlaki mit Pommes-Frites  9,50€

86.  Beftiki (Hacksteak) mit Pommes-frites  9,60€

87.  Schweinefilet ,mit Pommes-Frites  9,60€

Extra Beilagen
88.  Tomatenreis nach griechischer Art  3,00€

89.  Folienkartoffel mit hausgemachtem Tsatiki g   4,20€

90.  Pommes Frites  3,50€

91.  Dicke Bohnen in würziger Tomatensauce  4,20€

92.  Grüne Bohnen aus dem Backofen  4,20€

94.  Röstkartoffeln  3,50€

Desserts
95.  Gemischtes Eis- Vanillieeis, Schokoeis, Erdbeereis 1,d 4,70€

96.  Gemischtes Eis mit Sahne 1,d 5,00€

97.  1 Kugel Vanilleeis mit warmer Himbersauche 1,d 5,60€

98.  Cup Danmark 2 Kugeln Vanillieeis mit Schokoladensauce 1,d 5,60€

99.   Halwa (Süßspeise aus Sesam) mit Eis und Sahne 11,e,g,h,k   5,60€

100.  Griechischer Joghurt mit Walnüssen und Honig g,h  5,60€

101.  Olive Eis (2 Kugel Pistazieneis)  g,e 5,60€

93.  GRIECHISCHE Kartoffeln aus dem Backofen                                                     3,50€



 
 
 

Getränke 
 

Warme Getränke 
Tasse Kaffee          

Tasse Mocca          

Cappuccino *g          

Espresso           

Espresso -doppelt          

Espresso-Macchiato *g         

Latte Macchiato *g         

Tasse Tee           

 

 

Coca-Cola Spez      

       

Lift-Apfelsaftschorle       

Rhabarberschorle       

Bitter Lemon          

Ginger Ale          

 

Fürst Bismarck       0,25 l   0,7 l 

Mineralwasser        

 

 

2,50 €
2,50 €
3,60 €

3,60 €

2,90 € 4,40 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
3,20 €
3,20 €

2,60 €

4,40 €
4,40 €
4,40 €

7,50 €

*4,7,10 *4,6,7

*8

*4,8

*7,4 Cola-Light
Sprite , Fanta

*3,4 *4,6

*1

*1

2,50 €

2,80 €
3,90 €
2,80 €

Getränke
Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,50€

Tasse Mocca  2,50€

Cappuccino g  3,60€

Espresso  2,50€

Espresso -doppelt  3,60€

Espresso-Macchiato  g

Latte Macchiato  g

Tasse Tee  2,80€

Alkoholfreie getränke
Softgetränke        0,2L  0,4L

Coca-Cola 7,4 , Cola-Light 4,7,10, Spezi 4,6,7

Sprite 3,4, Fanta 4,6

Lift-Apfelsaftschorle 1

Rhabarberschorle, Johannisbeerschorle 1

Bitter Lemon 8

Ginger Ale 4,8

Fürst Bismarck         0,25L  0,7L

Mineralwasser          2,60€ 7,50€

Säfte           0,2L  0,4L

 3,20€

                                                                                                         4,50€

l 

Orangensaft          3,20€ 4,60€

Apfelsaft           3,20€ 4,60€

Kirschnektar          3,20€ 4,60€

Bananen Nektar         3,20€ 4,60€

Kiba (Kirsch/Banane)        3,20€ 4,60€

         3,50€

         3,20€ 4,60€

      3,20€ 4,60€

         3,20€ 4,60€

         3,50€

    3,20€ 4,60€

MARACUJA

3,20€

4,60€



 
 
 

Biere 
 

Warsteiner         0,3 l  

Warsteiner         0,4 l  

 

Alsterwasser        0,3 l  

Alsterwasser        0,4 l  

 

   0,3 l  

   0,40 l  

 

König Ludwig Weißbier hell      0,5 l  

    0,5 l  

König Ludwig Weißbier alkoholfrei    0,5 l  

 

Warsteiner alkoholfrei      Fl. 0,33 l 

Vita Malz         fl 0,33 l 

 

 
 

Genesis (trocken)         

Offene Rotweine 
 

 

3,90 €
4,60 €

3,90 €
4,60 €

3,90 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €

3,70 €
3,50 €

warsteiner – Naturtrüb Kellerbier
warsteiner – Naturtrüb Kellerbier 0,50 l

König LudwigWeißbier dunkel

4,90 €

Biere

Offene Weissweine

Offene Rotweine
            0,25L  0,5L

Warsteiner  0,3 L          4,20€
Warsteiner 0,4 L          5,10€

Alsterwasser  0,3             4,20€
Alsterwasser  0,4             5,10€

Warsteiner- Naturtrüb Kellerbier  0,3 L          4,20€
Warsteiner- Naturtrüb Kellerbier  0,5 L          5,40€

König Ludwig Weissbuer Hell Flasche  0,5 L 5,40€
König Ludwig Weissbuer dunkel Flasche  0,5 L 5,40€
König Ludwig Weissbuer alkoholfrei Flasche  0,5 L 5,40€

Warsteiner alkoholfrei Flasche  0,33 L          4,10€
Vita Malz Flasche  0,33 L          3,90€

            0,25 L  0,5L

Moschofilero (trocken)         7,50€ 14,50€

Apelia (trocken)           7,30€ 14,30€

Retsina geharzt           7,30€ 14,30€

Rosé (trocken)            7,70€ 14,50€

Retsina Malamatina Flasche 13,50€

Tsantali Merlot (trocken)          7,50€ 14,50€

Nemea (trocken)           7,30€ 14,30€

Imiglikos (Lieblich)            7,30€ 14,30€

IMIGLIKOS (LIEBLICH)

7,30€

14,30€



Flaschenweine
Rotweine *Alle Weine sind Schwefelhaltig

Amethystos (C. Lazaridis) 5 31,50 €
Rebsorte: Cabernet Sauvignon 30%, Merlot 50%, Agioritiko 20%.
Reich im Geschmack und Vollmundig.

Inotria Gi (C. Lazaridis) 5  36,90 €
Rebsorte: Cabernet Sauvignon 50%, Agioritiko 50%.
Samtig, mit fruchtigen Akzenten.

Julia Merlot (C. Lazaridis) 5 32,50 €
Rebsorte: Merlot 100%
Komplex, fruchtiges Aroma, biologisch angebaut.

Domain (C. Lazaridis) 5 34,50 €
Rebsorte: Syrah 100%
Vollmundig, Note von Waldbeeren und Veilchen.

Imiglikos  5 17,50 €
Lieblich Rotwein mit starkem Aroma und vollem Geschmack.

Genesis  5 13,50 €
Trocken

Aperitif
Aperitivo Rosato Ramazotti (Ramazotto, Tonic Water)  6,50 €

Aperol Sprizz (Aperol, Prosecco, Soda)   7,50 €

Campari mit Orangensaft oder Soda   7,50 €

Whikey Jack Daniel´s mit Cola 1,2 6,50€

Martini Bianco oder Rosso  4,50 €

Prosecco Piccolo (flasche 0,2 L) 6,50 €

Prosecco (flasche 0,75 L) 24,50 €



Flaschenweine
Weißweine *Alle Weine sind Schwefelhaltig

Alpha Fume trocken 5  32,50 €
Rebsorte: Sauvignon Blanc, Ausbau Barrique

Moschofilero (Lafkiotis) 5 16,90 €
Rebsorte 100 % 
Moschofilero leichtes fruchtiges Citrus Aroma,

Amethistos (C. Lazaridis) 5 30,50 €
Rebsorte: Sauvignon Blanc 70%, Semillon 5%, Asyrtiko 25%.
Fruchtiges und frisches Aroma

Chateux (C.Lazaridis) 5  26,90 €
Sauvignon Blanc 60%, Muskat d´ Alexandrie 30%, Ungi Blanc 10%.
Feines und intensives Aroma.

Domaine Gerovassilou 5 31,90 €
Asyrtiko, Malagouzia

Imiglikos  5 17,50 €
Lieblich Weißwein mit starkem Aroma und vollem Geschmack.

Retsina Kourtaki  5 17,50 €
Rebsorte: Savatiano, frisch im Geschmack und einem dezenten
harzbetonten Nachgeschmack.

Genesis  5 13,50 €
Trocken

Roséweine *Alle Weine sind Schwefelhaltig

Akakies (Kyr Yiannis)  5 21,90 €
Rebsorte: Xinomavro 100%. 
Reicher Geschmack von Erd- und Waldbeeren.

Amethystos (C Lazaradis) 5 26,90 €
Rebsorte: Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%.
Harmonischer Geschmack aus Wald-Erdbeeren, 
Bromm- und Johannisbeeren.



 
 
 Spirituosen 
 
 

Metaxa 5*         2 cl  2,80 € 

 

Metaxa 7*         2 cl  3,50 € 

 

Wodka         2 cl  2,50 € 

 

Bacardi         2 cl  2,50 € 

 

Baileys *2         2 cl  2,10 € 

 

Amaretto         2 cl  2,20 € 

  

Ouzo Pilavas (Nektar)       2 cl  2,50 € 

 

Tsipouro         2 cl  2,80 € 

 

Campari         4 cl  3,50 € 

 

Averna         2 cl  2,80 € 

 

Ramazotti         2 cl  2,80 € 

 

Sambuca         2 cl  2,80 € 

 

Spirituosen

Metaxa *5

Metaxa *7   2 cl  3,50 €

Wodka   2 cl  2,50 €

Bacardi   2 cl  2,50 €

Baileys *2   2 cl  2,50 €

Amaretto  2 cl  2,50 €

Campari   4 cl  3,50 €

Averna   2 cl  2,80 €

Ramazotti   2 cl 2,80 €

Sambuca  2 cl  2,80 €

Ouzo Pilavas (Nektar)   2 cl 3,00 €

Tsipouro   2 cl  3,20 €

  2 cl 3,00 €



ZUSATZSTOFFE
1 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF

2 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER

3 MIT ANTIOXYDATIONSMITTEL

4 MIT FARBSTOFF

5 MIT PHOSPHAT

6 MIT SÜSSUNGSMITTEL

7 KOFFEINHALTIG

8 CHININHALTIG

9 GESCHWÄRZT

10 ENTHÄLT EINE PHENYLALANINQUELLE

ALLERGENE
A  GLUTEN

B KREBSTIERE

C EIER

D  FISCH

E  ERDNUSSE

F SOJA

G  MILCH ODER LAKTOSE

H  SCHALENFRÜCHTE

I SELLERIE

j SENF

K SESAM

L SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

P LUPINEN

R WEICHTIERE




