
Cocktails
Spritz 9€
"Le Classique"
Prosecco, Apérol, eau gazeuse, tranche d'orange

Spritz Saint Germain 10€ 
"Quand l'Italie et la France se Mélangent"
Liqueur St-Germain (liqueur de fleur de sureau), 
Prosecco, eau gazeuse

Spritz Rosé 10€
"Idéal en Été"
Gin Bombay Sapphire, Martini Rosato,
tonic, tranche d'orange

Les Mojitos
Mojito 9€
"Le Classique"
Rhum Carta Blanca, menthe fraîche,
citron vert, eau gazeuse

Mojito Framboise 10€
"La Petite Touche Féminine"
Rhum Carta Blanca, menthe fraîche, citron vert, 
purée de framboise, framboises, eau gazeuse

Mojito Exotique 10€
"Une Touche de Soleil"
Rhum Carta Blanca, menthe fraîche, citron vert, 
purée de fruits exotiques, eau gazeuse

Les Gourmands
Piña Colada 9€
"Exotique et Gourmand"
Rhum Carta Blanca, jus d'ananas, glace coco

L'Abricotier 9€
"Le Cocktail de la Patronne"
Vodka Eristoff, nectar d'abricot, sirop de fraise

Fiero Tonic 8€
"L'Alliance Parfaite de l'Amertume et du Pétillant"
Martini Fiero, tonic, tranche d'orange

Les Gins
Bombay Sapphire Tonic 9€
"La Valeur Sûre"
Gin Bombay Sapphire, tonic, citron vert

Gin Tonic Framboise 10€
"La Petite Touche qui Change Tout"
Gin Bombay Sapphire, framboise,
menthe fraîche, tonic

Les Mocktails
Virgin Piña 7€
Virgin Mojito 7€
Virgin Mojito Framboise ou Exotique 8€
Cocktail de Fruits 7€
Fruits frais, jus de fruits exotiques, sorbet citron C
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

Cave à vins
Vin au pichet blanc, rosé, rouge
L’ARBOUSIER | Cave de l’Estabel, Cabrières. | IGP Pays d’Hérault

Verre 12cl          25cl                50cl                1 Litre
3.00€                 4.50€             7.00€             12.00€
.................................................................................................................................................................................

Les Blancs VERRE 75CL

Bergerie Solèu Chardonnay | IGP Pays d'Oc   22€
Ce vin blanc sec offre un nez riche et complexe. Ce chardonnay est 
élégant aux arômes floraux et fruité: agrumes. Il est à la fois frais et 
gras avec une belle acidité. Au nez il reste doux, des notes 
d’agrumes viennent réveiller son expressivité.

Bergerie Solèu Viognier | IGP Pays d'Oc  5€ 22€
Quel joli Viognier avec ses belles notes d'abricot et de pêche 
blanche. Que dire de plus? Une pépite à découvrir, à déguster. C’est 
un vin plaisir, à boire entre copains ou copines!!!

Les Sardines Catalanes | IGP Côtes Catalanes   25€
Friand et frais, un vin blanc qui vous accompagnera pour toute 
occasion de partage.

Domaine Laffitte | IGP Côtes de Gascogne  5€ 26€
Très frais et très rond avec des arômes de pamplemousse mûr, de 
mangue et de miel.

Les Rosés
La Marnière | IGP Pays d'Oc  5€ 23€
La robe présente une superbe couleur rosée pâle et brillante. En 
bouche, impression de fraîcheur et d’équilibre, une belle longueur et 
une finale minérale, dynamique et de caractère. Aux nez des notes 
de petits fruits rouge et de fleurs blanches.

Les Sardines Catalanes | IGP Côtes Catalanes   24€
De la gourmandise du fait de son terroir, un vin plein de fruit et de 
fraîcheur.

Mademoiselle Rosé | IGP Côtes de Thau   25€
Tout en finesse et en équilibre, élégant et soyeux. Arômes de petites 
fleurs blanches, de fraises et de framboises à des notes de bonbons 
anglais.

Folie d'Ines Rosé | IGP Pays d'Oc   26€
La robe rose est particulièrement pale et délicate. Au nez, les 
arômes de petits fruits rouges sont magnifiés par des notes de 
fleurs séchées. La bouche est franche, nette et vive. La sensation de 
fraicheur s’achève sur une finale croquante et ciselée.

Les Rouges
Domaine du Peras | IGP Pays d'Oc   20€
Bouche : Gouleyant, fin, un merlot qui en surprendra plus d’un !
Nez : Axé sur les fruits rouges.

Le Loup dans la Bergerie | IGP Pays d'Hérault  5€ 26€
Bouche gouleyante, fine et fraîche, une matière gourmande très 
fruitée. Nez séducteur, avec des arômes de fruits rouges et de 
menthol.

Aïgal | AOP Terrasse du Larzac   29€
Vin amples et structuré, avec des notes d’épices, de fruits noirs et 
une pointe de minéral en finale.

Vin Rouge du Moment   18€


